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EDITORIAL

Cadernos da Universidade do Café Brasil - Volume 7

A Universidade do Café Brasil apresenta a sétima
edicdo dos seus Cadernos quando completa o
decimo terceiro ano de atividades.

Nesta edicdo é apresentada uma pesquisa inédita
realizada por Regina Teixeira e Dr. Aldir Alves
Teixeira, sobre as principais caracteristicas para
obtencdo de um café premiado. Esta pesquisa foi
realizada com os 50 finalistas do “Prémio Ernesto
llly de Qualidade do Café para Espresso”, em trés
anos recentes (2008, 2009 e 2010), para estudar os
aspectos de lavoura, preparo e as regides, tracando
assim o perfil dos melhores cafés brasileiros para
espresso.

Este volume também traz as cinco monografias com
as melhores notas do 5° Curso de Pdés-Graduagéao
Lato Senso em Gestdo do Agronegécio Café,
realizado em Sao Sebastido do Paraiso, resultante
de uma parceria com a Cooperativa Regional
dos Cafeicultores de Sdo Sebastido do Paraiso —
COOPARAISO, que, como nos cursos anteriores,
contou com o importante apoio da OCEMG-
Organizacao das Cooperativas do Estado de Minas
Gerais.

O Curso de Pods-graduacdo em Gestdao do
Agronegécio Café, pioneiro na formacdo de
qualidade dos cafeicultores e gestores de
cooperativas de café, é registrado junto ao Ministério
da Educacao do Brasil por delegacao da Faculdade
FIA de Administragdo e Negécios.

As monografias dos alunos, orientados pela equipe
de professores do PENSA, foram de alto nivel,
tornando dificil o trabalho de selecdo de apenas
cinco. Os temas das monografias abrangem
diversos assuntos de interesse:

* Instrumentos disponiveis para protecao e garantia
de precos e estratégias de hedge naBM&FBOVESPA
para produtores de café arabica de Sao Sebastiao
do Paraiso/MG.

* Avaliacdo exploratéria da sustentabilidade
ambiental de propriedades da COOPARAISO
produtoras de café no sudoeste de Minas Gerais.

* Influéncia da altitude e do sistema de manejo do
café na pos-colheita sobre a qualidade da bebida
do café no municipio de Carmo do Rio Claro — MG.

* Analise da lucratividade dos produtores de café

associados a Cooxupé: analise estratificada pelo
tamanho do produtor.

» A pre-comercializacdo de café como forma de
captacao de recursos para custeio: estudo de caso
na regido de Sao José do Rio Pardo — SP.

A Universidade do Café Brasil é gerenciada
pelo PENSA-Centro de Conhecimentos em
Agronegdcios, para a illycaffé, desde marco de 2000.
Trata-se de uma Universidade Corporativa com o
objetivo de formar e informar geracgdes presentes e
futuras de produtores de café, dentro de principios
de qualidade, gestado, inovagao, sustentabilidade,
técnica e economicidade.

Em treze anos de atividades aconteceram eventos
em diversos municipios brasileiros com a presenca
de mais de 9.000 participantes.

AUniversidade do Café Brasil sauda com entusiasmo
o langamento no Brasil da linha illy Monoarabica.
Especialmente o produto llly Monorabica Brazil
Cerrado Mineiro, prestigiando uma de nossas
grandes regides produtoras de cafés de qualidade.
Alem deste ha também o llly Monoarabica Etidpia e
Guatemala.

Neste produto ha a expressao das caracteristicas
particulares da regido de origem tais como o solo,
a altitude, a chuva, o sol, o modo de cultivo que
influenciam de modo determinante os aromas
e o corpo. Degustar um Monoarabica serd um
aprendizado a mais para conhecer nuances
especificos que constituem o blend illy. Sera uma
parte preciosa de um todo numa xicara de café que
recomendamos desde ja.

Desejamos uma boa leitura a todos.
Prof. Dr. Samuel Ribeiro Giordano

Profa. Dra. Christiane Leles Rezende De Vita

Cadernos Universidade do Café - 2013







PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
PARA OBTER UM CAFE
PREMIADO

Regina Teixeira e Aldir Teixeira, da Assicafé

1.1 - INTRODUGAO

Em 1991, ha vinte e dois anos atras, o Dr. Ernesto
llly, entdo presidente da torrefadora italiana illycaffe,
veio ao Brasil para langar um Prémio de Qualidade,
com intuito de encontrar maior volume de cafés
brasileiros de alta qualidade, identificando os
melhores arabicas de diferentes regides.

Devido aos baixos pregcos recebidos, sem
qualquer remuneracgéo para os cafés especiais, os
cafeicultores produziam sem qualquer cuidado no
preparo.

A criagcao do “Prémio Brasil de Qualidade do Café
para Espresso”, a iniciativa de compra direta junto
aos produtores e o pagamento de um prego mais
alto do que os praticados pelo mercado mudaram a
historia da cafeicultura brasileira.

Até 1998 a illycaffé sé permitiu a inscricdo de
café natural, pois, além deste tipo de preparo ser
tradicional no Brasil, ele conferia muito corpo ao
seu blend para espresso. Nessa época, os finalistas
dos Prémios vinham das regides como o Cerrado
Mineiro, Sul de Minas e Mogiana em S&o Paulo
que passaram a ser conhecidas no mundo como
produtoras de cafés finos. Algumas regides criaram
suas proprias marcas, como exemplo, o “Café do
Cerrado”.

A partir de 1999 permitiu-se que cafés descascados
e despolpados, ja produzidos em maior quantidade,
participassem do Prémio. O resultado foi que
a abrangéncia se estendeu por todas as areas
produtoras de café do Brasil, com um numero cada
vez maior de participantes. Regides conhecidas
como produtoras de cafés inferiores de bebida
riada e rio passaram a produzir excelentes cafés
descascados.

Com a evolucao dos anos, apds duas décadas da
implantacdo do Prémio, a illycaffé conseguiu seu
objetivo de encontrar um volume cada vez maior de
arabica de qualidade no Brasil. Inimeros concursos
foram criados inspirados no Prémio da llly e um
numero cada vez mais crescente de torrefadores
e importadores também tem vindo buscar estes
cafés especiais em nosso pais. Com o falecimento

do Dr. Ernesto llly em 2008, o Prémio ganhou seu
nome, passando a chamar Prémio Ernesto llly de
Qualidade do Café para Espresso.

A venda direta do café para a illycaffé criou um novo
estimulo para o cafeicultor, que passou a conhecer
seu comprador e sentiu no bolso a recompensa
do seu esforco, valendo a pena fazer qualidade. E
preciso esclarecer que a qualidade, muitas vezes,
nao depende s6 do esforco do cafeicultor, que se
esmera nas praticas agricolas e em todas as etapas
do preparo, mas sao necessarias boas condigdes
climaticas principalmente durante a colheita.

Nos ultimos anos tem-se constatado que a maioria
doscafésinscritosnoPrémioéde cafésdescascados,
assim como a totalidade dos finalistas. Ao longo dos
anos houve uma mudancga no perfil dos produtores,
no tipo de preparo e nas regides vencedoras dos
Prémios. Verificou-se também que os participantes
adquiriram ao longo dos anos mais conhecimento
sobre a qualidade e o preparo do café. A maioria
deles ja sabe da exigéncia e rigor nas analises e
enviam amostras previamente selecionadas dentro
do padrao exigido. Pode-se perceber que apesar
do numero de inscritos, nos Ultimos anos, ser um
pouco menor que em anos anteriores, a qualidade
vem melhorando a cada ano com maior indice de
aprovacao no Prémio e maior dificuldade na escolha
das 50 finalistas.

Nos anos safras 1993/94 e 1994/95 uma pesquisa
preliminar foi feita entre os produtores finalistas dos
3° e 4° Prémios, onde os participantes responderam
aos questionarios enviados a todos os inscritos.
Na época o destaque era para os cafés naturais.
Os resultados foram bem interessantes e estao
descritos na publicacao “4° Prémio Brasil de
Qualidade do Café para Espresso — Analise dos
Questionarios respondidos pelos produtores — 1994
— Assicafé”. Passados 20 anos, uma nova pesquisa
foi desenvolvida com os 50 finalistas de trés Prémios
recentes para estudar o perfil atual dos melhores
cafés brasileiros.

1.2 - REGRAS PARA INSCRIGAO E ANALISE

DAS AMOSTRAS DO PREMIO

Para inscricdo no Prémio o café beneficiado deve
ser da espécie Coffea arabica, preparado por via
seca (café natural) ou via umida (descascado ou
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despolpado), do tipo 3 para melhor (com no maximo
12 defeitos), com bom aspecto, boa seca, teor de
umidade maximo de 11%, nas peneiras 16 e acima
com vazamento maximo de 2% e de bebida fina.
O lote minimo a ser preparado deve ser de 100
sacas € maximo de 600 sacas. O produtor s6 pode
concorrer com uma amostra de café, mesmo que
tenha mais de uma propriedade.

As amostras codificadas e sem qualquer identificagao
quanto a origem e ao proprietario, nesta primeira
fase, sdo analisadas pela Comissao Julgadora do
Prémio.

As amostras inscritas sao analisadas pela
classificacdo brasileira quanto: ao aspecto, a
seca, ao tipo, a cor, a peneira, ao teor de umidade
e analise no ultravioleta. Apds este processo, as
mesmas sao analisadas quanto a bebida no infuso,
no diluido do espresso e no espresso. Sao avaliadas
as caracteristicas de acidez, amargura, dogura,
corpo, aroma e adstringéncia. Dentre os aromas e
sabores positivos podemos destacar o chocolate, o
caramelo, a flor, a améndoa, o mel e a fruta. Entre
0s negativos, poderemos destacar o imaturo, o
fermentado, a madeira, o rancgo, o rio, o mofo, entre
outros.

Na segunda fase, apds a selecgao, identificacdo e
divulgacdo dos 50 finalistas, nova codificacao é
dada para as amostras e para a escolha dos 10
primeiros colocados. Os degustadores da Comissao
Julgadora, seis especialistas brasileiros do
laboratério da Assicafé e dois italianos da illycaffe,
possuem diploma de degustador “Senior” concedido
pela torrefadora.

1.3 - OBJETIVO

Para se produzir um café especial sdo necessarios
muitos cuidados em todo o processo produtivo do
café. Pensando nisso, a Assicafé resolveu investigar
e conduzir uma pesquisa bastante detalhada com
os finalistas do Prémio Ernesto llly e com isso
poder ajudar os cafeicultores a atingir este objetivo
divulgando os resultados. A pesquisa visou comparar
os aspectos da lavoura e de preparo do café e tragar
um perfil dos melhores cafés do Brasil das safras
2007/08, 2008/09 e 2009/10. Foram estudados os
50 finalistas e 10 primeiros colocados dos 17°, 18° e
19° Prémio Ernesto llly de Qualidade de Café para
“Espresso”.

1.4 - METODOLOGIA

Para a realizacdo da pesquisa foram enviados
questionarios e realizadas entrevistas técnicas
com os 50 cafeicultores finalistas dos 17°, 18° e
19° Prémio Ernesto llly de Qualidade de Café para
“Espresso” num total de 150 questionarios (com 50
perguntas). Foram solicitadas informacdes sobre a
propriedade, a sua localizagdo, as caracteristicas
da lavoura, o tipo de preparo, as fases do preparo
e do armazenamento com a finalidade de conhecer
as reais condigdes de cada propriedade, bem como,
dados sobre a regido produtora.

Com as respostas obtidas pelos questionarios
respondidos e pelas entrevistas péde-se fazer uma
avaliagao dos 50 Finalistas e dos 10 classificados
nos primeiros lugares, o que permitiu reunir dados
indicativos dos caminhos para se chegar a uma boa
qualidade.

A andlise dos dados foi feita com a totalidade dos
trés Prémios. Foi também calculada a porcentagem
sobre o numero das respostas.

1.5 - INFORMAGOES GERAIS DOS PREMIOS

O perfil dos principais estados, regiées e municipios
participantes dos concursos, foram compilados
num grafico com informacdes dos 20 Prémios ja
realizados até 2010.

1.5.1 - Numero de inscri¢goes do 1° ao 20° Prémio:

Na tabela verifica-se o numero de inscrigcbes dos 20
anos dos Prémios.

Numero de inscrigdes dos Prémios llly

914
852 843
810
700
6 589
530
471
366

1° 2° 3° 4° 5° 6° 7° 8° 9° 10° 11° 12° 13° 14° 15° 16° 17° 18° 19° 20°

1000

900

800

500

400

300

200

100
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Total dos Estados inscritos nos 20 anos de Prémios
(1° ao 20° Prémio):

Numero de inscrigdes por Estados
1° (ano 1991) ao 20° Prémio (ano 2010)

800
750
700
650
600
550
500
450
400
350
300
250
200

150
100
50 l
1

© 20 30 4° 5o @° 7° 8° 9° 10°

=

[
11° 12° 13° 14° 15° 16° 17° 18° 19° 20°

MG [sP MES BA PR GO RJ mMs

Com base nos dados dos trés anos de Prémios,
constatou-se que 92,26% das inscricbes foram de
cafeicultores do estado de Minas Gerais, 4,34% de
Sao Paulo, 0,88% de Goias, 0,69% da Bahia, 1,20%
do Espirito Santo, 0,19% do Parana e 0,44% do Rio
de Janeiro.

1.5.2 - Evolucao da qualidade (% de aprovagéao)
nos 10 ultimos Prémios:

Verificou-se que a qualidade do café vem crescendo
a cada ano, apesar do numero de amostras inscritas
serem um pouco menores em relacdo aos anos
anteriores. Isto tem tornado cada vez mais dificil a
escolha dos finalistas e dos vencedores. A mudancga
no perfil dos produtores, dado confirmado pelo
estudo, revela que eles estdo adquirindo mais
conhecimento no processamento do café.

Evolugdo da qualidade em 10 anos
10° ao 20° Prémio

90
80

835
817 g

73,9

70,8
69 .
70 o7 67

60 57,1

50 47,9 46,8
40 35,3

31 32,3
30 26,1

20165 18,3 20

10

0 100 11° 12° 13° 14° 15° 16° 17° 18° 19° 20°
2000/01 2001/02 2002/03 2003/04 2004/05 2005/06 2006/07 2007/08 2008/09 2009/10 2010/11

. Aprovados Reprovados

1.5.3 - Estados inscritos nos Prémios 17°, 18° e
19° (total: 1.590 inscrigoes):

Estados inscritos nos Prémios
100

92,3
90
80
70
60
50
40
30
20
10
4.3 1,2 0.9 07 04 02
Mi Sa Espirit " . Rio d .
1.5.4 - Estados entre os 50 finalistas e 10

primeiros colocados:

Com base nos dados, constatou-se que entre os 50
Finalistas 96,67% foram de cafeicultores do estado
de Minas Gerais, 2,00% de Sao Paulo, 0,67% de
Goias e 0,67% do Rio de Janeiro. Ja entre os 10
Primeiros colocados 100,00% foram de Minas
Gerais.

Estados entre os premiados
17° - 18° - 19° Prémios

100, 967 100

20
80
70
60
50
40
30
20

2,0
i 0,0 0,7 0,0 0,7 0,0
Rio de Janeiro

Minas Gerais Sao Paulo Goias

M 50 Finalistas 10 Primeiros
1.5.5 - Regides de Minas Gerais e outros entre os
50 finalistas e os 10 primeiros colocados:

Dos cafeicultores mineiros inscritos constatou-se
que, entre os 50 Finalistas, 22,0% eram da regiao
do Cerrado Mineiro, 26,7% das Matas de Minas e
48,0% do Sul de Minas. Ja entre os 10 Primeiros
colocados 26,7% foram de cafeicultores do Cerrado
Mineiro, 36,7% das Matas de Minas e 36,7% do Sul
de Minas.
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Regides e Estados premiados

2 0 0,7 0 0,7 0

. e - e

50 48
45
40 36,7 36,7
35
30 267 267
25
22
20
15
10
5
0
Cerrado de  Matas de Sul de
Minas Minas Minas

M 50 Finalistas

1.5.6 - Municipios, estados e regides entre os 50

finalistas:
Municipio

Botelhos

Cabo Verde

Caldas

Campanha

Campestre

Carmo de Minas

Carmo do Cachoeira

Conceicao do Rio Verde

Cristina

Dom Vigoso

Jacutinga

Jesuania

Lambari

Monte Belo

Monte Santo de Minas

Muzambinho

Olimpio Noronha

Oliveira

Pocos de Caldas

Virginia

Total SUL DE MINAS

Municipio
Araponga
Caijuri
Caputira
Manhuacu
Martins Soares
Piedade de Caratinga
Séo J. do Manhuacgu
Total MATAS DE M.

Y

N° faz.
2
12

AN DN

S NN N=22N=2 N2 W= N5

N
o

N° faz.

ECRR NN U RN

Séao Paulo /
Mogiana

10 Primeiros

Estado
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG

Estado
MG
MG
MG
MG
MG
MG
MG

Rio de
Janeiro

Goias

Regiao
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas
Sul de Minas

Regiao
Matas de M.
Matas de M.
Matas de M.
Matas de M.
Matas de M.
Matas de M.
Matas de M.

Municipio N° faz. | Estado Regiao
Campos Altos 7 MG Cerrado
Carmo do Paranaiba 3 MG Cerrado
Coromandel 5 MG Cerrado
Diamantina 3 MG Cerrado
Patos de Minas 1 MG Cerrado
Patrocinio 3 MG Cerrado
Pratinha 4 MG Cerrado
Presidente Kubitschek 2 MG Cerrado
Romaria 1 MG Cerrado
Serra do Salitre 2 MG Cerrado
Tapirai 1 MG Cerrado
Varjao de Minas 1 MG Cerrado
Total CERRADO MG 12

Municipio N° faz. Estado Regiao
Sao Sebastido 3 SP Mogiana
da Grama
Total de Mun. SP 1

Municipio N° faz. | Estado Regiao
Cristalina 1 GO Goias
Total de Mun. GO 1

Municipio N° faz. Estado Regido
Bom Jardim 1 RJ Rio de Janeiro
Total de Mun. RJ 1
1.5.7 - Municipios entre os 10 primeiros

colocados:

Muzambinho
SM 3% Pogos de Caldas

SM 3%

Jesudnia
SM 3%

Araponga

Cristina MM 27%

SM 3%

Campestre
5M 3%

Cabo Verde
] S&o Jodo de Manhuagu
-MM 7%
Patrocinio

enre Diamantina
Campos Altos Chi&
CM 3%
Pratinha
CM 7%

Presidente Kubitschek
CMT%

Carmo de Minas
SM 7%

1.5.8 - Municipio, Estado e regidao dos 1° lugares
(campedes):

No 17° Prémio, ano safra 2007/08 o cafeicultor
campeao foi do Municipio de Araponga, Minas
Gerais, regiao de Matas de Minas. No 18° Prémio,
ano safra 2008/09 o cafeicultor campeao foi do
Municipio de Cristina, Minas Gerais, regido de Sul
de Minas. No 19° Prémio, ano safra 2009/10 o
cafeicultor campeao foi do Municipio de Campos
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Altos, Minas Gerais, regido de Cerrado Mineiro.

Prémio Municipio Estado Regiao
17° Araponga MG Matas de Minas
18° Cristina MG Sul de Minas
19° Campos Altos MG Cerrado Mineiro

1.5.9 - Tempo para realizagdo do estudo e
resposta dos questionarios:

- Outubro de 2009 a dezembro de 2010: visitas
técnicas e respostas aos questionarios.

-Janeiro 2011 ajaneiro de 2012: analise e elaboragao
do trabalho.

1.6 - RESULTADOS E DISCUSSAO

Dos 150 questionarios enviados aos produtores 145
foramrespondidos, representando 96,7% do total. Os
dados foram analisados e quantificados pela equipe
técnica da Assicafé. O trabalho também recebeu
a contribuicdo do grupo Técnico da Experimental
Agricola. A colaboragdo dos cafeicultores ao
responder o questionario permitiu tracar um perfil
atual dos produtores de café de qualidade. Abaixo
serao apresentados os resultados e os comentarios
de cada item analisado.

1.6.1 - Participacao expressiva de Minas Gerais

Em todos os Prémios, percebe-se que a maioria
dos finalistas é de Minas Gerais, o maior produtor
do Brasil. O Estado também apresenta um grande
potencial de qualidade, e os produtores mineiros
estdo entusiasmados e interessados em produzir
cafés finos.

Mas, nem sempre foi assim, o Estado de Sao
Paulo também reunia muitos cafeicultores que
participavam da premiacdo. Isso mudou a partir de
2000, provavelmente em fungdo da menor producao
do café conhecido como cereja descascado neste
Estado. Apesar disso, a pesquisa constatou que
0s poucos representantes dessa regido que se
inscreveram no Prémio tiveram classificacdo de
destaque entre os finalistas. Exemplo disto foi a
presenca de trés paulistas entre os 10 melhores,
dentre eles o Campeado da 202 edicdo — safra
2010/11. Outros Estados e regides que também
possuem bom potencial de qualidade tem registrado
baixa participagao.

Por essas razdes, o 22° Prémio Ernesto llly de
Qualidade do Café para Espresso mudou com
uma novidade: o Prémio Ernesto llly - Regional —
realizado juntamente com o Prémio Ernesto llly

Cadernos Universidade do Café - 2013

- Nacional. Com isso, a illycaffé visou uma maior
participacdo dos cafeicultores de todo o Brasil,
premiando cafeicultores em cada um dos 10
Estados ou regides: Espirito Santo, Minas Gerais
(subdividido em Cerrado Mineiro, Chapada de
Minas, Matas de Minas e Sul de Minas), Regido
Centro-Oeste, Regiao Norte/Nordeste, Regido Sul,
Rio de Janeiro e S&o Paulo.

Regides e Estados Premiados

50 48
45

40 36,7 36,7
35

30 26,7 26,7

25

22
20
15
10
_2 0 0,7 0 07 0

Cerradode  Matas de Sul de Sao Paulo / Rio de
Minas Minas Minas Mogiana Janeiro

(3

=}

Goias
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1.6.2 - S6cios do Clube llly

A presenga de socios do Clube illy também foi
bastante significativa. Proprietdrios do cartdo
vermelho — fornecedor de café para a illycaffé no
primeiro ano — responderam por cerca de 51% das
amostras finalistas. Aqueles que tém cartdo ouro
também tiveram destaque no Prémio, representando
29% dos 50 cafeicultores classificados para a final e
37% dos 10 primeiros lugares.

Categoria dos sdcios do clube illy entre os premiados

51
50 50

40 36,7
30 29

19
20 13,3
10
1

0

Platinum

o

Vermelho Prata Ouro
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Vermelho: fornecedor de café para a illy no primeiro
ano.

Prata: associado que vender a illy por trés anos-
safra consecutivos.

Ouro: associado que vender café para illy por mais
de trés anos-safra consecutivos.

Platinum: associado que vender a illy por mais de
dez anos-safra consecutivos.
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1.6.3 - Altitude da lavoura

Cafés cultivados em regides mais altas se destacam
pelos bons aromas. A pesquisa confirmou essa
informacéo apontando que 70% dos finalistas tém
suas plantagcdes em locais com altitude entre 1000 e
1400m. Vale ressaltar que lavouras ja acima de 800
metros estdo muito presentes entre os finalistas.

Altitude da lavoura

60 54,5
50
40

53

30
20

800 a 1000 m 1001 a 1200 m
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1.6.4 - Tamanho da fazenda

1201 a 1400 m

Entre os finalistas 28% possuem propriedades
entre 1 a 50 hectares, 13% entre 51 a 100 hectares,
28% entre 101 a 300 hectares e 31% acima de
301 hectares. Ja entre os 10 primeiros colocados o
destaque foi para propriedades com tamanho entre
101 a 300 hectares que levou 42% dos prémios.

Area da fazenda

45 41,4
40

35
30| 28,3 28,3
25 24,1

20 17,2

15
10

1a50
hectares

51a100 101 a 300 301a 500
hectares hectares hectares
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>500
hectares

1.6.5 - Talhdo

A média de idade dos talhdes dos cafés premiados
é de 6 a 10 anos, 47% dos finalistas estdo dentro
dessa faixa. Isso mostra a importancia do vigor das
lavouras para conquistar os prémios.

Idade dos Talhdes
50 46,7 474

1a5ano 6a10 ano 11 a 20 ano 21a30ano
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40 a 60 ano

1.6.6 - Variedades

As variedades utilizadas foram: Acaia, Bourbon,
Catuai Amarelo, Catuai Vermelho, Catucai Amarelo,
Catucai Vermelho, Caturra, lcatu, Mundo Novo,
Rubi, Topazio, Tupi e Obatan.

A pesquisa averiguou que a variedade Catuai é
a que mais recebe Prémios, representando 48%
das 50 amostras finalistas e 58% dos 10 primeiros
colocados. Mundo Novo vem em seguida, sendo
responsavel por 17% dos cafés finalistas e 10,5%
dos 10 melhores. Ja a Catucai levou 9% dos
cafés as finais do Prémio e 14% as 10 posicoes de
destaque.

Estas variedades vém sendo muito utilizadas pelos
produtores, obtendo bons resultados na producao
e a qualidade da bebida. A grande maioria dos
finalistas utilizou uma ou duas variedades para
preparar a amostra para o Prémio.

o Variedade utilizada

50
40
30
20

10

2618 1518 040

Mundo Acaia Catucai BourbonTopazio Rubi Icatd
Vermelho Novo Vermelho
ou Amarelo ou Amarelo
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04 0
Tupi Caturra Obatan

0

Catuai

Ndmero de variedades
86,7

13,3

> =3 variedades
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1 a 2 variedades

1.6.7 - Irrigacao

Apesquisa revelou que 93% dos finalistas nao utiliza
irrigacéo na lavoura, outros 7% faz uso do sistema
localizado ou micro aspersao.

Apesar disso, € importante lembrar que ha regides
onde é imprescindivel irrigar a plantagdo. Nesses
casos, os produtores devem escolher corretamente
o tipo de irrigacdo, bem como a época certa para
fazer esse trabalho, a fim de nao prejudicar a
qualidade final do produto.
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1.6.8 - Frutos verdes

A maioria dos finalistas (86%) opta por comecar a
colheita com mais de 6% de frutos verdes na arvore
a deixar que os frutos entrem no estagio de passa
ou seco. Entre os 10 primeiros colocados 21%
prefere comecar a colheita com menos de 6% de
frutos verdes.

A pesquisa ainda apurou que o produtor tem o
cuidado de, durante o processamento, separar os
frutos verdes criteriosamente das cerejas maduras,
que posteriormente seréo utilizados no preparo do
café descascado.

Além disso, outro fato constatado é que os
cafeicultores destinam apenas o café cereja maduro
para amostra do prémio.

1.6.9 - Método de colheita e passagens

71% dos finalistas e 80% dos 10 primeiros colocados
fazem a colheita manual por derrica no pano de uma
s6 vez. Mas, ao utilizar esse método, eles tomam
cuidados especiais como selecionar talhbes com
melhor maturagcdo (variedades mais precoces),
iniciar a colheita pelos ponteiros e pelo lado que
recebe mais sol, o que é muito benéfico para a
qualidade dos graos. Por outro lado, a colheita
seletiva é feita por apenas 1,5% dos participantes, o
que confirma a inviabilidade do processo em razéo
do alto custo desta pratica no Brasil.

Método adotado para a colheira

80 79,3
71
70
60
50
40
30
22,8
20 17,2
10 4.8 35
Al 0 e

Manual - Seletiva Manual + mecanica
(a dedo)

Mecanica
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Manual - Derriga
no pano

10 Primeiros

1.6.10 - Preparo

A pesquisa mostra que o tipo de preparo que se
destaca entre os 10 primeiros colocados (57%) é
o café descascado, sem a retirada da mucilagem.
Esse dado, extremamente interessante, indicou
que cafés secos com mucilagem dao mais corpo
e dogura na bebida do espresso, destacando-se
dos demais. Além disso, esta pratica preserva a

integridade do gréo, pois, ndo sofre danos durante
0 processo de desmucilacdo mecanica. Dos 40%
de produtores que optam fazer este ultimo processo
(chamado por eles de café desmucilado) a maioria
afirma retirar o minimo da mucilagem para facilitar o
processo da secagem. Entre os vencedores apenas
3% despolpa o café em tanques de fermentacao
(café despolpado).

Tipo de preparo

60 56,7 54,8
50
0 41,8 40
30
20

10

3,4
0 i *° 0o o

Cereja descascado Desmucilado Despolpado
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Cereja descascado: sem retirada da mucilagem;

Desmucilado: retirando-se parte da mucilagem
mecanicamente;

Despolpado: retirando-se toda a mucilagem por
fermentacao;

Natural

10 Primeiros

Natural: fruto inteiro com a casca.
1.6.11 - Lavador e despolpador

Todos osfinalistas afirmaramterlavado e descascado
o café no mesmo dia da colheita. Além disso, a
grande maioria nao utiliza o pesinho, ou coloca
pouco peso, no separador de verdes acoplado ao
despolpador. Esta medida tomada pelos premiados
€ mais eficiente na separacao dos frutos verdes dos
frutos cerejas que serdao despolpados (retirada da
casca) nesta etapa do processo.

1.6.12 - Secagem

Para secar os graos, 87% dos finalistas usam tanto o
terreiro, para os primeiros dias da secagem, quanto o
secador, posteriormente para completar o processo,
demonstrando que o produtor estda tomando os
devidos cuidados para uma boa secagem.

Tipo de secagem
87
83

20
80
70
60
50
40
30

20 16,7
13

p -
0 0 0
S6 terreiro Terreiro + Secador S$6 secador
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1.6.13 - Remocao da agua livre

Quase todos os finalistas (92%) removem a agua
livre antes de levar o café para o terreiro, o que é
muito importante para a qualidade final dos cafés.
Os equipamentos mais utilizados para realizar
este procedimento ainda sdo o carrinho e a carreta
perfurada. Entretanto, vale ressaltar, que a bica
de jogo e os peneirbes, meétodos ainda novos na
cafeicultura, sdo mais eficientes e ja sao utilizados
por 24% dos vencedores.

1.6.14 - Terreiro

Praticamente todos os premiados - 100% dos
primeiros colocados e 99,3% dos finalistas -revolvem
constantemente os grdos nos primeiros dias da
secagem. Este processo comega a ser feito pela
maioria - 60% dos 10 melhores e 71% dos finalistas
- com a camada fina de café, entre 1 e 2 cm.

Além disso, quase que a totalidade dos participantes
adota o procedimento de engrossar as camadas
gradativamente. Muitos deles deixaram o café no
terreiro por pelo menos quatro dias, a fim de retirar
toda a agua externa, propiciando também um melhor
manejo nos secadores. Cerca de 70% dos finalistas
cobriram o café durante a noite, por 3 a 5 dias, apos
a meia seca.

Os tipos de terreiros utilizados foram: cimentado,
suspenso, lama asfaltica ou asfaltado entre outros
tipos.

O terreiro mais utilizado pelos finalistas (67%) é o
cimentado. Acombinacé&o deste tipo com o suspenso
€ a preferida por 19% dos premiados.

55% dos terreiros dos cafeicultores finalistas estao
localizados na parte alta/média e ventilada da
fazenda. Por outro lado, a minoria deles (cerca de
3%) fica na parte baixa e pouco ventilada. O restante
(42%) esta na parte baixa, porém ventilada.

Resolvimento constante no inicio da secagem
100 99,3 100

80
60
40

20

0,7 0
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Tipo de terreiro utilizado
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50
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1.6.15 - Secador

O tipo de secador mais usado pelos finalistas (90%)
€ o rotativo, todos eles utilizam fogo indireto e 67%,
lenha comum. Outros materiais utilizados: palha
de café, pergaminho, caldeira, lenha de galhos de
café e gas. Apenas 16,67% néo utilizou secador. A
pesquisa averiguou ainda que o café obtém melhor
qualidade quando apresenta teor de umidade entre
18% e 20% antes de ser levado para o secador.

Neste tépico, foi descoberto um fator que
surpreendeu na pesquisa: todos os dez primeiros
colocados e a expressiva maioria dos 50 finalistas
(85%) secam a massa do café a uma temperatura
entre 30° e 35° C, ao invés de 40° C.

Os finalistas (95%) ainda deixam o café descansar a
noite, durante a secagem no secador. Essa pratica
é extremamente importante, pois proporciona um
bom aspecto de seca do café.

Ao final da secagem, os graos de 70% dos finalistas
apresentam teor de umidade entre 10,5 e 11,5%.
A pesquisa ainda detectou que 43% dos finalistas
levam o café de volta para o secador, antes da
venda, para ajustar o indice de umidade do café da
tulha em 11% antes da comercializagéo.

Temperatura na massa do café

100 100

0 0.8 0
30-35°C 40°C 45°C
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Periodo de descanso durante a secagem no secador

(Desligado a noite)
100 95 97,7
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1.6.16 - Tulha

O café de 65% dos finalistas € mantido em descanso
na tulha por pelos menos 20 dias. Além disso, grande
parte deles (quase 70%) possui a tulha totalmente
separada do secador. Foi verificado que a maioria
das construcbes é de madeira, encontrando-
se também outros tipos, tais como, alvenaria ou
concreto e ferro. Alguns utilizaram sacos de juta ou
big-bags para estocar o café.

Foi verificado se o cafeicultor faz controle da
temperatura, umidade relativa do ar e luminosidade
na tulha. Entre os 50 Finalistas 75,34% néo faz
controle, 21,33% faz algum tipo de controle e 3,33%
nao respondeu.

Foi verificado se o cafeicultor possui os aparelhos
de controle da temperatura (termdémetro), umidade
relativa do ar (higrémetro) e luminosidade (fotdmetro)
na tulha. Entre os 50 Finalistas 66,67% nao possui,
30,00% possui termémetro e/ou higrobmetro, nenhum
possui fotdbmetro e 3,33% néo respondeu.

Periodo de descanso na tulha

54,8 6.7

07 a 15 dias 20 a 45 dias 60 a90 dias Na&o descansou
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01 a 06 dias

Atulha é separada do secador
68,97

Sim, parcialmente Nao
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1.6.17 - Liga dos lotes

Dentre os finalistas, 30% prepara um unico lote para
0 prémio. A pesquisa ainda mostrou que o produtor
estuda e verifica a cor dos graos dos diferentes lotes
antes de liga-los. O resultado deste cuidado foi uma
grande homogeneidade na cor e no aspecto de seca
dos lotes finalistas.

Sim, totalmente

Estudou para fazer liga de lotes

65,5

Sim Nao fez liga Nao
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1.6.18 - Beneficio e re-beneficio

A maioria dos produtores - 73% dos finalistas -
faz o beneficio do café na prépria fazenda e o re-
beneficio nas Cooperativas (51%) e ou Armazéns
Gerais (34%).

No beneficio, 47% dos finalistas toma o cuidado
de passar o grao em peneiras separadas na
densimétrica, o que diminui o numero de defeitos
do café.

Onde foi feito o re-beneficio

Armazém Armazém préprio Fazenda
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Cooperativa
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1.6.19 - Cuidado no preparo da amostra inscrita

83% dos finalistas responderam que o lote
premiado teve algum cuidado especial em relagao
ao comercializado normalmente. Entre eles estdo: a
selecao prévia do melhor café com prova de xicara
ou classificagdo; o maior cuidado na colheita e/ou
na secagem; a escolha do talhdo e da variedade;
entre outros.

Os classificadores, cuja participagdo no Prémio tem
crescidoano aano, tambémtem um papelimportante
nos cafés premiados, visto que este profissional foi
0 responsavel por selecionar e preparar cerca de
90% das amostras finalistas e das dez primeiras
classificadas.

Teve cuidado especial no café premiado
100

79,3

20,7
17,2

I

Sim Nao
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1.6.20 - Certificacao

O estudo revelou que aproximadamente 39%
dos primeiros colocados possuem algum tipo de
certificagdo. Este dado nos leva a afirmar que a
certificagdo nao é, necessariamente, sindnimo de
café de qualidade. Por outro lado, pudemos observar
que a conquista da qualidade se da por meio de
praticas eficientes e cuidadosas, aplicadas em todo
o processo produtivo. Os tipos de Certificacoes/
Entidades encontradas foram: BSCA,

Certifica Minas - EMATER, CACCER1, 2 e 3, UTZ
Certifield, Rain Forest, Café do Cerrado, Trip away,
Nespresso-Rain Forest, 4C, Fair Trade, ISO 9001 e
Coffee Pratices.

1.7 - CONCLUSOES

Com base nos resultados acima apresentados foram
destacadas algumas conclusdes que merecem
maior atencdo e servirdo de orientacdo para os
cafeicultores na preparacgao de lotes de cafés finos:

10 Primeiros

1 - Cultivar café em regides mais altas, acima de
1.000 metros, mostrou destaque pelos aromas
especiais. Lavouras ja acima de 800 m também

e/

revelaram maior volume de cafés finos;

2 - Optar por variedades de arabica conhecidas
e cultivadas comercialmente foi fundamental na
obtengdo de um produto saudavel e de qualidade.
As mais utilizadas nos Prémios foram: Catuai
Amarelo e Vermelho, Catucai Amarelo e Vermelho,
Mundo Novo e Acaia;

3 - Escolher talhdes com média de idade das plantas
em pleno vigor, entre 6 a 10 anos, mostrou que pode
aumentar a eficiéncia no volume de producado de
graos saudaveis;

4 - Comegar acolheitacom cercade 6 a 10% de frutos
verdes na arvore, derricando no pano, garantiu uma
maior quantidade e qualidade da matéria-prima;

5 - Selecionar talhdes com maior indice de
maturacao, no inicio da colheita, aumentou o volume
de cerejas maduras colhidas, ideais para o preparo
de cafés especiais;

6 - Manter a totalidade ou parte da mucilagem
aderida ao grao nos cafés descascados conferiu
mais corpo e dogura ao café espresso, além de
preservar a integridade fisica do mesmo;

7 - Lavar e descascar o café no mesmo dia
da colheita evitou problemas de fermentacoes
indesejaveis e que normalmente ocorrem em café
amontoado em sacos, carretas ou moegas;

8 - Utilizar o despolpador, tirando ou deixando
pouco peso no separador de verdes facilitou o
despolpamento apenas dos frutos cerejas maduras,
garantindo maior eficiéncia nesta etapa do processo;

9 - Retirar a agua livre do café antes de ir ao terreiro
melhorou o processo para obter uma boa secagem.
Apesar da ampla utilizacdo de carrinhos e carretas
perfuradas, a adogao de bica de jogo ou peneirdes
é recomendada por ser mais eficiente na remocéao
da agua livre;

10 - Revolver os graos constantemente no terreiro,
nos primeiros dias da secagem com camada
fina entre 1 e 2 cm de café foi eficiente para a
secagem, que deve ser rapida nos primeiros dias
para retirada da agua externa; apos este processo
deve-se engrossar gradativamente até a meia seca,
quando o café foi coberto durante a noite, para a
homogeneizagéo dos graos;

11 - Secar a massa do café com uma temperatura
entre 30 e 35°C foi a ideal para manter a integridade
do gréo. A ventilagédo parece ser mais importante que a
temperatura na obtencao de uma secagem homogénea;
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12 - Descansar o café durante a noite no secador
e atingir o teor de umidade final de 11% revelaram-
se importantissimos nesta segunda etapa do
processo de secagem. Com a retirada da agua
interna de uma forma lenta e gradativa o grao nao
€ danificado, ficando com um aspecto de seca
desejavel e homogénea. Estas praticas mantém o
grao inalterado por muito mais tempo, mantendo as
caracteristicas fisicas e organolépticas;

13 - Manter o café por pelo menos 20 dias na tulha foi
um fator importante para seu descanso e igualagao.
A construcédo da tulha separadamente do secador
demostrou ser ideal para a boa conservacao do café
armazenado;

14 - Beneficiar o lote de café em peneiras separadas
na densimétrica mostrou maior eficiéncia na retirada
dos defeitos;

15 - Possuir algum tipo de certificagdo pareceu
mostrar que a qualidade pode se dar por meio de
praticas eficientes e cuidadosas aplicadas em todo
0 processo produtivo.

1.8 - PARTICIPAGAO

Sérgio Cotrim D’Alessandro, Marcio Reis e César
Candiano - Grupo Técnico da Experimental Agricola
do Brasil. Colaboragdo: Reymar Coutinho de
Andrade. Revisao editorial: Melissa Vieira - ADS.
Apoio: illycaffé s.p.a.

1.9 - AGRADECIMENTO

Gostariamos de agradecer a disponibilidade
e colaboracdo dos cafeicultores finalistas dos
Prémios e seus representantes. Respondendo ao
questionario, os participantes tornaram viavel este
importante trabalho de pesquisa que ira somar para
a boa qualidade do café brasileiro.
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INSTRUMENTOS DISPONIVEIS PARA PROTECAO E GARANTIA DE
PREGOS E ESTRATEGIAS DE HEDGE NA BM&FBOVESPA PARA
PRODUTORES DE CAFE ARABICA DE SAO SEBASTIAO DO PARAISO/MG

Luiz Wagner da Silva Delfante

Com a constante oscilagdo dos precos agricolas,
dentre eles o café, os atores envolvidos neste negécio
precisam ter em mente que a atividade é empresarial
e que se faz necessario a utilizagdo de estratégias
de negociacao capazes de garantir o melhor prego
de venda da mercadoria. A visualizagao do custo de
producéo e a determinagao do preco de venda sao
fatores relacionados que vao definir a rentabilidade
da atividade café. Objetivou-se assim verificar custo
médio de producdo de café arabica na regido de
Sao Sebastidao do Paraiso e poder determinar um
preco de venda utilizando-se especificamente das
ferramentas para garantia de pregos do produto
na BM&FBOVESPA. Apresentou-se as duas
ferramentas que sdo os mercados futuros e de
opcoes. Dentre eles mostrou-se o quanto o produtor
de café arabica da regido conseguiria de garantia
de preco e apresentou-se a possivel rentabilidade
comparada a simples venda do produto no mercado
fisico. Como previsto nas teorias de mercados
futuros e de opgdes, os resultados demonstram que
a utilizacao de tais instrumentos sdo determinantes
para melhorar o resultado da atividade e garantir
0 preco minimo de venda do café arabica, mesmo
considerando os custos envolvidos na utilizacao
destes mercados como mostra um exemplo real
de sucesso neste tipo de operagao. Entretanto a
correta utilizagao para entrega do produto na Bolsa
ird exigir do empresario rural do café um bom manejo
e a producao de um café de boa qualidade, uma vez
que o contrato futuro e de opgdes de café da Bolsa
sao para o tipo 4-5.

2.1 - INTRODUGAO

O Brasil esta na dianteira da produgdo mundial de
café, sendo o maior produtor e exportador. Em 2011,
das 130,97 milhdes de sacas produzidas mundo a
fora, o Pais respondeu por 33,2% deste volume e
exportou 33,86 milhdes de sacas, isto é 32,8% das
exportagdes mundiais (Organizagdo Internacional
do Café — OIC, 2012 a e b).

As plantagdes brasileiras de café tiveram inicio
no estado do Para em 1727 e partir dai chegou a
regiao Nordeste e ao Vale do Paraiba em 1825.
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Devido ao clima e fertilidade das terras, a producao
se concentrou nos Estados de Minas Gerais e Séo
Paulo (BM&F, 2005).

Segundo dados do ultimo levantamento de safra da
Companhia Nacional de 65 (Conab), para a safra
2012, estima-se que a producao brasileira podera
atingir 50,4 milhdes de sacas, o que seria o recorde
da producéao nacional. No mesmo relatério a Conab
afirma ainda que nas ultimas quatro safras (2004,
2006, 2008 e 2010) de bienalidade positiva, ha
um crescimento constante na produgado, gragas
as constantes melhorias na gestdo da producéo e
inovacgdes tecnoldgicas. No Pais, sdo produzidas
duas variedades: o Arabica e o Robusta.

Ainda, de acordo com a Conab (2011), Minas Gerais
figura como principal produtor brasileiro, com uma
estimativa de producéo para 2012 de 26,64 milhdes
de sacas, das quais 13,49 milhées do tipo Arabica
deverao ser produzidas na regiao Sul do estado,
numero que destaca a regido como uma das
principais produtoras. Consequentemente, o sul de
Minas Gerais possui diversos agentes envolvidos no
Sistema Agroindustrial do café, gerando empregos
diretos e indiretos. Além do grande numero de
produtores, a regido do Sul de Minas conta com
duas das maiores cooperativas do gréo que sao a
Cooxupé e a Cooparaiso.

Sendo o café uma commodity internacional, seu
preco esta diretamente ligado as leis de oferta e
demanda externa, contribuindo constantemente
para que os produtores sofram com as oscilacbes
de mercado na hora de vender o produto, o que
exige dos produtores de café estratégias mais
profissionais de comercializagdo para garantia de
precos e minimizagao de riscos.

Existem varias formas de comercializagao para
café, porém, a forma mais utilizada é a venda
fisica do produto direto aos compradores ou ainda
através de cooperativas. Em bom numero ha ainda
a negociacado de contratos a termo, a Cédula do
Produto Rural (CPR), dentre outros, que garantem
recursos e preco por meio da venda antecipada.

Fontes (2001) ressalta que o cafeicultor necessita
adotar uma postura mais empresarial, agindo
com racionalidade administrativa e utilizando os
diversos instrumentos produtivos, financeiros e
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comerciais disponiveis, que vao |lhe propiciar essa
racionalidade. Dentre tais instrumentos temos os
mercados derivativos, especificamente os futuros
e opgoes que sdao uma alternativa para determinar
e gerenciar o pre¢co de venda de determinada
mercadoria através da utilizagdo de contratos para
hedge, que conforme Marques et. al. (2008) trata-se
de fazer uma operagao no mercado futuro, sendo
ela, de compra ou de venda, contraria a posicao
tomada no mercado a vista ou spot.

Segundo Hull (1997), um contrato futuro € um acordo
entre duas partes para comprar ou vender um ativo
em determinada data futura, por preco especificado.
Para possibilitar a negociagéao, a Bolsa de Valores
especifica algumas caracteristicas padronizadas
para o contrato e fica como garantidora do
cumprimento do mesmo como mostra os ANEXOS
lell

Além do contrato futuro, surge como ferramenta
de hedge o contrato de opgdo que se trata da
aquisicao de um direito de compra ou venda de uma
commodity, contrato futuro, moeda, entre outros, a
determinado preco mediante o pagamento de um
prémio. Funciona basicamente como um seguro
de carro, onde o comprador exerce o direito se
precisar. Existem dois tipos basicos de opgdes, um
€ a opcao de compra (call) cujo detentor possui o
direito de comprar o ativo objeto em certa data por
determinado preco, e o outro é a opcao de venda
(put) que proporciona ao detentor o direito de
vender. No caso especifico dos produtores de café
para realizacao de hedge o ideal é a compra de uma
put, que vai Ihe dar o direito de vender ao preco pré-
determinado em uma data futura.

Assaf Neto (2003), afirma que a Bolsa de
Mercadorias e Futuros (BM&F) é o mercado
formalmente estabelecido para negociar os diversos
instrumentos futuros e de opgdes no Brasil. Boa
parte dos produtores brasileiros de café, inclusive
na regido de Sao Sebastido do Paraiso, desconhece
a mecanica operacional dos mercados derivativos,
fator este que pode determinar a baixa utilizagao
de tais ferramentas. Alguns até utilizam o ambiente
de Bolsa para negociagao, porém como forma de
especulagao e/ou investimento, o que pode envolver
perdas e poucos utilizam com o real intuito de hedge.

Pretende-se com este trabalho apresentar e analisar
os instrumentos disponiveis para prote¢ao de precos
que sado os mercados futuros e de opgdes, que
servem como ferramentas para tomada de decisao
para os produtores de café Arabica, especificamente
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para aqueles localizados no Sul de Minas Gerais,
regido de Sao Sebastiao do Paraiso/MG. Espera-se
que este trabalho possa contribuir para apresentar
aos produtores as ferramentas disponiveis para
garantir preco de venda adequado aos custos
de produgédo da regido, mesmo diante de fatores
fundamentais e macroecondmicos desfavoraveis.
Além disso, procura-se demonstrar através de um
exemplo real de sucesso a viabilidade deste tipo de
operacao para os cafeicultores.

Este trabalho é composto de seis capitulos, sendo
referencial tedrico; metodologia; resultados e
discussbes, conclusao, referéncias bibliograficas,
além desta introdugdo. Na sequéncia sera
apresentado o problema de pesquisa, que consiste
em apresentar os motivos que levaram a realizagao
desta pesquisa culminando no questionamento
sobre quais instrumentos para protegao de risco de
preco; a hipbtese, apresentando a resposta que se
espera para o problema de pesquisa em quest&o;
0s objetivos que se pretende alcangar com o projeto
e a justificativa para se realizar esta investigagao.
Posteriormente sera apresentado o referencial
tedrico, metodologia, analise de dados e resultados,
as conclusdes que se chegam com a pesquisa, as
referéncias bibliograficas e as fontes do trabalho.

2.1.1 - Problema de pesquisa

O Sul de Minas é uma das principais regioes
produtoras de café do estado de Minas Gerais € é
nesta regido que se encontra o municipio de Sao
Sebastido do Paraiso.

O municipio se destaca no setor agricola com
a producao do café do tipo Arabica. A cidade é
responsavel por boa parte da producéo nacional de
cafés finos e de qualidade superior, que representa
78% de tudo que é produzido em Sao Sebastiao
do Paraiso e é exportado para paises exigentes
em qualidade como Japao e ltalia. A producao esta
distribuida em lavouras de grande, médio e pequeno
porte, gerando diversos empregos. (Prefeitura
Municipal de Sao Sebastiao do Paraiso, 2012).

Dada a importancia quantitativa da cultura de café
na regido em questao, tornando-se uma importante
fonte geradora de receita para o municipio e para
os produtores, os mercados derivativos (futuros e
opgdes) figuram como estratégia importante para
garantia de precos de venda através de operacoes
de hedge na BM&FBOVESPA.

Segundo Alves et. al. (2010), pode ser interessante
utilizar o mercado futuro, na praga em questéo,
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como mecanismo de reducdo de risco, uma vez
que este estara reduzindo em cerca de 65% o risco
associado a volatilidade de hedge.

Diante de um cenario repleto de incertezas
como a cafeicultura, a grande duvida sobre a
comercializagdo do gréo cru pelos produtores é o
momento exato de venda a fim de garantir o melhor
preco, concluindo assim, que os produtores sao
tomadores de decis&o.

As teorias de custos de producao determinam que
uma atividade é rentavel a partir do momento que
ela remunere o capital investido bem como quando
o preco de venda é maior que este custo.

Entre os maiores produtores de café Arabica, o
Brasil € o que possui menor custo de produgédo. Em
relagdo a produtividade, embora o Brasil apresente
um desempenho inferior ao da Colémbia, sabe-se
que com as técnicas de adensamento incorporadas
nas novas areas de produgdo, a produtividade
meédia brasileira deve aumentar para algo em torno
de 1.000 a 1.200 kg/ha, ou 20 sacas/ha (Saes et. al.
1999).

Com base em seus custos, todo setor produtivo
deve determinar o prego de venda das mercadorias
e os mercados futuros e de opgdes sao ferramentas
capazes de garantir os pregos da atividade agricola,
quando utilizados corretamente com intuito de
hedge, pois em comparagao ao presente, 0s pregos
futuros sdo sempre maiores que o mercado a vista,
como mostra o grafico 1. Sendo assim, a resposta
para o problema se da por meio da apresentagao
das ferramentas disponiveis para protecao de precgo
e a partir de dados de fechamento das cotacodes
na Bolsa pretende-se mostrar que a utilizac&o
do mercado futuro e de opgdes pode proteger
os produtores do municipio em questdo do risco
de oscilagdo de prego, bem como garantir maior
rentabilidade.

Grafico 1: Evolugdo dos precos futuros (todos os
vencimentos) de café Arabica.
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“Problema é uma dificuldade, tedrica ou pratica, no
conhecimento de alguma coisa de real importancia,
para a qual se deve encontrar uma solugao”
(Marconi e Lakatos, 2010, p.143). Portanto, pode-se
dizer que um problema de pesquisa € um problema
que se pode “resolver’ com conhecimentos e dados
ja disponiveis ou com aqueles factiveis de serem
produzidos.

Desta forma o presente trabalho pretende contribuir
para a literatura, analisando e apresentando os
instrumentos disponiveis para protecéo de precos na
BM&FBOVESPA especificamente para a cultura do
café Arabica no municipio. E responder a seguinte
questao: Quais os instrumentos disponiveis para
protecdo e garantia de pregcos na BM&FBOVESPA
especificamente para a cultura do café?

2.1.2 - Objetivos
Objetivo geral

Investigar e apresentar os instrumentos disponiveis
para protecao do risco de pregos na BM&FBOVESPA
especificamente para a cultura do café Arabica e
demonstrar como podem ser utilizados.

Objetivos especificos

a) Por meio de um estudo empirico espera-se
demonstrar os possiveis ganhos com a utilizacao
dos mercados futuros aproveitando os picos de alta
dos precgos para realizagdo de hedge, utilizando-se
os instrumentos disponiveis na BM&FBOVESPA,;

b) Identificar os custos de produgéo na regiao para
que se possa obter uma relagao entre custo e preco
de venda da mercadoria, a fim de adotar as melhores
estratégias de comercializagédo na Bolsa;

c) Coletar pregos e comparar a diferenca de
resultados financeiros entre a venda de contratos
futuros de café Arabica em Bolsa e a simples venda
da mercadoria no mercado fisico a vista;

d) Apresentar um exemplo real de hedge de venda
de sucesso na BM&F realizado por um produtor de
Sao Sebastiao do Paraiso/MG no ano de 2012 para
o contrato com vencimento em setembro 2012;

e) Propor estratégias de hedge para os produtores
da regido de Sao Sebastido do Paraiso/MG capazes
de garantir o preco de venda do produto com a
utilizacdo das ferramentas de futuros e opgdes da
Bolsa capazes de minimizar o risco de volatilidade
nas cotagdes que envolvem diariamente a cultura
do café.
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2.2.3 - Justificativa

A comercializacdo do café para os produtores da
regiao de Sao Sebastiao do Paraiso é de extrema
importancia, ja que a atividade € responsavel por
empregos diretos e indiretos e consequentemente
incrementa a economia do municipio. Aliado a
isto tem-se o fato do café ser uma commodity
internacional, ou seja, seu preco é determinado
pela oferta e demanda principalmente do mercado
externo e pelas especulagdes nas Bolsas de Nova
lorque (café Arabica) e Londres (café Robusta),
envolvendo n&o somente aspectos relacionados a
propria commodity na precificagcao, mas também
referentes as economias globais.

A incerteza em termos de preco pode tornar-se
uma dificuldade capaz de limitar negativamente o
desenvolvimento da cadeia do café diminuindo os
lucros da atividade, por isso trabalhar garantias de
precos minimo na hora da comercializagcdo pode
auxiliar na lucratividade.

Diversos produtores utilizam ferramentas capazes
de minimizar os riscos de queda nos pregos do
café na hora da venda, como CPR, venda futura
com cooperativas, contratos a termo, barter, entre
outros. Outros utilizam o ambiente de Bolsa para
negociagcao, mas poucos utilizam de forma correta
com o intuito de hedge. Existem diversos trabalhos
para tratar da utilizagdo dos mercados futuros
agropecuarios, porém agora espera-se avaliar uma
regiao especifica e propor estratégias de hedge
para os produtores locais.

O trabalho ganha importancia diante de um
mercado cada vez mais especulativo e repleto
de incertezas em ambito global e ndo apenas em
aspectos referentes a commodity café, mas também
aspectos técnicos e macroeconémicos. Fato é que
a mercadoria saltou de U$ 158,40 por saca em
08/02/2010 para U$ 361,50 por saca em 22/02/2011
na BM&FBOVESPA, uma valorizagao de 128,22%
em pouco mais de um ano. Posteriormente o
mercado futuro recuou até U$ 185,25 por saca em
14/06/2012, uma desvalorizacao de 48,75% em um
ano e quatro meses, como mostra o grafico 2.

Grafico 2: Evolugdo dos precos do café na

BM&FBOVESPA.
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Fonte: BM&FBOVESPA (2012 d).

Segundo Junqueira (2005), dado o perfil erratico do
comportamento dos precos do café e os riscos de
perda aos produtores, a utilizacdo dos mercados
futuros e de opgbes surge como importante
mecanismo de administragdo de risco para
participantes do mercado cafeeiro que necessitam
de um horizonte de planejamento e segurancga para
a comercializagéo e o financiamento do produto.

A partir da pesquisa em questao, produtores de café
da regido poderdao conhecer de forma especifica
as vantagens oferecidas na realizacdo de hedge
da produgdo para garantia de pregos de venda
através dos mercados futuros e de opgoes. Espera-
se mostrar os beneficios de conhecer os custos
de producdo e partir disso utilizar o ambiente de
Bolsa para garantir os precos de suas operagdes de
venda, assim como ja utilizam tais ferramentas de
forma significativa as tradings, cooperativas, setor
de insumos, a industria e outros empresarios do
setor e contribuir para que outros autores possam
dar continuidade ao estudo, como por exemplo,
verificar a efetividade de hedge na regidao com o
novo contrato de café Arabica da Bolsa, que esta
sendo negociado desde o vencimento margo/2010
para o café tipo 4-25 4/5. BM&FBOVESPA (2012 a).

2.2 - REFERENCIAL TEORICO

Na sequencia apresenta-se o referencia tedrico
do trabalho que sera dividido em trés subtitulos:
derivativos e contrato a termo; mercados futuros e
de opg¢des; mercado futuro de café Arabica, conceito
de hedge, volatilidade dos precos.

2.2.1 Derivativos e contrato a termo

De acordo com Hull (1997), o contrato derivativo
€ um instrumento financeiro que estabelece
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pagamentos futuros e tem seu valor dependente
de outras variaveis que o referenciam, tais como
preco de um ativo (commodity, acado, etc.), inflagdo
do periodo, variagdo cambial, taxa de juros, dentre
outras. Em geral, estas variaveis que o referenciam
sdo os precgos dos titulos negociados.

Exemplificando, um contrato de opcao sobre
futuro de café arabica, € um derivativo cujo valor
depende do pregco da commodity café no mercado
futuro. A origem dos derivativos deu-se a partir da
necessidade de proteger os agentes financeiros
contra riscos de oscilagdo de precos. A tabela 1
sintetiza a finalidade dos mercados derivativos.

Os contratos derivativos refletem o comportamento
futuro da bolsa de valores, da taxa de juros, do valor
da moeda, entre outros. Sao simples o bastante
para atrair clientes, mas complicados demais para
ser explicados a eles (Alcantara, 1995, p.98).

Tabela 1: Finalidade do Mercado de Derivativos.

Funcgao Especificagcoes
Protec&o Proteger contra variagdes de taxas, moedas
Ou pregos.
Alavancagem A'umgentar a rentabilidade de uma posigéo
ja existente.

Tomar uma posigao no mercado futuro ou de
opgdes sem uma posicdo correspondente
no mercado a vista.

Especulagao

Tirar proveito da diferenca de precos nos
diversos mercados ou ativos.

Fonte: Adaptado de Hull (1997)

O tipo de derivativo mais comum que serve como
instrumento de protecdo de precos é o contrato a
termo, que se trata de um acordo de compra e venda
de um ativo em uma data futura, por um preco pré-
determinado entre as partes.

Arbitragem

Conforme Castro Junior et al. (1997), nos contratos
a termo, o comprador e o vendedor definem um
preco e efetuam a operagdo de compra ou venda
antes mesmo da disponibilidade do produto. Nesse
tipo de contrato, pode ou ndo haver adiantamento
de recursos, e os contratos sdo sempre liquidados
por entrega da mercadoria ao pre¢o combinado.

Exemplificando um contrato a termo tem-se que
em janeiro de 2012 uma cooperativa assume uma
posicao comprada ao fechar um contrato a termo
com um produtor de café para ele entregar ao
final do més de agosto 300 sacas de café arabica
bebida boa ao pregco de R$400,00. Este contrato
sera liquidado apenas na sua data de vencimento,
quando a cooperativa (compradora do contrato)
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pagara ao produtor (vendedor do contrato) o
montante de R$120.000,00 referente & compra da
mercadoria. A questdo vista ao longo do tempo
neste tipo de contrato é que grande parte destes
acabavam nao sendo honrados no seu vencimento,
por ndo haver garantidores da operagdo (como
a Bolsa nos futuros e opgdes), gerando prejuizos
para uma das partes. Assim, os mercados futuros
surgiram como uma evolugéo do contrato a termo,
como novo instrumento de protegcao de risco de
preco.

Adiferenca entre o mercado a termo e o futuro é que
no mercado a termo o comprador e o vendedor ficam
até o vencimento do contrato e liquidam a operacéao
mediante a entrega do produto. No mercado a futuro,
tanto o vendedor quanto o comprador podem “sair”
do contrato, liquidando-o financeiramente antes do
vencimento. Esse mercado permite que, a qualquer
momento, o comprador saia do mercado vendendo
sua posicao para outra pessoa. Compradores
e vendedores, no mercado futuro, ndo ficam
vinculados um ao outro como no mercado a termo
(Schouchana, 1995, p.08).

Os contratos futuros podem ser negociados
no ambiente de Bolsa. A Bolsa especifica as
caracteristicas de tais contratos a fim de padroniza-
los, onde compradores e vendedores nao
necessariamente se conhecem. Nos contratos
futuros a Bolsa proporciona um mecanismo
garantidor da operagéao, podendo ser considerada a
compradora de todos os vendedores e a vendedora
de todos os compradores, garantindo assim que
todos os contratos sejam honrados, sem lesdo a
qualquer uma das partes envolvidas na operacgao.

Fonteset. al.(2005), destacam que acomercializagao
em mercados derivativos pode ser classificada em
contratos a termo, a futuro e de opgéao. A principal
finalidade do mercado derivativo é a fixagdo de
preco da commodity, eliminando o risco da variagao
de preco, pois ha uma inter-relagao de interferéncia
entre os pregos futuros e os pregcos a vista do
mercado fisico.

2.2.2 - Mercados futuros e de op¢oes

Segundo Hull (2003), o contrato futuro € um acordo
entre duas partes para comprar ou vender um ativo
em determinada data futura, por preco especificado
e por serem padronizados (trazem as referencia do
produto negociado, conforme regulamentacao) tais
contratos sdo negociados em Bolsa.

Nas negociagbes a futuro, os compradores e
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vendedores dos ativos ou produtos, fixam o preco
com vencimento para data futura, onde o comprador
fixa o prego futuro de compra do seu produto visando
assegurar um custo compativel com a margem de
rentabilidade, parar proteger-se contra o risco de
alta e o vendedor fixa o prego de venda de sua
mercadoria antecipadamente para se proteger do
risco de queda de prego e assim garantir o lucro.

Segundo Clini (1994), o mercado futuro cresceu
muito nos ultimos anos, o volume negociado nas
diferentes Bolsas de Futuros em todo mundo gira na
casade centenas de bilhdes de ddlares. Os mercados
futuros de mercadorias (commodities) agricolas, por
exemplo, negociam contratos cujos valores superam
muitas vezes o volume transacionado no mercado
fisico. De acordo com a BM&FBOVESPA (2012),
entre janeiro e agosto de 2012 foram negociados
197.735 contratos de café arabica (entre futuros e
opgdes), o que equivale a 19,77 milhdes de sacas
(cada contrato da Bolsa é de 100 sacas de 60 kg),
Ou seja, nos oito primeiros meses do ano de 2012
negociou-se 52,17% do volume estimado pela
Conab em 2012 para a producgao brasileira de café
Arabica que devera ser de 37,9 milhdes de sacas.

As opgoes sao instrumentos utilizados no mercado
financeiro mundial para dar ao seu titular (comprador
da opcao), o direito de comprar ou vender um
determinado ativo, titulo ou produto por determinado
valor, cabendo ao vendedor desta opgao a obrigagao
de concluir a operagao. O contrato de opgao pode ser
comparado a uma apolice de seguro, ou seja, paga-
se um prémio (prego da opg¢ao) para ter o direito de
comprar ou vender o produto por determinado valor
e so exerce este direito se precisar.

Ha dois tipos basicos de opcdo: as opgbes de
compra (call) e as opgbes de venda (put). Na call,
o0 comprador do contrato tera o direito de comprar
o0 produto por um determinado prego caso ele
exerca este direito, enquanto na put, o comprador
do contrato tera o direito de vender o produto por
um determinado preco. Elas ainda podem ser do
tipo americano (onde o comprador exerce o direito
a qualquer momento que achar viavel), ou europeu
(onde o comprador s6 pode exercer o direito no
vencimento do contrato).

Fontes et. al. (2005), explicam que a vantagem
do contrato de opgao sobre o contrato futuro esta
relacionada ao estabelecimento de pregco minimo
de venda ou compra. As possibilidades de ganhos
extras sao ilimitadas, ndo ha chamada de margem
de garantia, pagamentos de ajustes diarios e
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existem varios niveis de seguro de pregco a serem
escolhidos. Maiores detalhes sobre o contrato futuro
e de opcoes de café arabica da Bolsa de Mercadorias
& Futuros (BM&FBOVESPA), consultar Schouchana
e Miceli (2004), ou o préprio site da Bolsa.

De acordo com Schouchana e Miceli (2004), as
atividades agricolas envolvem varias preocupacoes,
que podem ser resumidas em quatro tipos de riscos
diferentes: clima, crédito, operacional e preco,
sendo este ultimo o decorrente da volatilidade ou
flutuacbes dos pregos das mercadorias, sendo
que, dependendo da intensidade dessa variacéo
0 produtor pode nao conseguir honrar seus
vencimentos futuros e o comprador desses insumos
pode perder sua rentabilidade, diante disso, concluiu
que a magnitude dos diferenciais de volatilidade
justifica a necessidade de um contrato futuro e de
opgao de café no Brasil, para que os produtores
possam utiliza-los contra o risco de preco.

Schouchana e Miceli (2004) afirmam ainda que
os mercados futuros e de opcbes devem ser
entendidos, portanto, como poderosa ferramenta
na gestdo de risco de preco das mercadorias. De
maneira integrada ao mercado fisico, fazem parte
de um processo que busca integrar produgao,
processamento, comercializagdo, consumo e
financiamento.

A BM&FBOVESPA desempenha o papel de elo
entre a oferta e a demanda, de forma a expressar e
sinalizar, por meio dos precos, as forcas de mercado.
Além disso, € o local onde os precos se manifestam,
por intermédio de corretores que fecham negdcios
em nome de seus clientes (tradings, exportadores,
produtores, bancos, fundos, especuladores,
etc., sendo estes trés ultimos considerados os
especuladores do mercado que dao liquidez as
negociagdes e visam ganhos financeiros).

E através da BM&FBOVESPA que os compradores
e os vendedores dos derivativos (agricolas, de
acgdes, cambio, taxa de juros, entre outros) realizam
0s negocios diariamente, por meio das ofertas
apregoadas nos sistemas de negociagcdes da
Bolsa. No caso do mercado futuro os trades sao
realizados no Global Trade System (GTS), sistema
disponibilizado pela Bolsa as corretoras.

2.2.3 - Mercado futuro de café Arabica, conceito
de hedge, volatilidade dos precos

O café negociado na BM&F é do tipo Arabica e é
cotado em ddlares norte-americanos por saca
de 60 quilos (ANEXO | — BM&F 2012 b), porém a
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liquidagéo das operagdes ocorre em reais utilizando
a taxa de cambio referencial da Bolsa que é apurada
diariamente através da coleta de cotacbes de compra
e venda de ddélar por 14 instituicbes financeiras,
que possuem tradigdo no mercado interbancario de
cambio (BM&F, 2012 e).

Ja o contrato de opgdes da mercadoria segue as
mesmas regras e especificagdes por ser sobre o
Contrato Futuro de Café Arabica. Sendo assim, seu
preco é referenciado com base ao preco do contrato
futuro da prépria BM&F para o respectivo més de
vencimento.

A formacao do preco do café provém do mercado
externo, por isso sua cotacao é dolares no ambiente
de Bolsa, assim como os mercados de soja, algodao
e acgucar.

O contrato futuro de café Arabica da BM&FBOVESPA
tem negociacdo para vencimentos nos meses de
marg¢o, maio, julho, setembro e dezembro e o tipo
negociado é o café Arabica tipo 4-25 (4/5), bebida
dura, ou melhor. Os meses de vencimentos do
contrato foram definidos pela Bolsa em funcao dos
principais meses de safra e entressafra e formacgao
dos lotes do produto. O café negociado na BM&F tem
como meses de vencimento os mesmos da Bolsa
de Nova lorque para que se permitam operagdes
de arbitragem, que sao operagdes comprando o
contrato de um pais e vendendo o contrato de outro
para aproveitar as distorcbes de precos que pode
haver entre as pragas.

Os contratos futuros e de opgbes de café Arabica
da BM&FBOVESPA, podem ser considerados as
melhores ferramentas para realizacdo de hedge
de venda para produtores da regido de estudo
que desejam minimizar os riscos de oscilacdo dos
precos, pois além da transparéncia da formagéao
das cotagoes, as especificagcdes dos contratos bem
como o papel da Bolsa de arbitradora garantem a
viabilidade e idoneidade das operagdes.

Hedge é uma operagdo onde o agente busca
uma protegdo e/ou uma garantia contra possiveis
variagdes de precos de determinada mercadoria
que ele pretende comprar ou vender em data futura,
seja ela cambio, commodities agricolas, metais, etc.

Gebert et. al. (2010, p.8) definem hedge como a
operagao em derivativos que consiste na protecao
contra variagdes futuras no preco. Quando se fala
em hedge ocorre na verdade uma transferéncia
do risco de prego para outro agente de mercado
que esta disposto assumir tal risco ou apostam na
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variagao contraria de pregos. Por exemplo, quando
um produtor (hedger) vende 5 contratos (500 sacas)
de café Arabica na BM&F o comprador pode ter
sido um fundo (especulador) que acredita que
0s precos podem subir e consequentemente tirar
proveitos financeiros do fato. Portanto, tais agentes
podem ser outros hedgers ou entdo especuladores
ou investidores que embora muitas vezes mal
vistos no mercado de Bolsa, desempenham
papel fundamento, pois conferem liquidez para as
negociagdes.

Para Marques et. al. (2008), hedge pode ser
definido como a atitude de tomar uma posi¢cao no
mercado futuro, sendo esta operagcédo, de compra
ou de venda, contraria a posicao tomada no
mercado a vista. Exemplificando, pode-se dizer que
um produtor antes de comercializar o seu café é
comprado no produto (pagou para produzir e detém
o produto) e tera que vendé-lo futuramente, portanto
seu hedge é de venda. Tal operacdo pretende
proteger o produtor porque pregos a vista e futuros
se movem, geralmente, na mesma diregcdo, ou
seja, se o preco a vista aumenta (diminui), o preco
futuro também aumenta (diminui). Isto faz com que
a perda em um mercado seja compensada, pelo
menos parcialmente, pelo ganho no outro.

Uma empresa que sabe que vendera um ativo
em data futura pode hedgear-se, tomando uma
posicdo vendida no mercado futuro, assim como
os produtores de mercadorias agricolas. Isso é
conhecido como hedge de venda. E importante
conhecer que o hedge com futuros ndo melhora,
necessariamente, o resultado financeiro global, o
que ele faz é reduzir o risco, tornando o resultado
mais certo.

A utilizacdo do mercado futuro de café para hedge
é uma ferramenta importante para os agentes que
desejam se proteger contra os riscos de oscilagao
de pregcos da mercadoria, sejam eles produtores,
exportadores, cooperativas, bancos, entre outros
agentes do pais.

Duarte Jr. (apud, Junqueira, 2005) define hegde
“como um conjunto de medidas protetoras” que témo
intuito de minimizar ou controlar as perdas em razao
das variagdes de precos dos mercados. A analise
das flutuagbes entre as cotacbes nos mercados
futuros é que possibilita aos exportadores, através
das operagbes de hedge, minimizar a exposigao a
estes riscos (Martins, 2005).

Ao buscar a comercializagdo no mercado derivativo
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o0 produtor procura realizar o sua protecdo, que
consiste no ato de defesa contra variagdes futuras
adversas no prego. Os hedgers sdo agentes
de mercado que tém interesse na commodity
negociada. Podem ser cafeicultores, beneficiadoras,
torrefadoras, exportadores, etc. (Fontes et. al,
2005).

A possibilidade de utilizagdo das estratégias de
hedge para protecéo de precos deve-se avolatilidade
existente no mercado de café. A volatilidade é um
fendbmeno que indica o quanto os prec¢os dos ativos
financeiros ou produtos oscilam em um determinado
periodo de tempo e é a variavel mais utilizada para
mensurar o risco de um ativo, produto, acdo ou
indice negociado em Bolsa.

Alguns estudos como o elaborado por Alves et.
al. (2010), indicam que pode ser interessante o
hedge em mercados futuros na regido de Sé&o
Sebastidao do Paraiso/MG para redugao de risco,
uma vez que este estara reduzindo em 65% o risco
associado a volatilidade. Este estudo aponta ainda
que a efetividade de hedge na regido pode ser
considerada baixa, devido a diferenca de qualidade
entre o café comercializado no municipio, que é de
qualidade superior em relagao ao comercializado na
BM&FBOVESPA (tipo 6, bebida dura ou melhor) na
época da pesquisa.

Cabe ressaltar aimportancia de um novo estudo para
efetividade do hedge na regido, uma vez que o0 novo
contrato futuro de café Arabica da BM&FBOVESPA
negociado desde o vencimento em maio de 2010 é
para o café tipo 4-25 (4/5), bebida dura ou melhor,
ou seja, um café de qualidade superior, assim como
o comercializado e produzido na praga em questéo,
podendo eventualmente mostrar melhor efetividade.

Em sua pesquisa sobre a utilizacdo de contratos
futuros para reducao de risco de uma carteira de
investimentos, Junqueira (2005) concluiu que
os fundamentos do café, tais como a oferta,
variagdes climaticas e ciclos de producdo ainda
s&o os principais impulsionadores das tendéncias
gerais dos pregos futuros dessa commodity. Além
disso, especulagbes de curto prazo e a atuacéo
conjunta dos fundos no mercado através do “efeito
manada” também sao cogitadas como causa da alta
volatilidade do mercado futuro de commodities. Isto
demonstra o quanto o mercado fisico pode sofrer
influéncia deste “efeito manada” que ocorre nas
Bolsas e em alguns casos podem refletir em pregos
menores para os produtores, que estando sem
posicao tomada em derivativos deixam de proteger
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seus precgos de venda e consequentemente perdem
lucratividade.

Para Rego et. al. (2012), o café apresenta um
dos maiores indices de volatilidade de pregos em
relacdo as Bolsas de Valores e esta sensibilidade
nas cotagoes se deve a diversas razdes combinadas
diretamente com a oferta e a demanda do produto
aliados a fatores mercadolégicos e fatores néao
sistémicos. Ligados aos fatores nao sistémicos
existem as mudancas climaticas (geadas, falta de
chuvas, chuvas de granizo nas regides produtoras)
que também podem causar grandes oscilagdes, a
medida que afetam a producgéo. E entre os fatores
mercadolégicos ha a especulagdo no mercado
cafeeiro, a acdo dos fundos de investimento que
operam grandes volumes e mudam suas posigdes
rapidamente causando grande impacto nas
cotacdes, as modificagbes nas taxas de cambio,
juros, crises econdmicas nacionais e mundiais,
entre outros fatores. Sendo assim, afirmam ainda
que utilizar tais ferramentas para hedge colaboram
para tornar a organizacdo mais dindmica e menos
suscetivel as variagbes mercadoldgicas e mudancgas
de cenario. Por isso, utilizar o mercado futuro como
apoio estratégico pode configurar uma estratégia
sélida para consolidar a posicdao no mercado e
atingir uma participacédo cada vez maior.

Hull (2003) define volatilidade como sendo “a nossa
incerteza quanto aos retornos proporcionados pela
acao”. Quanto maior a volatilidade, maior o risco de
preco daquele produto e, assim, mais instavel ele se
torna. Isso faz com que os agentes necessitem de
mecanismos de seguro de pregos para evitar que
haja perda de rentabilidade em seus negdcios.

Sabe-se que o café apresenta grande volatilidade.
Os precos oscilam constantemente e segundo
dados da RJO Brien, maior corretora independente
de commodities agricolas dos EUA, atualmente este
mercado apresenta volatilidade média na casa de
30%, como mostra o grafico 3, chegando a ter picos
de 50% na Bolsa de Nova lorque (Reports da RJO
Brien, 2012).
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Grafico 3: Evolucédo da volatilidade dos precos do
café Arabica na Bolsa de Nova lorque.
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Fonte: RJO Brien (2012)

Diante disso, tem-se que a questao relacionada ao
preco do café é de suma importancia e afeta toda
cadeia, principalmente o produtor, que em alguns
casos carece de informagdes mais precisas sobre
o mercado em que atua, ficando muitas vezes na
dependéncia exclusiva da sua cooperativa em
termos de informacbes e comercializacdo. Dada
esta importancia o tema frequentemente é abordado
e estudado por diversos autores com o objetivo de
transmitir conhecimentos que possam auxiliar a
cadeia produtiva na tomada de decisdes, bem como
na gestdo de seus recursos, a fim de maximizar
ganhos na atividade e garantir as margens.

Segundo Andrade (1994), os cafeicultores
que permanecerem na atividade deverédo ter,
necessariamente, o perfil de empresarios, nao
importando o tamanho de suas firmas mas, sim,
a sua eficiéncia, pois ndo € mais possivel que um
cafeicultor ndo tenha preocupagdes com seus
custos de produgdo, nestas atividade de risco e
altamente competitiva.

A seguir sera apresentada a metodologia de
pesquisa do trabalho em questdo e na sequéncia,
a analise dos dados e discussdes e espera-se com
isso, demonstrar que utilizar o mercado futuro de
café Arabica da BM&F, pode ser uma alternativa
para garantir preco de venda aos produtores de café
do municipio de Sao Sebastido do Paraiso/MG.

2.3 - METODOLOGIA

A seguir apresenta-se a metodologia de pesquisa
do trabalho que sera dividida em trés subtitulos
sendo eles: natureza da pesquisa; coleta de dados
e analise de dados.

2.3.1 - Natureza da pesquisa
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Para Demo (1987:23), a pesquisa € a atividade
cientifica pela qual descobrimos a realidade. E
fundamental para descobrir e criar. E o processo de
pesquisa que, na descoberta, questionando o saber
vigente, acerta relagdées novas no dado e estabelece
conhecimento novo. E a pesquisa que, na criacio,
questionando a situacdo vigente, sugere, pede,
forga o surgimento de alternativas.

Com base neste pensamento esta pesquisa tem
como objetivoinvestigare apresentarosinstrumentos
de hedge da BM&FBOVESPA para produtores de
café Arabica de uma regiao buscando apresentar tal
conhecimento que atualmente é utilizado na pratica
por poucos e assim apresentar novas alternativas
de vendas para seu negocio.

A pesquisa, como explicita DEMO (1991, p.18),
pode ser compreendida como “capacidade de
elaboracao propria”, como “descoberta e criacao”
(p.29), “capacidade de questionamento” (p.34),
como “didlogo” (p.36).

Para que seja possivel o alcance dos objetivos e
a apresentacdo da resposta do problema sera
utilizado o método qualitativo, especificamente a
realizagcdo de pesquisa descritiva e exploratéria,
para identificar e avaliar os instrumentos para
protecao de precos do café na BM&FBOVESPA.

Piovesan et.al. (1995), dizem que o estudo
exploratério permite aliar as vantagens de se obter os
aspectos qualitativos dasinformagdes apossibilidade
de quantifica-los posteriormente. Esta associacao
realiza-se em nivel de complementaridade,
possibilitando ampliar a compreensao do fendbmeno
em estudo.

Para Godoy (1995, p.63), quando esta se lidando
com problemas pouco conhecidos e a pesquisa é de
cunho exploratério, este tipo de investigacao parece
ser 0 mais adequado. Quando o estudo é de carater
descritivo e 0 que se busca é o entendimento do
fendbmeno como um todo, na sua complexidade, é
possivel que uma analise qualitativa seja a mais
indicada.

A pesquisa qualitativa & direcionada ao longo
de seu desenvolvimento, ndo busca enumerar
ou medir eventos e, geralmente, ndo emprega
instrumental estatistico para analise de dados;
seu foco de interesse € amplo e parte de uma
pesquisa diferenciada da adotada pelos métodos
quantitativos. Faz parte da pesquisa qualitativa a
obtencdo de dados descritivos mediante contato
direto e interativo do pesquisador com a situacao
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objeto de estudo (Godoy, 1995).

Este tipo de pesquisa busca verificar como
determinado fendbmeno se manifesta nas atividades,
procedimentos e interagdes diarias. (Godoy, 1995).
Sendo assim, pode-se dizer que ela possivelmente
se aplica a uma apresentacao e investigagado dos
instrumentos de hedge em Bolsa, bem como suas
possiveis operacoes a fim de garantir rentabilidade
para determinado agente.

Alguns autores definem que o método qualitativo
em pesquisa, pode apresentar problemas quanto
a efetividade e validade dos resultados em tais
estudos.

Para os problemas da confiabilidade e validagao dos
resultados de estudos qualitativos n&o ha solugdes
simples. Bradley (1993, p.436) recomenda o uso de
quatro critérios para atenua-los, a saber: conferir
a credibilidade do material investigado, zelar pela
fidelidade no processo de transicdo que antecede
a analise, considerar os elementos que compdem
o contexto e assegurar a possibilidade de confirmar
posteriormente os dados pesquisados.

Sendo assim, a fim de minimizar possiveis
problemas no modelo de pesquisa do estudo, pode-
se considerar de ampla credibilidade o material
da investigacdo do problema, uma vez que seréo
utilizados dados de fontes idéneas como os custos
de produgédo de uma determinada regido divulgada
por 6rgaos governamentais (Conab, Embrapa e
CNA) e por cooperativas de produtores, séries de
precos diarios do café arabica disponibilizados
pela Bolsa de Mercadorias e Futuros de Sao Paulo
(BM&FBOVESPA — unica entidade formadora de
precos futuros de café no Brasil), e ainda, precos
do mercado fisico de café divulgados pela Cepea/
Esalq, corretores e terminais de cotacdes.

Serdo ainda utilizados dados de contratos
futuros e de opgbes de café Arabica divulgados
pela BM&FBovespa, um dos poucos contratos
padronizados do mercado e que tem a Bolsa
como garantidora das operagdes, bem como a
apresentacdo de uma operagao real de sucesso
de venda futura de café na Bolsa realizada pelo
proprio autor, utilizando dados reais e considerando
assim todos os elementos que compdem o
contexto do mercado futuro que poderao contribuir
significativamente parademostrar se os instrumentos
de hedge da Bolsa conseguem garantir o prego de
venda.

2.3.2 - Coleta de dados

&/

A etapa de coleta de dados envolve as seguintes
acoes:

* Levantar dados de custos de produgao na regiao
produtora de Sao Sebastido do Paraiso/MG para
0 ano de 2012. Elaborar uma media dos custos de
producao do café Arabica na regiao com os valores
divulgados por organiza¢gdes governamentais como
a Companhia Nacional de Abastecimento (Conab),
a Confederacdo Nacional da Agricultura (CNA) e
fundacdo Procafé. Além dos custos elaborados
por cooperativas do setor localizadas no Sul de
Minas Gerais. A ideia de utilizagdo da media deve-
se ao fato de cada uma das instituicoes utilizarem
metodologias diferentes no calculo e assim
apresentar valores distintos, porém, aproximados;

* Apresentar os contratos futuros e de opgdes de café
Arabica da BM&FBOVESPA, como instrumentos de
garantia de preco de venda para os produtores;

» Coletar o preco de fechamento diario do café
Arabica para o contrato com vencimento em
setembro/12 na BM&FBOVESPA a fim de obter um
serie capaz de mostrar a evolugdo das cotagdes e
analisar o melhor momento para expor a ideia de
hedge;

* Coletar o preco de fechamento diario do café
Arabica no mercado a vista;

* Obtencdo das informagbes reais sobre uma
operacdo de sucesso no mercado futuro de
café Arabica para o vencimento setembro/12 na
BM&FBOVESPA.

A pesquisa utilizada para responder o problema
desta monografia, sera a abordagem qualitativa —
descritiva e exploratdria. Lakatos e Marconi (2001)
definem que a abordagem qualitativa tem o objetivo
de obter resultados eficazes, e neste trabalho
consiste em apresentar o levantamento dos custos
de produgao de café Arabica em Sao Sebastido do
Paraiso, que depois de definido o produtor tera uma
ideia de custo e assim definir o pregco de venda;
bem como a demonstragdo de um exemplo de
sucesso em operagdes de futuros; explorar e testar
a hipétese de que os contratos garantem prego ao
produtor; além de buscar aspectos qualitativos para
tomada de decisdes, pois espera-se apresentar aos
produtores os custos na regido e a importancia da
utilizacdo do ambiente de Bolsa para hedge, ao
garantir preco de venda e cobrir os custos.

Em sintese, a técnica utilizada é a de estudos
exploratorios descritivos combinados (MARCONI
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e LAKATOS, 1999), onde os procedimentos de
amostragem sé&o flexiveis e possibilitam encontrar
tanto descricdes qualitativas e/ou quantitativas
quanto informacbes detalhadas obtidas por
observagao.

2.3.3 - Analise dos dados

Primeiramente sera feita analise dos custos de
producdo no municipio, que € apurado anualmente
por empresas publicas e privadas do setor e com
base nestes custos determinar um preco de venda
para que a atividade se torne lucrativa. Pretende-
se fazer uma simulacao de operagao em derivativos
para o café Arabica e mostrar os possiveis ganhos
que os produtores teriam com a utilizacdo dos
mercados futuros e de opcgbes, aproveitando os
picos de alta dos pregos para realizagdo de hedge e
far-se-a outra simulagao como comparativo por meio
da simples venda no mercado a vista também nos
picos de alta, a fim de apresentar qual a diferenca
gerada na operacao de venda direta a vista e da
venda através dos mercados de Bolsa.

Além das simulagdes citadas, o presente trabalho
ira demonstrar um exemplo real de hedge de venda
de 800 sacas de café Arabica de 60 kg, onde o
realizador do negécio obteve precos satisfatorios,
bem acima do mercado fisico com a entrega
do produto na BM&F BOVESPA para o més de
setembro/12

A partir dos resultados obtidos, o projeto sera
finalizado ao propor estratégias capazes de
garantir um prego de venda do produto com a
utilizacdo das ferramentas de futuros e opgdes da
BM&FBOVESPA capazes de minimizar o risco de
volatilidade nas cotagdes que envolvem diariamente
a cultura do café e garantir a lucratividade na venda
ao empresario rural.

2.4 - RESULTADOS E DISCUSSOES

A seguir tém-se os resultados e discussdes da
pesquisa que sera divida em duas etapas sendo
a primeira a apresentagdo dos resultados e na
sequencia a discussao dos resultados a fim de
apresentar a resposta para o problema de pesquisa
investigado. “Quais os instrumentos disponiveis para
protecao e garantia de precos na BM&FBOVESPA
especificamente para a cultura do café?”

2.4.1 - Apresentacao dos resultados

Diantedoobjetivodestetrabalhoqueéaapresentacao
dos instrumentos para protecao do risco de pregos
para o café Arabica na BM&FBOVESPA, tem-se que
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o contrato futuro e o contrato de opgbes sobre futuro
(Anexos | e Il) sdo as ferramentas a serem utilizadas
em Bolsa para garantir pregos de venda do café aos
produtores. Tais contratos devem ser utilizados com
a intencdo de realizar o hedge da producao, ou seja,
garantir os riscos de oscilagdo do preco.

Antes de determinar o prego de venda de
sua mercadoria e utilizar qualquer ferramenta
operacional de venda, o empresario, seja ele rural
ou nao, precisa avaliar seu custo de produgéo e
assim determinar o preco de venda do seu produto.

Inicialmente no presente trabalho, foram coletados
dados de custo de producdo do produto na regido.
As fontes destas informacbes foram empresas
publicas e privadas do setor, como Cooperativas de
café do Sul de Minas, Conab, entre outras e fez-
se uma média destes valores utilizando o resultado
como uma ferramenta para determinar um preco
minimo para o produtor realizar sua venda e auferir
lucro.

Nasser et.al (2012) afirmam que o valor positivo
de lucro operacional na producao de café Arabica
em Sao Sebastidao do Paraiso justifica a constante
necessidade de calcular os custos de produgao na
cafeicultura e a persisténcia por parte do produtor
nessa atividade mesmo em periodos desfavoraveis
de mercado. O custo de producao é ferramenta
essencial para obter ganhos econdmicos e
agrondmicos na exploragao da cultura cafeeira.

Conforme a tabela 2, a coleta dos dados mostra que
o custo médio de producéo do café Arabica no ano
de 2012 ficou em R$ 349,02/sc.

Tabela 2: Média do custo de producgdo do café na
regiao.

FONTE

Custo

Conab
384,39

CNA
368,86

MEDIA
349,02

Procafé
334,00

Cooperativa |
307,85

Cooperativa Il
350,00

Fonte: Procafé, Conab, CNA e Cooperativas do Sul
de Minas Gerais.

Com relacdo as informagdes de precos do café
Arabica, o periodo considerado para o estudo e
levantamento das informacbes dos dados foi o
ano de 2012, especificamente o vencimento futuro
setembro/12 na BM&FBOVESPA. A escolha do
vencimento setembro deve-se ao fato de ser o
més de vencimento onde acontece o maior volume
negociado e de entrega fisica da mercadoria café
Arabica na Bolsa de Valores.

O Grafico 4 mostra a evolugdo dos pregcos do
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café Arabica vencimento setembro/2012 na
BM&FBOVESPA (em R$/sc — convertido pelo valor
do cambio no dia, pois o café é cotado na bolsa é
em U$/sc) e dos pregos médios a vista no mercado
fisico coletados do CEPEA/Esalq. Nota-se que como
o valor em Bolsa é futuro (pois leva em consideragéo
o valor tempo, custos de armazenagem, de frete,
juros, entre outros), o pre¢co em 100% dos casos
ficou acima do preco médio a vista no mercado
fisico.

Grafico 4: Evolugao dos precgos do café Arabica na
BM&F em U$/sc e R$/sc e a vista em R$/saca.
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Tem-se que em praticamente todo o ano de 2012, os
precos futuros (R$/sc) para o vencimento setembro
de 2012 se mantiveram acima do pregco médio
do custo de producdo na regido (R$ 349,02/sc),
oferecendo condigbes para produtores venderem
a mercadoria em Bolsa e auferir ganhos na sua
atividade. Apenas no més de junho de 2012 observa-
se pre¢o da mercadoria muito préximo ao de custo.

Pode-se dizer que o ano de 2012 de uma forma
geral foi um ano bom em termos de preco para a
para a cafeicultura, como mostra o grafico, portanto
0 mercado a vista também apresentou em quase
todo o periodo prego remunerador, ou seja, acima
dos custos.

2.4.2 - Discussao dos resultados

Nesta etapa, procurou-se demonstrar que a venda
futura pode garantir o prego minimo de venda.

Supondo que em 06 de fevereiro de 2012 um produtor
da regido de Sao Sebastido do Paraiso/MG, conclui
que seu custo de producgdo no ano é de R$ 349,02/
sc e resolve vender 500 sacas (5 contratos futuros,
cada contrato é de 100 sacas, como mostra o anexo
I) de café Arabica na BM&F para vencimento em
setembro/2012 a fim de garantir sua rentabilidade
e preco de venda. Neste dia a cotagcdo fechou em
U$ 286,00sc (pregco que o produtor vendeu na
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Bolsa os 5 contratos ou 500 sacas), ou R$ 493,92/
sc para entrega em set/2012, més que o produtor
tera concluido sua colheita e tera as 500 sacas para
vender e ou entregar a mercadoria na Bolsa.

Em 03 de setembro de 2012, de posse do café
beneficiado o produtor entrega o produto na Bolsa
e recebe o montante de R$ 205.381,60 (Preco de
U$205,10/sc — R$ 6,00 (custo do frete) * dolar do dia
2,0320) neste dia o preco médio no mercado fisico
foi cotado a R$ 375,58/sc (CEPEA/ESALQ) e se sua
venda fosse realizada no mesmo dia no mercado
a vista ele receberia o montante de R$ 187.790,00
(a venda é considerada nesta data, pois este é o
momento em que o produtor tera seu café pronto
para venda, seja para o mercado a vista, seja para
entrega no futuro).

Além do montante recebido pela venda na Bolsa
(R$ 205.381,60), como o prego do café no periodo
apresentou desvalorizagdo no mercado futuro
(saindo de U$ 286,00/sc para U$ 205,10/sc), o
produtor ainda recebeu ajustes diarios da Bolsa
no montante de U$ 40.450,00 ou R$ 82.194,40
(considerando o délar de 03 de setembro de 2012,
data da entrega da mercadoria na Bolsa), tem-se
que:

Preco de venda no momento de elaboragao do
hedge (PV) = U$ 286,00/sc em 06/02/2012. R$
493,92 (Dolar: R$ 1,7270).

Preco de liquidagao (PL) = U$ 205,10/sc em
03/09/2012. R$ 416,77 (Dolar: R$ 2,0320).

Montante da Venda na Liquidagao em Bolsa (ML)
= U$ 102.550,00 ou R$ 205.381,60

Resultado dos ajustes diarios (RA) = 286,00
— 205,10 * 500 = (US$ 40.450,00 * 2,0320) = R$
82.194,40

Resultado da Venda no Futuro = RA + ML =
205.381,60 + 82.194,40 = R$ 287.576,00 — prego
médio por saca = R$ 575,15

Venda do café no mercado a vista em 03/09/2012
=R$ 375,58 * 500 = R$ 187.790,00

E possivel observar neste exemplo que a venda no
mercado futuro pode garantir maior rentabilidade ao
produtor, mesmo considerando que para entregar
o café em bolsa ha alguns custos de preparagao
(peneirar, sacaria nova etc.).

A seguir a pesquisa ira apresentar um exemplo
real de hedge de um produtor onde mostra-se tais
custos que o produtor teve na preparacao, sacaria,
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etc. para efeito de melhor comparacao.

Uma simples venda no mercado a vista (mercado
fisico) garantiria uma rentabilidade média de 7,61%
por saca (R$ 375,58 preco a vista / R$ 349,02 Custo
de Producado médio), ao passo que a venda no futuro
somado aos ajustes diarios recebidos com a queda
dos pregos garantiria uma rentabilidade média de
64,79% (R$ 575,15 pregco de venda somado aos
ajustes diarios recebidos ate a data de liquidacao /
R$ 349,02 Custo de Produgédo médio).

A tabela 3 ilustra os resultados deste exemplo de
operacio:

Tabela 3: Comparativo da venda em Bolsa com
venda a vista no exemplo 1.

Valor medio da
Total em Bolsa| saca vendida
na Bolsa

287,576,00 575,15

Total venda | Valor medio da
mercado saca vendida
fisico no fisico

187.790,00 375,58

Montante
da Venda
em Bolsa

205.381,60 | 82.194,40

Rentabilidade
venda na Bolsa

Custo de
produgao

Ajuste
Acumulado
349,02 64,79%

Custo de
produgao

Rentabilidade
venda fisico

349,02 7,61%

Fonte: Elaborado pelo autor com base nos dados
da Bolsa e Cepea/Esalq

Ainda neste exemplo, uma estratégia para o produtor,
caso ele n&o quisesse entregar na bolsa e ndo ter
os custos de preparacao do café para entrega seria:

No dia 03 de setembro o produtor poderia liquidar a
posicao vendida que foi aberta em 06 de fevereiro
(U$ 286,00/sc), ou seja, ele compraria 5 contratos
futuros de café Arabica vencimento setembro a U$
205,10/sc na BM&F. Nesta operacao ele receberia
os US$ 40.450,00 ou R$ 82.194,40 de ajustes
diarios da Bolsa e venderia o café no mercado fisico
a vista por R$ 375,58/sc, recebendo o montante de
R$ 187.790,00. Sendo assim o montante da venda
do produtor totalizaria de R$ 269.984,40 (ajustes
diarios mais montante da venda fisica), o que daria
uma rentabilidade média de 54,71%, melhor que
a simples venda no fisico, pois com o acumulado
de ajustes diarios recebidos cada saca sairia pelo
preco médio de R$ 539,97.

A pesquisa ainda apresenta um exemplo real de
sucesso de um produtor que vendeu na BM&F
800 sacas (8 contratos) para entrega em setembro
de 2012 a fim de realizar seu hedge. Neste caso,
o produtor ainda vendeu mini contratos futuros de
ddlar (o anexo lll traz as especificagcbes do mini
contrato de délar futuro da BM&FBOVESPA), pois
como o café na Bolsa é cotado em US$/sc, a venda
de contratos futuros de ddlar, faz com que o hedge
seja realizado em Reais, minimizando assim as
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oscilagdes de preco do café em fungao da variagcao
cambial. Na serie de precos estudada neste trabalho
existe uma correlacdo de 81,62% entre os precos
da BM&F e a taxa de Cambio (APENICE I).

Dando continuidade ao exemplo real de sucesso,
tem-se que em agosto de 2012 o produtor “W”
preparou seu café para entrega fisica na Bolsa
no més seguinte. Diante disso, o produtor vendeu
8 contratos de café Arabica na BM&F vencimento
setembro 2012 no prego médio de U$ 230,34/sc e
vendeu 19 contratos de dolar futuro mini vencimento
setembro de 2012 a R$ 2,0424. A venda de 19
contratos de mini ddélar futuro, deve-se ao fato de
cada contrato da BM&FBOVESPA ser de U$
10.000,00 e como a posicao de venda futura de café
de W equivale a U$ 184.272,00, vender 19 contratos
totaliza U$ 190.000,00. Sendo assim, o agente
praticou o hedge em reais de forma aproximada,
para minimizar os riscos de oscilagao nos precos do
café em virtude da variagao cambial.

O produtor W totalizou a seguinte posi¢gao no dia 07
de agosto de 2012:

Vendido em 19 mini contratos futuros de dolar
no preco médio de: R$ 2,0424.

Vendido em 8 contratos de café Arabica no pre¢o
médio de: U$ 230,34 ou R$ 470,45.

Preco médio a vista no mercado fisico em 07 de
agosto de 2012: R$ 396,85.

Como o mini contrato de délar futuro vencimento
setembro 2012 na BM&F foi liquidado em
01/09/2012, no dia 30/08/2012 o cliente “rolou a
posicao”, ou seja, comprou 19 contratos futuros de
mini délar vencimento setembro/12 a R$ 2,0482 e
vendeu 19 contratos de mini ddlar futuro vencimento
outubro/2012 (o vencimento outubro foi em
01/10/2012) a R$ 2,0562, passando sua posi¢ao de
délar para o més de vencimento do seu contrato de
café. Nesta operacéao o cliente teve um ajuste diario
negativo acumulado de - R$ 1.102,00.

No dia 06 de setembro de 2012, W de posse do
seu café realizou a entrega fisica da mercadoria,
liguidando a posicdo no prego de U$ 207,00/sc,
totalizando um montante recebido na venda de (MV):
U$ 165.600,00 ou R$ 331.384,56 {(U$165.600,00 *
2,0301(ddlar do dia)) — (6,00 * 800 (valor do frete — o
frete é debitado do vendedor na entrega fisica))}

No acumulado dos ajustes diarios tem-se:

Ajuste diario da rolagem de posicdo dos mini
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contratos de doélar do vencimento setembro/2012
para o vencimento outubro/2012 (RR): R$ - 1.102,00

Ajuste diario da posicdo de 8 contratos futuros
de café Arabica vencimento setembro/12 (AC):
U$ 18.672,00 ou R$ 37.906,03 ($230,34 - $207 *
2,0301).

Ajuste diario da posigdo de 19 contratos de mini
délar futuro vencimento outubro/2012 (AD): R$ -
1.413,60 (2.042,42 — 2.049,87 * 19 * 10)

Resultado total: MV + RR + AC + AD = 331.384,56
+ (-1.102,00) + 37.906,03 + (-1.413,60) = R$
366.774,99 (montante recebido na entrega do café
na BM&FBOVESPA).

Se neste mesmo dia, 06 de setembro de 2012, se
0 agente nao houvesse realizado a venda futura no
més anterior e vendesse suas 800 sacas de café no
mercado a vista fisico, ele teria obtido um resultado
final no valor de R$ 292.896,00: R$ 366,12 (prego
médio a vista nesta data) * 800 sacas.

Considerando o custo de produgdo médio de R$
349,02/SC, se este produtor tivesse optado pela
simples venda no mercado a vista fisico, como faz
a maioria dos produtores, ele teria uma margem
bruta de 4,89% por saca, ou seja, uma rentabilidade
abaixo da taxa de juros do pais (Selic) que fechou o
anoem 7,25% e abaixo do CDI que ficouem 7,822%.
Entretanto, como optou pela venda no mercado
futuro da BM&FBOVEPSA, o custo médio de
venda em reais ficou em R$ 458,47 (R$ 366.774,99
montante/800 sc) auferindo uma margem de lucro
bruto de 31,36%.

Para que fosse possivel entregar o café na Bolsa
este produtor teve alguns custos que serao
apresentados na tabela 4:

Tabela 4: Custos do produtor W no preparo do café
para entrega.

Tipo de custo Valor R$/saca
Arbitragem na Bolsa 1,50
De entrega fisica 1,10
De preparo 6,00
De sacarias novas 2,00
De corretagem 1,00
Diferencial de qualidade 6,75

Custo Total 18,35

Fonte: notas de negociagéo do produtor.

Considerando estes custos de preparo para entrega
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do café na Bolsa, tem-se um custo total por saca no
valor de R$ 18,35.

Sem considerar tais custos o produtor vendeu cada
saca na bolsa por R$ 458,47 ao subtrair o custo de
R$ 18,35 tem-se um preco de venda de R$ 440,12
0 que gerou um montante de R$ 352.096,00, uma
margem liquida de 26,10%, ainda superior ao valor
que seria obtido com a venda a vista.

Atabela 5 ilustra cada resultado que o agente obteve
em seu hedge.

Tabela 5: Resultado do hedge do produtor W.

Ajuste Rentabilida-

Montante jari : de liquida
pela GIET® Ajuste Ajuste Resultado (co%si-
posigaode| g, diario final da
vendae | mini dolar - osicio de Rentabilida-| derando
posigio | POSIG entrega e
entrega | futuro na bt mini dolar | venda na | 9€ Bruta custos do
na Bolsa Bolsa - e cafe na enda na preparo
o Bolsa (R$) | futurona | gy, (R$)
(R$) Rolagem Bolsa (R$) CELE)
(R$) entrega em

Bolsa)

26,10%

331.384,56( -1.102,00 | 37.906,03 | -1.413,60 [366.774,99 31,36%

Fonte: Elaborado pelo autor com base nas notas de
negociag¢ao do produtor.

Diante de tais fatos, é possivel propor algumas
estratégias aos produtores de café da regido, visto
que a venda nos mercados futuros podem garantir o
preco de venda da commodity.

Dentre as estratégias tem-se:

* VVenda de contratos futuros de café Arabica na
BM&F, casada com a venda de contratos de dolar
futuro para que a trava dos pregos seja realizada
em reais e ndo em ddlar, pois o contrato de café da
Bolsa é negociado em ddlares e assim o produtor
nao ficaria exposto as variacbes cambiais.

No exemplo de sucesso observa-se que a utilizagao
do dolar na carteira do investidor auferiu prejuizos,
devido ao fato de vivenciar na época um momento
desfavoravel para a economia mundial por conta da
crise na Grécia e em outros paises europeus, 0 que
culminou numa elevacgao da taxa de cambio, porem
em um cenario de queda na taxa ele teria recebido
ajustes na posicao ao invés de débitos.

Tais estratégias ficam explicitas nos dois exemplos
anteriores, seja no exemplo real, seja no primeiro
exemplo citado pelo autor.

* Além do mercado futuro, a BM&FBOVESPA oferece
aos agentes do mercado os contratos de opcgéo
sobre o futuro de café Arabica. Neste mercado o
produtor paga um prémio para garantir o preco de
venda e funciona como um seguro, ou seja, ele ira
exercer o direito de vender pelo preg¢o determinado
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se precisar.

Ainda avaliando os precos do café em 2012 uma
estratégia interessante que ndo demanda ajustes
financeiros diarios como o mercado futuro seria a
utilizacdo do mercado de opgbes sobre futuro de
café Arabica da BM&FBOVESPA.

Supondo que no dia 11/01/2012 um produtor que
ira produzir 1.000 sacas de café Arabica visualiza
seu custo de producdo em R$ 349,02/sc e resolve
comprar 10 contratos de uma opg¢éo de venda (put)
de preco de exercicio (strike) U$ 270,00 vencimento
setembro de 2012. Como em 11/01/2012 o futuro
fechou a U$ 301,75/sc este produtor pagaria um
premio de aproximadamente U$ 16,41/sc para
garantir este prego de venda. E possivel chegar a
este valor do premio quando se precifica a opcao
pelo modelo Black and Scholes, no Microsoft Excel,
APENDICE I, considerando a volatilidade media do
café neste dia em 35%.

Ao realizar esta operagao o produtor garantiu seu
preco médio de venda em U$ 253,59/sc, pois o
preco de exercicio da opgdo é de U$ 270,00, mas
teve o custo de premio de U$ 16,41/sc.

Em 09 de agosto de 2012 o produtor observa
que o vencimento setembro de 2012 estd sendo
negociado a U$ 217,95/sc (dia 10/08/2012 é o dia
do vencimento da opgao) e resolver exercer seu
direito de vender café no mercado futuro a U$
270,00/sc para comprar os contratos futuros a U$
217,95 e liquidar a posicao em Bolsa. Ao exercer
o direito o agente apresentaria o resultado abaixo
com tal estratégia:

Compra da opgao:

Montante do custo de entrada (CE): 16,41 * 10 *
100 = U$ -16.410,00 ou R$ -29.554,41

Montante do exercicio do direito de venda (MV):
(270,00 — 217,95) * 10 * 100 = U$ 52.050,00 ou R$
104.984,85

Venda da mercadoria em 09/08/2012 no mercado
fisico a vista (VF) =(1000*385,18) = R$ 385.180,00

Montante total = CE+MV+VF = (-29.554,41) +
104.984,85 + 385.180,00 = R$ 460.610,44

Esta sugestao de estratégia, que ndo tem entrega
da mercadoria em Bolsa e utilizaria as opcdes e
venda no mercado fisico no mesmo dia do exercicio
do direito da opcédo de venda traria uma margem
de 31,97%, enquanto que uma simples venda
no mercado fisico a vista daria ao produtor uma
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margem de 10,36% quando se compara custo de
producéo e preco de venda.

Sendo assim, pode-se dizer que a utilizagcao dos
mercados futuros e de opgdes podem ser boas
alternativas para o empresario rural do café garantir
o preco de venda do seu produto ao realizar o hedge
e garantir a rentabilidade do seu negécio.

A tabela com precos do café a vista e futuro e
a correlacdo para elaboragdao dos resultados
encontram-se no Apéndice |I.

2.5. - CONCLUSAO

O trabalho apresentado pdde responder ao problema
de pesquisa e aos objetivos, ou seja, apresentar,
exemplificar e explorar quais as ferramentas
para protecdo de pregos do café Arabica e se
tais ferramentas poderiam ser eficazes e garantir
rentabilidade para o produtor da commodity.

Explorando os dados apresentados nesta pesquisa,
observa-se que osresultados sdo consideravelmente
satisfatérios, uma vez que a venda em Bolsa seja
ela com os instrumentos de contratos futuros ou de
opgdes podem garantir o preco de venda para o
empresario rural de café.

Tanto nos exemplos de estratégia de venda de
futuro como no de compra de opgbdes de venda
casada com a venda do fisico a vista no momento
do exercicio do direito da venda ou no caso de
sucesso apresentado, a rentabilidade que o agente
apresentou em todos eles foi superior aquela que
ele teria na simples venda a vista. Cabe ressaltar
que em alguns momentos do periodo considerado
para o estudo, realizar apenas a venda no fisico a
vista chegou a remunerar abaixo da taxa basica de
juros do Brasil em 2012 que foi 7,25%.

Em uma das estratégias apresentadas, o resultado
na utilizagdo de mercado futuros ou opg¢des chegou
a ser 25% superior a simples venda no mercado
fisico a vista, isto considerando que o produtor
tivesse acompanhado de perto as oscilagdes do
mercado e fizesse a operacdo em um dos picos de
alta do produto na Bolsa no momento da fixagédo de
seu preco de venda.

O periodo de coleta de dados utilizado na
elaboracdo do trabalho pode ser considerado
como uma época excelente para garantir pregos
de venda em Bolsa, visto que o mercado de café
nesta época estava em alta, devido a especulagao
de baixo estoque, demanda aquecida e de falta de
produto de boa qualidade, fato € que, mesmo o
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mercado fisico apresentou em quase todo periodo
precos remuneradores, ou seja, acima dos custos
de produgao.

Além de precos em alta, o mercado de Café Arabica
apresentou na sequencia uma queda nas cotagoes,
fato que auxilia para melhorar o resultado daqueles
que venderam os contratos na Bolsa (com a queda,
0 agente recebe ajuste diario positivo em sua conta
na corretora) quando os prec¢os ainda estavam em
alta, mas nem sempre esta situacéo é possivel. Em
15/04/2013, por exemplo, o Café Arabica vencimento
setembro/2013 encerrou o dia cotado a U$ 166,00
ou R$ 331,16 (dolar de R$ 1,9949 nesta data), o
gue mostra um precgo abaixo dos R$ 349,02 que foi
o custo de produgdo médio apurado na regido na
época da pesquisa, portanto, nao justificaria a priori
uma venda em bolsa para garantia de precos de
venda do café nesta data.

E possivel concluir ainda que a regido estudada
apesar de oferecer um custo de producao médio
relativamente elevado, o mercado apresentou boas
condi¢cdes de precos em 2012. Sendo assim, o fator
custo acabou néo influenciando de forma negativa
na renda dos produtores, que foram remunerados
tanto na simples venda a vista no mercado fisico,
quanto na venda futura, porém com rentabilidade
maior na segunda opgao.

A regiao de Sao Sebastido do Paraiso é conhecida
por ser uma das principais produtoras de café de
boa qualidade. Ao produzir um café de melhor
qualidade (tipo 6 bebida dura ou melhor, peneira
boa, por exemplo), o diferencial de qualidade para
preparacao do café para entrega (venda) na Bolsa
é menor, fato que auxilia na execucdo do hedge
e consequentemente melhora o resultado da
operacdo. O exemplo real do trabalho explicita tal
ideia, uma vez que o produtor W que € do municipio
em questdo produziu um café de boa qualidade,
tipo 6 bebida dura ou melhor com 15% de cata, e
apresentou um custo de R$ 6,75/sc no diferencial
de qualidade para o tipo 4 (café BM&F) e um custo
total de R$ 18,35/sc na preparacgéo.

A investigacdo deste trabalho abre caminho
para outras pesquisas, como um estudo sobre a
efetividade de hedge na regido, ja que atualmente
a Bolsa negocia o contrato de Café Arabica tipo 4/5
negociado, ou entdo um estudo mais detalhado
sobre o mercado de opgdes sobre futuro de Café
Arabica da BM&FBOVESPA, uma vez que esta
ferramenta nao apresenta os ajustes diarios do
mercado futuro e pode ser uma alternativa mais
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viavel ao produtor, ja que ndo demanda fluxo de
caixa diario.

Nos exemplos apresentados, exceto no exemplo
real de venda, ndo foram considerados os custos
envolvidos na operagcdo, porém como visto no
exemplo do hedge do produtor W mesmo com o
acréscimo destes custos o resultado da venda em
Bolsa ainda foi superior a simples venda no mercado
fisico. Pode-se considerar como custo médio de
corretagem na Bolsa 0,15% do volume financeiro e
no mercado fisico o custo € em média 0,5%, ou seja,
uma venda de 500 sacas a R$ 400,00 no mercado
fisico gera um custo de corretagem no valor de R$
1.000,00

De forma geral, pode-se dizer que a correta
utilizacédo dos futuros e opgdes de café Arabica sao
alternativas para o produtor realizar o hedge, a fim
de garantir o prego de venda e a rentabilidade do
negaocio café.

Vale acrescentar que a venda em Bolsa serve
apenas para protegcdo e garantia de pregcos e nao
para gerar melhor resultado de caixa para um
produtor, ou seja, 0 hedge de venda é utilizado para
que um agente que precisa vender uma mercadoria
na data futura garanta o minimo para rentabilizar o
seu negocio.

Na pratica, os resultados apresentados pelo estudo
contribuem para o aprendizado dos produtores
de café arabica da regido. Mesmo que estes
empresarios nao utilizem a Bolsa para hedge no
minimo é possivel perceberem a importancia de
conhecer tais ferramentas, passar a acompanha-
las, entendé-las e posteriormente avaliarem a
possibilidade de utilizagdo para garantia de preco
de venda.

Além disso, o trabalho pode contribuir
academicamente sendo utilizado ndo apenas para
conhecimento dos produtores, mas também para
cunho cientifico, uma vez que o exemplo real de
hedge mostrou numeros reais de uma operagao
realizada pelo proprio autor, minimizando possiveis
questionamentos quanto a ineficiéncia da correta
utilizagdo das ferramentas de protegcdo de preco
para Café Arabica na BM&FBOVESPA e poder abrir
espacgo para novas investigacoes.
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2.7 - ANEXOS

ANEXO |
Especificacbes do contrato futuro de Café Arabica da BM&FBOVESPA
Contrato Futuro de Café Arabica

Inicio das negociacdes 8 de dezembro de 1999

. L Cafécru, emgrao, de producao brasileira, coffea arabica, tipo 4-25 (4/5) ou melhor,
Objeto de negociacao )
bebida dura ou melhor.

Cédigo ICF

Tamanho do contrato 100 sacas de 60kg liquidos

Variacdo minima de apregoacéo USS$0,05 por saca de 60 kg liquidos

Cotacao Ddlares dos Estados Unidos da América por saca de 60kg liquidos

e R . 9% sobre o preco de ajuste do dia anterior do vencimento negociado. Para o 1°
Oscilacao maxima diaria ) o o i o )
vencimento emaberto, o limite de oscilacdo sera suspenso nos trés ultimos dias de

Lote padrao 1
Ultimo dia de negociacao 6° dia util anterior ao Gltimo dia do més do vencimento do contrato
Meses de vencimento Marco, maio, julho, setembro e dezembro

) Armazeéns credenciados pela BM&F. No caso de entrega em localidade diferente do
Locais de entrega L . i N .
municipio de Sao Paulo (SP), havera deducao do custo de frete para apuracao do valor de

Primeiro dia do Aviso de Entrega 1° dia do més de vencimento
Uttimo dia do Aviso de Entrega 7° dia atil anterior ao Gltimo dia do més de vencimento
Limites de posicdo 1.100 contratos ou 25% das posicdes em aberto por vencimento, dos dois o maior

e A liguidacéo financeira da entrega sera realizada no 3° dia util subsegiiente ao dia de
Liquidacao . ]
alocacao do Aviso de Entrega pelo comprador.
. Sera exigida margem de garantia de todos os comitentes com posicdo em aberto, cujo
Margem de garantia i . T o .
valor sera atualizado diariamente pela Bolsa, de acordo comcritérios de apuracao de

Negociacao Normal 09:00' - 15:00
Negociacdo After-hours (D+1): - 15:30" - 18:00Negociacdo Normal 09:00" - 14:35
Horario de negociacao

CallEletronico: 14:45

Negociacdo After-hours (D+1): - 15:30" - 18:00
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Integra do contrato disponivel em: <http://www.
bmf.com.br/bmfbovespa/pages/contratos1/
agropecuarios/pdf/CafeArabicaFuturo-tipo4.pdf>

ANEXO Il

Especificacbes do contrato de opcdo de venda
sobre futuro de Café Arabica da BM&FBOVESPA

Especificacbes do Contrato de Opcdo de Venda
sobre Futuro de Café Arabica

1. Objeto da opgao

O Contrato Futuro de Café Arabica negociado na
BM&F.

2. Cotacao

Prémio da opc¢ao, expresso em dolares dos Estados
Unidos da América por saca de 60 quilos liquidos,
com duas casas decimais.

3. Variagao minima de apregoagao

US$0,01 (um centavo de ddlar dos Estados Unidos
da América) por saca de 60 quilos liquidos.

4. Oscilagao maxima diaria

Nao ha limites de oscilagao diaria, podendo a Bolsa,
excepcionalmente e a seu critério, estabelecé-los.

5. Unidade de negociagao

Cada opcao refere-se a um Contrato Futuro de Café
Arabica, cujo lote-padrdo € de 100 sacas de 60
quilos liquidos.

6. Precos de exercicio

Os precos de exercicio serao estabelecidos e
divulgados pela BM&F, expressos em ddlares dos
Estados Unidos da América por saca de 60 quilos
liquidos, com incrementos minimos de US$2,50
(dois dolares dos Estados Unidos da América e
cinquenta centavos).

7. Meses de vencimento

O presente contrato sera dividido em dois tipos de
opcgdes, conforme seus vencimentos em relagao ao
Contrato Futuro de Café Arabica:

Regulares: margo, maio, julho, setembro e
dezembro, com referéncia nos vencimentos marco,
maio, julho, setembro e dezembro, respectivamente,
do futuro-objeto;

Seriais: janeiro e fevereiro, com referéncia no
vencimento marco do futuro-objeto; abril, com
referéncia no vencimento maio futuro-objeto; junho,
com referéncia no vencimento julho do futuro-objeto;

Y

agosto, com referéncia no vencimento setembro do
futuro-objeto; e outubro e novembro, com referéncia
no vencimento dezembro do futuro-objeto.

8. Numero de vencimentos em aberto
No minimo sete, conforme autorizagao da Bolsa.
9. Data de inicio de negociacao

Regulares: primeiro dia util apoés o inicio de
negociacao do més futuro de referéncia, desde que
a série seja autorizada pela BM&F.

Seriais: primeiro dia util do terceiro més anterior ao
més de vencimento da opgado, desde que a série
seja autorizada pela BM&F.

10. Datade vencimento e tltimo diade negociacao

Segunda sexta-feira do més anterior ao més
calendario da op¢ao ou, caso ndo haja pregdo na
BMG&F, o dia util anterior. Nesse dia, nao se admitirdo
abertura de novas posi¢des nem operagdes day
trade.

11. Dia util

Considera-se dia util, para efeito deste contrato, o
dia em que ha pregdo na BM&F. Entretanto, para
efeito de liquidagao financeira, a que se referem
os itens 12, 13 e 19, considerar-se-a dia util o dia
que, além de haver pregdo na BM&F, nao for feriado
bancario na praga de Nova lorque, EUA.

12. Day trade

Sao admitidas operacdoes day trade (compra e
venda, no mesmo dia, da mesma quantidade de
contratos para o0 mesmo vencimento e de mesmo
preco de exercicio), que serdo compensadas,
desde que realizadas em nome do mesmo cliente,
intermediadas pela mesma Corretorade Mercadorias
e registradas pelo mesmo Membro de Compensagao
ou realizadas pelos mesmo Operador Especial e
registradas pelo mesmo Membro de Compensacgao.

A liquidagado financeira dessas operagbes sera
realizada no dia util subsequiente, sendo os valores
apurados de acordo com o item 13, observado, no
que couber, o disposto no item 20.

13. Movimentacao financeira do prémio

Pagamentos e recebimentos de prémios serao
efetuados no dia util seguinte ao de realizacédo da
operacao, observado, no que couber, o disposto no
item 20. O valor de liquidacao do prémio por contrato
sera calculado de acordo com a seguinte formula:
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VL=Px 100
onde:
VL = valor de liquidacédo do prémio por contrato;

P = prémio da opc¢ado, expresso em doélares dos
Estados Unidos da América.

14. Horario de exercicio
Conforme determinagdo da BM&F.
15. Tipo da opgao

A opgao € do tipo americano, isto é, podera ser
exercida pelo titular a partir do primeiro dia Uutil
seguinte a data de abertura da posigao, até a data
de vencimento.

16. Exercicio da opgao

O exercicio da opgao implica a assunc¢ao, pelo titular,
de uma posic¢ao vendida no Contrato Futuro de Café
Arabica e, pelo langador, de uma posi¢cao comprada
no Contrato Futuro de Café Arabica, ambas pelo
preco de exercicio correspondente. Aplicam-se aos
dois casos as exigéncias de margem de garantia,
de liquidagao financeira de ajustes e de liquidagao
no vencimento previstas no Contrato Futuro de Café
Arabica objeto da opgao.

17. Margem de garantia para o langador

Valor por contrato, definido por critérios préprios
divulgados por Oficio Circular, alteravel a qualquer
momento, a critério da Bolsa.

A margem sera devida no dia util subsequente ao
de abertura da posicao. No caso de clientes nao-
residentes, se o dia util subseqliente for feriado
bancario em Nova lorque, a margem sera devida no
primeiro dia, apds o de abertura da posi¢cao, em que
nao for feriado bancario naquela praca. Quando o
atendimento da exigéncia de margem for feito em
dinheiro, devera ser observado, no que couber, o
disposto no item 20.

18. Ativos aceitos como margem

Para residentes, dinheiro, ouro, cotas do Fundo
dos Intermediarios Financeiros (FIF) e, mediante
autorizagcdo prévia da Bolsa, titulos publicos
federais, titulos privados, carta de fianca, acdes
e cotas de fundos fechados de investimento em
acdes. Para nao-residentes, dolares dos Estados
Unidos e, mediante autorizagcdo prévia da BM&F,
titulos do governo dos Estados Unidos (T-Bonds,
T-Notes e T-Bills).
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19. Custos operacionais
* Taxa operacional basica

Operagbes (normal e day trade): 50% do valor da
taxa operacional basica do Contrato Futuro de
Café Arabica; exercicio: o mesmo valor da taxa
operacional basica do Contrato Futuro de Café
Arabica para operacdes normais.

Nos casos abaixo, e sempre que as operagdes de
exercicio sejam realizadas no mesmo dia, na mesma
quantidade de contratos, para 0 mesmo vencimento,
em nome do mesmo cliente, intermediadas pela
mesma Corretora de Mercadorias e registradas pelo
mesmo Membro de Compensacao ou realizadas
pelo mesmo Operador Especial e registradas pelo
mesmo Membro de Compensacéo, o valor da taxa
operacional basica, em cada ponta, sera idéntico
aquele fixado para as operacbes day trade no
Contrato Futuro de Café Arabica:

a) exercer uma opgao de venda e ser exercido em
outra opgao de venda;

b) exercer uma opcado de venda e exercer uma
opgao de compra;

c) ser exercido em uma opc¢ao de venda e ser
exercido em uma opg¢ao de compra.

» Taxas da Bolsa (emolumentos e fundos)

6,32% da taxa operacional basica.

» Taxa de registro

Valor fixo divulgado pela BM&F.

Os custos operacionais serao devidos no dia util
seguinte ao da operagao ou do exercicio, observado,
no que

couber, o disposto no item 20.

Os Sdcios Efetivos pagarao no maximo 75% da taxa
operacional basica e 75% das taxas de registro e da
Bolsa.

20. Forma de pagamento e recebimento dos
valores relativos a liquidagao financeira

A liquidacgao financeira das operacgdes day trade, do
prémio, de depédsitos de margem em dinheiro e dos
custos operacionais nao-expressos em reais sera
realizada observando-se o seguinte:

i. para os clientes nao-residentes: em ddlares dos
Estados Unidos da Ameérica, na praca de Nova
lorque, EUA, porintermédio do Banco Liquidante das
operagdes da BM&F no Exterior, por ela indicado;
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ii. para os clientes residentes: em reais, de acordo com os procedimentos normais dos demais contratos da
BM&F nao autorizados a negociacéo pelos investidores estrangeiros. A conversao dos valores respectivos
de liquidacao financeira, quando for o caso, se fara pela Taxa de Cambio Referencial BM&F, descrita no
Anexo | do Contrato Futuro de Café Arabica, do dia da operacao.

21. Normas complementares

Faz parte integrante deste contrato o Anexo | do Contrato Futuro de Café Arabica e, no que couber,
a legislacdo em vigor, as normas e os procedimentos da BM&F, definidos em seus Estatutos Sociais,
Regulamento de Operagdes e Oficios Circulares, observadas, adicionalmente, as regras especificas das
autoridades governamentais que possam afetar os termos nele contidos.

Integra do Contrato de Opcao de Venda de Café Arabica disponivel em: <http://www.bmf.com.br/
bmfbovespa/pages/Contratos1/Agropecuarios/pdf/Cafeserialvenda.pdf >

ANEXO Il
Especificacbes do mini contrato de dolar futuro da BM&FBOVESPA

Contrato Futuro Mini de Taxa de Cambio de Reais por Délar Comercial.

Inicio das negociacoes 15 de agosto de 2011

Objeto de negociacao Taxa de Cambio de Reais por Dolar Comercial
Codigo WDO

Tamanho do contrato 10.000 (dez mil) USD

Variacdao minima de apregoacao RS$0,50 por 1.000 (mil) USD

Cotacao Reais por 1.000 (mil) USD

Oscilacao maxima diaria Percentualsobre o preco de ajuste do dia anterior do vencimento negociado (4)
Lote padrao 1

Limite de posicao 10.000 contratos ou 20% das posicdes emaberto por vencimento, dos dois o maior
Ultimo dia de negociacao Dia utilanterior a data de vencimento do contrato.

Data de vencimento Primeiro dia atil do més de vencimento do contrato.

Data de Liquidacao Primeiro dia Util do més de vencimento do contrato.

Sera exigida margemde garantia de todos os comitentes com posicdo em aberto,
Margem de garantia cujo valor sera atualizado diariamente pela Boka, de acordo comcritérios de

apuracao de margempara contratos futuros

Horario de negociacao Negociacao Normal: 09:00 - 18:00

Integra do Mini Contrato de Dolar Futuro disponivel em: <http://www.bmf.com.br/lbmfbovespal/pages/
webtrading1/pdf/Mini-de-Dolar-Futuro-WDO.pdf>

Fonte: BM&FBOVESPA
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2.8 - APENDICES

APENDICE |

Precos de ajuste do mercado futuro de café Arabica da BM&F vencimento setembro/2012 e media de
precos no mercado fisico a vista do CEPEA/ESALQ.

DATA DO BM&F Set/12 . A vista BM&F Set/12 | Custo Médio Correlacio entre preco
= VENCIMEN & Avist =
pregAo I 1 us/sc Bl AR Lg/sc B m RS/sc R$/sc B BMA&F US e Dolar 2
-81,62%

2/1/2012 set/12 291,75 480,14 256,76 1,8700 545,57
3/1/2012 set/12 291,75 479,88 250 38 1,8300 533,90 s O
BM&F U$
4/1/2012 set/12 291,00 481,49 263,25 1,8290 532,25 236,20
5/1/2012 set/12 282,00 476,49 259,25 1,8380 518,30 EAScla d:D':I';:a"-a“ oo
6/1/2012 set/12 284,30 481,91 259,93 1,8540 527,00 1,9177
9/1/2012 set/12 285,75 488,41 265,73 1,8380 525,21 Desvio Padrdo precos
BM&F US
10/1/2012 set/12 292,25 491,50 272,60 1,8030 526,93
11/1/2012 set/12 301,75 504,65 280,20 1,8010 543,46 e el
do dolar
12/1/2012 set/12 302,30 501,74 281,08 1,7850 539,62
13/1/2012 set/12 292,30 492,34 274,59 1,7930 524,00 349,02
16/1/2012 set/12 293,40 487,57 273,15 1,7850 523,72 349,02
17/1/2012 set/12 293,30 485,66 273,30 1,7770 521,20 349,02
18/1/2012 set/12 291,25 492,43 279,00 1,7650 514,05 349,02
19/1/2012 set/12 295,00 494,29 279,74 1,7670 521,25 349,02
20/1/2012 set/12 294,70 494,23 280,97 1,7590 518,38 349,02
23/1/2012 set/12 287,75 481,96 275,57 1,7490 503,26 349,02
24/1/2012 set/12 288,80 481,72 274,48 1,7550 506,85 349,02
26/1/2012 set/12 286,60 479,82 275,44 1,7420 499,26 349,02
27/1/2012 set/12 285,50 472,90 271,47 1,7420 497,34 349,02
30/1/2012 set/12 282,50 471,16 269,39 1,7490 494,79 349,02
31/1/2012 set/12 281,50 469,04 268,79 1,7450 491,22 349,02
1/2/2012 set/12 280,95 462,54 266,90 1,7330 486,89 349,02
2/2/2012 set/12 282,60 462,13 268,37 1,7220 486,63 349,02
3/2/2012 set/12 282,00 463,39 269,88 1,7170 484,20 349,02
6/2/2012 set/12 286,00 459,52 266,08 1,7270 493,92 349,02
7/2/2012 set/12 289,15 463,56 268,89 1,7240 498,49 349,02
8/2/2012 set/12 288,60 464,01 269,78 1,7200 496,38 349,02
9/2/2012 set/12 283,50 468,82 272,89 1,7180 487,05 349,02
10/2/2012 set/12 283,90 466,24 270,28 1,7250 489,73 349,02
13/2/2012 set/12 281,50 460,29 268,23 1,7160 483,06 349,02
14/2/2012 set/12 270,25 450,86 262,13 1,7200 464,83 349,02
15/2/2012 set/12 266,00 427,51 247,98 1,7240 458,58 349,02
16/2/2012 set/12 265,00 417,33 242,50 1,7209 456,05 349,02
17/2/2012 set/12 267,00 419,23 244,73 1,7130 457,38 349,02
22/2/2012 set/12 266,25 413,03 242,11 1,7060 454,21 349,02
23/2/2012 set/12 266,05 418,49 244,59 1,7110 455,21 349,02
24/2/2012 set/12 268,95 419,86 246,11 1,7060 458,82 349,02
27/2/2012 set/12 270,00 416,51 243,86 1,7080 461,16 349,02
28/2/2012 set/12 271,00 417,99 245,59 1,7020 461,24 349,02
29/2/2012 set/12 266,60 413,60 241,03 1,7160 457,48 349,02
1/3/2012 set/12 266,85 417,60 243,92 1,7120 456,86 349,02
2/3/2012 set/12 263,25 412,59 238,08 1,7330 456,21 349,02
5/3/2012 set/12 262,25 413,66 238,78 1,7360 455,27 349,02
6/3/2012 set/12 251,85 395,32 224,61 1,7600 443,26 349,02
7/3/2012 set/12 245,25 392,68 222,23 1,7670 433,36 349,02
8/3/2012 set/12 245,85 393,17 222,13 1,7700 435,15 349,02
9/3/2012 set/12 242,30 386,34 216,56 1,7840 432,26 349,02
12/3/2012 set/12 238,85 383,17 212,28 1,8050 431,13 349,02
13/3/2012 set/12 241,70 388 86 216,04 1,7999 435,05 349,02
14/3/2012 set/12 238,00 387,15 214,01 1,8090 430,55 349,02
15/3/2012 set/12 240,75 387,43 214,76 1,8040 434,32 349,02
16/3/2012 set/12 236,95 382,59 212,31 1,8020 426,99 349,02
19/3/2012 set/12 238,30 382,73 212,15 1,8041 479,91 349,02
20/3/2012 set/12 237,85 381,69 209,61 1,8210 433,11 349,02
21/3/2012 set/12 239,75 387,47 213,01 1,8190 436,11 349,02
22/3/2012 set/12 228,85 370,42 203,08 1,8240 417,42 349,02
23/3/2012 set/12 230,60 370,58 204,74 1,8100 417,39 349,02
26/3/2012 set/12 231,65 373,36 205,71 1,8150 420,44 349,02
27/3/2012 set/12 241,35 385,88 212,84 1,8130 437,57 349,02
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28/3/2012
29/3/2012
30/3/2012
2/4/2012
3/4/2012
4/4/2012
5/4/2012
9/4/2012
10/4/2012
11/4/2012
12/4/2012
13/4/2012
16/4/2012
17/4/2012
18/4/2012
19/4/2012
20/4/2012
23/4/2012
24/4/2012
25/4/2012
26/4/2012
27/4/2012
30/4/2012
2/5/2012
3/5/2012
4/5/2012
7/5/2012
8/5/2012
9/5/2012
10/5/2012
11/5/2012
14/5/2012
15/5/2012
16/5/2012
17/5/2012
18/5/2012
21/5/2012
22/5/2012
23/5/2012
24/5/2012
25/5/2012
28/5/2012
29/5/2012
30/5/2012
31/5/2012
1/6/2012
4/6/2012
5/6/2012
6/6/2012
8/6/2012
11/6/2012
12/6/2012
13/6/2012
14/6/2012
15/6/2012
18/6/2012
19/6/2012
20/6/2012
21/6/2012
22/6/2012

set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12

236,10
228,80
237,15
241,05
240,55
241,10
237,55
230,90
231,05
233,10
234,55
230,55
225,15
223,15
223,90
223,95
228,80
22875
233,60
226,10
224,15
225,30
228,50
232,15
225,50
223,30
223,45
224,15
223,40
226,95
224,60
226,00
225,50
225,20
228,40
227,00
222,80
221,00
211,20
212,10
212,90
213,50
210,60
209,05
203,70
199,55
200,10
198,15
197,85
197,15
196,95
196,05
194,55
189,80
190,55
190,10
200,05
193,25
201,05
201,10

379,18
371,96
381,84
386,44
383,30
386,25
382,57
375,75
375,94
379,67
378,94
379,92
373,24
370,05
372,66
376,98
380,78
380,05
389,20
378,73
377,20
379,61
383,41
387,85
374,43
375,21
378,93
380,45
380,83
390,53
384,95
388,76
388,30
390,01
388,07
393,56
389,37
390,62
376,73
379,17
380,18
381,25
376,05
376,59
366,37
368,07
363,28
358,40
353,26
356,08
354,31
351,24
354,12
348,43
350,31
350,37
360,12
349,51
362,85
356,14

207,43
203,70
209,00
210,83
209,23
211,41
209,51
206,45
205,32
207,02
207,41
206,70
202,74
199,59
198,54
199,88
203,30
202,05
206,69
201,13
200,10
201,28
201,16
201,90
195,53
195,42
197,26
196,41
194,10
200,58
197,21
195,65
194,15
194,91
194,13
194,83
190,68
187,71
184,40
186,23
190,28
192,36
189,26
186,71
181,64
179,90
177,12
177,25
174,10
175,84
172,83
170,26
170,91
169,39
171,64
170,17
177,40
171,75
176,74
172,47

1,8280
1,8260
1,8270
1,8329
1,8320
1,8270
1,8260
1,8201
1,8310
1,8340
1,8270
1,8380
1,8410
1,8541
1,8770
1,8860
1,8730
1,8810
1,8830
1,8830
1,8851
1,8860
1,9060
1,9210
1,9149
1,9200
1,9210
1,9370
1,9620
1,9470
1,9520
1,9870
2,0000
2,0010
1,9990
2,0200
2,0420
2,0810
2,0430
2,0360
1,9980
1,9820
1,9869
2,0170
2,0170
2,0460
2,0510
2,0220
2,0291
2,0250
2,0500
2,0630
2,0720
2,0570
2,0410
2,0589
2,0300
2,0350
2,0530
2,0649
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431,59
417,79
433,27
441,83
440,68
440,49
433,77
420,25
423,05
427,50
428,53
423,76
414,50
413,73
420,26
422,38
428,54
430,27
439,87
425,75
422,54
424,91
435,52
445,96
431,82
428,74
429,24
434,18
438,32
441,87
438,41
449,07
451,00
450,62
456,58
458,54
454,96
459,90
431,48
431,84
425,37
423,15
418,45
421,65
410,87
408,27
410,41
400,66
401,45
399,23
403,76
404,44
403,10
390,41
388,90
391,40
406,10
393,26
412,76
415,26

349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02




25/6/2012
26/6/2012
27/6/2012
28/6/2012
29/6/2012
2/7/2012
3/7/2012
4/7/2012
5/7/2012
6/7/2012
10/7/2012
11/7/2012
12/7/2012
13/7/2012
16/7/2012
17/7/2012
18/7/2012
19/7/2012
20/7/2012
23/7/2012
24/7/2012
25/7/2012
26/7/2012
27/7/2012
30/7/2012
31/7/2012
1/8/2012
2/8/2012
3/8/2012
6/8/2012
7/8/2012
8/8/2012
9/8/2012
10/8/2012
13/8/2012
14/8/2012
15/8/2012
16/8/2012
17/8/2012
20/8/2012
21/8/2012
22/8/2012
23/8/2012
24/8/2012
27/8/2012
28/8/2012
29/8/2012
30/8/2012
31/8/2012
3/9/2012
4/9/2012
5/9/2012
6/9/2012
10/9/2012
11/9/2012
12/9/2012
13/9/2012
14/9/2012
17/9/2012
18/9/2012
19/9/2012
20/9/2012

set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12

set/12
set/12

set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12
set/12

201,50
210,90
20855
207,45
216,55
221,65
228,95
226,00
230,65
228,30
235,40
23795
233,00
237,00
236,55
233,75
233,80
240,00
238,15
235,20
225,20
226,85
222,85
223,10
PROES)
225,50
226,05
222,85
224,35
227,00
225,90
222,45
217,95
228,45
218,90
217,55
2255
210,95
213,60
215,10
214,80
210,10
208,25
207,65
211,50
210,25
208,50
205,75
204,45
205,10

209,50
207,80

207,00
217,50
222,65
222,65
224,05
228,20
220,60
223,65
220,70
215,10

361,71
374,42
373,63
377,17
382,73
389,27
399,63
399,96
403,02
396,91
407,67
416,57
412,26
418,98
413,38
412,81
409,63
421,42
418,99
418,21
401,88
407,26
404,22
402,65
411,08
403,97
402,68
398,31
403,74
402,18
396,85
392,72
385,18
374,30
20
376,27
368,30
362,79
363,71
368,05
369,10
365,54
363,29
366,57
370,08
373,89
376,05
369,52
378,57
375,58

377,45
367,11

366,12
388,79
391,95
389,78
398,84
400,20
393,68
386,85
391,88
383,39

Fonte: BM&FBOVESPA e Cepea/Esalq.

175,08
180,53
179,37
181,07
190,41
15,7l
198,33
196,93
198,83
195,43
199,84
204,60
202,29
205,68
203,03
203,66
202,39
209,04
206,91
205,11
196,42
200,03
199,81
198,94
201,51
197,35
197,10
194,30
199,08
198,31
195,69
194,22
190,97
185,66
186,60
185,63
L2 A5
179,69
180,50
182,39
183,00
180,96
179,49
181,11
182,12
183,01
183,53
180,61
186,49
184,83
184,94
180,04
180,35
iEALES)
194,13
192,20
197,35
198,81
194,03
191,32
193,62
189,52

2,0660
2,0740
2,0830
2,0830
2,0100
1,9890
2,0150
2,0310
2,0270
2,0310
2,0400
2,0360
2,0380
2,0370
2,0361
2,0270
2,0240
2,0160
2,0250
2,0390
2,0460
2,0360
2,0230
2,0240
2,0400
2,0470
2,0430
2,0500
2,0280
2,0280
2,0280
2,0220
2,0170
2,0161
2,0220
2,0270
2,0220
2,0190
2,0150
2,0179
2,0169
2,0200
2,0240
2,0240
2,0321
2,0430
2,0490
2,0460
2,0300
2,0320
2,0409
2,0390
2,0301
2,0251
2,0190
2,0280
2,0210
2,0130
2,0290
2,0220
2,0240
2,0230
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416,29
437,41
436,50
432,12
435,27
440,87
461,33
458,00
467,52
463,67
480,21
484,47
474,85
482,78
481,63
473,80
473,20
483,83
482,25
479,56
460,76
461,87
450,83
451,55
469,10
461,59
461,83
456,84
454,99
460,36
458,11
449,80
438,60
460,57
442,61
440,97
430,58
425,90
430,41
434,06
433,24
424,40
421,50
420,29
429,78
429,54
427,21
420,96
415,03
416,77

427,58
423,71

420,22
440,45
449,53
451,53
452,80
459,36
447,59
452,22
446,69
435,14

349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02
349,02




APENDICE i

Planilha de precificagdo de opgdes pelo modelo de Black and Scholes.

Op.Compra Op.Venda
Put
Futuro S (avista) 0,00 301,75
Exercicio K (strike) 0,00 270,00
Tempo du t (tempo) 7
Volatilidade [ (volatilidade)] 0,00 | 35,00
Juros r (juros) 0,0723
d1 #DIV/0! 0,5496
N1 F #DIv/0! 0,2913
d2 #DIV/0! r 02822
N(d2) #DIV/0! 0,3889
#DIV/0! 16,41
S (avista) Delta #DIV/0! (0,29)
S Gama¥ #DIV/0! (0,00)
s Vega¥ #DIV/0! 0,79
t Theta®¥ #DIV/0! 0,58
23/jan
Data 112012
Vcto Opcéo 10/8/2012
Taxa 7,50
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INFLUENCIA DA ALTITUDE E DO SISTEMA DE MANEJO DO CAFE
NA POS-COLHEITA SOBRE A QUALIDADE DA BEBIDA DO CAFE
NO MUNICIiPIO DE CARMO DO RIO CLARO - MG

Eder Ribeiro dos Santos

O café € um produto agricola que tem o seu prego
baseado em paradmetros qualitativos sendo que
esta qualidade € influenciada diretamente pelos
aspectos ambientais, tanto os naturais quanto
os humanos. Desta forma, procurou-se com este
trabalho avaliar se as condicbes microclimaticas
provocadas pelo lago de Furnas podem afetar
negativamente a qualidade do café produzido nas
propriedades que se encontram na sua regiao
de abrangéncia e se os sistemas de manejo poés-
colheita cotribuem para mitigar este impacto. Este
trabalho foi realizado utilizando imagens do Satélite
Spot 5, obtidas em agosto de 2007, com a finalidade
de caracterizar, mapear e quantificar as areas
usadas para o cultivo do café no municipio de Carmo
do Rio Claro, estado de Minas Gerais, Brasil. A area
de estudo compreende as coordenadas geograficas
de 2047°20”S a 21’11’42”S de latitude sul e 45°
51'54”W a 46° 22°55”W de longitude oeste. O mapa
de uso da terra foi obtido através de interpretacao
visual da imagem. As &reas em café foram
mapeadas em escritorio e posteriormente checadas
a campo. Os mapas de classes de declividades,
classes de altitudes e orientacdo das vertentes
foram geradas utilizando SRTM (Shuttle Radar
Topography Mission). O cruzamento de mapas para
a caracterizacdo ambiental das areas cultivadas
em café no municipio de Carmo do Rio Claro foi
realizado através da linguagem de programagao em
LEGAL (Linguagem Espaco Geografica baseada
em Algebra). A avaliagdo do comportamento da
Umidade Relativa do Ar foi realizada através
da analise dos dados extraidos das estagdes
meteorologicas da Cooxupé. A caracterizagao do
processo de manejo do café na pods-colheita foi
obtido através da aplicagdo de um questionario
nas 348 propriedades de todos os cooperados da
Cooxupé no municipio de Carmo do Rio Claro.
Através da analise estatistica qui-quadrado (x2)
analisou-se as relagdes entre altitude, tipo de terreiro
(cimento,terra), sistema de preparo (natural, cereja
descascado e cereja descascado desmucilado) e
a qualidade da bebida. Por fim, a integracao das
imagens do Satélite Spot 5, com resolugao espacial

Cadernos Universidade do Café - 2013

de 2,5m, do modelo digital de elevagcado gerado a
partir dos dados SRTM e dos dados coletados pelas
estacdes meteoroldgicas em um unico sistema de
informacao geografica (SIG), além de permitir a
caracterizacdo do agroecossistema cafeeiro, pode
ser uma ferramenta de grande importancia no
planejamento de uso da terra, ndo apenas em nivel
municipal, mas também da propriedade rural.

3.1 - INTRODUGAO

Acafeicultura é uma das atividades econdmicas mais
importantes do pais, com relevante contribuicao
ao desenvolvimento nacional e, especificamente,
para as regides e municipios onde ela se encontra
(SAES; NAKAZONE, 2002).

Desde meados do século XVIII, quando da sua
introducdo no pais, vem gerando e distribuindo
empregos e riquezas em diversas regides do
territério nacional. O valor do agronegécio café tem
variado de 3 a 5 bilhdes de ddlares. Sao cerca de 300
mil propriedades cafeeiras, onde o café é a principal
fonte de renda, 1700 municipios, distribuidas em 11
Estados (CONAB, 2005).

Minas Gerais € o maior produtor. O café mineiro
€ produzido em 80 mil propriedades rurais de 682
municipios, gerando 1,6 milhdes de empregos
diretos (SILVA; CARVALHO, 2011).

Para o Brasil a cultura também tem grande
importancia social, sdo 8,5 milhdes de brasileiros
que, direta ou indiretamente, se dedicam ao
setor, tornando-se uma das atividades com maior
capacidade de geracao de emprego no pais (ABIC,
2009).

Além destas caracteristicas econOmicas e
sociais, outras, ndo menos importantes, merecem
ser destacadas  (CAIXETA; GUIMARAES;
ROMANIELLO, 2008):

a - E uma cultura que pode ser implantada em
pequenas propriedades, pois € rentavel em pequena
escala;

b - E adequada &s topografias acidentadas,
constituindo-se, muitas vezes, como a melhor,
sendo unica, opgao agricola para muitos municipios
que possuem grande parte do seu relevo com
declividades acentuadas;

\&s.P




c - 75% das propriedades cafeeiras sao pequenas
propriedades exploradas em regime familiar;

d - E uma atividade que exige grandes investimentos
iniciais, é perene, com retornos em trés ou quatro
anos apos o plantio e com atividades previstas para
0 ano todo;

e - E uma atividade que enfrenta grandes
instabilidades de pregos, além de grande
concorréncia interna e externa;

f - Apresenta uma bienalidade acentuada de
producao e tem grande dependéncia das condigdes
climaticas para expressao do seu potencial produtivo
e qualitativo;

g - E uma atividade extremamente complexa,
pois desde o seu plantio até a comercializagdo do
produto, ocorrem varias etapas e sao utilizados
diferentes processos. Etapas e processos que
exigem conhecimentos cientificos, técnicos, de
mercado, para que o cafeicultor possa permanecer
e ser competitivo na atividade.

A partir do momento em que produtor decide
implantar a sua lavoura de café, ele tem a opcao
de escolher a variedade, o local de plantio dentro
da sua propriedade, o sistema de plantio e tratos
culturais, colheita e preparo dos graos e, até
mesmo, o0 momento e a forma de comercializagao
de sua producdo. No entanto, na maioria das vezes,
ele ndo tem como escolher a localizagédo geografica
da sua propriedade, a altitude, a declividade, a face
de exposicédo e o regime hidrico mais favoravel a
obtencao de um produto de melhor qualidade e com
menor custo de producdo. E, sendo o café uma
bebida cuja qualidade é definida pela interagéo entre
clima, solo, relevo, face de exposicao, variedade,
métodos de cultivo, técnicas de colheita e secagem,
torna-se fundamental conhecer como estas variaveis
se relacionam para definir o potencial da regido em
produzir cafés de boa qualidade.

As variaveis ambientais nao dependem de
investimentos econdmicos e das praticas de manejo
adotadas. Destaforma, o estudo do agroecossistema
cafeeiro constitui-se em um importante instrumento
no planejamento desta atividade.

Conhecer um sistema complexo, como o
agroecossistema cafeeiro, por meio de métodos
convencionais, € uma atividade extensa e de dificil
desenvolvimento.Autilizagdo deimagens de satélites
e de técnicas de interpretagdo dessas imagens € a
melhor maneira para obter a area plantada com esta

cultura, além de permitir a caracterizagao da regido
onde as lavouras se encontram com as variaveis
altitude, orientacao de vertentes e declividade.

Para o mapeamento das areas em café utilizou-
se as imagens do satélite Spot 5, com resolugao
espacial de 2,5 e posteriormente fez-se a validagao
dos dados no campo.

Para caracterizagao do municipio de Carmo do Rio
Claro com relagéo as variaveis altitude, orientagéo
de vertentes e declividade, utilizou-se os dados
SRTM (Shuttle Radar Topography Mission), com
resolucéo espacial de 30m, obtidos junto ao Instituto
de Pesquisas Espaciais (INPE) através do projeto
TOPODATA.

Finalmente, para caracterizagdo das lavouras
cafeeiras com relagdo as mesmas variaveis,
realizou-se o cruzamento do mapa de café com os
mapas tematicos de altitude, orientacao de vertentes
e declividade obtendo-se a regidao de intersecao
entre as variaveis analisadas e o mapa de café do
municipio.

A caracterizagao da umidade relativa do ar nas areas
cafeeiras de Carmo do Rio Claro foi obtida através
dos dados coletados nas estagdes meteoroldgicas
da Cooxupé dos municipios de Carmo do Rio
Claro, Alfenas e Nova Resende e de uma estacao
meteoroldgica localizada na Fazenda Santa Helena
situada as margens do lago de Furnas no municipio
de Alfenas.

3.1.1 - Questoes a serem estudadas

- O brago do reservatério de Furnas que corta o
municipio de Carmo do Rio Claro pode promover
alteragdes no microclima das regides proximas a
represa?

- Se a questao acima for verdadeira, estas alteracoes
podem influenciar negativamente a qualidade do
café produzido pelas propriedades que se encontram
dentro da sua area de abrangéncia?

- O sistema de manejo do café na pés-colheita
adotado pelos produtores de Carmo do Rio Claro
interfere na qualidade do café produzido?

3.1.2 - Hipétese

A presenca de neblina, até 8 ou 9 horas da manh3,
nas regides proximas a represa pode criar um
ambiente propicio, em fungcdo da alta umidade
do ar, ao desenvolvimento de microorganismos
que provocam a ocorréncia de fermentagdes
indesejaveis nos frutos que, consequentemente,
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prejudicam a qualidade da bebida do café.
3.1.3 - Objetivo geral

Pretende-se com este estudo verificar se o
reservatorio de Furnas exerce influéncia detrimental
sobre a qualidade do café e elaborar uma proposta
para buscar a melhoria da qualidade do café
produzido na regiéo.

3.1.4 - Objetivos especificos

A partir do objetivo principal, buscou-se atingir os
seguintes objetivos especificos:

1 - Caracterizar o municipio de Carmo do Rio
Claro com relacédo a altitude, declividade, face de
exposicao e regime hidrico;

2 - Mapear e quantificar as areas em café de
Carmo do Rio Claro para de acordo com a altitude,
declividade e face de exposicao;

3 - Georreferenciar e espacializar as propriedades
dos cooperados da Cooxupé no municipio de Carmo
do Rio Claro;

4 - Caracterizar as propriedades, de acordo
com a qualidade do café produzido, conforme
a classificacdo do café depositado na Cooxupé
€ associar a qualidade a aptiddo da regidao, onde
a propriedade se encontra, em produzir café de
qualidade e ao sistema de manejo do café na pos-
colheita;

3.1.5 - Justificativas

O municipio de Carmo do Rio Claro, localizado
no sudoeste do Estado de Minas Gerais, € uma
regido de forte tradigdo agricola e sua economia
esta baseada principalmente na producado do café
(IBGE, 2010).

Esta regido possui condigdes de relevo, altitude e
temperatura que favorecem a producao de café de
boa qualidade.

No entanto, analisando a qualidade do café,
proveniente desta regido, entregue a Cooxupée,
observa-se um grande percentual de cooperados
que fazem cafés de baixa qualidade. Como o preco
do café baseia-se em parametros qualitativos e varia
significativamente com a qualidade apresentada —
10 a 20% em fungao do aspecto; 40% em funcéo da
avaliagao sensorial (bebida) e até 60% em funcéo do
mau aspecto e bebida ruim (COOXUPE, 2012), fica
evidente o impacto da produgao de cafés de baixa
qualidade na economia de um municipio que tem na
cafeicultura a principal fonte de renda e geragao de

empregos.

Assim, os resultados obtidos poderdo nortear a
Cooxupé na definicdo de agbes ou programas
corretivos em regides especificas e beneficiarao
os cooperados que, através da produgdo de
cafés de melhor qualidade, poderao obter melhor
remuneracdo e, consequentemente, ascender
econdmica e socialmente.

3.2 - FUNDAMENTAGAO TEORICA

3.2.1 - Cafeeiro (Coffea arabica L.)

3.21.1 - Aspectos ambientais do cultivo de
cafezais

Matiello (1991) relatou que uma pluviosidade anual
de 1.200mm pode ser considerada adequada para o
bom desenvolvimento do cafeeiro arabica.

De acordo com Matiello (1991) regides com
temperaturas médias superiores a 23°C e inferiores
a 17°C, ou deficiéncia hidrica anual inferior a 150
mm s&o consideradas inaptas ao plantio do cafeeiro,
uma vez que restringem a frutificacao resultando em
baixas produtividades.

Sedyama et al (2001) realizaram o zoneamento
climatico do café para o estado de Minas Gerais,
associando nado somente variaveis meteorologicas
como também aspectos fisiograficos. Dentre suas
consideracbes os autores concluiram que os
solos mais adequados ao cultivo do cafeeiro sao
os profundos, porosos € bem drenados, com uma
estrutura granular de tamanho meédio, ndo sendo
recomendados solos com teor de argila menor que
20% e, quando muito argilosa, devem apresentar
estrutura e porosidade favoravel a boa infiltracao
de agua. O relevo é importante na instalagdo de
novos cafezais principalmente quando se considera
a favorabilidade a mecanizacdo e a conservacgao
do solo. Alzugaray (1984) recomendam para plantio
do café areas com vertentes orientadas para o
norte, pois as terras com face norte recebem maior
irradiancia solar do que em terrenos de face sul.
Recomenda-se entado, plantar café, em areas com
face voltadas para o norte ou noroeste/nordeste.
Caso o plantio ocorra em areas com face nordeste,
o terreno recebera maior irradiancia solar no periodo
da manhd e em areas com face noroeste, maior
irradiancia solar no periodo da tarde. A face sul é
desaconselhada ao plantio de café devido a maior
umidade e maior incidéncia de ventos frios na época
do inverno.

Nao sao recomendados plantios de cafeeiros
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arabicas em altitudes inferiores a 500 m e superior a
1.200 m conforme Sedyama et al (2001).

3.2.2 - A importancia econémica do café

O Brasil atualmente é o maior produtor mundial
de café, sendo responsavel por 30% do mercado
internacional de café. E também o segundo mercado
consumidor, atrds somente dos Estados Unidos
(ABIC, 2008). O Brasil exporta café basicamente na
forma de gréo beneficiado e pré-processado (café
verde), sendo a exportagdo de café torrado ainda
muito pequena, assim deixando de agregar valor ao
produto.

Segundo Bonilla (2001 apud ABRAHAO, 2007) além
de contribuir com significativa geracao de divisas
para o Brasil, a atividade cafeeira proporciona ainda
o efeito multiplicador, na forma de taxas e impostos
arrecadados pelos governos dos estados e dos
municipios, assim resultando em renda e empregos
para os setores da industria e do comércio.

O consumo de café representa um habito mundial e
sua bebida é uma das mais apreciadas no mundo.
O sabor e aroma sao atrativos que justificam e
estimulam a grande aceitacdo e consumo desta
bebida. Segundo a Associacdo Brasileira de
Industria do Café, nos ultimos anos, o consumo de
café no Brasil vem crescendo a uma taxa anual de
5% e 6% ao ano (ABIC, 2008).

3.2.3 - Importancia da cafeicultura para Minas
Gerais

Minas Gerais, dentre os estados brasileiros
produtores de café, destaca-se como maior produtor
de café do Brasil, responsavel por 52,0% da area
cultivada no pais e 52,75% da producao (CONAB,
2012).

E um dos produtos de maior importancia na pauta de
exportacdes mineira e, em 2011, R$ 5,796 bilhdes
dos R$ 41,4 bilhdes das exportagdes mineiras foram
oriundos do café.

Dentro do agronegoécio, o café em 2011 foi
responsavel por 59,8% dos R$ 9,7 bilhdes
provenientes da exportacdo de produtos agricolas,
caracterizando-o como principal produto agricola
em termos de receita (Aliceweb-MDIC, 2011).

A importancia da cafeicultura mineira pode ser
avaliada nd&o apenas pela producdo de renda,
mas pelo seu papel no mercado de trabalho como
geradora de empregos, € como fator de fixagao de
mao-de-obra no meio rural.

Y,

Metade dos empregos gerados pela cadeia produtiva
do café no Brasil se encontra em Minas Gerais. S&o
4.6 bilhdes de postos de trabalho diretos e indiretos
(SAES, NAKAZONE, 2002).

Aimportancia social da cafeicultura pode ser também
observada no trabalho realizado por EMATER-MG,
2012 mostrando a relagao direta entre a melhoria
do indice de Desenvolvimento Humano (IDH) e area
em café do municipio.

De acordo com o 3° levantamento de safra — Café
realizado pela CONAB em setembro de 2012, a area
em café de Minas Gerais é de 1.217,4 mil hectares.

O seu parque cafeeiro encontra-se concentrado em
trés regides principais:

a - Sul e Centro-Oeste;

b - Cerrado — Triangulo Mineiro, Alto Paranaiba e
Noroeste;

¢ - Zona da Mata - Jequitinhonha, Mucuri, Rio Doce,
Central e Norte.

Nas regides Sul e Centro-Oeste encontram-se a
maior parte do parque cafeeiro do estado de Minas
Gerais com uma area de 518.835 ha em producao,
50,4% da area total em producdo do estado -
1.029.340 ha. Em segundo lugar estd a regiao
compreendida pela Zona da Mata - Jequitinhonha,
Mucuri, Rio Doce, Central e Norte, que detém
33,2% da area em producgado. Os 16,4% restantes,
encontram-se nas regides do Tridangulo Mineiro, Alto
Paranaiba e Noroeste do estado (CONAB, 2012).

3.2.4 - Qualidade da bebida do café

No Brasil o cafeeiro € cultivado em regides
distintas com relagdo as variaveis geograficas,
climaticas, topograficas além de realidades sociais
e econOmicas diferentes. Esta heterogeneidade traz
como consequéncia modelos tecnoldgicos dispares,
que apresentam potencialidades e fragilidades
especificas para cada regido, além de favorecer a
producdo de todas as classes de bebida — mole,
dura, riada e rio (BOREM e FRIEDLANDER, 2009).

Para caracterizacdo das classes de bebida, sao
observados os atributos sensoriais do café, de
acordo com as intensidades de cinco gostos basicos
— acido, doce, salgado, azedo e amargo; das duas
intensidades bucais — corpo e adstringéncia — e dos
varios aromas predominantes — rangoso, quimico/
medicinal, queimado, lenha, torrado, caramelado,
etc. Através dos atributos sensoriais podem ser
explicadas algumas influéncias do clima sobre
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a bebida ou sobre a ocorréncia de processos
fermentativos prolongados ou a produgéo de graos
imperfeitos (CORTEZ, 1997; TEIXEIRA et al. 1968;
SOUZA e CARVALHO, 1997).

De acordo com Carvalho et al (1997) varios fatores
e a combinacao entre eles podem determinar a
qualidade da bebida do café, tais como:

a - A composicao quimica do grao, que é definida
por fatores genéticos, culturais e ambientais;

b - O processo de preparo e conservagao do grao,
no qual atuam a umidade e temperatura como
fatores determinantes na ocorréncia de infecgbes
microbianas responsaveis por fermentagodes
indesejaveis;

c - A torragcdo e o preparo da bebida promovem
alteragdes na constituicdo quimica do grao e, sendo
o sabor caracteristico do café definido pela presenca
e pelos teores de varios constituintes quimicos
volateis, aldeidos, acidos, cetonas, acgucares,
proteinas, aminoacidos, acidos graxos, compostos
fendlicos, alteragbes nestes compostos interferirdo
no sabor do café na prova de xicara.

Entre os compostos que interferem na qualidade
da bebida de café estdo os acidos clorogénicos, a
cafeina, a trigonelina, a sacarose, os lipideos, as
proteinas, os aminoacidos e os polissacarideos
(PIMENTA, 2003).

A cafeina naturalmente presente no grdo causa
pouco amargor na bebida, e o seu efeito é atuar
como um estimulante (PIMENTA, 2003)..

De acordo com Gins (2001) o amargor, o gosto a
mofo e a adstringéncia da bebida sdo devidos a
presenca de acidos clorogénicos e das propor¢des
em que os seus diferentes isbmeros se encontram
no grao (MENEZES, 1994).

A sacarose (YERETZIAN et al., 2002), a trigonelina
(STADLER et al, 2002), as proteinas e os
aminoacidos estao estreitamente relacionados com
o0 aroma da bebida.

NUNES etal (1997)e NUNES etal (1998) mostraram
que os polissacarideos e as proteinas contribuem
para a estabilidade e para a quantidade do creme
dos cafés espressos.

Os lipideos estdo relacionados com o corpo da
bebida, enquanto os acidos organicos e inorganicos
com a acidez.

No Quadro 2.1 estdo descritos dados comparativos
dos teores de alguns constituintes quimicos de

cafés de diferentes qualidades.

N q Ligeiramente N Tukey cv
Qualidade de Bebida Mole Dura Rio Rio % %
Acucares soluveis em etanol% | 10,97 | 10,51 10,81 10,06 NS 1,08
Agucares redutores % 0,82 0,96 0,85 0,83 NS 0,15
Acido cloregénico % total 6,94 7,59 7,38 7,42 S 0,37
Fendlicos totais H20% 8,06 7,92 7,93 8,08 NS 0,81
Fendlicos totais % metanol 7,95 8,26 8,02 8,07 NS 0,72
Fenois hidrolisaveis mg/g 12,72 13,24 13,86 9,27 S 2,52

Proteinas soltveis
Tampao
Fosfato pH 7,0 3,78 3,77 3,77 3,45 NS 0,42
NaCl 10% 3,51 3,76 3,51 3,24 S 0,40
NaOH 1% 4,57 4,71 4,14 3,88 S 0,59
Nitrogénio total 2,55 2,66 2,62 2,55 NS 0,15

Fonte: Amorim et al. (1974abc), Amorim (1975),
Amorim & Teixeira (1975) e Amorim & Josephson
(1975).

3.2.4.1 - Estrutura do fruto

O crescimento e o desenvolvimento do fruto e da
semente do cafeeiro inicia-se no florescimento e
finaliza no seu completo amadurecimento. Apds a
polinizagao, forma-se o embrido a partir da fusdo de
um gameta masculino com a célula ovo e, ao mesmo
tempo, outro gameta masculino funde-se com os
nucleos polares para formar o endosperma. A partir
desse processo, o fruto aumenta de tamanho e as
duas sementes adquirem sua forma caracteristica.
Quatro meses apos a polinizagdo, observa-se
o completo desenvolvimento do endosperma
(BOREM, 2007).

O fruto completo do cafeeiro é formado pelo
pericarpo e semente e é classificado como drupa. O
pericarpo é diferenciado em exocarpo, mesocarpo e
endocarpo. A semente em endosperma, embrido e
perisperma (BOREM, 2007).

No exocarpo, também denominado casca,
predominam os carboidratos insoluveis destacando-
se a celulose e hemicelulose. O mesocarpo, ou
mucilagem, é composto de 85% de agua e 15% de
soélidos na forma de hidrogel insoluvel e coloidal. Da
porcéo de solidos 80% correspondem a substancias
pécticas e os 20% restante aos acucares. Esta
composigao torna a mucilagem um meio adequado
ao desenvolvimento de microorganismos e
consequentemente de fermentacdes prejudiciais
a qualidade da bebida. Nos frutos verdes o
mesocarpo constitui-se em um tecido rigido. Com o
amadurecimento, enzimas pectinoliticas atuam sobre
as substancias pécticas promovendo a formacao,
nos frutos maduros, de um hidrogel insoluvel,
coloidal, hialino e mucilaginoso, rico em agucares
e pectinas (CARVALHO, 1997; WILBAUX, 1963). O
endocarpo, também denominado pergaminho, é a
estrutura mais interna do pericarpo. O pergaminho
de café arabica é composto essencialmente de
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material celuldsico, sendo 50% de ceI,quse, 20% de
hemicelulose e 20% de lignina (BOREM, 2007).

Na semente, a perispema ou pelicula prateada
€ o envoltorio mais externo da semente e contém
clorofila a e b. O endosperma ¢é o principal e mais
volumoso tecido de reserva da semente madura
de café. A composicdo quimica do endosperma
€ de grande interesse pois contém os compostos
precursores do sabor e do aroma que se formarao no
café torrado, influenciando diretamente a qualidade
da bebida. Os compostos quimicos do endosperma
podem ser classificados em soluveis e insoluveis em
agua. A fracao hidrossoluvel é composta de cafeina,
trigonelina, acido nicotinico, acidos clorogénicos,
monossacarideos, dissacarideos, oligossacarideos,
proteinas e minerais, além de acidos carboxilicos.
A fracao constituida por substancias insoluveis em
agua, que responde por 65% a 73% da composicao
da semente, € composta por polissacarideos,
celulose, lignina e hemicelulose, além de proteinas,
minerais e lipideos (BOREM, 2007).

O Quadro 2.2 apresenta a composicao quimica do
grao cru.

QUADRO 2.2- Composi¢ao Quimica Média do Grao
Cru, (Composicao em base seca).

Classes e Componentes Solulﬂl;(li‘gde G %Ggrggfé
Carboidratos
Acgucares redutores Solavel 1,0
Sacarose Solavel 7,0
Pectinas Solavel 2,0
Amido Facilmente solubilizado 10,0
Pentosanas Facilmente solubilizado 5,0
Hemicelulose Hidrolisaveis 15,0
Holocelulose Fibra ndo-hidrolisavel 18,0
Lignina Fibra ndo-hidrolisavel 2,0
Oleos Insoltveis 13,0
Proteinas (Nx6,25) Depende do grau de 13,0
desnaturagao
Cinza como 6xido Depende da percentagem 4,0
hidrolisada
Acidos volateis
Clorogénico Solavel 7,0
Oxalico Solavel 0,2
Malico Solavel 0,3
Citrico Solavel 0,3
Tartarico Solavel 0,4
Trigonelina Solavel 1,0
Cafeina Solavel 1,0
Arabica 1%
Robusta 2%

FONTE: Sivetz (1963).

3.2.5 - Fatores de pré-colheita que influenciam a
qualidade do café.

3.2.5.1 - Fatores genéticos

O cafeeiro pertence a familia Rubiacea e género
Coffea. Das espécies de café existentes, a Coffea
arabica e a Coffea canephora séo as cultivadas com
fins comerciais.

Sao poucas as informacgdes sobre os componentes
quimicos de diferentes espécies de café,
principalmente quando se considera a relacao
destes com a qualidade da bebida.

Segundo Sivetz (1963), o café robusta (C.
canephora) tém aproximadamente 2% de cafeina,
0 dobro do apresentado pelo C. arabica. Tem
sabor mais adstringente e amargo e nao apresenta
sabores variados e refinados como o arabica,
dizendo-se que tem um “sabor tipico unico”. Sua
acidez é mais baixa e, por ter mais sélidos soluveis,
é utilizado intensamente nos cafés soltveis (CAFE
DAMASCO, 2008). Pereira (1962) observou teores
de acido clorogénico no C. canephora superiores
aos do C. arabica.

A espécie Coffea arabica, quando cultivada em
regides aptas, recebendo tratos culturais adequados,
colhendo-se os frutos em estadio de cereja, e com
manejo de pdés-colheita corretos, produz um café
superior a Coffea canephora, sendo os aromas
mais finos e requintados e os sabores mais intensos
(CAFE DAMASCO, 2008).

Apesar de trabalhos mais antigos demonstrarem
nao haver diferencas na qualidade da bebida
entre cultivares de uma mesma espécie, mais
recentemente resultados da Organizacao
Internacional do Café (OIC), obtidos ao se definir os
diversos sabores e aromas de cafés de diferentes
cultivares com o objetivo de atender o mercado de
cafés “Gourmet”, evidenciaram diferencas na gama
de aromas e sabores, bem como na sua intensidade.

3.2.5.2 - Fatores ambientais

Alzugaray e Alzugaray (1984), recomendam para
o plantio do café areas com vertentes orientadas
ao norte, visto que o planeta Terra descreve,
observando-se do hemisfério sul, uma ligeira curva
em direcdo ao norte, mais acentuada no periodo
de inverno. Desta forma, as terras com a face norte
recebem maior irradiancia solar do que em terrenos
de face sul. Assim, recomenda-se o plantio de café
em areas com face voltada para o norte ou noroeste/
nordeste. Caso o plantio ocorra em areas com a face

Cadernos Universidade do Café - 2013




nordeste, o terreno recebera maior irradiancia solar
no periodo da manha e em areas com face noroeste,
maior irradiancia solar no periodo da tarde. A face
sul é desaconselhada ao plantio de café devido a
maior umidade e maior incidéncia de ventos frios na
época do inverno.

Segundo Sediyama et al. (2001) ndo deve ser
recomendado plantio de café da espécie arabica em
altitude inferior a 500m e superior a 1200m.

A influéncia do local de cultivo na qualidade da
bebida tem sido bastante estudada, entretanto, ainda
existem poucos trabalhos procurando entender
como os fatores ambientais afetam a qualidade da
bebida.

A ocorréncia de um periodo seco, sem chuvas e
com predominancia de sol, favorece o processo de
secagem natural e uniforme dos graos e a obtencao
de um café de boa qualidade. Um exemplo tipico
ocorre nas regides de cultivo do Triangulo Mineiro
e Alto Paranaiba do estado de Minas Gerais, onde
se atribui a coincidéncia do periodo de maturagao e
pos-colheita do café com condicbes e auséncia de
chuvas.

A ocorréncia de chuvas no periodo compreendido
entre a etapa de colheita e pré-processamento do
café é prejudicial porque interrompe 0 processo
de colheita e de secagem natural dos grédos em
terreiros; promove o aumento da queda de frutos,
que associado as condigbes de umidade do solo
e a dificuldade de recolhimento destes frutos que
se encontram no chao, pode afetar a qualidade
da bebida. Essas condigbes climaticas atipicas
puderam ser verificadas nos meses de maio, junho
e julho de 2012 nas regibes cafeeiras de Minas
Gerais, e Sao Paulo, conforme dados coletados
pelas estacbes meteoroldgicas da Cooxupé.

Além disso, o excesso de chuvas em determinadas
épocas do ano é um dos principais agentes
causadores da proliferacdo de doencas nos
cafeeiros. A umidade relativa do ar e a consequente
presencade agua sobre a vegetagao (chuva, orvalho,
neblina ou irrigagcéo) séo fatores fundamentais para
a sobrevivéncia e o ataque de pragas e doencas.
Como exemplo, cita-se a ocorréncia de periodos
chuvosos e baixas temperaturas observadas em
maio de 2004 nas regides cafeeiras de Minas
Gerais, Sao Paulo que ocasionaram sérios
problemas fitossanitarios nas lavouras, tais como o
surto do fungo Colletotrichum. Nas areas produtoras
de cafés finos, especialmente da Mogiana de S&o
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Paulo e Sul de Minas Gerais, a ocorréncia deste
fungo nos frutos prejudicou a qualidade do produto
e da bebida do café (MEIRELES et al., 2007).

Em regides tidas como produtoras de cafés de
boa qualidade podem ocorrer areas, que sob
influéncia de rios e represas, produzam cafés de
qualidade inferior a média da regido. Cita-se como
exemplo na regido sul do estado de Minas Gerais,
tradicionalmente conhecida por produzir cafés de
boa qualidade, areas sob influéncia da represa de
Furnas, que produzem café de qualidade inferior
as demais regides compreendidas pelo Planalto de
Pocos de Caldas, apesar da relativa proximidade
geografica (MEIRELES et al., 2007).

Ainda no estado de Minas Gerais € amplamente
conhecida a diferenga existente entre a qualidade
do café produzido na Zona da Mata, no Triangulo
Mineiro, Alto Paranaiba e na regido sul de Minas
Gerais (BOREM e FRIEDLANDER, 2009).

Chagas (1994) encontrou diferengas na composicao
quimica e, consequentemente na qualidade da
bebida do café de diferentes municipios de uma
mesma regiao e também entre regides em funcao
da diversidade climatica.

Chalfoun (1996) comparando a qualidade e
composi¢caoquimicadecafésdediferentesmunicipios
da regido sul de Minas Gerais sob diferentes fatores
ambientais, estruturais e tecnoldgicos, concluiu
haver diferencas na qualidade de cafés, avaliada
pela atividade da polifenoloxidase, nos diferentes
municipios, entre niveis de tecnologia utilizada no
preparo do café e exposi¢cdo a chuvas na fase de
preparo.

3.2.5.3 - Maturacao dos frutos

Durante a fase de maturagdo dos frutos,
principalmente na etapa de amadurecimento, as
mudancas metabdlicas sdo mais aceleradas e
promovemalteragcdesimportantesnascaracteristicas
fisicas e quimicas dos graos, destacando-se:

a - Aceleracgao de atividade respiratdria e biogénese
do etileno em frutos climatéricos;

b - Aceleracdo do metabolismo de agucares e
acidos;

¢ - Degradacao da clorofila e sintese de pigmentos,
como carotendides, antocianinas, etc;

d - Diminuicdo nos compostos fendlicos com
consequente decréscimo de adstringéncia;

tais
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como ésteres, aldeidos, cetonas, alcodis, etc,
responsaveis pelo aroma caracteristico dos frutos
maduros (CARVALHO e CHALFOUN, 1985).

Essas modificagdes na composi¢cao quimica durante
0 processo de amadurecimento garantem que os
constituintes quimicos atinjam teores que conferem
ao fruto caracteristicas peculiares da maturagao
completa (CHALFOUN et al, 1997).

Apdés o amadurecimento total (café cereja) os
frutos entram num periodo em que o catabolismo
predomina sobre o anabolismo. Neste momento
inicia-se a fase de senescéncia. Nesta etapa
ocorrem:

a - Fermentagbes com produgdes de alcodis e
acidos indesejaveis;
b - Ruptura da estrutura da parede celular por

modificagdes nas pectinas, celuloses, hemiceluloses,
ligninas;

¢ - Escurecimento da casca e polpa devido
a oxidagcdes de pigmentos e podriddes. Com
isso, a qualidade dos frutos tende a decrescer
acentuadamente.

Uma das alteragdes quimicas que ocorre na
senescéncia e tem sido altamente detrimental
a qualidade do café é devido ao metabolismo
anaerodbio dos agucares com a producao de acido
acético, latico, butirico e propiénico, conferindo
ao café aromas e sabores indesejaveis e,
principalmente, a caracteristica conhecida como
fermentado (CHALFOUN et al, 1997).

As duas primeiras fases (acética e latica) ocorrem
naturalmente, quando o grao de café passa da fase
de cereja para a fase de passa — na arvore ou nos
locais de secagem — ou quando se encerra a fase
de degomagem nos tanques de fermentacdo, na
producao do café despolpado. Entretanto, nos locais
de clima umido e quente no periodo de maturacao
e colheita, existe suficiente umidade no ar, para
que 0s microrganismos prossigam a sua atividade,
passando o processo fermentativo para as fases
butirica e propibnica e a consequente formacao
de gostos estranhos na bebida do café (PIMENTA,
2003).

O cafeeiro normalmente apresenta mais de uma
floracdo, tendo como conseqiéncia frutos em
diferentes fases de maturacdo. Assim, a definicao
do momento de se iniciar a colheita € de extrema
importancia para a manutencdo da qualidade do
produto (PIMENTA, 1995).
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Pimenta (1995), estudando a composigéo quimica
de frutos de cafés em diferentes estadios de
maturagao observou que os frutos no estadio cereja
apresentavam maior atividade da polifenoloxidase,
peso de graos (rendimento), solubilidade de pectinas
€ mais elevados teores de agucares, baixos teores
de fendlicos totais (baixa adstringéncia), cafeina e
lixiviagdo de potassio. Os graos de frutos colhidos
verdes apresentaram os mais elevados teores de
fendlicos totais (alta adstringéncia), cinza, potassio,
proteina bruta, fibra bruta e cafeina, elevada
lixiviagcdo de potassio, perda de peso e atividade
da pectinametilesterase. Os frutos secos na planta
apresentaram perda de peso, diminuicdo nos teores
de gordura, alta atividade da poligalacturonase e
lixiviagao de potassio. O estadio de maturagao verde-
cana mostrou apresentou valores intermediarios
na maioria dos parametros analisados. Apesar do
resultado final do trabalho ndo mostrar diferengas
na qualidade da bebida entre os diferentes estadios
de maturacgao classificando-se todos como “bebida
dura”, os parametros ficico-quimicos mostram
claramente a superioridade em qualidade do estadio
de maturacéo cereja.

Para Teixeira (1990), o café colhido no estadio de
maturacdo verde apresenta aspecto e torracéo de
pior qualidade, com consequente bebida inferior,
comparando-se aos frutos maduros cerejas, além
de apresentar peso e tamanho menor dos graos.

Freire e Miguel (1985), trabalhando com café em
varios estadios de maturagdao, demonstraram que
a maxima qualidade do fruto se da no estadio de
cereja, definido como ponto ideal de colheita. O café
colhido precocemente, com grande percentual do
estadio verde, além de apresentar prejuizo ao tipo e
bebida, podera atingir um indice de 20% de perdas
em relagao ao rendimento final e uma classificagéo
inferior quanto ao tipo.

Nobre, Teixeira e Carvalho (1980) demonstraram a
influéncia na qualidade da bebida café em funcao
da colheita de frutos em diferentes estadios de
maturacdo. Esses pesquisadores, trabalhando
com café na regido de Caratinga-MG, avaliaram
a qualidade de graos beneficiados de diferentes
estadios de maturagao e verificaram que os graos
de frutos passa, cereja e verde-cana apresentaram
um bom aspecto, enquanto que os frutos verdes
apresentaram aspecto ruim. Os frutos cerejas e
passas apresentaram bom tipo, bebida dura e
torracao boa. O café verde-cana apresentou tipo
intermediario, bebida dura verde e torragao regular.
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Os frutos verdes apresentaram tipo inferior, bebida
dura com gosto de verde e ma torracdo. O café
cereja apresentou maiores rendimentos e maiores
porcentagens de graos maduros, seguido pelo
passa, verde-cana e verde. Isto se explica pelo fato
de ser o estadio cereja a fase correspondente ao
ponto ideal de maturagao dos frutos, no qual a casca,
polpa e semente se encontram com composigcéo
quimica adequada conferindo ao fruto a sua melhor
qualidade.

Garruti e Gomes (1961) estudando a influéncia de
maturagdo dos grdos na qualidade da bebida do
café observaram que os cafés cerejas, despolpados
e nao despolpados, apresentavam qualidade de
bebida mole, enquanto que os frutos colhidos verdes
€ 0S secos na arvore apresentavam bebida dura. Os
frutos colhidos no chao apresentavam bebida rio.

Isto se deve ao fato de os frutos verdes ainda nao
apresentarem os teores de alguns componentes
quimicos em niveis ideais para proporcionar ao
café bebidas de alta qualidade. Ja os graos secos
na arvore, por estarem em um estadio além do
ponto cereja, entraram na fase de senescéncia.
Nesta fase ocorrem mudancas fermentativas com
producado de compostos quimicos indesejaveis ao
bom sabor do café. Para os cafés colhidos no chéo,
a deterioracao da qualidade pode ter sido acentuada
por processos fermentativos e infecgbes atribuidas
aos microorganismos que tiveram a sua atividade
favorecida em fungao da alta umidade do solo sob a
saia do cafeeiro (GARRUTI e GOMES, 1961).

Em algumas regides cafeeiras do estado de Minas
Gerais, as temperaturas mais elevadas reduzem
os ciclos entre a florada e a maturacao dos frutos,
especialmente na fase final do ciclo. Essa condigao
afeta a translocacdo de compostos fendlicos
do interior do endosperma para as camadas
superficiais, impedindo que o acumulo total destes
compostos coincida com o ponto ideal de colheita.
Este fato confere um carater adstringente e metalico
a bebida, dando origem a classificacdo de bebida
dura. As mesmas consideragdes sao encontradas
para a transformacao do triptofano em serotonina.
Altitudes inferiores a 600m e clima umido na colheita,
favorecem processos fermentativos deletérios. Em
altitudes mais elevadas, com temperaturas mais
amenas, a transformacao ocorre de forma completa,
assim como a translocag¢ao de compostos fendlicos,
condicdo fundamental para obtencdo de bebida
mole (CORTEZ, 1997).

De acordo com Wintgens (2001) o clima exerce um

Cadernos Universidade do Café - 2013

forte efeito sobre o desenvolvimento do cafeeiro,
sobre a maturacdo dos frutos e sobre a qualidade
da bebida, havendo uma tendéncia de os cafés
das regides mais frias e montanhosas serem mais
aromaticos e acidos.

3.2.5.4 - Incidéncia de microorganismos

Muitos microorganismos que podem causar danos
quantitativos e qualitativos aos frutos de café
iniciam o seu desenvolvimento quando os frutos
ainda se encontram nas plantas. Sua atuacao
intensifica-se de acordo com o manejo pré e pos-
colheita das plantas, frutos e graos e das condicdes
ambientais nas regides produtoras durante o ciclo
produtivo e durante as fases de colheita, preparo e
armazenamento do café.

A presenca de microorganismos, em especial, 0s
fungos filamentosos, nas fases pré e pds-colheita,
podem estar, direta ou indiretamente, relacionados
ao processo de degradacdo de componentes
do fruto de café, afetando significativamente a
qualidade do produto final, além de serem, em
condicbes favoraveis, organismos potencialmente
produtores de substancias toxicas (BAYMAN et al.,
2002; BATISTA et al., 2003).

De acordo com Krug (1940), para Coffea arabica,
a produgao de cafés duros € um fato anormal, cuja
ocorréncia depende principalmente do maior ou
menor cuidado no preparo e das condicbes do meio
ambiente.

Zambolim e Chaves (no prelo) demonstraram que
varios fungos, entre eles espécies de Fusarium,
Cladosporium, Colletotrichum, Penicilium,
Trichoderma e Gliocladium, incidem sobre os frutos
do cafeeiro no terreiro, acelerando o processo de
fermentacdo quando as operagbes de manejo pos-
colheita sao mal conduzidas.

Chalfoun e al. (1984) observaram que a presenca de
Fusarium nos graos esta altamente correlacionada
com o ataque de frutos pela broca-do-cafeeiro,
indicando que o ataque desta praga abre uma porta
de entrada para o fungo.

Condigbes de baixa umidade e temperatura na
colheita restringem as fermentagbes naturais e
indesejaveis na mucilagem do fruto, impedindo que
o endosperma seja atingido e, consequentemente e
preservando a qualidade natural da bebida. Essas
caracteristicas sado condicionadas pela altitude,
latitude, disponibilidade hidrica, face de exposicao,
umidade relativa, variedade e temperatura
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localizada.

O manejo adequado poés-colheita diminui ataques
microbianos e fermentacbes indesejaveis,
melhorando a qualidade da bebida.

Desta forma, a qualidade final do café beneficiado,
grao cru, depende de fatores que antecedem
em muito a fase de beneficiamento, tais como
condicdes climaticas antes, durante e apds a
colheita, adubacgao, tratos culturais e fitossanitarios,
maturacdo, secagem e beneficiamento. Até
mesmo apos o beneficiamento, o grdo pode ter
perda da qualidade, em funcdo das condicbes de
armazenamento.

3.2.6 - Fatores de pés-colheita que influenciam
a qualidade do café

3.2.6.1 - Processamento pos-colheita

O preparo e a secagem sdo importantes fases no
processamento do café e tem grande influéncia
sobre a qualidade final do produto. No Brasil o
preparo do café no é feito basicamente por dois
processos que se denominam via seca e via Umida.
A grande maioria dos cafeicultores brasileiros
prepara o seu café pelo processo denominado via
seca, ou café de terreiro.

Segundo Mello (1986) no Brasil, mais de 70% do
café é preparado por via seca, € nesse processo
a qualidade do produto dependera das condigcbes
climaticas da zona de producgéo e dos cuidados na
pré-colheita, colheita e preparo dos cafés.

O processo por via seca, em que se obtém o café
denominado coco, de terreiro ou naturais, consiste
na derrica de frutos da planta, que sao levados ao
terreiro ou ao secador, podendo antes passar pelo
lavador.

O lavador é uma das estruturas mais importantes
na fase de preparo do café, pois proporciona a
separacao nao so das impurezas, mas também dos
frutos nos seus diferentes estadios de maturagao.

O preparo do café por via umida da origem aos
cafés descascados/lavados e despolpados. Paises
produtores de cafés de bebida suave, como a
Coldbmbia, México e o Quénia, sdo conhecidos
produtores de cafés despolpados.

A producdo de café descascado e lavado, sem
fermentacéo, vem crescendo de maneira acentuada
e tem como vantagem, quando bem preparado, um
café de bebida fina, encorpada e com sabor natural.

A secagem €& uma das principais etapas do
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processamento do café quando se deseja obter um
produto final de boa qualidade. Pode ser feita em
terreiros convencionais de terra, concreto, asfalto
ou em secadores mecanicos.

O manejo do café tanto no terreiro quanto no secador
pode impactar significativamente nas caracteristicas
que condicionam a melhor qualidade dos graos.

A secagem excessiva provoca perda de peso do
café, além de aumentar o aparecimento de graos
quebrados durante o beneficiamento. Ja o café mal
seco, tem a sua qualidade e seu valor depreciados
devido ao seu mau aspecto (grdos manchados,
esbranquicados) e a sua precaria conservagao
(LACERDA FILHO, 1986).

Segundo Lasseran (1979), normalmente séao
utilizados dois métodos de secagem do café: natural
e artificial. A secagem natural é realizada pela acao
do sol e do vento, apresenta uma baixa taxa de
secagem, além de permitir a exposi¢ao do produto a
agentes bioldgico que, juntamente com possibilidade
de ocorréncia condigbes climaticas desfavoraveis,
no momento da colheita, podem favorecer o ataque
de microorganismos, impactando diretamente na
sua qualidade (MATIELLO, 1991).

3.2.7 - Analise da qualidade do café

A caracterizacao dos cafés por qualidade foi feita
de acordo com os critérios de qualidade adotados
de Departamento de Classificacdo da Cooxupé e
o enquadramento do café nas categorias “FINO”,
“MEDIO” e “BAIXOQ’, foi baseada em uma tabela de
caracteristicas fisicas e sensoriais elaborada pela
Cooxupé denominada RA RAIZ.

3.2.8 - Modelagem topografica

Modelar um terreno significa reproduzir a sua forma.
A funcdo de modelagem topografica serve para
extrair parametros da imagem, como aspecto ou
vertente, declividade, variagdes da curvatura, etc
(ANDRADE, 1998).

As informacbes do relevo foram derivadas do
modelo de elevagdo gerado pelo Shuttle Radar
Topiographic Mission (SRTM).

3.2.8.1 - SRTM (Shuttle Radar Topographic
Mission) e modelos digitais de elevagao.

O projeto do Shuttle Radar Topographic Mission
(SRTM) faz parte de um programa cientifico de
longo prazo para estudo da superficie terrestre,
oceanos, atmosfera, gelo e vida de uma forma
integrada. E o resultado de uma missdo espacial
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da NASA, da NIMA (National Imagery and Mapping
Agency), da DLR (Agéncia Espacial Alema) e da
ASI (Agéncia Espacial Italiana), com o objetivo de
gerar um Modelo Digital de Elevagao (MDT) da
superficie terrestre através de interferometria com
uma resolucao espacial de 92,72 metros.

Segundo Van Zyl (2001), os dados SRTM possuem
precisdo de 16m em modo absoluto e 11m em modo
relativo.

Valeriano (2004) comentou que em trabalhos de
mapeamento tematico de uso aptiddo do solo, a
exatidao altimétrica absoluta ndo é uma exigéncia
primordial para estudos de relevo e recomenda a
utilizacdo dos dados SRTM em escalas de até
1:100.000.

A utilizacao dos produtos altimétricos SRTM pode ser
util na obtencgao de diversas variaveis fisiograficas
além da altimetria, como, declividade e orientagao
de vertentes.

Os dados SRTM estao disponiveis no site da United
States Geological Survey (USGS) sob resolugao
de aproximadamente 90 metros e foram obtidos
em formato geotiff. A partir de 2011, o Instituto de
Pesquisas Espaciais (INPE), através do projeto
TOPODATA, disponibilizou os dados SRTM
interpolados com resolugéo espacial de 30m.

Estes dados disponibilizados pelo INPE foram
utilizados para a realizagédo deste trabalho.

3.2.9 - O satélite SPOT

O programa SPOT comegou a ser desenvolvido
pelo CNES (Centre National d’Etudes Espatiales)
na Frangca em 1977, com a colaboracao da Bélgica
e da Suécia (CHUVIECO, 1990).

O Satélite SPOT encontra-se em uma altitude de
832 km e apresenta uma orbita polar sincrona com
o sol mantendo-se uma inclinacdo de 98°7’ em
relagdo ao plano equatorial (NOVO, 1989).

O mais recente membro desta série, o SPOT 5, foi
langado em maio de 2002. Ele possui a bordo os
sensores HRS (Huate Resolution Stereoscopique),
que permite obter resolugao espacial de 5m no modo
pancromatico e 10m no modo multiespectral, na
faixa do verde, vermelho e infravermelho proximo.
No infravermelho médio a resolucao espacial ainda
€ de 20 m e o sensor VGT 2 (Vegetation-2). Uma
das vantagens do HRS é o fato dele permitir obter
imagens no modo pancromatico, com 2,5 m de
resolucao espacial combinando duas imagens de 5
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m deslocadas de meio pixel na diregao transversal
(LILLESAND & KIEFER, 1994).

3.2.10 - Geotecnologias

As geotecnologias, dentre elas o sensoriamento
remoto e os sistemas de informagbes geograficas
(SIG), podem ser definidas como um sistema de
apoio ao planejamento e gerenciamento.

Os Sistemas de Informagdes Geograficas (SIG'’s)
permitem o processamento de informagdes
espaciais e descritiva integradas em um banco de
dados geograficos e apresentam os resultados das
consultas, normalmente, em um formato de mapas.

Além dos SIG’s, o sensoriamento remoto tem
sido utilizado para agilizar estudos ambientais e
agricolas.

Defini-se sensoriamento remoto como a tecnologia
que permite obter imagens e outros dados da
superficie terrestre, por meio da captagao do registro
da energia refletida ou emitida pela superficie, sem
que haja contato fisico com o objeto e 0 equipamento
(MOREIRA, 2011).

O mapeamento do meio fisico, incluindo o solo e
o relevo, bem como estudos sobre a dindmica de
ocupacgao das terras, podem ser facilitados com o
uso desta tecnologia.

3.3 - MATERIAIS E METODOS
3.3.1 - Metodologia

A metodologia a ser aplicada no desenvolvimento
do trabalho foi dividida em doze etapas:

a. Estruturacao do banco de dados;

b. Processamento dos dados SRTM e obtencao
dos mapas tematicos de altimetria, declividade e
orientacdo de vertentes;

c. Avaliacdo dos dados meteorologicos médios
(série historica);

d. Caracterizagcado do municipio com relagao a sua
aptidao em produzir café de qualidade;

e. Caracterizagdo das propriedades segundo a
classificagdo do café entregue na Cooxupé;

f. Identificar e espacializar os produtores/
propriedades em cada classe de altitude;

g. Escolher as propriedades a serem amostradas
por classe de altitude

h. Aplicacao dos questionarios;

i. Mapeamento das areas em café no municipio de
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Carmo do Rio Claro;

j. Analise espacial dos dados geograficos, através
da:

» Espacializacdo e quantificacdo das areas
mapeadas com Café por classes de Altitude,
Declividade e Orientacao de vertentes;

» Espacializacdo e quantificacdo das areas
mapeadas com Café por classes de Qualidade de
Bebida;

k. Identificar, através dos questionarios, a influéncia
do sistema de manejo pés-colheita na qualidade do
café produzido em Carmo do Rio Claro.

3.3.2 - Estruturacdo do banco de dados
geografico

O Banco de Dados Georeferenciados em um
ambiente SIG, é a etapa inicial de qualquer projeto
em que se pretende utilizar geoprocessamento
de dados no formato digital. O Banco de dados
georeferenciado recebeu a denominacao de Projeto
Piloto Carmo do Rio Claro e foi estruturado da
seguinte forma:

Projecédo: UTM (Universal Transversa de Mercator)
Datum: WGS 84

A integracdo dos dados e todo processamento
necessario foi feito utilizando o software SPRING
(Sistema de Processamento e Informacdes
Georreferenciadas) desenvolvido pelo Instituto
Nacional de Pesquisas Espaciais (INPE).

Este banco de dados georreferenciado foi criado
com o proposito de armazenar todos os dados
necessarios ao estudo. Estes dados referem-se a
imagem do municipio, ao modelo digital de elevagéo
(MDE), ao mapa tematico com a distribuigdo
espacial das lavouras em café. Foram inseridos
também, os dados cadastrais correspondentes
ao limite do municipio de Carmo do Rio Claro e a
localizacdo espacial dos cooperados, e, por ultimo,
os dados tabulares contendo as informacgdes sobre
a qualidade do café produzido pelos cooperados de
Carmo do Rio Claro e a forma de processamento do
café na pés-colheita.

Outras informacbes foram geradas, oriundas dos
cruzamentos dos dados inseridos incialmente.

Desta forma, apdés a estruturacdo do banco de
dados, foi possivel quantificar e avaliar a distribuicao
espacial das lavouras de café, além de possibilitar
o entendimento das relacbes entre as areas de
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producéo e o ambiente.

3.3.3 — Localizagao e caracterizagdao da area de
estudo

O municipio de Carmo do Rio Claro situa-se no
sudoeste do estado de Minas Gerais, ocupando
uma area de 1065 km? (IBGE, 2010), ilustrado
na Figura 1 e caracteriza-se por ter sua economia
baseada no turismo, artesanato, leite, feijao, milho,
com destaque para a cafeicultura.

A sua altitude varia de 1332 m no ponto mais alto e
785 m no nivel da represa de Furnas. A temperatura
média anual é de 20,6 oC, sendo que a média
maxima de 27,5 oC e a média minima de 15,5 oC.
O indice pluviométrico médio anual é de 1690 mm
(GEOMINAS, 1996)

O parque cafeeiro possui area total de 11.895 ha e
em 2012 a colheita foi de 255.000 sc (COOXUPE,
2012).
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Figura 3.1 — Area de Estudo — Municipio de Carmo
do Rio Claro, MG

O setor agricola de Carmo do Rio Claro esta dividido
em 12 associagdes de bairros e as propriedades
cafeeiras tem area média em café inferior a 30 ha
(COOXUPE, 2011).

3.3.3.1 - Caracterizagdo do ambiente cafeeiro da
area de estudo

Esta etapa teve como objetivo o conhecimento
prévio da area de estudo em relagdo ao relevo, a
distribuicdo da cafeicultura e o comportamento
climatico.

3.3.3.2 - Topografia

As variaveis altitude e face de exposi¢ao (orientagéo
de vertentes) estdo diretamente relacionadas com o
periodo de maturagdo, com a incidéncia de pragas
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e doencas e consequentemente com a qualidade da
bebida. Sendo assim, para obter uma caracterizagao
da area de estudo, foram gerados mapas de altitude
e orientagéo de vertentes a partir do SRTM (Shuttle
Radar Topography Mission).

Obtida as variaveis declividade, altitude e
orientacdo de vertentes, verificou-se o histograma
de freqléncia de distribuicao destas variaveis no
municipio em estudo, com o objetivo de definir as
classes tematicas de representacdo cartografica
final, bem como realizou o diagndéstico do municipio.

Na tabela 3.1, sdo descritas as faixas de declividade,
altitude e orientacdo de vertentes utilizadas no
processo de fatiamento dos dados numéricos
calculados.

TABELA 3.1 - Classes tematicas de declividade,
orientacéo de vertentes e altimetria.

Declividade (%) VoA ) Altimetria
0- 5% 0-45 (N - NE) 700 - 800
5-10% 45 - 90 (NE - E) 800 - 900
10- 15% 90 - 135 (E - SE) 900 - 1000
15 - 20% 135 - 180 (SE - S) 1000 - 1100
20 - 25% 180 - 225 (S - SW) 1100 - 1200
25-30% 225 - 270 (SW - W) 1200 - 1300
30 - 35% 270 - 315 (W - NW) 1300 - 1400
35 - 40% 315 - 360 (NW - N)

40 - 45%
>40%

3.3.3.4 - Avaliagdao da cafeicultura municipal
com relagao as variaveis Altitude, Declividade e
Orientagao de Vertentes

Para avaliar as relagcdes da cafeicultura com as
variaveis altitude, declividade e orientacdo de
vertentes, foram realizados cruzamentos do mapa
do café com os mapas tematicos das variaveis
fisiograficas supra-citadas.

Com a utilizagao da linguagem de programacéo em
LEGAL foi possivel realizar os cruzamentos e obter,
como resultado final o mapa tematico contendo a
intersecdo entre as variaveis analisadas e o0 mapa
de café do municipio.

3.3.4 - Caracterizacao das propriedades com
relagao a qualidade do café produzido

Neste estudo foram analisadas a qualidade da
bebida do café entregue a Cooxupé por todos os
348 cooperados do municipio de Carmo do Rio
Claro no periodo de 2006 a 2011.

O laudo da qualidade foi fornecido pela Cooxupé.
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Com o objetivo de conhecer o método de
processamento do café na pods-colheita utilizado
pelo cooperado, utilizou-se de um questionario
aplicado pelos técnicos do departamento técnico da
Cooxupé de Carmo do Rio Claro.

Ametodologia utilizada pode ser descrita da seguinte
forma:

1 - Localizacao espacial das 348 propriedades. Para
isso, foram coletadas as coordenadas de cada uma
das propriedades;

2 - Para o enquadramento das propriedades nas
categorias de qualidade BAIXO”, “MEDIO”
e “FINO”, foram definidos critérios que levam em
consideracéo a qualidade obtida em um dos anos e
a qualidade total no periodo de seis anos.

Critério 1 - Classificacao da propriedade quanto a
qualidade do café produzido em cada ano

O cooperado sera classificado com:

FINO: se a quantidade de café fino, de acordo
com o padrao Cooxupé, for superior a 80% do total
produzido;

BAIXO: se a quantidade de café baixo produzido for
maior que 50% do total;

MEDIO: quando n&o atender a nenhuma das
restrigdes acima.

Critério 2- Classificagdo do cooperados quanto a
qualidade do café
produzido no periodo de seis anos (2006 — 2011)

Nesta etapa foram adotadas notas de acordo com a
qualidade do café produzido em cada ano:

NOTA 1,0: dada para o ano em que a propriedade
foi classificada como “FINO”;

NOTA 0,5: dada para o ano em que a propriedade
foi classificada como “MEDIO”;

NOTA 0,0: dada para o ano em que a propriedade
foi classificada como “BAIXO”.

A propriedade sera enquadrada na categoria “FINO”
se 0 somatorio das notas obtidas durante os anos
2006 a 2011 for maior ou igual a 80% da nota total
méaxima possivel (6). “MEDIO”, se o somatério das
notas for maior ou igual a 50% e inferior a 80% da
nota maxima e “BAIXO”, se o somatdrio das notas
for menor que 50% da nota maxima.

3.3.5 - Caracterizagdao das propriedades com
relagao a variavel altitude

\&P




Apés a estratificacdo do municipio por classes/
faixas de altitude, utilizou-se do cruzamento de
mapas, para extrair as propriedades localizadas em
cada uma das classes de altitude.

3.3.6 - Caracterizacao das propriedades com
relagdo ao sistema de processamento do café
na poés-colheita

Através da analise das respostas obtidas através
do questionario aplicado, foi possivel conhecer o
procedimento adotado pelo produtor na etapa de
pos-colheita.

3.3.7 - Analise estatistica

Para analisar a associagao das variaveis altitude e
qualidade de bebida, sistema de processamento e
qualidade de bebida, utilizou o teste estatistico Qui-
Quadrado ( x2).

O qui-quadrado é um teste ndo paramétrico
que permite verificar se os valores/frequéncias
encontradas a partir de observagdes se equivalem
aos valores obtidos a partir de condicbes ou
verificagdes tedricas, ou seja, a estatistica do teste
qui-quadrado € uma medida de discrepancias entre
as frequéncias observadas e esperadas. Se os
valores observados se revelarem muito diferentes
dos valores esperados, dentro dos limites do teste
(nivel de significancia escolhido), se conclui que o
ajuste entre a frequéncia de dados observados e
esperados ndo é adequada. Grandes valores de
qui-quadrado ( x2 ) refletem diferencas significativas
entre as freqléncias observadas e esperadas.
Uma concordancia entre os valores observados
e esperados levara a um pequeno valor de qui-
quadrado.

Férmula utilizada para o teste de qui-quadrado (x2):

onde:
fo: frequéncia observada
fe: frequéncia esperada

3.3.8 - Caracterizagdao do comportamento da
umidade relativa do ar no municipio de Carmo
do Rio Claro

Para entender o comportamento da umidade
relativa do ar, comparou-se os registros de umidade
relativa extraidos das estagdes meteoroldgicas da
Cooxupé localizadas nos municipios de Carmo do

Y

Rio Claro, Alfenas e Nova Resende, além dos dados
fornecidos pela Fazenda Santa Helena, que possui
uma estacdo meteorolégica nas proximidades do
lago de Furnas.

Os dados de umidade relativa do ar foram coletados
com intervalos de 1h durante os meses de maio a
agosto, no periodo de 2007 a 2012.

Adotou-se o periodo de maio a agosto para coleta
de dados, por coincidir com as fase de maturacao,
colheita e secagem.

3.4 - RESULTADOS E DISCUSSOES

3.4.1 - Caracterizagdo do municipio de Carmo do
Rio Claro com relagao as variaveis fisiograficas:
altitude, declividade e orientagao de vertentes.

3.4.1.1 - Altitude

As representagdes numéricas em nivel de cinza
e tematicas a partir de fatiamentos dos valores
altimétricos para o municipio de Carmo do Rio
Claro estao representados nas Figura 4.1 e 4.2, 0
histograma com intervalos de freqiiéncias na Figura
4.3.

Figura 4.1 - Altimetria em formato numérico
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Figura 4.2 - Altimetria em formato tematico

3g01e s75m 3ggss 0358

Carmo do Rio Claro - MG

wazon |

Mapa de Altitude

| 7egprez

o 7eg3011

o5z |- | 7eg30e

Cadernos Universidade do Café - 2013




Figura 4.3 - Histograma dos valores de altitude do
municipio de Carmo do Rio Claro
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Fonte: Dados da pesquisa

Tabela 4.1 - Estatistica descritiva - Altimetria

Numero de Pontos 1114818
Numero de Pontos Validos 1114818
Média 852.12
Variancia 10952.66
Desvio Padréao 104.65
Coeficiente de Variagao 0.1222
Coeficiente de Assimetria 1.6482
Coeficiente de Curtose 5.24
Valor Minimo 727.21
Quartil Inferior 780.00
Mediana 813.50
Quartil Superior 879.21
Valor Maximo 1340.89

Tabela 4.2 - Classes de Altitude em hectares (ha)

,?dlt?tsuscfes (%E) Area (ha)
701 - 800 42823.91
801 - 900 40240.71
901 - 1000 10814.54
1001 - 1100 8497.27
1101 - 1200 3029.53
1201 - 1300 1133.22
1301 - 1400 56.61
Area total das classes: 106595.82

Fonte: Dados da pesquisa

No municipio de Carmo do Rio Claro, a maior
frequéncia de altitude ocorre entre 780 e 869 m.

Assim, de acordo com Sedyana et al (2001), com
relacéo a variavel altitude, o municipio de Carmo do
Rio Claro apresenta-se totalmente apto ao plantio
de café.

No histograma de Altimetria, Figura 4.3, as
frequéncias apresentadas estdo associadas a

intervalos de variagdo de altitude denominados de
classes de freqliéncias e nao a valores individuais.

AFigura 4.1 em formato numérico esta representada
em nivel de cinza proporcional ao valor de altitude,
de forma que, quanto menor o nivel de cinza na
imagem, menor a altitude e vice-versa.

O coeficiente de variagdo (Tabela 4.1) indica a
variacdo dos dados com relagdo a média. Desta
forma, quanto menor o coeficiente de variagdo, mais
homogéneo é o conjunto de dados.

A Tabela 4.2 indica a area do municipio de Carmo
do Rio Claro por classes de altitude.

3.4.1.2 - Declividade

Arepresentacdo numérica e tematica para a variavel
declividade esta apresentada nas Figuras 4.4 e 4.5.

Figura 4.4 - Mapa de declividade em formato

numerico
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Figura 4.5 - Mapa tematico de declividade
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Figura 4.6 - Histograma de ocorréncia de valores de
declividade em Carmo do Rio Claro
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Fonte: Dados da pesquisa
Tabela 4.3 - Estatistica descritiva - Declividade

Numero de Pontos 2284777
Numero de Pontos Validos 2284777
Média 13.81
Variancia 112.41
Desvio Padrao 10,60
Coeficiente de Variagao 0.76
Coeficiente de Assimetria 1.65
Coeficiente de Curtose 7.31
Valor Minimo 0.00
Quartil Inferior 6.38
Mediana 11.04
Quartil Superior 18.50
Valor Maximo 113.87

Fonte: dados da pesquisa

Tabela 4.4 - Classes de Declividade em hectares
(ha)

Declidads (%) Area (ha)
0-5 22980.24
5.1-10 30673.73
10.1-15 19426.50
15.1-20 10915.47
20.1-25 7392.51
25.1-30 5250.24
30.1-35 3586.30
>35 6368.74
Area total das classes: 106594.74

Fonte: Dados da pesquisa

O histograma apresentado na Figura 4.6, permite
verificar que a maior freqiéncia de valores de
declividade esta compreendida entre 0 e 20%.

3.41.3 - Face de exposicdo — orientacao de
vertentes

O municipio de Carmo do Rio Claro apresenta relevo
com orientagdo de vertentes bem diversificadas,
com ligeiro predominio do relevo com orientacdo
entre 0° e 45° (N-NE).

Figura 4.7 - Mapa numérico de orientacdo de
vertentes
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Figura 4.8 - Mapa tematico de orientacdo de
vertentes

3201 375w 389845 403w
T T

Carmo do Rio Claro - MG

apa de Orientagéio de Vertentes
egzea |

e732m | o re730m

= 360 (NW = N)
270 - 315 (w0 — )
295 - 270 (SW - W)
H o0 - 225 (s - 5wy | 7263
I 135 - 180 (£ - )
9 80 - 135 (€ - 56)
M a5 - 00 0£- D
B0 - 45 (n - ne)

053450 i +

3g2019 757 3ggss 43308

Figura 4.9 — Histograma de ocorréncia de valores
de orientagao de vertentes em Carmo do Rio Claro
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Fonte: Dados da pesquisa
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Tabela 4.5 — Estatistica descritiva — Orientacao de
Vertentes

Numero de Pontos 1114816
Numero de Pontos Validos 1114816
Média 174.85
Variancia 11647.92
Desvio Padrao 107.92
Coeficiente de Variagao 0.61
Coeficiente de Assimetria 0.04
Coeficiente de Curtose 1.74
Valor Minimo 0.00
Quartil Inferior 76.09
Mediana 177.70
Quartil Superior 267.46
Valor Maximo 360.00

Fonte: Dados da pesquisa

Tabela 4.6 — Classes de Orientagcao de Vertentes
em hectares (ha)

oS Sie Vertontes 920 | Area (ha)
0 —45 (N-NE) 16909.82

45 — 90 (NE-E) 13740.87

90 — 135 (E-SE) 11706.36
135 — 180 (SE-S) 11638.96
180 — 225 (S-SW) 14307.13
225 — 270 (SW-W) 12328.60
270 — 315 (W-NW) 11744.88
315 — 360 (NW-N) 14218.20
Area total das classes: | 106594.83

Fonte: Dados da pesquisa
3.4.2 — Cafeicultura municipal

Figura 5.0 — Distribuicdo do parque cafeeiro no
municipio de Carmo do Rio Claro
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Fonte: Dados da pesquisa

O mapeamento das lavouras de café com mais
de 2,5 anos, por meio de interpretagao visual, nao

apresentou dificuldade. Dois fatores contribuiram
para facilitar a realizagdo do mapeamento:

1° - Resposta espectral caracteristica das areas
cafeeiras;

2° - Boa resolugdo espacial da imagem SPOT 5
utilizada.

Como fator complicador do
mapeamento, podem ser citados:

processo de

* lavouras cafeeiras com menos de 2,5 anos;

* lavouras cafeeiras que receberam podas drasticas
como recepas, esqueletamentos;

* pequenas areas em café (1-2 ha) localizadas na
encostas de serras ou no meio de matas

* lavouras recém plantadas

Estes problemas foram solucionados através do
levantamento de campo com a finalidade de checar
as areas mapeadas com café, mapear as areas
podadas e recém plantadas.

Apos a correcao e ajuste do mapeamento das areas
em café, gerou-se o mapa tematico e obteve-se
como area total de café do municipio de Carmo do
Rio Claro — 11.895 ha.

3.4.2.1 — Relacao entre cafeicultura e as variaveis
— altitude, declividade, orientagcao de vertentes.

A partir dos resultados obtidos realizou-se a
quantificagdo e a geracao dos mapas tematicos das
areas cafeeiras em fungcido das variaveis: altitude,
declividade e orientagao de vertentes.

3.4.2.1.1 — Cafeicultura e altitude

Figura 5.1 - Distribuicdo das areas cafeeiras em
funcdo da altitude no municipio de Carmo do Rio
Claro
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Fonte: Dados da pesquisa
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Tabela 4.7 - Cruzamento Café A

Classes de Altitude (m)

701 - 800

801 - 900

901 - 1000

1001 - 1100

1101 - 1200

1201 - 1300

1301 - 1400

Area total das classes:

Fonte: Dados da pesquisa

Ititude 3.4.21.3 - Cafeicultura e orientagcao de
: vertentes
Area (ha) . o )
- Figura 5.3 - Distribuigcdo das areas cafeeiras em
5545.84 funcao da Orientacao de Vertentes no municipio
873.83 de Carmo do Rio Claro.
1838.42 o il g i
700.11 Carmo do Rio Claro - MG
a Talh&es de Café por
9.22 @ ) Classes de Orientagdo de Vertentes
0.00 e & 17
10881.91

68,6% do parque cafeeiro encontram-se entre 700 a

900 m de altitude.

3.4.2.1.2 - Cafeicultura e declividade

Figura 5.2 - DistribuicAdo das areas cafeeiras em
funcdo da declividade no municipio de Carmo do

Rio Claro - MG.
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Fonte: Dados da pesquisa

Q30

Tabela 4.9 - Cruzamento Café Orientacdo de
Vertentes

w30 |

3620 37572

Fonte: dados da pesquisa

Tabela 4.8 - Cruzamento Café Declividade

As lavouras

apresentam-se

do Rio Claro - MG
;:UE;; calfie.dad C|asscizl Orientacéo de Area (ha)
s de Declividade [ ertentes
0 — 45 (N-NE) 1633.54
45 — 90 (NE-E) 1509.16
o oo 90 — 135 (E-SE) 1144.02
135 — 180 (SE-S) 1072.22
A 180 — 225 (S-SW) 1332.21
o & i 225 — 270 (SW-W) 1229.52
H s 270 — 315 (W-NW) 1320.00
maa | 315 — 360 (NW-N) 1630.33
- :: Area total das classes: 10871.00
M 3.4
i Fonte: Dados da pesquisa

uniformemente

distribuidas em todas as vertentes, entretanto, nota-
se uma ligeira predominancia nas diregdes NW-N e

Classes deoDecIividade
0

0-5

5.1-10

10.1-15

15.1-20

20.1-25

25.1-30

30.1-35

>35

Area total das classes:

Fonte: Dados da pesquisa

' N-NE.
Area (ha)
1227.31
3964.54
2731.03
1333.34
746.55
422.51
245.70
200.91
10871.89

62,1% das areas cafeeiras de Carmo do Rio Claro
encontram-se na faixa de 0 a 20% de declividade.
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3.4.3 - Caracterizacao da umidade relativa do ar
no municipio de Carmo do Rio Claro.



Figura 5.4 - Localizagao das estacbes meteoroldgicas utilizadas na coleta de dados
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Figura 5.5 - Umidade Relativa do Ar referente ao més de Maio (2007 — 2012)
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Observa-se, de modo geral, que a estagao
meteoroldgica localizada na Fazenda Santa Helena
(linha azul claro), invariavelmente registra valores
apresenta valores de umidade relativa do ar mais
altos que as outras estacbes meteoroldgicas. No
entanto, quando se faz uma analise mais criteriosa,
verifica-se que tanto a estacdo de Carmo do Rio

Claro, quanto a estacao de Nova Resende, também
apresentam valores elevados de umidade relativa
do ar durante a madrugada até as 9:00h.

O mesmo comportamento da umidade relativa do ar
foi observado nos meses de Junho, Julho e Agosto,
em todos os anos.

3.4.4 - Caracterizagao das Propriedades com relagdao a Categoria de Qualidade, Altitude e Sistema

de Manejo do Café na Pés-Colheita.
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Tabela 5.0 - Estratificacao quanto a Altitude e Qualidade de Bebida.

Estratificagcao quanto a altitude e qualidade de bebida

Classosdo Atitudo m) | Ny Propriedades por Classede | Estatioasao dx Quaidad por

TOTAL BAIXO MEDIO FINO BAIXO MEDIO FINO
700 - 800 73 4 50 19 5,5% 68,5% 26,0%
800 - 900 145 13 94 38 9,0% 64,8% 26,2%
900 - 1000 55 3 36 16 5,5% 65,5% 29,1%
1000 - 1100 66 2 34 30 3,0% 51,5% 45,5%
1100 - 1200 9 0 6 3 0,0% 66,7% 33,3%

348 22 220 106

3.4.4.1 - Distribuicao das propriedades de Carmo
do Rio Claro por classes de altitude

Figura 5.6 - Distribuicdo das Propriedades por
Classes de Altitude.

1100- 1200
2%

700 - 800
21%

1000 - 1100
19%

900 - 1000

16%

800 - 900
42%

3.4.4.2- Distribuigao das propriedades de Carmo
do Rio Claro por categoria de qualidade.

Figura 5.7 - Distribuicdo das Propriedades por
Categoria de Qualidade.

Baixo

3.4.4.3 - Distribuicao das categorias de qualidade
nas diferentes classes de altitude.

Tabela 5.1 - Frequéncias observadas e esperadas
para a qualidade da bebida em funcao da altitude.

Os numeros entre paréntesis indicam “frequéncias
esperadas”. O teste de (qui-quadrado) & obtido
pela expressao:

(33-22,9)?
22,9

(fo—fe)* _ (4=46)*
fe 46

cha[c = z = 10,80

2 . .
Os valores de Xweae com seis graus de liberdade,
sdo os seguintes:

Com a=5%, valor 12,592. Com a=10% , valor
10,645. Portanto, o teste é significativo ao nivel de
10%, indicando que a qualidade da bebida depende
da altitude. A medida que a altitude aumenta ha
uma tendéncia de se ter mais café com qualidade
fina. No entanto, o teste ndo é significativo quando
se analisa a influéncia da altitude dentro de cada
classe de qualidade.

Figura 5.8 - Distribuicdo das propriedades da
Categoria “BAIXO” nas Classes de Altitude.

700 - 800 800 - 900 900 - 1000 1000 - 1100 1100 - 1200
5,479% 8,966% 5,455% 3,030% 0%

Propriedades

M Série 1

Figura 5.9 - Distribuicdo das Propriedades da
Categoria “MEDIQO” nas classes de Altitude.
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Propriedades

Figura 6.1 - Categorias de Qualidade na Classe 700
— 800m.
Estratificacdo da Qualidade por Classe de
Altitude (700 - 800m)
Baixo
5%
mowet | Wil | Wk | il [ Wl | Wt
As propriedades enquadradas na categoria de
qualidade “MEDIO” distribuem-se uniformemente
em todas as classes de altitude.
Qualidade da Bebida
Altitudes Baixo Médio Fino Total

<800 4 (4,6) 50 (46,1) 19 (22,3) 73
800-900 13(9.2) | %4@17) | 38(441) 145 Figura 6.2 - Categorias de Qualidade na Classe 800
900-1000 3(3,5) 36 (34,8) 16 (16,7) 55 —900m.

1000 24,7 40 (47,4 33 (22,9 75
:_ al 22( ) 220( ) 106( ) 248 Estratificacdo da Qualidade por Classe de

ot Altitude (800 - 900m)
Figura 6.0 - Distribuicao das Propriedades da _
Categoria “FINO” nas classes de Altitude. Bane

Propriedades

I

As propriedades enquadradas na categoria de

M série 1 700 - 800 rPTRLY poTen 1000 - 1100 1100 - 1200
qualidade “FINO” sao encontradas em todas as

26,027% 45,455% 33,333%
classes de altitude. Observa-se que nas maiores Figura 6.3 - Categorias de Qualidade na Classe 900
altitudes, o percentual de propriedades na categoria  _ 1000m.
“FINO” é maior.

Estratificacdo da Qualidade por Classe de

3.4.4.4 - Distribuicao das categorias de qualidade : )
dentro da classe de altitude. Altitude (900 - 100m)
Tabela 5.2 - Qui-Quadrado (%) calculado e Baixo

tabelado para qualidade da bebida dentro de cada
classe de altitude.
Altitudes XZ Calc. X2 Tabelado com 5%

< 800 0,90 5,991

800-900 2,47 5,991

900-1000 0,14 5,991

>1000 7,16 5,991
Os resultados indicam que as frequéncias de bebida
com qualidade “FINO” s&o significativamente
superiores quando a altitude é maior que 1000m.
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Figura 6.4 - Categorias de Qualidade na Classe Figura 6.5 - Categorias de Qualidade na Classe
1000 — 1100m. 1100 — 1200m.

Estratificacdo da Qualidade por Classe de Estratificacdo da Qualidade por Classe de
Altitude (1000 - 1100) Altitude (1100 - 1200m)

Baixo
0%

Baixo
3%

3.4.5 - Caracterizagdo do Processo de Pos-
colheita nas categorias de qualidade.

Tabela - 5.3 - Manejo do Café na Pds-Colheita nas diferentes Categorias de Qualidade.

MANEJO POS-COLHEITA
Tipo de Café Produzido
Terreiro Secador Lavador
Natural
°
S
o
.2
(14
3 3 Cereja
g % g Descascado
§ § E Desmucilado|
@ 2 S |(cDD)
o 0N o
(] o o
© = (7]
© 2 © @
= = s o ) o o o
o > -~ =] =) -~
> o =] c c c c S,
@ a 2 iz = 9 s iz o @ S [
® B S E = £ 5 £ 5 £ = o
(&) =2 (e} (&) (= (&) [ (&) [ (&) (= (&)
BAIXO 22 20 10 10 7 1 6 0 6 10 2 2
MEDIO 220 197 68 129 45 13 24 4 59 129 3 6
FINO 106 95 33 62 22 3 5 0 33 62 0 0
Total 348 312 11 201 74 17 35 4 98 201 5 8

Foram respondidos 312 questionarios dos 348 aplicados. Das propriedades que responderam o questionario,
20 estao enquadradas na categoria “BAIXO”, 197 na categoria “MEDIO” e 95 na categoria “FINO”. A partir
destes resultados, fez-se a caracterizagao dos sistema de manejo pds-colheita adotados pelas propriedades
enquadradas nas diferentes categorias de qualidade.
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Figura 6.6 - Caracterizacdo do Processo Pos- f - 20,0% fazem “CEREJA DESCASCADO
Colheita — CATEGORIA “BAIXO”. DESMUCILADO”;

g - 14,2% das propriedades que possuem
“SECADOR” ndo possuem “LAVADOR”.

Estrato: Terreiro Terra:

a - 50,0% das propriedades na categoria “BAIXO”
utilizam terreiro de terra;

b - 10,0% destas propriedades possuem
“SECADOR’;

¢ - 0,0% possui “LAVADOR?;
d - 100,0% fazem “CAFE NATURAL”;

e - 100,0% das propriedades que possuem
“SECADOR” nao possuem “LAVADOR”.

Figura 6.7 - Caracterizagcdo do Processo Pés-
Colheita — CATEGORIA “MEDIO.

CLEITEELEG or e ndo possui lavador; 14,2

Propriedades; 50

Café Natural; 60

Secador; 70
Lavador; 60

. CIMENTO

. TERRA

2 s ° o (7] a o o © o
Dentro da categoria “BAIXQO” fez-se a estratificacao
das propriedades que utilizam terreiro de “CIMENTO”
e “TERRA”. Foram obtidos os seguintes resultados:
Estrato: Terreiro Cimento: @
a - 50,0% das propriedades na categoria “BAIXO” E,
utilizam terreiro de cimento; 3
b - 70,0% destas propriedades possuem %
“SECADOR’; 8
c-60,0% destas propriedades possuem “LAVADOR”; "‘f - % g
d - 60,0% fazem “CAFE NATURAL”; ;ﬁ g § o 2
e - 20,0% fazem “CEREJA DESCASCADO’; 3 ,% J g ] 5 §
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Dentro da categoria “MEDIO” fez-se a estratificagio
das propriedades que utilizam terreiro de “CIMENTO”
e “TERRA”. Foram obtidos os seguintes resultados:

Estrato: Terreiro Cimento:

a - 34,5% das propriedades na categoria “MEDIO”
utilizam terreiro de cimento;

b - 662%
“SECADOR”;

c-35,3% destas propriedades possuem “LAVADOR?;
d - 86,8% fazem “CAFE NATURAL”;
e - 4,4% fazem “CEREJA DESCASCADO’;

destas propriedades possuem

f - 88% fazem “CEREJA DESCASCADO
DESMUCILADO”;
g - 46,7% das propriedades que possuem

“SECADOR” nao possuem “LAVADOR”.
Estrato: Terreiro Terra

a - 65,4% das propriedades na categoria “BAIXO”
utilizam terreiro de terra;

b- 0,0% destas propriedades possuem “SECADOR”;
¢ - 3,1% possuem “LAVADOR”;
d - 100,0% fazem “CAFE NATURAL”;

e - 76,9% das propriedades que possuem
“SECADOR” nao possuem “LAVADOR”.

Figura 6.8 - Caracterizacdo do Processo Pos-
Colheita — CATEGORIA “FINO”.

Propriedades; 34,7
Secador; 66,6
Lavador; jE¥]

Possui secador e nao possui lavador; 77,3

Café Natural; 100

CD; 0
CDD; 0

. TERRA

o
o
-
o
o
T
©
>
i
=3
"
0
o
o
o
ug
<
o
=
o
T
o
o
Q
"
3
"
7]
=]
o

«
") o
© =)
“n -
2 o8
o [
k: 3
© ©
A =

o
3 -
o o

t:I-cador; 4,8
Lavador; 0

CD; 0
CDD; 0

Dentro da categoria “FINO” fez-se a estratificagéo
das propriedades que utilizamterreiro de “CIMENTO”
e “TERRA”. Foram obtidos os seguintes resultados:

Estrato: Terreiro Cimento:

a - 34,7% das propriedades na categoria “FINO”
utilizam terreiro de cimento;

b - 66,6%
“SECADOR?;

c-15,2% destas propriedades possuem “LAVADOR?;
d - 100,0 fazem “CAFE NATURAL”;

e - 77,3% das propriedades que possuem
“SECADOR” nao possuem “LAVADOR”.

Estrato: Terreiro Terra

destas propriedades possuem

a - 65,3% das propriedades na categoria “BAIXO”
utilizam terreiro de terra;

b - 4,8% destas propriedades possuem “SECADOR”;
¢ - 0,0% possuem “LAVADOR?;
d - 100,0% fazem “CAFE NATURAL”;

e - 100,0% das propriedades que possuem
“SECADOR” nao possuem “LAVADOR”.

Tabela- 5.4 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que utilizam terreiro de cimento
ou terra nas diferentes categorias de qualidade.

Categorias Tipo de Terreiro

de Qualidade Cimento Terra Total
Baixo 10 (7,1) 10 (12,9) 20
Médio 68 (70,1) 129 (126,9) 197
Fino 33 (33,8) 62 (61,2) 95
Total 111 201 312
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Realizando o teste de %’(qui-quadrado), como
anteriormente, obtém-se:

Yowe = 1,96 € Ao COM 5% = 5,991

Portanto “os indices de qualidade independem do
tipo de terreiro”.

Dentro dos produtores que tem Secador, tem-se:

Tabela- 5.5 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que possuem SECADOR
e que utilizam terreiro de cimento ou terra nas
diferentes categorias de qualidade.

Dentro dos produtores que tem Secador, tem-se:

Tabela - 5.5 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que possuem SECADOR
e que utilizam terreiro de cimento ou terra nas
diferentes categorias de qualidade.

Categorias Tipo de Terreiro

de Qualidade Cimento Terra Total
Baixo 7 (6,5) 1 (1,5) 8
Médio 45 (47,2) 13 (10,8) 58
Fino 22 (20,3) 3 47 25
Total 74 17 91

X(Zlalc. = 1751 e thabelado com 5% = 51991

Portanto “dentro dos que usam secador os indices
de qualidade independem do tipo de terreiro”.

Dentro dos produtores que tem Lavador, tem-se:

Tabela - 5.6 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que possuem LAVADOR e que
utilizam terreiro de cimento ou terra nas diferentes
categorias de qualidade.

Categorias Tipo de Terreiro

de Qualidade Cimento Terra Total
Baixo 6 (5,4) 0 (0,6) 6
Médio 24 (25,1) 4 (2,9) 28
Fino 5 (4,5) 0 (0,5) 5
Total 35 4 39

Xfalc,= 1’69 e X/Izabelado com 5% = 57991

Portanto “dentro dos que tem lavador os indices de
qualidade independem do tipo de terreiro”.

Dentro dos produtores que preparam café pelo
sistema “NATURAL”, tem-se:

Tabela - 5.7 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que processam café pelo
sistema NATURAL e utilizam terreiro de cimento e

W/

terra nas diferentes categorias de qualidade.

Categorias Tipo de Terreiro

de Qualidade Cimento Terra Total
Baixo 6 (5,2) 10 (10,8) 16
Médio 59 (61,6) 129 (126,4) 188
Fino 33 (31,1) 62 (63,9) 95
Total 98 201 299

v2. = 0,49 € Yy COM 5% = 5,991

Portanto “dentro dos que preparam café pelo sistema
“‘“NATURAL” os indices de qualidade independem do
tipo de terreiro”.

3.4.4.5.1 - Analise da influéncia do Tipo de Café
Produzido (processamento) na qualidade da
bebida:

Tabela- 5.8 - Frequéncias observadas e esperadas
para as propriedades que utilizam diferentes
SISTEMAS DE PREPARO (processamento) nas
diferentes categorias de qualidade.

Tipo de Café Produzido (Processamento)

Categorias Cereja D d Cereja D

Natural Total

de Qualidade (CD) Desmucilado (CDD)

Baixo 16 (19,2) 2 (0,3) 2(0,5) 20
Médio 188 (188,8) | 3 (3,2) 6 (5,1) 197
Fino 95 (91,0) 0(1,5) 0(2,4) 95
Total 299 5 8 312

X@z‘alc.z 17796 e thabelado com 5% = 97488

Portanto, o tipo de preparo (“NATURAL”, “CEREJA
DESCASCADO - CD”,“CEREJA DESCASCADO
DESMUCILADO - CDD”) interfere na qualidade da
bebida do café produzido.

Aplicando o teste dentro de cada categoria de
qualidade, obteve-se os seguintes resultados:

2
Tabela 5.9 - Qui-Quadrado ( X ) calculado e
tabelado para o tipo de preparo dentro de cada
classe de qualidade da bebida.

CaQtﬁgﬁ:’I:gede X Lz‘alc. X tzabelado com 5%
BAIXO 13,64 5,991
MEDIO 0,19 5,991
FINO 4,13 5,991

Os resultados indicam que dentro da categoria de
qualidade “BAIXO” o sistema de preparo influencia
de maneira diferenciada a qualidade do café.
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3.5 - CONCLUSOES E CONSIDERAGOES FINAIS

A utilizagdo de imagens do satélite HRS Spot 5
com resolugdo espacial de 2,5 m, possibilitou a
identificacdo e mapeamento de grande parte do
parque cafeeiro de Carmo do Rio Claro.

As lavouras recém plantadas; as localizadas nas
encostas de serras ou implantadas no meio de
matas, somente puderam ser identificadas através
do trabalho de campo.

A modelagem de terreno utilizando dados SRTM em
um Sistema de Informagao Geografica permitiu a
caracterizacdo do municipio comrelagao as variaveis
fisiograficas, altitude, declividade, orientacdo de
vertentes e também a distribuicdo das lavouras
cafeeiras em funcao de cada uma destas variaveis.

O mapeamento das areas em café e a utilizagcao da
linguagem de programagdo em LEGAL permitiram
analisar a distribuicdo do parque cafeeiro no
municipio de Carmo do Rio Claro e caracterizar
o tipo predominante de cafeicultura em funcao
das variaveis “ALTITUDE”, “DECLIVIDADE” e
“ORIENTACAO DE VERTENTES’.

Através dos dados de umidade relativa do ar
coletados pelas estagcdes meteoroldgicas pbde-se
inferir que o lago formado pelo reservatério de Furnas
provoca uma alteragdo no microclima das regides
que estdo dentro da sua area de abrangéncia. No
entanto, este trabalho, ndo cumpriu o propdsito de
tornar a verdadeira a afirmativa de que a alteracao
microclimatica € a principal responsavel pela perda
de qualidade do café, porém, algumas duvidas
ainda permanecem e necessitam de estudos mais
aprofundados, por exemplo, 66,6% da propriedades
que produzem CEREJA DESCASCADO (CD) e
CEREJA DESCASCADO DESMUCILADO estao
situadas na faixa de 700 — 800m, 22,0% entre
800 — 900m e 11,1% entre 1100 — 1200m e todas
estas propriedades estdo enquadradas na categoria
“MEDIO”.

O teste estatistico Qui-Quadrado (x2) indicou que a
altitude influencia positivamente a qualidade do café
e que quando se utiliza secador a qualidade do café
independe do tipo de terreiro.

Durante o trabalho de campo pode-se observar que
no municipio de Carmo do Rio Claro ainda existem
um grande numero de propriedades que utilizam de
terreiros de terra, nao utilizam lavadores, possuem
secadores e nao possuem lavadores. Apesar da
andlise estatistica aplicada aos dados levantados
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junto aos produtores ndao mostrarem diferengas na
qualidade da bebida do café quando se utiliza terreiro
de cimento ou terra, sabe-se que, técnicamente,
a utilizacao de terreiros cimentados, secadores,
lavadores, contribuem efetivamente para a melhoria
da qualidade do café produzido.

Por fim, verificou-se também que as geotecnologias
podem ser utilizadas como uma ferramenta de
grande importancia no planejamento e entendimento
do ocupacgao do solo em uma regido.
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3.7 - ANEXOS

7.1 - Modelo de questionario aplicado aos
cooperados.

Nome do Proprietario:
IDENTIFICAGAO E LOCALIZAGAO DO IMOVEL
Nome do Imovel:

Bairro:

Altitude Média:

Coordenadas Geografica (GMS)
Latitude:

Longitude:

Possui terreiro: ( ) SIM; ( ) NAO;
Area (m2):

Possui secador: ( ) SIM; ( ) NAO;
Capacidade (1):

Possui lavador: ( ) SIM; ( ) NAO;
PROCESSAMENTO POS-COLHEITA

Sistema de Manejo: ( ) NATURAL; ( ) CEREJA
DESCASCADO; ( ) CEREJADESC. DESMUC.

Tecnico Responsavel pelo levantamento:
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7.2 - Descrigao dos tipos de RA RAIZ (Padrao Cooxupé)

RA DESCRICAO
0 RA simbdlico para cafés que nao forem classificados dentro do préprio més de
recebimento.
1 Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de
boa seca.
10 Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada.
10E Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada escura.
10M Café cereja descascado, semi-lavado, com a presenca de graos melados.
2 Café formado pelos melhores lotes de ra 1 em bebida, defeitos e homogeneidade.
3 Café de aspecto regular/fraco, bebida variada, cor branca e seca acima de 13%.
4 Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variagoes.
5 Café de aspecto regular/fraco, bebida rio ou dura com variagdes e seca variada.
6 Café de aspecto fraco, bebida rio.
8 Café de aspecto fraco, barrento, chuvado, bebida rio ou dura, com variagdes e seca
variada.
00T Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal .granados, quebrados e cascas).
11 café de aspecto regular, bebida dura, seca boa/intermediaria e cor esverdeada.
12 Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada, café que apresenta graos feridos
pelo despolpador.
0CD Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada.
14 Cafés tipo fareldo ou residuo do cereja descascado.
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RA DESCRICAO

01C Café derricado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca
boa (café do cerrado).

01E Café derricado no pano, cor esverdeada escura, aspecto bom, bebida dura para melhor,
de seca boa.

01G Café derrigado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, seca boa, apresenta
graos com pelicula queimada quando ha a incidéncia de geada.

01K Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café miudo com mais de 70% de peneira 16 abaixo).

01M Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café que apresenta graos com a pelicula. AMARELADA)

01p Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor,
seca boa (café graudo com mais de 80% de peneira 16 acima).
Café de aspecto fraco, bebida variada (composto pela maioria de graos defeituosos onde

01V . .
sua impureza varia de 0 a 100%).

02C Café derricado no pano, aspecto bom, cor verde azulada, bebida dura para melhor, seca
boa.

44 Café de aspecto bom/regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio e seca

boal/intermediaria.

04C Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variagdes.

04M Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variacoes.

05C Café de aspecto regular/fraco, bebida rio ou dura com varia¢ées, de seca variada (café
do cerrado).

08C Café de aspecto fraco, barrento, chuvado, bebida rio ou dura com variagdes e seca
variada (café do cerrado).

0GL Café de aspecto bom, derricado no pano, bebida dura para melhor ou mole (café fino).

0GM Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (cafés especiais - gourmet).

0JC Café derrigcado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca

boa (cereja descascado - jornada da exceléncia).
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RA DESCRIGAO
Café derrigado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca
0JN . ~ .. . n
boa (café com menos de 15% de catagdo - especiais natural - jornada da exceléncia).
Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
0TC .
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de gréos defeituosos,
0TG .
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
0TK pretos, verdes, ardidos, chochos, mal. GRANADOS, QUEBRADOS E CASCAS -
PENEIRA 13 NAO CATADO)
1B Café de aspecto regular, bebida dura, seca boa/intermediaria, cor esverdeada (bica
corrida).
11C Café de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca boa ou intermediaria.
ME Café de aspecto regular, bebida dura, cor verde escura e seca boa.
Café de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca boa (café que apresenta
11K . ) :
mais de 80% de peneira 16 abaixo).
1M Café de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca boa (com cor de fava
vermelha).
1R Cafe de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca boa ou intermediaria (café
que apresenta graos brocados).
1S Café de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca boa ou regular/intermediaria
(café que apresenta grao manchados devido a problemas na secagem).
1MW Café de aspecto regular, bebida dura, cor esverdeada, seca intermediaria ou ma (café
que apresenta alguns graos brancos).
180 Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de boa
seca (variedade bourbon).
1BR Café derrigado no pano, cor esverdeada, aspecto bom/regular, bebida dura para melhor,
seca intermediaria/regular ou ma.
1CE Café derrigado no pano, cor esverdeada escura, bebida dura para melhor, aspecto bom,
seca boa.
1CK Café derrigado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca

boa (café que apresenta mais de 70% de peneira 16 abaixo - café do cerrado).
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RA DESCRICAO

1CP Café derricado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca
boa (café que apresenta mais de 80% de peneira 16 acima - café do cerrado).

10V Café derricado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca
boa (apresenta graos verdes - café do cerrado).

1RG Café derricado no pano, cor esverdeada, bebida dura para melhor, aspecto bom, seca
boa (café organico).

1RO Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom/regular, bebida dura para melhor,
seca boa (cafés que apresentam graos brocados).

1SE Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
regular/intermediaria (manchas esbranquicadas. EM ALGUNS GRAOS)

1VE Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (presencga acentuada de graos verdes).

5CE Café derricado no pano, aspecto bom, cor verde azulada, bebida dura para melhor, seca
boa (fava escura).
Café derricado no pano, aspecto bom, cor verde azulada, bebida dura para melhor, seca

2CK , . : .
boa (café que apresenta mais de 80% de peneira 16 acima).

2CP Café derricado no pano, aspecto bom, cor verde azulada, bebida dura para melhor, seca
boa (café que apresenta mais de 80% de peneira 16 acima).

44W Café de aspecto bom/regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio e seca ma/
intermediaria.

44C Cafe de aspecto bom/regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio e seca boa/
intermediaria (café do cerrado).

44B Café de aspecto regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio (café que
apresenta graos brocados).

4RO Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riada ou dura com variagdes (café que apresenta graos brocados).
Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria/ma, bebida dura com

4SE xicaras riadas ou dura com variagdes (café que apresenta graos manchados devido a
algum problema na secagem)

5RO Café de aspecto regular/fraco, bebida rio ou dura com variagdes, seca variada, café que
apresenta graos brocados.

6RO Café de aspecto fraco, bebida rio (cafés que apresentam gréos brocados).
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RA DESCRICAO
CDE Café cereja descascado, semi-lavado de cor azulada escura.
CDM Café cereja descascado, semi-lavado, com presencga de graos melados, aspecto fino.
CON Café de aspecto regular/fraco, pelicula amarelada, bebida neutra.
Cov Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada.
DES Café cereja descascado, lavado, desmucilado, cor azulada, caracterizado pelas fendas
prateadas apos o processo de torra.
Café de aspecto fraco, bebida variada (composto pela maioria de graos defeituosos onde
ESC : :
a sua impureza varia de 0 a 100%.
GMC Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (cafés especiais gourmet - cereja. DESCASCADO)
MAR Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café variedade maragogipe).
PQ Café derricado no pano, aspecto bom, cor esverdeada, bebida dura para melhor, seca
; boa (café fino).
PAL Palha.
PER Pergamino.
13 Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
BME Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de
boa seca.
0T6 Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
ABR Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variagdes (com graos brancos).
017 Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de

boa seca.
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RA DESCRIGCAO
11Z Café de aspecto regular, bebida dura, seca boalintermediaria e cor esverdeada.
CDhz Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada.
0372 Café de aspecto regular/fraco, bebida variada, cor branca e seca acima de 13%.
44R Café de aspecto regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio (café que
apresenta gréos brocados).
102 Café cereja descascado, semi-lavado, de cor azulada.
9 Café de aspecto fraco (muito preto), barrento, chuvado, bebida rio ou dura, com variagées
e seca variadacafé de aspecto fraco, bebida rio (cafés que apresentam graos brocados).
09C Café de aspecto fraco (muito preto), barrento, chuvado, bebida rio ou dura, com
variagdes e seca variada.
MAR Café derrigado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café variedade maragogipe).
AME Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café que apresenta grdos com a pelicula amarelada).
1CM Café derrigado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (café que apresenta grados com a pelicula amarelada).
1VZ Café derrigado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, seca
boa (presenca acentuada de graos verdes).
147 Cafés tipo fareldo ou residuo do cereja descascado.
0TZ Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de gréos defeituosos,
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
137 Café de aspecto fraco, bebida variada (café composto pela maioria de graos defeituosos,
pretos, verdes, ardidos, chochos, mal granados, quebrados e cascas).
047 Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variagoes.
062 Café de aspecto fraco, bebida rio.
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RA DESCRICAO
05z Café de aspecto regular/fraco, bebida rio ou dura com variagdes e seca variada.
1EZ Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de
boa seca.
447 Café de aspecto bom/regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio e seca boa/
intermediaria.
022 Café formado pelos melhores lotes de ra 1 em bebida, defeitos e homogeneidade.
44M Café de aspecto bom/regular, cor esverdeada, bebida dura com xicaras rio e seca boa/
intermediaria.
ONC Café derricado no pano, aspecto bom, cor verde azulada, bebida dura para melhor, seca
boa.
02E Café formado pelos melhores lotes de ra 1 em bebida, defeitos e homogeneidade.
04E Café de aspecto regular, cor esverdeada, seca intermediaria ou boa, bebida dura com
xicaras riadas ou dura com variacoes.
1MO Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de
boa seca.
Café formado pelos melhores lotes de ra 1 em bebida, defeitos e homogeneidade no
2NP "
minimo 30% de pn 17/18.
INE Café derricado no pano com cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura para melhor, de
boa seca.
1FE Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura fermentada, seca
boa.
107 Café derricado no pano, cor esverdeada, aspecto bom, bebida dura fermentada, seca

boa.
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7.3-Tipos de RA RAIZ por categoria de qualidade

RA Raiz

3

5

6

8

9

13

14
_ 44
Baixo 00T
01V
CON
COoVv
ESC
IMP
PAL
44M

Categorias

10
Fino 12
01C
0CD
2NP

11

11B
Médio 1c
1CM
1ME
04C
04M
1CM

7.4 - Programa em Legal Café-Altitude
{

/IMapa de localizacao de talhdes de café por classes
de altitude

/IDeclaracao de variaveis

Tematico cafe (“Café”);

Tematico hipsom (“Hipsometria_ TM_CRClaro”);
Tematico cafehipsCRC (“Cruz_cafe_hipsometria”);
/lInstanciacao

cafe= Recupere(Nome="Café_ CRC_0Out2010”);
hipsom=Recupere(Nome="Hipsometria_ CRClaro”);

cafehipsCRC=Novo(Nome="Cafe __
AltitudeCRC”,ResX=2.5,ResY=2.5,Escala=15000);
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//Operagao

cafehipsCRC= Atribua(CategoriaFim="Cruz_cafe__
hipsometria”)

{

“701 - 800”": (cafe.Classe=="Café¢” && hipsom.
Classe=="701 - 800"),

“801 - 900”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="801 - 900”),

“901 - 1000”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="901 - 1000"),

“1001 - 1100”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="1001 - 1100"),

“1101 - 1200”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="1101 - 1200”),

“1201 - 1300”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="1201 - 1300"),

“1301 - 1400”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.
Classe=="1301 - 1400"),

“1401 - 1500”: (cafe.Classe=="Café” && hipsom.

Classe=="1401 - 1500”)
%
}

7.5 - Programa em Legal Café-Declividade

{

//IMapa de localizagdo de talhdoes de café por
classes de orientagao de vertentes

/[Declaragao de variaveis
Tematico cafe (“Café”);
Tematico faceexp (“FaceExposicao_TM_CRClaro”);

Tematico cafefaceexpCRC
FaceExposicao”);

(“Cruz_cafe_

/lInstanciagao
cafe= Recupere(Nome="Café_CRC_0Out2010”);

faceexp=Recupere(Nome="FaceExposicdo TM _
CRClaro_rec”);

cafefaceexpCRC=Novo(Nome="Cafe_
FaceExposicaoCRC” ,ResX=2.5,ResY=2.5,
Escala=15000);

//Operagao

cafefaceexpCRC=Atribua(CategoriaFim="Cruz_

&2




cafe_FaceExposicao”)
{

“0 - 45”: (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="0 - 45 (N - NE)"),

“45 - 90”: (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="45 - 90 (NE - E)”),

“90 - 135”; (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="90 - 135 (E - SE)"),
“135 - 180”: (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="135 - 180 (SE - S)"),
“180 - 225”; (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="180 - 225 (S - SW)"),
“225 - 270" (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="225 - 270 (SW - W)"),
“270 - 315”; (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="270 - 315 (W - NW)”),
“315 - 360”: (cafe.Classe=="Café” && faceexp. Classe=="315 - 360 (NW - N)")
2
}
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ANALISE DA LUCRATIVIDADE DOS PRODUTORES
DE CAFE ASSOCIADOS A COOXUPE: ANALISE
ESTRATIFICADA PELO TAMANHO DO PRODUTOR

Rodrigo Aurélio Cruvinel

Através deste trabalho sera possivel conhecer
qual foi o salario mensal de todos os cooperados
pessoas fisicas da Cooxupé num periodo de 5 anos
trabalhandocomacultura café. Através dos depdsitos
das sacas de café de 2008 até 2012 foi possivel
mapear o tamanho dos cooperados segregando-os
em 5 faixas de tamanho. Sera calculado o percentual
da lucratividade contrapondo os faturamentos com
as vendas de café versus os custos de producao
fornecidos pela CONAB. As operagdes com CPR
(cédula de produto rural) sera outro numero a ser
conhecido. Sera demonstrado qual o percentual
médio de sacas que os produtores utilizam como
estratégia para venda da CPR. Sera demonstrando
também que tipo de CPR o produtor tem feito com
mais frequéncia. Sera que é para garantir prego ou
para financiar sua lavoura? Concluindo as analises
da CPR identificaremos quantas sacas a mais
ou a menos 0s cooperados tiveram que entregar
para liquidar a CPR anteriormente negociada.
Compararemos se 0s pregos negociados no dia
da venda da CPR versus os precos do dia da
liquidagdo. O cooperado ganhou ou perdeu neste
comparativo de precos? Além dos resultados
financeiros diretos sera possivel conhecer neste
trabalho outro fator preponderante para o resultado
final dos cooperados: a producdo com a maxima
qualidade possivel. Demonstraremos a producao
segregando o que sao cafés finos, médios e baixos,
identificando o tamanho do produtor e qual regido
ou regides sao mais favoraveis a producao de café
com mais qualidade. Concluiremos este trabalho
demonstrando se os reajustes da saca do café nos
ultimos 5 anos esteve abaixo ou acima do IGPM,
do salario minimo, do p6 de café na prateleira do
supermercado e do dolar.

4.1 - INTRODUGAO

Este trabalho demonstrara o diagndstico dos
ultimos 5 anos (2008 a 2012) das comercializagdes
de café de todos os associados Pessoas Fisicas da
COOXUPE (Cooperativa Regional de Cafeicultores
em Guaxupé Ltda).
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A COOXUPE esta presente nas regides do Sul
de Minas com sede na cidade de Guaxupé, Alto
Paranaiba (Cerrado Mineiro) e Vale do Rio Pardo,
no estado de Sao Paulo. Recebe café originado de
mais de 200 municipios onde estéo localizados mais
de 11 mil cooperados (COOXUPE, 2013).

Nos ultimos 5 anos foram 11.346 o numero de
Cooperados que depositaram café totalizando
18,9 milhdes de sacas de 60 kg com uma média
anual de 3,8 milhdes. A média anual depositada por
Cooperado foi de 334 sacas. A Cooxupé também foi
ao mercado para adquirir café de 3.514 Terceiros
que sao aqueles produtores ou empresas que nao
pertencem ao seu quadro de associados. Nestes 5
anos foram compradas 3,7 milhdes de sacas de 60
kg com uma média anual de 748 mil sacas. A média
anual por Terceiro foi de 213 sacas (COOXUPE,
2013).

Com este volume expressivo de café recebido a
Cooxupé tem a responsabilidade de armazenar,
classificar, padronizar e colocar no mercado
buscando o melhor prego aos seus associados.

Pelo quarto ano (2008, 2009, 2011 e 2012) a
COOXUPE alcangou o primeiro lugar no ranking
de maior exportadora de café do Brasil. Em 2011
ela embarcou ao exterior seu recorde totalizando
2.465.736 sacas de 60 kg (CECAFE, 2012).

Em 5 de julho de 2012 a Revista Exame em sua 392
edicao especial divulgou as 1000 melhores e maiores
empresas do Brasil. A COOXUPE se destacou em
varios setores e foi eleita a melhor do agronegdécio
café. Nos ultimos 10 anos (2003 a 2012) a média
de participacao da Cooxupé no recebimento de café
arabica da Safra Brasileira foi de 12%.

Segundo o MAPA (2012) o Brasil € maior produtor
e exportador mundial de café, e segundo maior
consumidor do produto, apresenta, atualmente,
um parque cafeeiro estimado em 2,3 milhdes de
hectares. Sao aproximadamente 287 mil produtores
que, fazendo parte de associagbes e cooperativas,
distribuem-se em 15 Estados. Com dimensdes
continentais, o pais possui uma variedade de
climas, relevos, altitudes e latitudes que permitem
a produgdo de uma ampla variedade de tipos e
qualidades de cafés.
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4.1.1 - Problema

Considerando que o Café é uma Commaodity e sendo
assim tem seu prego estabelecido pelo mercado
através das bolsas (BM&FBOVESPA e a bolsa de
NY), surgem entdo varias questdes relacionadas
as estratégias de atuagdo dos Produtores Rurais
associados a Cooxupé neste mercado.

Existe um comportamento padrao do produtor rural
para vender sua producao de café independente do
ano de safra alta ou baixa, de produgao de qualidade
melhor ou pior?

Sera que os custos de produgdo por saca de
café tem forte influéncia no resultado final da
comercializagao?

Qual foi a lucratividade média do produtor rural por
saca de café vendido nos ultimos 5 anos?

4.1.2 - Objetivo geral

Este trabalho tem por objetivo geral colaborar
com os Produtores, Cooperativas e toda a cadeia
envolvida no agronegécio café mostrando como
foi o perfil de comercializagdo e a lucratividade de
cinco anos (2008 a 2012) dos produtores de café
pessoas fisicas que sdo Cooperados na COOXUPE
segregando o tamanho do produtor pela quantidade
de sacas depositada na média destes 5 anos.

4.1.3 - Objetivos especificos

Conhecer a lucratividade de cada produtor
segregando pelo seu tamanho com base nas
quantidades depositadas durante os ultimos cinco
anos;

Identificar qual foi o resultado financeiro que o
produtor de café teve nas operacoes futuras de
CPR;

Identificar qual foi a estratégia do produtor na
administracdo do seu estoque de café dentro da
Cooperativa.

Coletando informagdes das quantidades de café
vendidas, preco médio recebido por saca, total do
faturamento no ano e média de faturamento por més
de cada faixa de tamanho onde os produtores se
enquadrarao poderemos identificar se o agronegécio
café foi um bom investimento aos produtores e se
eles tiveram lucratividade com este negdcio.

Demonstraremos também se o produtor utilizou
da CPR. Assim poderemos identificar parte da sua
estratégia de comercializagdo analisando se ele
esta buscando recursos para financiar os insumos

Y,

da sua lavoura ou se ele esta usando a CPR como
garantia de preco futuro.

4.1.4 - Hipotese

A cultura café nao deu o retorno esperado aos
Produtores nestes cinco anos, sendo trés anos de
safra alta e dois anos de safra baixa.

Independente do tamanho do produtor, a qualidade
de café produzida ndao é homogénea, ou seja, 0s
produtores produzem cafés finos, médios e baixos
prejudicando o potencial de lucratividade.

O numero de Cooperados que depositam até
500 sacas de café na Cooxupé representam
aproximadamente 80% de todos os cooperados,
porém em proporgdes de sacas representam em
torno de 30%.

O Produtor Rural de Café ainda possui resisténcia
para fazer operacgdes futuras de CPR principalmente
para garantia de pregos. Quando faz a CPR
normalmente é para a finalidade de financiamento,
ou seja, custeio da producéo.

Com o levantamento dos histéricos de todas as
comercializagdes dos Produtores nestes 5 anos,
buscaremos certificar estas hipéteses, fazendo
comparativos e analises gréaficas. Estas informagdes
serdo coletadas através do sistema ERP da
COOXUPE onde ha o registro de cada negécio,
segregando por Produtor, Qualidade, Quantidade,
Valores, Tipo de Negécio e etc.

Serao levantados também além das
comercializagdes, os estoques de Produtores més
a més para avaliar se ele segurou seu produto no
momento certo ou se ele aproveitou o melhor prego.

Na base de dados do sistema ERP fica registrado o
preco negociado na CPR e o preco do café no dia
da sua liquidacao. Desta forma sera possivel avaliar
se o produtor ganhou ou deixou de ganhar fazendo
as negociacdes na modalidade de CPR.

4.1.5 - Justificativa

Conhecer a lucratividade dos Produtores de café
foi 0 que motivou a elaboragao deste trabalho. Sao
milhares de produtores rurais que estdo todos os
dias trabalhando para que a produc&o aconteca da
melhor forma.

Na maioria das vezes estes produtores sao reféns
dos setores ligados a cultura do café. Podemos
citar os fornecedores de insumos, a mao de obra
cada vez mais escassa, o mercado que determina o
preco do café, o clima que da noite para o dia pode
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prejudicar um ano todo de trabalho, o governo com
sua arrecadacao de tributos e o proprio produtor
rural que muitas vezes nao conhece seu custo de
producdo e ndo consegue saber qual estd sendo
sua lucratividade.

Apo6s mapear o histérico de cinco anos de
comercializacdo de café, teremos um diagndstico
preciso do comportamento do Produtor Rural
comparando as quantidades vendidas com a
volatilidade dos pregos do mercado. Buscaremos
identificar se ele acertou o dia do melhor preco. Sera
que na maioria das vezes ele ganhou ou deixou de
ganhar?

Outro fator que motivou ao tema foi conhecer o
volume de negocios que sao feitos através de
CPR. Quantas partes da sua producao o produtor
rural reserva para fazer a CPR? Esta CPR esta
sendo feita mais para garantir um preco futuro ou
para financiar sua produg¢ao? Sera que o preco do
café no dia entrega fisica e da liquidagdo da CPR
estavam menores ou maiores que o nhegociado
anteriormente?

Apdés a conclusdo deste trabalho, a Cooxupé,
seus Cooperados, Colaboradores e toda a cadeia
envolvida na producido de café sabera o que
aconteceu nos ultimos cinco anos e qual foi a
realidade da cafeicultura — provocando assim uma
maior reflexdo sobre os problemas enfrentados
e quais as medidas que devem ser tomadas para
melhorar a rentabilidade e a lucratividade do
produtor rural de café.

4.2 - REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.2.1 - Qualidade na producao

Os numeros comprovam a alta producéo de café no
Brasil nos ultimos anos (CONAB, 2012). Sabemos
que somente produzir nao basta. O mercado exige
qualidade, e qualidade também € sinénimo de mais
lucratividade para aquele que produz. Entao fica a
pergunta: quais os cuidados basicos que o produtor
de café deve ter para colher um café com mais
qualidade?

Segundo MATIELLO (2002), o ponto ideal para
colher o café & quando os graos estdo maduros e
devem ser colhidos na época e de modo correto,
evitando fermentacbes e resultando assim em
uma boa qualidade. O café no ponto de cereja é o
ideal para colheita, pois ja chegou ao seu maximo
desenvolvimento e por enquanto ndo sofreu as
fermentagbes possiveis que normalmente ocorrem

na fase de pds-maturacdo. Nesta fase a queda dos
frutos fica mais facil aumentando a quantidade de
café no chao chamado de varrigao.

MATIELLO (2002) diz ainda que o periodo de
colheita do café deve coincidir com o periodo em
que os graos estdo maduros, com no maximo 20%
de gréos verdes e quando poucos estiverem no
estagio de passas ou secos. O modo de colheita
também é considerado muito importante. Ela pode
ser feita basicamente de trés formas:

12 — Derrica manual — normalmente no pano ou no
chéo;

22 — A dedo;
32 — Mecanicamente.

A melhor maneira de definir qual o tipo de colheita
que sera feita, dependera de cada propriedade, do
clima se esta seco ou umido, da disponibilidade de
trabalhadores ou maquinarios, do tipo de solo se
€ arenoso ou argiloso, da declividade do solo da
propriedade, do espagcamento, altura e variedade
dos pés de café e do processo que ocorrera apos a
colheita para o preparo do café (MATIELLO, 2002).

Apods a colheita o processo podera ser feito por
via Umida ou via seca. Os cafés trabalhados
por via seca sao considerados como “cafés de
terreiro” ou “naturais” e os cafés trabalhados
por via Umida sdo considerados como “cafés
despolpados “ ou “cafés cerejas descascados”.
Os processos principais sao a lavagem, separagao,
despolpamento, descascamento, secagem e o
beneficiamento MATIELLO (2002).

Na Tabela 1 MATIELLO (2002) identifica os tipos
de defeitos que os gréos de café podem ter e as
causas que levam a gerar estes defeitos, o modo de
como o produtor pode fazer durante todo o processo
para evitar ou minimizar a queda de qualidade e por
fim quais os prejuizos na qualidade final do produto.
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Natureza

Preto

Ardido

Verde

Concha

Chocho

Mal
granado

Brocado

Quebrado

Coco e
marinheiro

Paus, pedras,
torrbes e
cascas.

Causas

Permanéncia prolongada dos frutos no
pé, contato com o chao

Colheita de frutos verdes, e permanéncia
prolongada dos frutos no pé ou em contato
com o chao

Colheita de Furtos Verdes

Problemas genéticos da variedade e
efeito climatico

Problemas genéticos climaticos (seca)
caréncia nutricional

Problema climatico (seca) ou caréncia
nutricional ou ataque de cercospora

Ataque da broca do café

Seca inadequada e ma regulagem do
descascador

Ma regulagem do descascador

Colheita por derriga no chado e abanagéo
mal feita

Modo de Evitar e Eliminar

Colheita racional, catagédo
manual ou eletrénica

Colheita racional, catagdo manual
ou eletrénica

Colheita em época certa, emprego de
separador de verdes, catagdo

Manejo racional da cultura, no beneficiamento
e na catagdo manual ou mecanica

Troca de variedade, manejo racional da cultura,
ventilacdo adequada no beneficio, catacéo
manual ou mecanica

Nutrigdo adequada, irrigagcao. Separagao do
beneficiamento. Catacdo manual ou mecanica

Controle a broca. Catagdo manual
ou mecanica

Secador adequado, regulagem dos
ventiladores, catagdo manual ou mecanica

Regulagem do descascador, separagéo
no beneficiamento e catagdo manual

Colheita por derrica no pano, emprego
de lavadores e seletores, regulagem
do catador e da ventilagdo no
eneficiamento, catagdo manual

Prejuizos na Qualidade

Aspecto, cor, torragdo e bebida

Aspecto e torragéo

Aspecto

Aspecto e torragéo

Fonte: MATIELLO, 2002

Para que o produtor possa produzir um café com alta qualidade a empresa ILLY descreve nos seus
regulamentos de concursos os “dez passos para produzir um café com qualidade” demonstrado na Tabela
2. Seguindo estes passos o produtor tera maior chance de aumentar o percentual de cafés finos que produz
em relagao aos cafés de média e baixa qualidade. Produzindo cafés com melhores qualidades a tendéncia
€ que os resultados financeiros sejam muito maiores.

Tabela 2 — Dez passos para um café com qualidade llly

Dez passos para um café com qualidade llly

Inicie a colheita com menos de 5% de frutos verdes ou verdoengos. Colha amostras em diferentes pontos da planta e da lavoura. Separe os
frutos por estagio de maturagéo: verdes, verdoengos, maduros, passas e secos, para saber quando iniciar a colheita e aproveitar melhor o
descascamento;

O café da colheita por derriga jamais podera ser misturado com o café de varrigao (aquele caido no chao);

Nao deixe o café colhido amontoado por muitas horas, quer no saco de colheita, carretas ou moega de recepgao;
Lave e descasque no mesmo dia, evitando retirar a mucilagem;

Envie o café para o terreiro sem agua, passando em peneirdes ou bica de jogo;

No terreiro, inicie a secagem em camadas finas e com revolvimento constante;

Mexa o dia todo até atingir a meia-seca, sem parar. Enleire no final da tarde, nos primeiros dias em leiras baixas e no sentido da
declividade do terreiro;

Coloque carga completa e homogénea no secador. Somente ap6s essa operagéo, ligue o fogo e com temperatura maxima
na massa de 35°C;

Respeite um periodo de descanso todos os dias durante a secagem e deixe o café atingir a umidade final de 11% (ideal);

Mantenha o café com casca na tulha escura, sem umidade e em temperatura de até 22°C por 30 dias. Construa tulhas em
locais altos, secos e com boa ventilag&o.

Fonte: ILLY CAFE, 2012
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4.2.2 Custos de produgao
4.2.2.1 Custos fixos e variaveis

Segundo MARTINS (2003) outra classificagcao usual
€ mais importante que todas as outras € a que leva
em consideracdo a relacdo entre o valor total de
um custo e o volume de atividade numa unidade de
tempo. Sao os custos classificados como fixos ou
variaveis.

Um exemplo seria 0 consumo dos materiais diretos
por més que dependem diretamente do volume
de producgado. Portanto quanto mais quantidade
produzida, maior o custo. Considerando este
exemplo dentro de um més, o custo com materiais
varia de acordo com a quantidade de producao —
portanto estes materiais diretos sao classificados
como custos variaveis (MARTINS, 2003).

Se considerarmos, por exemplo, o aluguel mensal de
um prédio ou propriedade onde sao produzidos os
produtos, independente do aumento ou diminui¢cao
da producéo, o valor do aluguel sera 0 mesmo no
final do més — portanto para os tipos de custos
semelhantes ao aluguel classificamos como custos
fixos (MARTINS, 2003).

Para CREPALDI (2005) custos fixos sao aqueles
onde o valor total ndo varia proporcionalmente
as quantidades produzidas pela propriedade.
Importante ressaltar que os custos fixos sao
considerados fixos dentro de uma faixa de producao
e em geral ndo sdo eternamente fixos, podendo
variar em funcao de grandes oscilagdes no volume
de producdo. Portanto os custos fixos sdo fixos
em relagdo ao volume de produgdo agricola, mas
podem variar de valor no decorrer do tempo.

Os custos variaveis variam na mesma proporgao
aos volumes produzidos. Significa dizer que se nao
houver producdo os custos variaveis serao zero.
Os custos variaveis aumentam de acordo com o
aumento da produgao agricola (CREPALDI, 2005).

Resumidamente, os custos fixos estdo relacionados
a todos os gastos que a propriedade rural
possui dentro de um periodo e que sao gerados
independentes da produgao. Ja os custos variaveis
estdo inteiramente relacionados aos gastos que a
propriedade rural tem em fungdo do aumento ou
diminuigdo da produgéo.

4.2.2.2 - Custos diretos e indiretos

Segundo CREPALDI (2005) custos diretos séao
aqueles que podem ser diretamente (sem rateio)

Cadernos Universidade do Café - 2013

apropriados ou alocados aos produtos agricolas,
bastando existir uma medida de consumo, ou seja,
um indicador que pode ser (quilos ou sacas, horas
de mé&o-de-obra ou de maquina), quantidades que
variam proporcionalmente a quantidade produzida.
Estes custos podem ser apropriados diretamente
aos produtos agricolas porque ha uma medida
objetiva do seu consumo nesta producao.

Podemos citar alguns exemplos de custos diretos:
0s insumos — normalmente as empresas conhecem
exatamente a quantidade que esta sendo comprada
e utilizada para a produgdo; a méo de obra direta
— que séo todos os custos com colaboradores que
prestam servicos diretamente na producao do café,
os materiais de embalagens — que sao todos aqueles
materiais utilizados para ensacar e ou armazenar a
producgao da propriedade (CREPALDI, 2005).

Citamos também a depreciacdo dos equipamentos
agricolas e a energia elétrica consumida nas
maquinas agricolas — é importante identificar o
quanto cada maquinaestatrabalhando para cadatipo
de produto ou atividade da propriedade. Os custos
indiretos, para serem incorporados aos produtos
da propriedade rural, precisam de indicadores que
servirdo como base para a segregacgao dos valores.
Exemplo de custos indiretos: aluguel, iluminagao,
depreciacao, salario de administradores e etc
(CREPALDI, 2005).

No dia a dia, a classificagcdo destes custos em
diretos e indiretos, além da sua natureza, considera
também o grau de dificuldade na medigdo. Vamos
refletir sobre a energia elétrica: € por sua natureza
um custo direto, porém devido a complexidade
para efetuar a sua medi¢gdo de consumo por tipo
de produto e considerando também que muitas
vezes este valor ndo é tao relevante, quase sempre
é considerado como custo indireto de producéo.
Vamos citar alguns exemplos de custos indiretos:

Depreciacdo de equipamentos agricolas — que
sao utilizados na produc¢do de mais de um produto
agricola; salario dos supervisores; aluguel de pastos
Ou maquinas; a energia elétrica — que nao pode ser
associada ao produto agricola; os impostos e taxas
da propriedade rural; a manutengédo e conservagao
de equipamentos agricolas utilizados na producgao e
etc (CREPALDI, 2005).

MARTINS (2003) faz uma suposigdo bastante
interessante que facilita o nosso entendimento
quanto a estes custos. Ele propbde a alocacao de
varios custos a quatro produtos distintos dentro da
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empresa ou propriedade rural.

Os custos com a matéria prima e as embalagens
podem ser alocados diretamente aos quatro
produtos, pois se sabe claramente quanto de cada
um foi consumido para a producdo de cada produto.
Os custos com materiais de consumo — como
exemplo os lubrificantes dos maquinarios ndo ha
como absorvé-los aos produtos individualmente.
Os custos com a mao de obra sao possiveis de
segregar parte diretamente a cada produto, porém
muitas fungdes como, por exemplo, a administragcéo
nao é possivel associar diretamente ao custo
de cada produto. Os custos com os salarios da
supervisdo também sao dificeis de serem alocados
diretamente, pois ndo estao associados diretamente
aos produtos, pois a supervisdao normalmente é
de forma geral e néo especifica. Os custos com a
energia elétrica pode ter sua alocagdo em parte dos
produtos, pois a maioria delas possuem medidores
possibilitando a medigdo exata da producdo de
cada produto. Mas boa parte da energia ndo pode
ser alocada diretamente, pois € medida de forma

global (MARTINS, 2003).

O autor finaliza dizendo que a classificagdo de Direto
e Indireto que foi feita € com relagdo ao produto
feito ou ao servico prestado e ndo a producgdo no
sentido geral ou aos setores dentro da empresa ou
propriedade rural.

E importante entendermos que em todas as vezes
que tivermos necessidade de fazer qualquer forma
de segregacdo para alocar os custos ou a cada
vez que utilizamos de indicadores ou estimativas e
nao da medicao direta, o custo é classificado como
indireto.

A Tabela 3 demonstra os custos de producdo de
café elaborada pela CONAB em 4 municipios nos
ultimos 5 anos. Com ela é possivel identificarmos a
evolugao dos custos e compara-los com as receitas
de vendas dos produtores. Encontraremos assim a
lucratividade por saca produzida. O valor do Custo
selecionado para este trabalho foi do municipio de
Guaxupé no Sul de Minas Gerais.

Tabela 3 — Custos de producéao de café nos ultimos 5 anos (2008 a 2012).

Regides Guaxupé / MG Franca/ SP Patrocinio / MG S.S. Do Paraiso / MG
e Custo Sacas Custo Custo Sacas Custo Custo Sacas Custo Custo Sacas Custo
Hectare  Hectare Saco Hectare  Hectare Saco Hectare  Hectare Saco Hectare  Hectare Saco
Ano Base
2007 5.602,96 25 224,12 6.762,31 30 225,41 537100 25 214,85 571828 23 248,60
2008 5.929,48 25 237,18 7.160,68 30 238,69 6.732,34 25 269,29 6.904,08 23 300,16
2009 9.346,74 30 311,55 7.943,98 25 317,78 8.973,64 28 320,49 8.640,71 23 375,70
2010 9.077,19 30 302,58 9.286,02 25 371,46 9.179,61 28 327,86 8.839,67 23 384,32
2011 9.557,06 30 318,60 10.142,33 25 405,73 9.521,90 28 340,12 9.019,93 23 392,14
2012 10.142,61 30 338,09 11.011,92 25 440,44 | 10.057,63 28 359,25 8.841,48 23 384,39
Apmento | g1% 51% 63% 95% 87% 67% 55% 55%
Aumento
por Ano 12,6% 8,6% 10,2% 14,3% 13,4% 10,8% 9,1% 9,1%

Fonte: Adaptado de CONAB, 2013.
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4.2.3 - Cédula de produto rural

A Cédula de Produto Rural mais conhecida pela sigla
(CPR) foi instituida pelas leis 8929 de 22/08/1994
e 10200 de 14/02/2001. Segundo estas leis a CPR
€ um documento representativo de promessa de
entrega de produtos rurais, com ou sem garantia
cedularmente constituida. Tem legitimagcdo para
emitir CPR o produtor rural e suas associagoes,
inclusive as cooperativas (BRASIL, 2013).

A CPR ¢é titulo liquido e certo, exigivel pela
quantidade e qualidade de produto nela previsto.
Segundo o Art. 4°-A — fica permitida a liquidagao
financeira da CPR de que trata esta Lei, desde que
observadas as seguintes condigdes:

| —que seja explicitado, em seu corpo, os referenciais
necessarios a clara identificacdo do prego ou do
indice de precgos a ser utilizado no resgate do titulo,
a instituicdo responsavel por sua apuragdo ou
divulgacgao, a praca ou o mercado de formacgéo do
preco e o nome do indice;

Il — que os indicadores de prego de que trata o inciso
anterior sejam apurados por instituicbes idoneas
e de credibilidade junto as partes contratantes,
tenham divulgacao periddica, preferencialmente
diaria, e ampla divulgagéo ou facilidade de acesso,
de forma a estarem facilmente disponiveis para as
partes contratantes;

Alguns requisitos devem ser obrigatoriamente
seguidos para que seja elaborado o contrato da
CPR conforme a Tabela 4:

Tabela 4 — Requisitos para elaboragcdo de um
contrato de CPR

Requisitos para elaboracdo de um contrato de CPR

1 Denominacao “Cédula de Produto Rural”.
2 Data da entrega.

3 Nome do credor e clausula a ordem.

Promessa pura e simples de entregar o produto, sua
indicagdo e as especificagdes de qualidade e quantidade.

5 | Local e condicdes da entrega.
6 Descrigao dos bens cedularmente vinculados em garantia.
7 | Data e lugar da emissao.

8 Assinatura do Emitente.

Fonte: BRASIL, 2012.
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4.2.4 - O mercado fisico e futuro

Segundo ARAUJO (2007), o conceito de mercado
é visto de forma ampla. Nao é somente um
espaco fisico, mas acontece quando vendedores
e compradores de produtos ou servicos entram
em contato para comercializar. Neste jogo de
mercado, predomina na coordenacdo da cadeia
produtiva o lado mais forte. Se vendedores forem
organizados e estiverem juntos, € muito provavel
que a coordenagao da cadeira produtiva sera deles.
Em uma estrutura de mercado, mais comumente,
0s agropecuaristas sao tomadores de precos para
seus fatores de produgéo (bens e servigos) e nao
conseguem formar pregos para seus proprios
produtos (ARAUJO, 2007).

MARQUES (2006) faz uma analogia dizendo que
no livre mercado, os desejos dos consumidores
se estabelecem através de “votos” representados
pelas compras ou gastos que eles efetuam, ou seja,
quando o consumidor vota, ela esta gastando mais
de um produto que é desejado e quando ele vota
menos significa que o produto ndo atende mais as
suas expectativas e nao lhe proporciona a satisfagao
real e psicologica. Neste sistema de livre mercado o
autor cita que os empresarios devem estar atentos
constantemente quanto aos comportamentos de
consumo, pregcos dos proprios produtos, analise
do poder aquisitivo dos consumidores, analise dos
concorrentes para que possa prever e planejar sua
produgdo. Quanto mais escasso o produto, maior
€ a tendéncia de seu prego subir e quanto mais
produto disponivel no mercado maior a chance de
seu prego cair.

Portanto a condicdo ideal para MARQUES (2006)
€ que o perfeito funcionamento da “mao invisivel”
conceito criado pelo economista Adam Smith seria
a competicdo perfeita onde existiria um grande
numero de compradores e vendedores com
participagao minima, onde cada um individualmente
nao pudesse influenciar no preco de mercado.
Quanto maior o nivel de competicdo, melhor seria o
resultado da “méao invisivel” na economia.

HULL (2005) diz que quando um individuo opta pelo
uso de mercados futuros para hedgear umrisco, seu
objetivo, na maioria das vezes, é tomar posi¢cao que
neutralize o risco tanto quanto possivel. De modo
que o hedge de venda, é a operagao apropriada,
quando o hedger possui o ativo e espera vendé-lo
no futuro. E tipicamente o caso do Produtor Rural
que esta comprado e quer vender na colheita ou na
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pos-colheita.

SCHOUCHANA (1995) explica que existe uma
modalidade chamada TERMO. Nesta modalidade
compradores e vendedores estabelecem um preco
do produto para entrega futura. Para que ocorra
esta operagao € necessario que haja duas pessoas
interessadas onde nominamos de Comprador e
Vendedor.

Assim como o comprador, o vendedor também
consegue garantir de forma antecipada o valor de
venda da sua mercadoria se protegendo dos riscos
de oscilagdes. Planejar também o fluxo financeiro e
a movimentacao fisica do produto.

Segundo MARQUES (2006) a formagéao de pregos
nos mercados agropecuarios segue, basicamente,
as mesmas leis de mercado dos demais bens e
servicos produzidos no restante da economia. Como
caracteristicas ele cita:

1 - Os produtos agropecuarios sao geralmente
comercializados na forma ndo diferenciada
chamados de commodities;

2 - Sao produzidos na sua forma bruta e precisam
ser padronizados antes da sua comercializacao;

3 - Alguns produtos séo pereciveis;

4 - A produgao é sazonal e por isso € necessario
armazenar durante alguns meses do ano para
garantir o abastecimento.

HULL (2005) diferencia o que é o mercado a termo e
o mercado futuro. No mercado a termo o comprador
e o vendedor ficam até o vencimento do contrato e
liquidam mediante a entrega do produto. No mercado
futuro tanto o vendedor quanto o comprador podem
sair do contrato liquidando-o financeiramente, antes
do vencimento.

Este mercado permite que a qualquer momento
o comprador saia do mercado comprando de
outra pessoa 0 mesmo contrato, dando seu lugar
a um terceiro. No mercado futuro, compradores
e vendedores nao ficam vinculados um ao outro
como é feito no mercado a termo. Um fator muito
importante no mercado futuro s&o as operacgdes de
arbitragem. Sempre que existir alguma distorgao
nos precos, abre-se a possibilidade de realizar
arbitragens, que sdo operagdes que visam obter
um ganho com essas distorcbes (SCHOUCHANA,
1995).

Assim, por exemplo, pode haver, por alguma razao,
uma diferenca entre o preco do café no Brasil € na

Hedgear: operagdes de hedging; negdcio estruturado para reduzir risco (HULL, 2005)
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Bolsa de Nova York. O arbitrador comprara o produto
onde o prec¢o € mais baixo e ira vendé-lo onde € mais
alto, obtendo um ganho certo. Além dos mercados
futuros, a termo, arbitragem, temos também o
mercado de opg¢des sendo dois tipos: as de compra
— conhecidas pelo termo em inglés de calls — e as de
venda — puts. Na opcéo de compra, o comprador ou
titular da opgao tem o direito de comprar o objeto de
negociagao numa certa data por determinado preco.
Na opcéo de venda, o comprador ou titular tem o
direito de vender o objeto de negociacdo numa certa
data por determinado preco. O valor futuro pelo qual
a mercadoria sera negociada é chamado de preco
de exercicio (strikeprice) e a data em que a posicao
sera exercida é chamada de data de vencimento da
opcao (SCHOUCHANA, 1995).

4.2.5 - Gestao da propriedade

Segundo CREPALDI (2005) os produtores rurais
tém grandes dificuldades quando o assunto é
gerenciar informagbes que auxiliem no seu dia
a dia na tomada de decisdo baseando em dados
historicos e reais. Assim como em uma empresa,
o administrador tem a obrigacdo de saber onde os
recursos estdo aplicados e qual € o retorno destas
aplicacoes.

Estas informacbes gerenciais demonstram ao
produtor rural a realidade do que acontece na sua
propriedade. Com muita organizacdo e critérios
na classificacdo das informagdes do movimento
econdmico-financeiro, é possivel administrar com
mais facilidade. Estas informacgbes vao demonstrar
as receitas por tipo de atividade, os investimentos
feitos e as despesas que sdo desembolsadas
(CREPALDI, 2005).

Portanto o administrador ou o produtor tem a
obrigagdo de saber como esta a rentabilidade
do seu dinheiro investido na lavoura de café,
quais os resultados realizados e como podem ser
melhorados. Isso s6 se faz analisando e criticando
informacdes da vida da empresa ou da propriedade.
Como aumentar as receitas sem aumentar as
despesas ou ainda reduzi-las?

Tomar consciéncia da importancia do registro dos
dados para que se possa administrar com mais
facilidade sua propriedade é o primeiro passo para
o produtor rural de café. Para coletar, organizar e
analisar tais informagdes & preciso rever primeiro
0 quesito tempo — que muitas vezes é bastante
escasso ao produtor rural que acaba sendo refém
das operagdes rotineiras e nado consegue fazer
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0 gerenciamento de sua propriedade por falta de
tempo (CREPALDI, 2005).

Sao muitas as formas de controlar as operagoes
e registrar tudo que acontece no dia a dia para
fornecer informagdes gerenciais ao produtor. Uma
pergunta que deve ser feita é qual sera o nivel de
detalhamento e sofisticacdo que o produtor deseja
analisar?

Inventar ndo € a melhor solugdo e sim procurar
identificar qual modelo encaixara melhor no tipo
de negécio e que esteja de acordo com a estrutura
organizacional da propriedade, para que ela mesma
possa fazer o gerenciamento destas informacgdes.
(CREPALDI, 2005).

4.2.6 - Gestao de pessoas na propriedade

Segundo CHIAVENATO (2010), a moderna gestao
de pessoas tem o objetivo de integrar varias
atividades entre si para obter efeitos sinergisticos e
multiplicadores tanto para as empresas quanto para
as pessoas que trabalham nela. No dia a dia cada
administrador seja ele um diretor, gerente, chefe,
supervisor, liderde equipe e até mesmo o “fazendeiro”
desempenha as quatro fun¢des administrativas que
constituem o processo administrativo: planejar,
organizar, dirigir e controlar. A gestdo de pessoas
busca auxiliar aos administradores a desempenhar
todas essas funcdes, pois eles nao realizam suas
atividades sozinhos.

Segundo HUNTER (2006) a lideranca é a
habilidade de influenciar pessoas para trabalharem
entusiasticamente buscando alcangar objetivos e
metas em comum, inspirando confianca por meio
da forca do carater. Planejamento, orcamentos,
organizagao, solucdo de problemas, controles,
planilhas, manutencao da ordem dentro da empresa
ou na fazenda, desenvolvimento das estratégias e
outras atividades — tudo isso é geréncia. Geréncia é
0 que fazemos, lideranca € quem somos.

Segundo BARBOSA (1988), ha varios fatores que
facilitam ou dificultam as metas de produgao dentro
da fazenda. Uma delas é a equipe € a comunicagao
dentro dela. Uma boa equipe consegue uma
melhorar exploragdo as metas desejadas, porém &
necessario que ela seja coesa desde o fazendeiro
até o administrador, ou os responsaveis pelas turmas
de trabalho que contribuem direta ou indiretamente
para a producao.

Para HILSDORF (2003), as empresas que sao
feitas para durar sdo aquelas que com competéncia,
talento e ousadia conseguem conquistar uma
excelente posicdo na mente e no coracdo dos
clientes. Elas investem e inovam continuamente
para manter esta posi¢cdo. Investem bastante no
desenvolvimento das pessoas. Nada pode durar
sem que haja a intensa participagdo das pessoas.
“Sucesso é um esporte coletivo!”. O lider tem que
administrar com muita eficacia as generalizagbes
, delecbes e distorgdes das pessoas que lidera,
e para isso precisa conhecer profundamente sua
equipe, seus anseios, expectativas e temores.

4.3 - LUCRATIVIDADE

Segundo GALHARDO (2012), a diferenga entre as
vendas e os gastos é o que chamamos de lucro, se
o resultado é positivo, e prejuizo, quando é negativo.
Saber se uma empresa da lucro ou prejuizo, e mais
do que isso, o quanto de lucro ou prejuizo, dara ao
empresario condigdes de tomar medidas para atingir
suas expectativas financeiras.

Assim, os ganhos passam ater papelimportantissimo
na analise de resultados de um empreendimento.
A lucratividade nada mais é do que o percentual
do lucro de uma empresa pelo faturamento (ou
vendas) em um determinado periodo. Por exemplo,
com faturamento de 100 mil reais e lucro de 12 mil
reais, a lucratividade sera de 12%. Saber o lucro
nos ajudara somente se tivermos referéncias para
analisar se este valor € bom ou ruim. Um grande
atacadista, importador, distribuidor ou mesmo uma
grande fabrica pode atingir ganho mensal na ordem
de 5% e estar totalmente satisfeito com o resultado
(GALHARDO, 2012).

4.4 - METODOLOGIA

Este trabalho foi fundamentado no levantamento
dos histéricos das comercializagdes de café de
100% dos produtores pessoas fisicas associados
a COOXUPE. Foi baseado nos ultimos cinco
anos de (2008 a 2012) independente do tipo de
comercializagao (Fisica ou Liquidagédo de CPR).

Este levantamento identificou o histérico de 11.389
associados que foram segregados por tamanho
segundo a quantidade média de depodsitos nos
cinco anos. Esta média foi calculada considerando
apenas 0s anos em que o produtor depositou seu
café.

Generalizagdo é o fendmeno pelo qual transformamos uma experiéncia de carater especifico, que tenha ocorrido uma ou algumas vezes, em experiéncia de carater

(HILSDORF, 2003).

Delecéo é o fendbmeno pelo qual automaticamente apagamos, descartamos parte da realidade para diminuir os estimulos com os quais temos de lidar na tentativa de
diminuir o estresse a que estamos submetidos ou de mascarar realidades que ndo queremos ver(HILSDORF, 2003).
Distorgao é o fenémeno pelo qual transformamos a realidade para que ela se adapte a nossa cultura, crengas, valores e até mesmo as impressoes e intencdes

momentaneas (HILSDORF, 2003).

Cadernos Universidade do Café - 2013




Exemplo: se o produtor rural depositou 100 sacas
em 2008 e 200 sacas em 2010 e nao depositou em
2009, 2011 e 2012, o tamanho deste produtor para
este trabalho de conclusédo de curso sera de 150
sacas de café ((100 + 200) / 2 = 150). Para aqueles
casos em que o produtor rural depositou nos 5 anos,
as sacas foram somadas e divididas por 5.

Esse historico levou em conta a comercializagao
dentro do ano civil (Janeiro a Dezembro) e ndo tem o
objetivo de segregar o quanto de café foi produzido
no ano safra. Portanto a quantidade de café
demonstrada neste trabalho foi 0 que os produtores
venderam 100% dentro do ano. Dentro destes 100%
podera haver cafés que foram produzidos em safras
anteriores aos anos pesquisados.

Foi possivel também identificar dentro das
comercializagbes a quantidade das negociacdes
que foram feitas através de CPR. Este numero
sera utilizado para analise de quanto o produtor
rural tem comprometido sua producdo na busca
de financiamentos para compra de insumos para a
sua lavoura ou até mesmo usando a estratégia de
garantias de precos.

O histérico permitira fazermos um comparativo entre
os faturamentos dos produtores rurais por faixas
de tamanho possibilitando a analise da renda dos
considerados economia familiar, pequenos, médios,
grandes e mega produtores de café.

Contrapondo este faturamento bruto, foram
pesquisados os custos de produgdo de café
de varias regidoes onde esta localizada a maior
area de atuacdo da COOXUPE. Foram colhidas
as informagdes de custos junto a CONAB dos
municipios de Guaxupé e Sao Sebastiao do Paraiso
no Sul de Minas Gerais, Franca no estado de Sao
Paulo e Patrocinio no Cerrado Mineiro.

Considerando a dificuldade de encontrar o custo
real de cada produtor rural (que seria sem duvida o
ideal para este trabalho) utilizaremos como critério
o custo de producido do municipio de Guaxupé, que
foi o custo mais baixo encontrado no site da CONAB
dentre aqueles em que estdo nas regides onde tem
a atuacdo da COOXUPE.

4.5 - RESULTADO DA PESQUISA

A pesquisa demonstrara os resultados dos ultimos
5 anos de Comercializacbes de Café de 100% dos
Produtores Pessoas Fisicas que sao Cooperados
da COOXUPE. Foi feita uma analise anual de 2008
até 2012 e uma analise global do periodo buscando
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identificar qual foi a renda média mensal dos
cooperados.

Os custos de Produgdo foram extraidos da
Companhia Nacional de Abastecimento — CONAB
referente ao Municipio de Guaxupé — MG. Para
segregar o numero de Cooperados em grupos,
estabelecemos o critério que € adotado pela prépria
COOXUPE que analisa a quantidade de Café
entregue e define o tamanho do Cooperado. S&o 5
grupos conforme demonstrado na Tabela 5:

Tabela 5 — Tamanho dos Produtores

Nomes dos Entrega de Café
Grupos
Grupos em Sacas
001 Economia Familiar Até 500 sacas

002 |Pequenos Produtores | De 501 a 2.000 sacas
003 | Médios Produtores De 2.001 a 5.000 sacas
004 | Grandes Produtores De 5.001 a 10.000 sacas
005 |Mega Produtores Acima de 10.000 sacas

Fonte: Adaptado de COOXUPE, 2013.

Nas quantidades de sacas comercializadas e nas
quantidades de Cooperados estdo sendo somadas
as operacoes fisicas (aquelas que ocorrem no dia
a dia) e também as operacgoes futuras (que séo as
liquidagcbes de CPR).

Para esta andlise ndo foi considerada a venda da
CPR e sim a liquidacao pois considerando o critério
deste trabalho a liquidacdo da CPR é o momento
em que é realizada e concretizada a operacéo final
entre o Cooperado e a Cooxupé gerando o valor de
lucro ou prejuizo. A venda da CPR acontece com
bastante antecedéncia a sua liquidagdo e na sua
maioria o café ainda nao foi colhido. Como exemplo
citamos um produtor que compra seus insumos
travando o pagamento em sacas de café ao invés
de ser financeiramente. Apds a colheita ele fica
condicionado a depositar seu café na COOXUPE
para que seja feita a liquidacdo da CPR.

4.5.1 - Populagao da pesquisa

O Gréafico 1 demonstra o total de Produtores
e / ou Empresas associados e terceiros que
comercializaram café na Cooxupé nos 5 anos que
foram considerados na base da pesquisa.

Dos 14.911 produtores que comercializaram
café com a Cooxupé, 11.453 sao Cooperados
0 que representa 76,81% e 3.458 sao Terceiros

representando 23,19%.
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Grafico 1 — Populagdo total de Produtores que

Comercializaram Café.

Terceiros
3.458
23,19%

Cooperados
11.453
76.81%

Fonte: Dados da Pesquisa

Por outro lado o Grafico 2 demonstra que dos 11.453
Cooperados que comercializaram café, apenas 64
nao foram pesquisados ou seja, 0,56% que sao os
associados Pessoas Juridicas (empresas). Portanto
a pesquisa foi realizada com 11.389 cooperados que
representam 99,44% da populacéo total e 100% dos
cooperados pessoas fisicas.

Grafico 2 — Total de Cooperados pesquisados e nao
pesquisados.

Nao pesquisados

Pesquisados
11.389
99,44%

Fonte: Dados da Pesquisa

O Grafico 3 segrega os 11.389 Cooperados pessoas
fisicas pesquisados pelo seu tamanho. Deste
total 9.208 (80,85%) se enquadraram no Grupo
“Economia Familiar” que sao os cooperados que
depositaram até 500 sacas em média nos 5 anos.

Para o grupo “Pequenos Produtores” foram
enquadrados 1.662 cooperados (14,59%) que
depositaram de 501 até 2.000 sacas.

Paraogrupo“Médios Produtores”foramenquadrados
227 cooperados (1,99%) que depositaram de 2.001
até 5.000 sacas.

foram
que

Para o grupo “Grandes Produtores”
enquadrados 37 cooperados (0,32%)
depositaram de 5.001 até 10.000 sacas.

E por fim no Grupo “Mega Produtores” foram
enquadrados 10 Cooperados (0,09%) que
depositaram acima de 10.000 sacas de café em
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média por ano nos ultimos 5 anos.

Grafico 3 — Tamanho dos Cooperados Pesquisados
com base nos Depdsitos.

Economia Familiar
9.208

Pequeno Produtor
80,85%

1.662
14,59%

Médio Produtor
227
1,99%

Grande Produtor
37
0,32%

Outros/
245

2,15%

Mega Produtor

Fonte: Dados da Pesquisa
4.5.2 - Como foi calculado o resultado?

Para calcular o resultado final de café cooperado
durante os 5 anos da pesquisa, foi levantada a
quantidade de sacas vendidas para a Cooxupé, o
preco pago efetivamente nestas sacas encontrando
assim o faturamento bruto total de cada cooperado.

Por outro lado comparamos o valor médio recebido
por saco contra o custo de produgdo anual
divulgado pela CONAB (Companhia Nacional de
Abastecimento). Esse calculo foi feito respeitando
cada negociacéo de cada cooperado.

O resultado é fruto da somatéria das Receitas
(Faturamento) contra as Despesas (Custos de
Produgédo). O valor encontrado foi dividido por 12
meses apurando assim o resultado mensal de cada
ano.

4.5.3 - Resultado da comercializagado de café do
ano 2008

Conforme a Tabela 6 no ano de 2008 o numero
de cooperados do grupo “Economia Familiar”
representou 80,1% (7.224) do total de cooperados
que comercializou e 38,2% (1.321.212) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de
R$288,89.

O grupo “Pequenos Produtores” representou 15,3%
(1.381) do total de cooperados e 35,5% (1.225.322)
do total de sacas comercializadas. A renda média
mensal foi de R$1.772,89.

O grupo “Médios Produtores” representou 2,2%
(195) do total de cooperados e 15,8% (547.786) do
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total de sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$6.241,69.

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,4% (33) do total de cooperados e 5,1% (177.851) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$12.346,51.

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (9) do total de cooperados e 4,3% (148.186) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 44.111,92.

Grafico 4 — Resultado Mensal das comercializagbes do ano de 2008.
44.111,92

12.346,51
6.241,69
288,89  1.772,89 323,59 733,31
|
Elé::rrr:‘i)lzglra Pequeno Médio Grande Mega Outros '233!;3
Fonte: Dados da Pesquisa
Tabela 6 — Resultado Mensal das comercializagbes do ano de 2008.
Qtde % Qtde Média saco Valor pago Custo por Resultado
Anos Sacas % Sacas cooperado cooperado |Por cooperado por saco saco Resultado ano més
E;g;ﬁg:a 1.321.212 38,2% 7.224 80,1% 183 256,13 237,18 3.466,68 288,89
Pequeno 1.225.322 35,5% 1.381 15,3% 887 261,16 237,18 21.274,72 1.772,89
Médio 547.786 15,8% 195 2,2% 2.809 263,84 237,18 74.900,34 6.241,69
Grande 177.851 5,1% 33 0,4% 5.389 264,67 237,18 148.158,09 12.346,51
Mega 148.186 4,3% 9 0,1% 16.465 269,33 237,18 529.343,00 44.111,92
Outros 35.726 1,0% 178 2,0% 201 256,53 237,18 3.883,04 323,59
Média 2008 3.456.083 100,0% 9.020 100,0% 383 260,15 237,18 8.799,75 733,31

Fonte: Dados da Pesquisa

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados no ano de 2008, vamos compara-la ao salario minimo
que na época era de R$ 415,00. A Tabela 7 demonstra a renda mensal em salarios minimos pelo tamanho

do Produtor. Desta forma teremos:
Tabela 7 — Renda mensal com café em 2008 convertida em Salario minimo.

Grupos Nomes dos Grupos Qumﬂﬂzgg ggrsﬁléésrios
Até 500 sacas Economia Familiar 0,7
De 501 a 2.000 sacas Pequenos Produtores 4,3
De 2.001 a 5.000 sacas Médios Produtores 15,0
De 5.001 a 10.000 sacas Grandes Produtores 29,8
Acima de 10.000 sacas Mega Produtores 106,3
Média de Todos Média de Todos 1,77

Fonte: Dados da Pesquisa
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Em 2008 a lucratividade dos produtores do grupo
“Economia Familiar” foi de 0,7 salario minimo, ou
seja, este grupo ndo chegou a lucrar nem 1 salario
minimo completo.

O grupo “Pequeno Produtor” recebeu 4,3 salarios
minimos, os “Médios Produtores” receberam
15 salarios minimos, os “Grandes Produtores”
receberam 29,8 salarios minimos e por fim os “Mega
Produtores” receberam em média 106,3 salarios
minimos por Més. Ao calcularmos a média dos 5
anos concluimos que os 9.020 cooperados que
comercializaram café com a Cooxupé receberam
1,77 salarios minimos mensais.

4.5.4 Resultado da comercializagdao de café do
ano 2009

Conforme a Tabela 8 em 2009 o numero de
cooperados do grupo “Economia Familiar”
representou 81,1% (7.328) do total de cooperados
que comercializou e 40,2% (1.325.340) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi
negativa em (R$ 836,06).

O grupo “Pequenos Produtores” representou 15,7%
(1.418) do total de cooperados e 34,8% (1.146.130)
do total de sacas comercializadas. A renda média

mensal foi negativa em (R$ 3.422,98).

O grupo “Médios Produtores” representou 2,2%
(198) do total de cooperados e 14,9% (491.860)
do total de sacas comercializadas. A renda média
mensal foi negativa em (R$ 9.656,92).

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,3%
(31) do total de cooperados e 6,4% (209.223) do
total de sacas comercializadas. A renda média
mensal foi negativa em (R$ 26.635,63).

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (9)
do total de cooperados e 3,5% (115.041) do total
de sacas comercializadas. A renda média mensal foi
negativa em (R$ 54.661,87).

Grafico 5 — Resultado Mensal das comercializagdes
do ano de 2009.

Tabela 8 — Resultado Mensal das comercializagbes do ano de 2009.

Anos Sacas % Sacas co gg& do | ¢ ;/c.;;gt:ja% .
Economia 1.325.340 40,2% 7.328 81,1%
Familiar
Pequeno 1.146.130 34,8% 1.418 15,7%
Médio 491.860 14,9% 198 2,2%
Grande 209.223 6,4% 31 0,3%
Mega 115.041 3,5% 9 0,1%
Outros 6.719 0,2% 52 0,6%
Média 2009 3.204.314 100,0% 9.036 100,0%

Fonte: Dados da Pesquisa

E::rr:i)lmira Pequeno Médio Grande Mega Outros l\gggga

83606 542205 62871 157624
9.656,92
26.635,63
54.661,87
Fonte: Dados da Pesquisa
Média saco Valor pago Custo por Resultado
Por cooperado por saco saco sl e més

181 256,08 311,55 -10.032,74 -836,06
808 260,73 311,55 -41.075,72 -3.422,98
2.484 264,90 311,55 -115.883,02 -9.656,92
6.749 264,19 311,55 -319.627,53 -26.635,63
12.782 260,23 311,55 -655.942,44 -54.661,87

129 253,16 311,55 -7.544,54 -628,71
365 259,67 311,55 -18.914,82 -1.576,24

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados no ano de 2009, vamos compara-la ao salario minimo
gue na época era de R$ 465,00. A Tabela 9 demonstra a renda mensal em salarios minimos por tamanho

do Produtor. Desta forma teremos:

Tabela 9 — Renda mensal com café em 2009 convertida em Salario minimo.

Grupos

Até 500 sacas
De 501 a 2.000 sacas
De 2.001 a 5.000 sacas
De 5.001 a 10.000 sacas
Acima de 10.000 sacas

Média de Todos

Fonte: Dados da Pesquisa

Nomes dos Grupos

Economia Familiar
Pequenos Produtores
Médios Produtores
Grandes Produtores
Mega Produtores

Média de Todos

Quantidade de Salarios
Minimos por Més

(1.8)

(7.4)
(20,8)
(57.3)
(117.6)
(3,39)
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Em 2009 nao houve lucratividade e sim prejuizo nas movimentagdes com Café. O prejuizo dos produtores
do grupo “Economia Familiar” foi de 1,8 salarios minimos. Os “Pequenos Produtores” tiveram prejuizo
de 7,4 salarios minimos, os “Médios Produtores” tiveram prejuizo de 20,8 salarios minimos, os “Grandes
Produtores” tiveram prejuizo de 57,3 salarios minimos e por fim os “Mega Produtores” tiveram prejuizo de
117,6 salarios minimos por més. Ao calcularmos a média dos 5 anos concluimos que os 9.036 cooperados
que comercializaram café com a Cooxupé tiveram prejuizo de (3,39) salarios minimos mensais.

4.5.5 - Resultado da comercializagao de café do ano 2010

Conforme a Tabela 10 no ano de 2010 o numero de cooperados do grupo “Economia Familiar” representou
81,5% (7.726) do total de cooperados que comercializou e 38,8% (1.732.500) do total de sacas
comercializadas. A renda média mensal foi negativa em (R$ 245,26).

O grupo “Pequenos Produtores” representou 15,7% (1.489) do total de cooperados e 36,7% (1.638.653) do
total de sacas comercializadas. A renda média mensal foi negativa em (R$ 849,19).

O grupo “Médios Produtores” representou 2,1% (201) do total de cooperados e 15,2% (679.173) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi negativa em (R$ 1.684,05).

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,4% (34) do total de cooperados e 5,7% (253.985) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi negativa em (R$ 8.187,56).

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (8) do total de cooperados e 3,4% (150.914) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi negativa em (R$ 7.574,95).

Grafico 6 - Resultado Mensal das comercializagdes do ano de 2010.
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Tabela 10 — Resultado Mensal das Comercializagoées do ano de 2010

Qtde % Qtde Média saco Valor pago Custo por Resultado
LeE Sacas % Sacas cooperado cooperado |Por cooperado por saco saco Resultado ano més
Elf;’;‘l’l'l‘;'ra 1.732.500 38,8% 7.726 81,5% 224 289,46 302,58 -2.943,18 -245,26
Pequeno 1.638.653 36,7% 1.489 15,7% 1.101 293,32 302,58 -10.190,23 -849,19
Médio 679.173 15,2% 201 2,1% 3.379 296,60 302,58 -20.208,62 -1.684,05
Grande 253.985 5,7% 34 0,4% 7.470 289,43 302,58 -98.250,76 -8.187,56
Mega 150.914 3,4% 8 0,1% 18.864 297,76 302,58 -90.899,42 -7.574,95
Outros 11.340 0,3% 25 0,3% 454 282,60 302,58 -9.062,05 -755,17
Média 2010 4.466.564 100,0% 9.483 100,0% 471 292,22 302,58 -4.879,09 -406,59

Fonte: Dados da Pesquisa

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados no ano de 2010, vamos compara-la ao salario minimo
que na época era de R$ 510,00. A Tabela 11 demonstra a renda mensal em salarios minimo por tamanho
do Produtor. Desta forma teremos:

Tabela 11 — Renda mensal com café em 2010 convertida em Salario minimo.

Quantidade de Salarios
Grupos Nomes dos Grupos Minimos por Més

Até 500 sacas Economia Familiar (0,5)
De 501 a 2.000 sacas Pequenos Produtores (1,7)
De 2.001 a 5.000 sacas Médios Produtores (3,3)
De 5.001 a 10.000 sacas Grandes Produtores (16,1)
Acima de 10.000 sacas Mega Produtores (14,9)
Média de Todos Média de Todos (0,80)

Fonte: Dados da Pesquisa
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Em 2010 assim como em 2009 n&o houve lucratividade e sim prejuizo nas movimentagdes com Café. O
prejuizo dos produtores do grupo “Economia Familiar” foi de 0,5 salario minimo. Os “Pequenos Produtores”
tiveram prejuizo de 1,7 salarios minimos, os “Médios Produtores” tiveram prejuizo de 3,3 salarios minimos,
os “Grandes Produtores” tiveram prejuizo de 16,1 salarios minimos e por fim os “Mega Produtores” tiveram
prejuizo de 14,9 salarios minimos por Més. Ao calcularmos a média dos 5 anos concluimos que os 9.483
cooperados que comercializaram café com a Cooxupé tiveram prejuizo de (0,80) salarios minimos mensais.

4.5.6 Resultado da comercializagcao de café do ano 2011

Conforme a Tabela 12 em 2011 o numero de cooperados do grupo “Economia Familiar” representou 81,4%
(7.543) do total de cooperados que comercializou e 36,5% (1.030.350) do total de sacas comercializadas.
A renda média mensal foi de R$1.570,71.

O grupo “Pequenos Produtores” representou 15,7% (1.455) do total de cooperados e 37,0% (1.043.927) do
total de sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 8.441,57.

O grupo “Médios Produtores” representou 2,2% (205) do total de cooperados e 16,5% (464.757) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 27.845,29.

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,3% (32) do total de cooperados e 6,6% (185.979) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 64.556,93.

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (7) do total de cooperados e 3,4% (96.412) do total de sacas
comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 149.808,90.

Grafico 7 — Resultado Mensal das comercializacbes do ano de 2011.
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Fonte: Dados da Pesquisa

Tabela 12 — Resultado Mensal das comercializagbes do ano de 2011.

Qtde % Qtde Média saco Valor pago Custo por Resultado
Anos Sacas % Sacas cooperado cooperado | Por cooperado por saco saco Resultado ano més
Elf;’:q‘l’lg'ra 1.030.350 36,5% 7.543 81,4% 137 456,59 318,60 18.848,53 1.570,71
Pequeno 1.043.927 37,0% 1.455 15,7% 717 459,79 318,60 101.298,81 8.441,57
Médio 464.757 16,5% 205 2,2% 2.267 465,99 318,60 334.143,50 27.845,29
Grande 185.979 6,6% 32 0,3% 5.812 451,89 318,60 774.683,14 64.556,93
Mega 96.412 3,4% 7 0,1% 13.773 449,12 318,60 1.797.706,77 | 149.808,90
Outros 2429 0,1% 20 0,2% 121 495,73 318,60 21.514,13 1.792,84
Média 2011 2.823.854 100,0% 9.262 100,0% 305 458,79 318,60 42.741,07 3.561,76

Fonte: Dados da Pesquisa

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados no ano de 2011, vamos compara-la ao salario minimo
que na época era de R$ 545,00. A Tabela 13 demonstra a renda mensal em salarios minimo por tamanho
do Produtor. Desta forma teremos:

Tabela 13 — Renda mensal com café em 2011 convertida em Salario minimo.

Quantidade de Salarios
Grupos Nomes dos Grupos Minimos por Més
Até 500 sacas Economia Familiar 2,9
De 501 a 2.000 sacas Pequenos Produtores 15,5
De 2.001 a 5.000 sacas Médios Produtores 51,1
De 5.001 a 10.000 sacas Grandes Produtores 118,5
Acima de 10.000 sacas Mega Produtores 2749
Média de Todos Média de Todos 6,54

Fonte: Dados da Pesquisa
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Em 2011 com os precos maiores houve certa recuperacgao nos resultados. A lucratividade dos produtores do
grupo “Economia Familiar” foi de 2,9 salarios minimos. O grupo “Pequeno Produtor” recebeu 15,5 salarios
minimos, os “Médios Produtores” receberam 51,1 salarios minimos, os “Grandes Produtores” receberam
118,5 salarios minimos e por fim os “Mega Produtores” receberam em média 274,9 salarios minimos por
Més. Ao calcularmos a média dos 5 anos concluimos que os 9.262 cooperados que comercializaram café
com a Cooxupé receberam 6,54 salarios minimos mensais.

4.5.7 - Resultado da comercializagao de café do ano 2012

De acordo com a Tabela 14 no ano de 2012 o numero de cooperados do grupo “Economia Familiar”
representou 82,0% (7.261) do total de cooperados que comercializou e 37,9% (1.016.509) do total de sacas
comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 536,33.

O grupo “Pequenos Produtores” representou 15,4% (1.360) do total de cooperados e 36,7% (984.572) do
total de sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 3.399,59.

O grupo “Médios Produtores” representou 2,1% (182) do total de cooperados e 15,5% (416.346) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 11.902,70.

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,4% (31) do total de cooperados e 5,2% (140.621) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 21.006,64.

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (9) do total de cooperados e 4,6% (124.612) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal foi de R$ 51.259,92.

Grafico 8 — Resultado Mensal das comercializagbes do ano de 2012.
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Tabela 14 — Resultado Mensal das comercializagdes do ano de 2012.
Qtde % Qtde Média saco Valor pago Custo por Resultado
e Sacas % Sacas cooperado cooperado | Por cooperado por saco saco Resultado ano més
Elg;)r?\(ﬁglra 1.016.509 37,9% 7.261 82,0% 140 384,06 338,09 6.436,01 536,33
Pequeno 984.572 36,7% 1.360 15,4% 724 394,44 338,09 40.795,09 3.399,59
Médio 416.346 15,5% 182 2,1% 2.288 400,53 338,09 142.832,43 11.902,70
Grande 140.621 5.2% 31 0,4% 4.536 393,66 338,09 252.079,71 21.006,64
Mega 124.612 4,6% 9 0,1% 13.846 382,52 338,09 615.118,99 51.259,92
Outros 262 0,0% 8 0,1% 33 371,74 338,09 1.100,70 91,72
Média 2012 2.682.922 100,0% 8.851 100,0% 303 390,86 338,09 15.994,58 1.332,88

Fonte: Dados da Pesquisa

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados no ano de 2012, vamos compara-la ao salario minimo
que na época era de R$ 622,00. A Tabela 15 demonstra a renda mensal em salarios minimo por tamanho
do Produtor. Desta forma teremos:

Tabela 15 — Renda mensal com café em 2012 convertida em salario minimo.

Quantidade de Salarios
Grupos Nomes dos Grupos Minimos por Més

Até 500 sacas Economia Familiar 0,9
De 501 a 2.000 sacas Pequenos Produtores 5,5
De 2.001 a 5.000 sacas Médios Produtores 19,1
De 5.001 a 10.000 sacas Grandes Produtores 33,8
Acima de 10.000 sacas Mega Produtores 82,4
Média de Todos Média de Todos 2,14

Fonte: Dados da Pesquisa
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Em 2012 houve queda nos pregos, mas mesmo assim foi possivel ter lucratividade com o negécio café. A
lucratividade dos produtores do grupo “Economia Familiar” foi de 0,9 salarios minimos. O grupo “Pequeno
Produtor” recebeu 5,5 salarios minimos, os “Médios Produtores” receberam 19,1 salarios minimos, os
“Grandes Produtores” receberam 33,8 salarios minimos e por fim os “Mega Produtores” receberam em
média 82,4 salarios minimos por Més. Ao calcularmos a média dos 5 anos concluimos que os 8.851
cooperados que comercializaram café com a Cooxupé receberam 2,14 salarios minimos mensais.

4.5.8 - Resultado da comercializagao de café de 2008 a 2012

Acumulando as comercializagcdes de 2008 a 2012 a Tabela 16 mostra que o numero de cooperados do
grupo “Economia Familiar” representou 80,8% (9.208) do total de cooperados que comercializou e 38,4%
(6.425.911) do total de sacas comercializadas. A renda média mensal nestes 5 anos foi de R$ 213,02.

O grupo “Pequenos Produtores” representou 14,6% (1.662) do total de cooperados e 36,1% (6.038.606) do
total de sacas comercializadas. A renda média mensal nestes 5 anos foi de R$ 1.592,79.

O grupo “Médios Produtores” representou 2,0% (227) do total de cooperados e 15,5% (2.599.922) do total
de sacas comercializadas. A renda média mensal nestes 5 anos foi de R$ 6.027,44.

O grupo “Grandes Produtores” representou 0,3% (37) do total de cooperados e 5,8% (967.659) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal nestes 5 anos foi de R$ 10.920,98.

O grupo “Mega Produtores” representou 0,1% (10) do total de cooperados e 3,8% (635.164) do total de
sacas comercializadas. A renda média mensal nestes 5 anos foi de R$ 27.089,05.

Grafico 9 — Resultado Mensal das comercializagdes acumuladas de (2008 a 2012).
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Fonte: Dados da Pesquisa
Tabela 16 — Resultado Mensal das comercializagdes acumuladas de (2008 a 2012).

Qtde % Qtde Média saco Valor pago Custo por Resultado
Anos Sacas % Sacas cooperado cooperado | Por cooperado por saco saco Restltado ano més
Elfgmrg'ra 6.425.911 38,4% 9.208 80,8% 698 317,48 299,17 2.556,27 213,02
Pequeno 6.038.606 36,1% 1.662 14,6% 3.633 325,87 299,57 19.113,46 1.592,79
Médio 2.599.922 15,5% 227 2,0% 11.453 330,62 299,05 72.329,27 6.027,44
Grande 967.659 5,8% 37 0,3% 26.153 325,79 300,74 131.051,73 10.920,98
Mega 635.164 3,8% 10 0,1% 63.516 323,93 298,34 325.068,56 27.089,05
Outros 56.477 0,3% 245 2,2% 231 272,19 263,13 417,47 34,79
Média 2012 16.723.738 100,0% 11.389 100,0% 1.468 323,13 299,23 7.017,77 584,81

Fonte: Dados da Pesquisa

Para termos uma ideia desta renda dos Cooperados nos ultimos 5 anos, vamos somar os salarios minimos
recebidos mensalmente em cada ano e dividir por cinco. A Tabela 17 demonstra a renda mensal em salarios

minimos por tamanho do Produtor. Desta forma teremos:
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Tabela 17 — Resumo de 5 anos da Renda Mensal convertida em Salario Minimo.

Tamanho do Produtor Quantidade de Saldrios Minimos

Grupos Nomes dos Grupos N2 Coop % Coop 2008 2009 2010 2011 2012 ::(:flrsi:l

5 Anos
Até 500 scs Economia Familiar 9.208 80,85% 0,70 -1,80 -0,50 2,90 0,90 0,40
De 501 a 2.000scs | Pequenos Produtores 1.662 @ 14,59% 4,30 -7,40 -1,70 15,50 5,50 3,20
De 2.001 a 5.000 scs Médios Produtores 227 1,99% 15,00 -20,80 -3,30 51,10 19,10 12,20
De 5.001a 10.000scs = Grandes Produtores 37 0,32% 29,80 -57,30 -16,10 118,50 33,80 21,70
Acima de 10.000 scs Mega Produtores 10 0,09% | 106,30 | -117,60 | -14,90 | 274,90 | 82,40 66,20
Outros QOutros 245 2,15% 0,78 -1,35 -1,48 3,29 0,15 0,07

Todos ' Todos l 11.389 ' 100% ' 1,77 ' -3,39 ' -0,80 l 6,54 ' 2,14 ' 1,14 '

Salario Minimo Oficial do ano

Salario Mensal do Cooperado

Fonte: Dados da Pesquisa

A Tabela 17 demonstra claramente que os
produtores de café nos ultimos 5 anos tiveram 2
anos de prejuizos e 3 anos de lucratividade. Na
meédia dos anos os numeros ficaram positivos. Se
consideramos que mais de 80% dos Produtores
estdo enquadrados na faixa de “Economia Familiar”
podemos afirmar que em 5 anos eles tiveram uma
lucratividade de menos de meio salario minimo por
més.

Quando acumulamos os 5 anos de todas as faixas
que segrega o tamanho do produtor, o resultado fica
em 1,14 salariominimo mensal para cada cooperado,
ou seja de Janeiro de 2008 até dezembro de 2012 o
“salario” mensal de 11.389 cooperados foi em média
de R$ 584,81 representando 14,35% a mais que a
média do salario minimo pago no mesmo periodo
que foi de R$ 511,40.

4.5.9 Comportamento do produtor na negociagao
de 2008 a 2012

O Grafico 10 foi elaborado sumarizando
as quantidades de sacas vendidas pelos
COOPERADOS més a més identificando a média
de precos pagos nesta mesma quantidade.

100

I 415,00' 465.00' 510,00' 545,00' 622,00' 511,40'

l 733,31 l—1.576,2£' -406,59l 3.561,76' 1.332,84 584,81 '

Os numeros demonstram um comportamento
estavel nos precos de café de 2008 até meados de
2010 ficando na casa dos R$ 250,00 a R$ 300,00. A
partir do final do ano de 2010 houve uma oscilagao
positiva nos precos que teoricamente forcaria os
produtores a comercializarem mais seus estoques.

O Grafico 10 retrata ainda que com o aumento dos
precos ultrapassando os R$500,00 por saca, ndo
influenciou o aumento nas quantidades vendidas,
pelo contrario, houve forte reducao.

O ano de 2010 foi considerado de safra alta, muita
producdo, porém o0s precos comecaram a subir a
partir do més de dezembro. Isso significa dizer que
os produtores ja tinha colhido seu café, depositado,
honrado seus compromissos aos pregos antigos
principalmente as travas em CPR e fecharam o
ano com estoques baixos. Esse comportamento
é demonstrado no Grafico 11 onde as linhas dos
estoques sao contrarias as linhas dos precos do café.
Os precos sobem e os estoques caem. Quando os
precos rompem a casa dos R$500,00 os estoques
estdo nos seus limites minimos historicos chegando
abaixo de 400 mil sacas de todos cooperados
armazenados na Cooxupé.
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O grafico 12 demonstra que em margo de 2Q11 onde os precos chegaram nos seus picos de alta, havia
3.039 cooperados com estoque na COOXUPE. Estes cooperados possuiam 427 mil sacas de café.

Grafico 10 — Sacas vendidas pelos Produtores X Pregco Médio Pago.
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Fonte: Dados da Pesquisa

Grafico 11 — Estoque no Final de Cada Més X os Precos Médios pagos pelo Café.
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Grafico 12 — Estoque no Final de Cada Més X a Quantidade de Produtores donos do café.
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Fonte: Dados da Pesquisa
4.5.10 - Analise da liquidagao de CPR

Analisando as Operacgbes da Venda da CPR versus
as Liquidacoes no Grafico 13, identificamos que no
ano de 2008 a média de ganho por saco de todos
os cooperados foi de R$ 27,50. Em 2009 foi de R$
42,98. Ja em 2010 e 2011 os cooperados deixaram
de ganhar R$ 35,42 e R$ 56,40 respectivamente.
Houve uma recuperagado no ano de 2012 que no
momento da liquidacdo os pregos de mercado
estavam baixos e a venda da CPR na época foi
a um preco elevado. Com isso eles ganharam R$
60,21 por saco.

Acumulando os 5 anos de todos os Cooperados
conforme a Tabela 18, temos um resultado positivo
de R$ 0,88 por saco. Levando em consideragéo o
tamanho do produtor, os Cooperados da “Economia
Familiar” tiveram um prejuizo de R$ 0,86 e os “Mega
Produtores” tiveram um prejuizo de R$ 6,44. Ja as
categorias

“Pequenos Produtores”, “Médios Produtores”
e “Grandes Produtores” tiveram lucro com as
negociagdes de CPR, sendo R$ 0,60; R$ 6,39 e R$
1,16 para cada faixa de tamanho respectivamente.

Tabela 18 — Resultado final por saco entre a venda
da CPR e a liquidacao.

Tane 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 5Anos
Economia Familiar 26,28 4412 | -35,35 | -63,12 | 55,41 -0,86
Pequenos Produtores| 28,35 41,76 | -32,60 | -56,48 | 60,67 0,60
Médios Produtores 28,00 45,46 | -3558 | -45,71 | 66,34 6,39
Grandes Produtores 27,85 42,91 | -39,10 | -41,06 66,20 1,16
Mega Produtores 26,96 28,23 | -60,79 | -77,98 | 53,59 -6,44
Média Geral 27,50 42,98 | -35,42 | -56,40 | 60,21 0,88

Fonte: Dados da Pesquisa

Outra conclusao importante sobre as liquidagdes de
CPR foram o numero de Cooperados que tiveram
que entregar sacas a mais ou a menos para liquidar
a CPR. Conforme a Tabela 19, na média dos 5 anos
4.293 cooperados tiveram que entregar 3,24 sacas
a mais para efetuar a liquidagdo. Ja a Tabela 20
demonstra que 939 cooperados entregaram 4,11
sacas a menos para efetuar a liquidagdo no mesmo
periodo. No montante geral, a tabela 21 demonstra
que 5.232 cooperados entregaram 1,98 sacas a
mais acumulando uma média anual de 10.089
sacas.
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Tabela 19 — Quantidade de Sacas utilizadas a mais
para liquidar a CPR.

3 S_a cas Sacas Sacas Média Saca

A0S coopersdos | “do | Babadas | Baiatee | Coopurndo
2008 4.961 818.364 803.974 14.390 2,90
2009 4.325 359.083 344.067 15.016 3,47
2010 4.604 587.332 568.162 19.170 4,16
2011 4.822 511.106 499.505 11.601 2,41
2012 2.754 339.721 330.770 8.951 3,25
Média 5 anos 4.293 523.121 509.296 13.826 3,24

Fonte: Dados da Pesquisa

Tabela 20 — Quantidade
menos para liquidar a CPR.

de Sacas utilizadas a

3 S_a cas Sacas Sacas Média Saca

A0S cooperscos | "do | Babadas | Baiadae | Coopurndo
2008 993 241.995| 245.213 (3.217) (3,24)
2009 468 64.785 67.118 (2.333) (4,99)
2010 831 189.0562  193.369 (4.317) (5,20)
2011 1.599 320.172 | 326.396 (6.225) (3,89)
2012 802 161.049 | 163.637 (2.588) (3,23)
Média 5 anos 939 195.411| 199.147 (3.736) (4,11)

Fonte: Dados da Pesquisa

Tabela 21 — Quantidade de Sacas utilizadas a mais
no total para liquidar a CPR.

Sacas 2T
A R A

Cooperado na CPR a Mais a Mais
2008 5.954 1.060.360 | 1.049.187 11.173 1,88
2009 4.793 423.868 411.185 12.682 2,65
2010 5.435 776.384 761.531 14.852 2,73
2011 6.421 831.278 825.902 5.376 0,84
2012 3.556 500.770 494.407 6.363 1,79
Média 5 anos 5.232 718.532 708.442 10.089 1,98

Fonte: Dados da Pesquisa

Grafico 13 — Preco Pago na CPR x Preco da Tabela
do dia da Liquidacéo.
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Fonte: Dados da Pesquisa

4.5.11 - Analise das vendas de CPR

O Grafico 14 demonstra o quanto os Cooperados
utiizam da CPR na Modalidade Banco do Brasil
como instrumento de negociacao do seu café.

Esta modalidade é um financiamento aonde o
Cooperado vai ao Banco do Brasil, faz uma previsao
de safra e pode vender até 30% da sua safra. Recebe
da Cooxupé o Valor da CPR e entrega o café na
data de Vencimento (Safra). O produtor acredita
que na safra (colheita) o prego do café estara mais
baixo do que o pre¢o da venda no dia da CPR. Ha
3 Modalidades:

Leildao =>> O produtor coloca seu produto a venda
através do site do Banco do Brasil onde quem pagar
mais fica com o lote da CPR. Até este momento nao
se sabe quem é o comprador € quem € o vendedor.

Balcdao =>> Negociacédo feita diretamente entre
vendedor e comprador na mesa (balcdo) de
negociacdo. Neste caso ja se sabe quem é
comprador e quem é vendedor.

Endosso (Mercado Secundario) =>> E quando ha
3 interessados na negociacdo. Produtor (1) que
vende a CPR para uma Financeira ou Corretora
(2), e esta na época do vencimento (entrega fisica)
repassa para uma terceira pessoa que no caso € a
Cooxupé (3).

Dentre todas as modalidades, a “Banco do Brasil”
representou 20% na média dos 5 anos pesquisados
com um volume de 132.751 sacas de café.

Em contrapartida o numero médio de cooperados
que fizeram esta modalidade foi de 437 o que
representou 7,30%.

Grafico 14 — Venda de CPR Modalidade Banco do
Brasil.
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Fonte: Dados da Pesquisa
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O Grafico 15 demonstra o quanto os Cooperados
utilizam da CPR na Modalidade Campanhas como
instrumento de negociagao do seu café.

Esta modalidade é um financiamento que ao invés
de Dinheiro, o Produtor compra Produtos nas
Lojas da Cooxupé para uso na Lavoura e aguarda
o melhor preco do Café para travar. Este dia de
travar é da vontade do produtor. E cobrado juros de
corregado desde a data da venda do insumo até o
dia do vencimento. Se ele travar em café a Cooxupé
cobrara os juros desde o dia da trava até o dia do
vencimento.

Dentre todas as modalidades, a “Campanha”’
representou45,9% namédiados 5 anos pesquisados
com um volume de 304.855 sacas de café.

Em contrapartida o numero médio de cooperados
que fizeram esta modalidade foi de 4.269 o que
representou 71,38%.

Grafico 15 - Venda de CPR Modalidade Campanhas
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Fonte: Dados da Pesquisa

O Grafico 16 demonstra o quanto os Cooperados
utilizam da CPR na Modalidade Credi’'s como
instrumento de negociagao do seu café.

Esta modalidade é um financiamento aonde o
Cooperado vai as CREDIS, faz uma previsao de
safra e pode vender até 30% da sua safra. Recebe
da Cooxupé o Valor da CPR e entrega o Café na
data de Vencimento (safra). O Produtor acredita que
na safra (colheita) o prego do café estara mais baixo
do que o preco da venda no dia da CPR.

Dentre todas as modalidades, a“Credi’s” representou
19,8% na média dos 5 anos pesquisados com um
volume de 131.129 sacas de café.

Em contrapartida o numero médio de cooperados
que fizeram esta modalidade foi de 918 o que
representou 15,35%.

Grafico 16 — Venda de CPR Modalidade Credi’s.
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Fonte: Dados da Pesquisa

O Grafico 17 demonstra o quanto os Cooperados
utilizam da CPR na Modalidade Garantia de Precos
como instrumento de negociagao do seu café.

Esta modalidade € uma estratégia que o produtor
utiliza por medo de oscilagbes no preco do café
(baixas). Ele garante um preco hoje para entrega do
Café e recebimento do valor no futuro. Nao ha juros.

Dentre todas as modalidades, a “Garantia de
Precos” representou 13,2% na média dos 5 anos
pesquisados com um volume de 87.723 sacas de
café.

Em contrapartida o numero médio de cooperados
que fizeram esta modalidade foi de 345 o que
representou 5,76%.

Grafico 17 — Venda de CPR Modalidade Garantia
de Precos
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Fonte: Dados da Pesquisa

O Grafico 18 demonstra o quanto os Cooperados
utiizam da CPR na Modalidade Interna como
instrumento de negociagao do seu cafeé.

Esta modalidade ocorre quando o Produtor deve
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nas Lojas da Cooxupé ou possui uma CPR que
venceu e ndo tem dinheiro e nem café para quitar
neste ano (pode ter ocorrido uma chuva de granizo,
por exemplo). Ele faz a CPR Interna para Liquidagéo
dos Débitos imediatos com entrega do café no
futuro. Esta operacéo é feita somente com dossié
aprovado pela Diretoria. Nao ha juros.

Dentre todas as modalidades, a “Interna” representou
1,1% na média dos 5 anos pesquisados com um
volume de 7.248 sacas de café.

Em contrapartida o numero médio de cooperados
que fizeram esta modalidade foi de 12, o que
representou 0,20%.

Grafico 18 — Venda de CPR Modalidade Interna.
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Fonte: Dados da Pesquisa

Resumidamente o Grafico 19 demonstra as vendas
de CPR dos Cooperados & COOXUPE nos 5
anos por modalidade. A modalidade “Campanha”
absorveu 45,9% das CPR’s vendidas, em segundo
lugar ficaram a “Banco do Brasil” com 20%, as
CREDI's em terceiro lugar com 19,8%, em quarto
lugar a “Garantia de Pre¢o” com 13,2% e em ultimo
a “Interna” com 1,1% da CPR’s vendidas.

Se somarmos a modalidade “Banco do Brasil” com a
“CREDI’s” que teoricamente tem a mesma finalidade
que é o financiamento ao Produtor, chegamos ao
numero de 40%. E se somarmos a modalidade
“Campanhas” que também nao deixa de ser uma
forma de financiamento da lavoura, chegamos ao
numero de 86%.

A modalidade Garantia de prego ficou com 13%
das negociacbes de CPR. Numero este menos
expressivo evidenciando que o produtor arrisca
muito pouco na estratégia de garantir um preco
futuro para seu café.

Grafico 19 — Resumo das Vendas de CPR por

Modalidade em 5 anos.
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Fonte: Dados da Pesquisa

Outro fator que chama a atencgao é o fato de quanto
maior o produtor, mais CPR na Modalidade Banco
do Brasil ele vende e quanto menor o produtor, mais
CPR na Modalidade de Campanhas ele vende.

O Grafico 20 nos mostra que a Categoria de
produtores “Economia Familiar” fizeram em
média 14% na Modalidade “Banco do Brasil” e
57% na Modalidade “Campanhas”. A Categoria
de produtores “Pequeno Produtor” fizeram em
média 19% na Modalidade “Banco do Brasil” e
47% na Modalidade “Campanhas”. A Categoria
de produtores “Médio Produtor” fizeram em
média 24% na Modalidade “Banco do Brasil” e
38% na Modalidade “Campanhas”. A Categoria
de produtores “Grande Produtor” fizeram em
média 31% na Modalidade “Banco do Brasil” e
26% na Modalidade “Campanhas”. A Categoria
de produtores “Mega Produtor” fizeram em média
41% na Modalidade “Banco do Brasil” e 18% na
Modalidade “Campanhas”.
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Grafico 20 — Resumo das Vendas de CPR (Tamanho do Cooperado e Modalidade).

57%

. Banco do Brasil .Campanhas

47%

38%

239 24%
o

19%
17%

15%

15%

14%

6%

2%
0%

21%

Credi Garantia de Preco Interna

41%

33%
31%
26%
21% 22%
18%

8%

2%
0% 0%

001 - Economia Familiar 002 - Pequenos Produtores

001 - Até 500 sacas 002 - De 501 a 2.000 sacas

Fonte: Dados da Pesquisa
4.5.12 - Producao de café por qualidade

Além de ser refém do mercado pela busca
por melhores pregos, o produtor tem o desafio
de conseguir associar alta produtividade com
qualidade. A tabela 22 retrata o histérico de cafés
finos produzidos pelos produtores nos ultimos 5
anos. Em 2008 de cada 100 sacas produzidas 65,8
foram finas. Em 2009 este numero reduziu para 45,1
sacas. Em 2010 teve uma melhora e foi para 60,9
sacas. O ano de 2011 foi o melhor da sequencia
historica registrando 67,7 sacas de cafés finos. Ja
em 2012 o numero caiu para 53,1 sacas.

Interessante ressaltar também que o tamanho
do produtor nao faz com que a qualidade do café
produzido seja melhor ou pior. Muitos fatores como
exemplo os climaticos fogem do controle do produtor
rural e tem forte influéncia sobre a qualidade do café.

Os numeros demonstram que no periodo de 5 anos
0os produtores conseguiram precos maximos em
apenas 58,9% da sua producao que foi classificada
na Cooxupé como cafés finos. Os outros foram
classificados como médios ou baixos.

Tabela 22 — Percentual de Producgéo de Café Fino
dos ultimos 5 anos.

Finos 2008 2009 2010 2011 2012 | 5Anos
Economia Familiar 67,9% | 352% | 60,7% | 68,9% | 53,1% | 58,4%
Pequenos Produtores| 66,0% | 44,5% | 61,0% | 69,0% | 53,8% | 59,3%
Médios Produtores 64,1% | 51,9% | 60,9% | 64,9% | 50,7% | 58,5%
Grandes Produtores | 61,6% | 53,5% | 56,8% | 62,5% | 57,7% | 58,3%
Mega Produtores 59,6% | 66,6% | 64,3% | 66,2% | 50,7% | 61,4%
Média Geral 65,8% | 451% | 60,9% | 67,7% | 53,1% | 58,9%

003 - Médios Produtores

002 - De 2.001 a 5.000 sacas

004 - Grandes Produtores 005 - Mega Produtores

004 - De 5.001 a 10.000 sacas 005 - Acima de 10.000 sacas

Tabela 23 — Percentual de Produgao de Café Médio
dos ultimos 5 anos.

Médios 2008 | 2009 2010 2011 2012 | 5Anos
Economia Familiar 9,9% | 30,3% | 11,8% | 10,3% | 20,5% | 15,7%
Pequenos Produtores| 11,0% | 254% | 134% | 11,9% | 22,5% | 16,5%
Médios Produtores 11,6% | 19,1% | 14,0% | 13,8% | 239% | 16,6%
Grandes Produtores 11,8% 16,0% | 10,8% | 13,4% | 17,8% | 13,8%
Mega Produtores 8,2% 9,5% 8,9% 9,3% | 24,4% | 12,2%
Média Geral 10,5% | 24,0% | 12,4% | 11,5% | 21,9% | 15,7%

Tabela 24 — Percentual de Produgao de Café Baixo
dos ultimos 5 anos.

Baixos 2008 | 2009 2010 2011 2012 | 5Anos
Economia Familiar 21,8% 341% | 27,1% | 20,5% | 26,1% | 25,6%
Pequenos Produtores| 22,5% | 29,6% | 251% | 18,7% | 23,2% | 23,7%
Médios Produtores 23,8% | 28,5% | 24,5% | 20,8% | 24,9% | 24,5%
Grandes Produtores | 26,1% 30,1% | 31,8% | 23,7% | 24,0% | 27,3%
Mega Produtores 31,4% | 23,3% | 26,3% | 24,0% | 24,4% | 259%
Média Geral 23,2% | 30,4% | 26,2% | 20,4% | 24,7% | 24,9%
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Tabela 25 — Percentual de Produgdo de Café Fino por Area de Acao.

Regides Area de Agdo 2008
Serra do Salitre 70%

Coromandel 63%

Caris Monte Carmelo 67%
Rio Paranaiba 68%

UA - Araguari 61%

Total 67%
Regides Area de Agio 2008
Sao Pedro da Uniao 70%

UA - Muzambinho 67%

Nova Resende 73%

Cabo Verde 70%

Monte Santo de Minas 69%

Campestre 60%

Guaxupé 64%

Sulde UA - Monte Belo 68%
Minas UA - Conceicao da Ap. 72%
Alpinopolis 65%

UA - Botelhos 58%

UA - Campos Gerais 69%

Guaranesia 64%

Alfenas 55%

Carmo do Rio Claro 64%

Total 66%
Regides Area de Agdo 2008
Caconde 66%

L@ FEUte Sao José do Rio Pardo| 59%
Total 63%
Total Geral 66%

A tabela 25 demonstra a producéo de café fino pela
area de acao do municipio do cooperado associado
a Cooxupé. No ano de 2008 os municipios que
tiveram a melhor producao em termos de qualidade
foram os da area de acao de Nova Resende no sul
de Minas com 73%. Em 2009 foram os municipios
da Area de Acdo de Coromandel no Cerrado
Mineiro com 68%. Em 2010 foi a vez dos municipios
vinculados a Area de Acdo de Sao Pedro da Unido
também no Sul de Minas com 70% de producéao de
café fino. J4 em 2011 foi a vez da Area de acdo de
Botelhos com 76% e concluindo o periodo de 5 anos,
em 2012 novamente a Area de acéo de Coromandel
no Cerrado com 69% de Cafés finos. Acumulando
os 5 anos a Area de Acdo de Sdo Pedro da Unido
ficou em primeiro lugar em producgéo de Cafés finos
com meédia anual de 67%. Ja o pior resultado tem

2009 2010 2011 2012 | 5Anos
64% 65% 70% 63% 66%
68% 61% 1% 69% 66%
65% 66% 66% 60% 64%
62% 59% 70% 62% 64%
61% 64% 68% 51% 60%
64% 63% 68% 61% 64%
2009 2010 2011 2012 | 5Anos
38% 70% 75% 67% | 67%
42% 66% 70% 63% 64%
37% 63% 70% 59% 62%
38% 62% 71% 58% 61%
53% 70% 68% 42% 60%
29% 61% 73% 65% 59%
45% 63% 69% 48% 59%
26% 62% 66% 52% 57%
31% 56% 2% 48% 56%
37% 55% 68% 49% 55%
26% 57% | 76% 58% 55%
38% 61% 66% 38% 54%
49% 55% 60% 36% 53%
34% 46% | 59% 43% 48%
27% 49% 63% 38% | 48%
37% 60% 67% 50% 57%
2009 2010 2011 2012 | 5Anos
31% 62% 67% 50% 58%
44% 54% 68% | 32% 52%
39% 58% 68% M% 55%
45% 61% 68% 53% 59%

termos de qualidade na média dos 5 anos ficou com
a Area de Acdo de Carmo do Rio Claro no Sul de
Minas acumulando uma média de apenas 48% de
cafés finos.

Grafico 21 — Percentual da produgao de Café por
Qualidade.
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Fonte: Dados da Pesquisa
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4.5.13 - Reajustes

O café assim como outros produtos ou ativos tem
forte influéncia do mercado o que possibilita que
seu prego tenha oscilagdes.

O grafico 23 demonstra que o salario minimo saiu
em 2007 de R$ 380,00 para fechar 2012 em R$
622,00 acumulando um reajuste de 63,68%. Ja o
café verde saiu de uma média em 2007 de 129,76
délares para encerrar 2012 com média de 201,76
ddlares acumulando um reajuste de 55,49%.
Comparando o Café em valores da moeda Real,
em 2007 a média foi de R$ 252,22 e fechou 2012
com média de R$ 390,81 com reajuste acumulado
de 54,94%. No mesmo periodo o IGPM teve um
reajuste acumulado de 36,13%. O pé de café na
Capital Sao Paulo foi reajustado em apenas 8,65%
saindo de R$ 12,67 o quilo em 2007 para R$ 13,77
em 2012. E por fim o délar em 2007 estava cotado a
R$ 1,9475 e fechou 2012 a R$ 1,9544 acumulando
um reajuste de 0,35%

Grafico 22 — Reajustes médios ao ano em 5 anos.
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Fonte: Dados da Pesquisa

Grafico 23 — Reajustes acumulados em 5 anos.
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Fonte: Dados da Pesquisa

4514 - Cooperados aposentados e nao
aposentados

Segundo a PREVIDENCIA (2013), adquirem
direito ao beneficio do salario os trabalhadores
urbanos do sexo masculino a partir dos 65 anos
e do sexo feminino a partir dos 60 anos de idade.
Os trabalhadores rurais podem pedir aposentadoria
por idade com cinco anos a menos: a partir dos 60
anos, homens, e a partir dos 55 anos, mulheres.

Conforme a Tabela 26, em 30 de abril de 2013
a Cooxupé possuia em seu cadastro 10.099

cooperados ativos que produzem café. Deste total,
6.695 ou 73,2% tem idade média de 46 anos e nao
estavam na faixa de aposentados. Ja o restante,
3.404 ou 26,8% tem em média 69 anos e estdo na
faixa de idade de aposentadoria.

Significa dizer que embora a atividade cafeeira tenha
passado por um periodo de baixa lucratividade, mais
de V2 dos cooperados da Cooxupé sao aposentados
possuindo uma fonte de renda mensal garantida.

Tabela 26 — Percentual de Cooperados aposentados
e nao aposentados

Aposentado? d?ﬂ';%z Mﬁ;jaig: ¢ Coop'::ados Coopz,rados
De 0 a 30 anos 27 326 4,3%
De 31 a 40 anos 36 1.398 16,9%
Nao De 41 a 50 anos 46 2.604 28,6%
De 51 a 54 anos 52 1.125 11,4%
De 55 a 59 anos 57 1.242 12,0%
Total 46 6.695 73,2%
De 55 a 59 Anos 57 120 1,4%
De 60 a 65 Anos 62 1.287 11,2%
Sim De 66 a 70 Anos 68 754 5,9%
Acima de 70 Anos 78 1.243 8,4%
Total 69 3.404 26,8%
Total Geral 54 10.099 100,00%

Fonte: Dados da Pesquisa

4.6 - CONCLUSAO

Concluimos que os cooperados da faixa Economia
Familiar representam 80,85% do quadro de
associados da Cooxupé, porém contribuem apenas
com 38,4% das sacas comercializadas. Esta faixa
de cooperados teve um salario médio mensal em 5
anos de apenas R$ 213,02 o que representou 0,4
salario minimo médio. A lucratividade média anual foi
de 5,77% nao sendo tao representativo pelo volume
pequeno de faturamento destes Cooperados.
Portanto, esta faixa de cooperados nao teve o
retorno esperado nestes 5 anos de comercializagao
de café.

Concluimos que a participacado da CPR na
comercializagdo de todos os Cooperados
representam 21% na quantidade de sacas e 77%
na quantidade de cooperados. Significa dizer que
0s cooperados arriscam pouco na ferramenta CPR
principalmente na modalidade de Garantia de Precos
que representou 5,76% do total de Cooperados e
13,2% do montante de sacas.

O grande volume de CPR concentra-se nas
modalidades que financiam seus custos de producao
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sejam elas as financeiras como as Modalidades
Banco do Brasil e Credis ou até mesmo a modalidade
Campanhas que séo as trocas de mercadorias nas
lojas da Cooxupé por sacas de café. Somando estas
trés modalidades, chega-se a 85,7% das sacas
negociadas através de CPR.

Conclui-se que quanto menor a faixa de tamanho
do produtor, mais ele participa da modalidade de
CPR Campanhas — passando de 57% da faixa de
Economia Familiar para apenas 18% da faixa Mega
Produtores. E quanto maior a faixa de tamanho do
produtor mais ele participa da Modalidade Banco do
Brasil — passando de 41% da faixa Mega Produtores
para apenas 14% na faixa Economia Familiar.

Ficou evidente que na média do periodo os
cooperados entregam mais sacas de café para
liquidar um contrato de CPR. Nos 5 anos de histdrico
foram 4.293 cooperados que tiveram que entregar
3,24 sacas a mais e 939 entregaram a menos 4,11
sacas. Na média geral os 5.232 cooperados que
liquidaram CPR entregaram a mais 1,98 sacas.

Além de entregar sacas a mais houve também o
diferencial de precos entre a venda da CPR para o
dia da Liquidagao. Foram 3 anos de ganho e 2 anos
de perda acumulando nos 5 anos um valor médio
positivo de R$ 0,88 por saca.

Outra conclusdo demonstrada no grafico 10 é o fato
de que quando o mercado sobe as vendas caem.
Em julho de 2010 o prego médio do café estava em
R$ 296,00 e foram compradas pela Cooxupé 462 mil
sacas. Ja em maio de 2011 o pre¢go médio do café
estava em R$ 506,00 e foram compradas apenas 72
mil sacas. Portanto, conclui-se que o produtor néo
conseguiu esperar o melhor momento para vender
seu café e quando foi necessario vender os precos
ja tinham caido.

Quanto a qualidade do café produzido concluimos
que nos 5 anos a média de producao de café
fino ficou em 58,9%. Significa que os produtores
deixaram de ganhar precos maximos em 41,1%
do café produzido. Ficou evidente também que
independente do tamanho do cooperado, todos
produziram cafés finos, médios e baixos. Para os
cafés finos, a faixa de percentual ficou entre 58,3%
a 61,4%.

Foi possivel identificar também que 26,8%
dos Cooperados estdo na faixa de idade de
aposentadoria. Isso significa que 3.404 cooperados
tem um salario fixo mensal ajudando no seu
orcamento ndo dependendo exclusivamente da

atividade café.

Comparando os reajustes acumulados nos 5 anos
pesquisados, foi possivel concluir que o salario
minimo foi o que mais sofreu reajustes chegando
a 63,68% com média anual de 10,36%. Ja o café
verde em reais acumulou nos 5 anos um reajuste de
54,94% com média anual de 9,15%.

Por fim concluimos que o papel da Cooxupé
como uma Cooperativa é sem duvida apoiar
aos associados, buscando ajuda-los a conhecer
seus custos de produgdo com orientacbes e
recomendacoes efetivas. Ajudar a melhorar os
processos de producdo buscando produtividade
com alta qualidade. Conseguir melhores pregos do
café no mercado com o menor custo operacional
possivel retornando assim nos finais de cada
exercicio o lucro esperado por todos os associados.

Apods a conclusao deste trabalho ficou evidente que
o produtor rural de café tem o grande desafio de
se profissionalizar como gestor de uma empresa
(no caso sua propriedade rural), conhecer
ferramentas de gestao de pessoas, saber mapear e
controlar seus custos nos seus varios negdécios, ter
estratégias de comercializacao utilizando da CPR
ou outro mecanismo de comercializagdo e torcer
para que as condi¢cbes climaticas possam ajudar
mais do que prejudicar. Mas sem duvida mesmo
com todo o profissionalismo, o grande diferencial
destes produtores de café em relacdo aos outros
segmentos sera o cooperativismo.
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A PRE-COMERCIALIZAGAO DE CAFE COMO FORMA
DE CAPTAGAO DE RECURSOS PARA CUSTEIO: ESTUDO
DE CASO NA REGIAO DE SAO JOSE DO RIO PARDO - SP

José Francisco Garcia

A criagdo da CPR no dia 22 de agosto de 1994, pela
Lei N 8929, certamente foi o maior avanco ocorrido
nas operacdes comerciais entre os produtores rurais
brasileiros e 0o mercado em geral, desde a época do
império

Sdlido instrumento juridico possibilitou 0 aumento da
venda futura e o barter facilitando e potencializando
as negociagdes comerciais entre produtores rurais e
fornecedores de insumos e credito, possibilitando ao
produtor neutralizar as fortes oscilagdes de precos.

Considerando que na ultima década na maioria
dos anos houve depressdo de precos nos meses
de colheita e poés-colheita, a possibilidade de
negociacao antecipada da safra torna-se uma
excelente ferramenta de captagdo de credito e
compra de insumos necessarios ao produtor rural
possibilitando entre outras vantagens, uma melhoria
do preco médio anual.

Na contra mao da tendéncia, nota-se que os
produtores de café da regido do Sao José do Rio
Pardo ndo fazem uso frequente destas novas
ferramentas de mercado com isto deixaram de
conseguir precos melhores na comercializagado de
sua safra. Neste estudo comprova se que houver
uma significativa diferenga nos precos médios
conseguidos pelos cafeicultores da regido de
Sao Jose do Rio Pardo, quando comparado com
outras regides produtoras de café de qualidade
semelhantes, e com certeza a pouca utilizagcao
destas novas ferramentas de mercado € uma das
causas.

Aconselha-se aos gestores e agentes envolvidos
na comercializacao de cafés na regiao de Sao Jose
do Rio Pardo que desenvolvam programas que
estimulem o uso desta ferramenta pelo produtor
rural de café daquela regiao.

5.1 - INTRODUGAO

Primeiros relatos sobre a bebida café surgiram em
1258 no Porto de Moka no Yemem e ao longo dos
anos foi sendo levada a diversas partes do globo
de varias maneiras, foi cultivada em varios paises

em diversas regides e de formas das mais variadas,
dependendo do clima e das condigdes topografica
de cada regiao. Diz a historia que no Brasil o café foi
trazido pelo Capitdo da Guarda Costeira Francisco
Palheta em 1727 que trouxe cinco plantas e mais
trinta e tantos graos de café.

No Brasil esta cultura inicialmente foi introduzida em
Belém do Para e de 14 migrou para diversos estados,
mas foi no Rio de Janeiro que ela encontrou uma
incrivel adaptacao.

A partir de 1820 a cultura passa a concorrer com a
Cana de Acucar e outras culturas tanto no estado do
Rio de Janeiro como em S&o Paulo.

Conforme dados da Companhia Nacional de
Abastecimento — (CONAB) em sua terceira
estimativa de safra publicada em SET/12 os maiores
estados brasileiros produtores de café sdo Minas
Gerais — 52,79 %, Espirito Santo — 24,77 % , Sao
Paulo 10,33 % .

A comoditizagdo do produto e o aumento mundial
do consumo e a concorréncia acirrada, forca a cada
dia que as propriedades que cultivam o café migrem
de uma economia familiar e extrativista para uma
economia empresarial e profissional. Este cultivo
esta cada vez mais mecanizado e atualizado, para
que consigam ao mesmo tempo conciliar “altas
produtividades com baixo custo”. E também lidando
com o mercado cada vez mais exigente e disposto
a pagar por produtos de qualidades diferenciadas e
apuradas.

Produtividade e qualidade s6 sdo possiveis com
muito investimento em novos cultivares: adequacao
de manejo, mecanizacgao, irrigacao e investimento
em infra-estrutura de preparo; para transformar
as pequenas e medias propriedades rurais em
empresas agricolas com alta eficiéncia e exceléncia
de producao.

Para toda esta adequacdo e transformacao, sao
necessarios investimentos cada vez maiores
induzindo o proprietario a uma situacdo de risco
cada vez mais alta, frente a volatilidade dos precos
que é inerente a commodity “café.

5.2 - OBJETIVOS

5.2.1 - Objetivo geral
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O objetivo central deste trabalho consiste em
analisar as diferentes possibilidades de captacao
de recursos para a conducao da lavoura de café e
investimentos na propriedade agricola, com énfase
na captacado de recursos para o custeio agricola
(capital de giro) da lavoura cafeeira, na regido de
Sao José do Rio Pardo.

5.2.2 - Objetivos especificos

Identificar quais as opcdes de captacao de recursos
para o custeio da safra.

Avaliar a estrutura de custo de produgcdo em
propriedade cafeeira localizada na regiao de Sao
Jose do Rio Pardo.

Avaliar quais as melhores opg¢bes para o produtor
na captagao de recursos para o custeio da safra.

5.3 - JUSTIFICATIVA

Este trabalhoseraumfacilitadornatomadadedecisdo
do produtor de café, quando houver necessidade de
captacao de recursos de investimentos e recursos
de custeio da safra (capital de giro), mostrando a
ele varias possibilidades de captagdo recursos,
sugestionando formas de captacdo que venham a
diminuir as incertezas que a volatilidade do mercado
de café impdem em sua atividade.

5.4 - REVISAO DE LITERATURA

A questdo do financiamento da agricultura tem
sido, um dos pontos de maior relevancia na area
de politica agricola. O centro de preocupagdes é
a busca de novas fontes de recursos capazes de
atender as necessidades de financiamento, uma vez
que o modelo, baseado na exigibilidade, emissdes
de titulos e de moedas, apresenta, atualmente
pouca representatividade na politica de crédito rural
(ALMEIDA, 2001)

No Brasil existem varias linhas de credito disponiveis
ao produtor rural que quer continuar na atividade e
para isto necessita de recursos para adequagao em
infra estrutura e implantagdes de novos talhdes e
compra de insumos para manutenc¢ao e melhoria do
cafeeiro,

Sao apresentadas a seguir as premissas basicas de
algumas modalidades de financiamentos disponiveis
no mercado atualmente;

5.4.1 Financiamentos para investimentos em
infra estruturas e maquinarios

Conforme o BNDES (2013), o FINAME Agricola é
um financiamento sem limite de valor para aquisicao

de maquinas e equipamentos novos e usados de
fabricacdo nacional, credenciados pelo BNDES, bem
como investimentos em infra estrutura de preparo
e armazenagem, destinado ao setor agropecuario,
variando em fungado da capacidade de pagamento
do tomador. Dentro da “Familia Finame” podemos
citar duas principais modalidades usadas pelos
cafeicultores da Regiao de Sao José do Rio Pardo;

* Moderinfra
* Moderfrota.

Segue abaixo premissas basicas destas duas
modalidades segundo informagdes coletadas do
site do Banco Nacional de Desenvolvimento -
BNDES.

5.4.1.1 - Moderinfra - programa de incentivo a
irrigagcao e a armazenagem

Objetivos

Apoiar o desenvolvimento da agropecuaria irrigada
sustentavel, econdmica e ambientalmente, de forma
a minimizar o risco na produgao e aumentar a oferta
de produtos agropecuarios;

Ampliar a capacidade de armazenamento da
producdo agropecuaria pelos produtores rurais;

Apoiar a construgdo e ampliacdo das instalagdes
destinadas a guarda de maquinas e implementos
agricolas e a estocagem de insumos agropecuarios.

Itens financiaveis

Investimentos relacionados com todos os
itens inerentes aos sistemas de irrigacdo e de
armazenamento, inclusive reforma, de forma
coletiva ou individual;

Construgcdo, modernizagao, reforma e ampliagéo
de instalagbes destinadas a guarda de maquinas e
implementos agricolas e a estocagem de insumos
agropecuarios.

Limite do financiamento

Até R$ 1,3 milhao por cliente, para empreendimento
individual, e até R$ 4 milhdes, para empreendimento
coletivo, respeitado o limite individual por
participante.

Admite-se a concessao de mais de um financiamento
para 0 mesmo cliente, por ano-safra, quando a
atividade assistida requerer e ficar comprovada a
capacidade de pagamento.

Clientes
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Produtores rurais (pessoas fisicas ou juridicas), e
suas cooperativas.

Taxa de juros

5,5% ao ano.

Prazo total

Até 12 anos, incluida a caréncia de até 3 anos.

5.4.1.2 - Moderfrota - Programa de Modernizagéo
da Frota de Tratores Agricolas e Implementos
Associados e Colheitadeiras

Objetivo

Financiar a aquisicdo, isolada ou associada
a investimento, de (tratores, colheitadeiras,
plataformas de corte, pulverizadores, plantadeiras e
semeadoras.

Itens financiaveis

ltens novos e usados, desde que adquiridos em
Distribuidora Autorizada cadastrada no BNDES,
revisados e com certificado de garantia emitido por
Concessionario Autorizado:

Tratores e colheitadeiras com idade maxima de 8 e
10 anos, respectivamente, isolados ou associados
com sua(s) plataforma(s) de corte;

Pulverizadores auto propelidos montados ou de
arrasto, com tanques acima de 2.000 litros e barras
de pelo menos 18 metros, com idade maxima de 5
anos.

Plantadeiras acima de 9 linhas e semeadoras acima
de 15 linhas, com idade maxima de 5 anos.

Clientes

Produtores rurais (pessoas fisicas ou juridicas) e
suas cooperativas.

Garantias

Sobre os bens objeto do financiamento deverao ser
constituidos a propriedade fiduciaria ou o penhor, a
serem mantidos até final liquidagcao do contrato.

Prazo total

4 anos.

Taxa de juros
5,5% ao ano.

5.41.3 - Pronaf - Programa Nacional de
Fortalecimento da Agricultura Familiar

Objetivo

Financiar as atividades agropecuarias e nao
agropecuarias exploradas mediante emprego direto
da forca de trabalho do produtor rural que trabalha
em regime familiar. Entendendo-se por atividades
ndo agropecuarias os servi¢cos relacionados com
turismo rural, producdo artesanal, agronegdcio
familiar e outras prestacbes de servico no meio
rural que sejam compativeis com a natureza da
exploracao rural e com o melhor emprego da mao-
de-obra da familia do produtor rural.

Clientes

Agricultores e produtores rurais familiares que
comprovem  seu enquadramento  mediante
apresentagcdo da Declaracdo de Aptiddao ao
PRONAF, e que também;

Explorem parcelas de terra na condicdo de
proprietario, posseiro, arrendatario, parceiro que
residam na propriedade ou em local proximo.

Que obtenham 50 % da renda familiar da exploragéo
da area que ndo podera ser superior a quatro
maodulos fiscais.

Este segmento de financiamento concedido pelo
BNDS- Banco Nacional do Desenvolvimento é divido
em seis grupos distintos de aplicacao conforme
premissas basicas

* Pronaf Agroindustria
Clientes

Pessoas fisicas enquadradas como agricultores
familiares do Pronaf,

Empreendimentos familiares rurais, cooperativas ou
associacgoes constituidas por agricultores familiares

Finalidade

Investimentos em infraestrutura, que visem ao
beneficiamento, processamento e comercializagao
da producao agropecuaria, de produtos artesanais,
e a exploracéo de turismo rural.

Taxa de juros

1% ao ano (a.a.) - para agricultores ou
empreendimentos rurais familiares com contratos
até R$ 10 mil.

2% a.a. - para os demais casos.
Limite do financiamento

Pessoa fisica - até R$ 130 mil por beneficiario.
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Empreendimento familiar rural - até R$ 300 mil.
Cooperativa e ou Associagdes - até R$ 10 milhdes.
Prazo total

Até 10 anos, incluidos até 3 anos de caréncia,
que pode ser ampliada para até 5 anos quando
a atividade assistida exigir esse prazo e o projeto
técnico comprovar a sua necessidade.

¢ Pronaf Mulher
Clientes

Mulheres agricultoras integrantes de unidades
familiares de producdo enquadradas no Pronaf,
independentemente de sua condicdo civil.

Finalidade

Atendimento de propostas de crédito de mulher
agricultora, conforme projeto técnico ou proposta
simplificada.

Taxa de juros

1% ao ano (a.a.) - para opera¢des com valores até
R$ 10 mil;

2% a.a. - para uma ou mais operagdes com valor
superior a R$ 10 mil.

Prazo total

Até 10 anos, incluidos até 3 anos de caréncia,
que podera ser ampliada para até 5 anos quando
a atividade assistida exigir esse prazo e o projeto
técnico ou a proposta de crédito comprovar a sua
necessidade.

Limite do financiamento
R$ 130 mil reais.

* Pronaf Agroecologia
Clientes

Pessoas Fisicas enquadradas como agricultores
familiares no Pronaf, que apresentem projeto
técnico para:

Sistemas agroecolégicos de produgao.
Sistemas organicos de produc¢ao.
Finalidade

Investimento em  sistemas de
agroecoldgicos ou organicos.

producéao

Taxa de juros

1% ao ano (a.a.) - para operagdes com valores até
R$ 10 mil.

2% a.a. - para uma ou mais operagées com valor
superior a R$ 10 mil.

Prazo Total

Até 10 anos, incluidos até 3 anos de caréncia, que
podera ser ampliada para até 5 anos, quando a
atividade assistida requerer esse prazo e o projeto
técnico determinar.

Limite do financiamento
R$ 130 mil.

* Pronaf Eco

Clientes

Pessoas fisicas enquadradas como agricultores
familiares do Pronaf.

Finalidade

Implantar, utilizar ou recuperar; tecnologia
para energia renovavel, tecnologia ambiental,
armazenamentohidricoe pequenosaproveitamentos
hidricos.

Taxa de juros
1% ao ano (a.a.) - para operagoes de até R$ 10 mil;

2% a.a. - para uma ou mais operagdes com valor
superior a R$ 10 mil.

Prazo total

05, 10 ou até 12 anos dependendo da finalidade da
aplicacao dos recursos

Prazo de caréncia

02, 05 ou até 08 anos de pendendo da finalidade de
aplicacao dos recursos.

Limite do financiamento
R$ 130 mil.

* Pronaf Mais Alimentos
Clientes

Pessoas fisicas enquadradas como agricultores
familiares no PRONAF;

Unidades familiares de produgéo que tiveram perda
de renda, em fungédo de estiagem, seca, excesso
de chuvas, enchentes ou enxurradas ocorridas
nos municipios que tenham decretado situagdo de
emergéncia ou estado de calamidade publica.

Finalidade

Investimento para promover o aumento da produgao
e da produtividade e a reducado dos custos de
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producdo, visando a elevagao da renda da familia
produtora rural.

Investimentos em projetos de reconstrugdo e
revitalizacao das unidades familiares de producao.

Praticas de uso, manejo e conservagao do solo
e da agua bem como implantacdo de projetos de
irrigacao.

Taxa de juros

1% ao ano (a.a.) - para operag¢des com valores até
R$ 10 mil;

2% a.a. — para operagdes com valor superior a R$
10 mil.

Limites do financiamento

R$ 130 mil.

Prazo total

Até 10 anos incluidos até 3 anos de caréncia
* Pronaf Composicao de Dividas

Clientes

Pessoas fisicas enquadradas como agricultores
familiares no PRONAF.

Finalidades

Composicao de dividas oriundas de operagdes de
financiamento contratadas no ambito do PRONAF
com recursos repassados pelo BNDES:

Limite por beneficiario

R$ 30 mil por beneficiario, porem para os casos de
operagdes de crédito rural grupais ou coletivas o
valor considerado por mutuario e sera obtido pelo
resultado da divisdo do saldo devedor da operagao
pelo numero de mutuarios constantes da cédula de
credito.

Taxa de juros

2% ao ano.

Prazo Total

Até 10 anos, em parcelas anuais.

4.1.4 Programa Nacional de Apoio ao Médio
Produtor Rural

Objetivo

Promover o desenvolvimento das atividades rurais
dos médios produtores rurais, proporcionando o
aumento da renda e a geragdo de empregos no
campo.

Clientes

Proprietarios rurais, posseiros, arrendatarios ou
parceiros que tenham no minimo, 80% de sua renda
bruta anual originaria da atividade agropecuaria ou
extrativa vegetal e que ndo possuam renda bruta
anual superior a R$ 800 mil.

Itens financiaveis

* construcao, reforma ou ampliagao de benfeitorias
e instalagdes permanentes;

* obras de irrigacao, agudes, drenagem, protecéo e
recuperacgao do solo;

« destoca, florestamento e reflorestamento;
 formagao de lavouras permanentes;

« formagao ou recuperacgao de pastagens;
« eletrificacdo e telefonia rural;

* aquisicdo de animais de pequeno, médio e grande
porte, para criagao, recriagdo, engorda ou servico;

* aquisicdo de equipamentos empregados na
medicao de lavouras;

* despesas com projeto ou plano (custeio e
administragao);

* recuperacdo ou reforma de maquinas, tratores,
embarcacodes, veiculos e equipamentos, bem como
aquisicdo de acessorios ou pegas de reposicao,
salvo se decorrente de sinistro coberto por seguro; e

e aquisicdo de maquinas, tratores, veiculos,
embarcacdes, aeronaves, equipamentos e
implementos financiados, desde que destinados
especificamente a atividade agropecuaria.

Taxa de juros

5% ao ano.

Limite de financiamento

Até R$ 300 mil por ano-safra.

Prazo

Até 8 anos, incluida a caréncia de até 3 anos.

5.4.2 - Financiamentos para custeio da lavoura
— capital de giro

O capital de giro é conhecido também como capital
circulante que corresponde aos recursos aplicados
em ativos circulantes, que se transformam
constantemente dentro do ciclo operacional.
Como o proprio nome indica, o capital de giro
fica girando dentro da empresa e, a cada vez que
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sofre transformacdo em seu estado patrimonial,
produz reflexo na contabilidade. Até se transformar
finalmente (novamente) em dinheiro, o valor inicial
do capital de giro, vai sofrendo acréscimo a cada
transformacdo, de modo que, quando o capital
retorna ao “estado de dinheiro”, ao completar o ciclo
operacional, devera estar maior do que o valor inicial
(Hoji, 2004, p. 117).

Para esta finalidade o produtor de café da regiao
de S&o Jose do Rio Pardo basicamente faz uso
de trés linhas de créditos existentes hoje, Funcafé
Custeio captacdo de recursos financeiros no
sistema bancario, Barter que é troca de insumos
por producao diretamente com os fornecedores,
CPR — Cédula de Produto Rural que é a venda
antecipada da produgdo. Serdo apresentadas a
seguir as premissas basicas destas modalidades de
financiamentos disponiveis ao produtor de café;

5.4.2.1 - Funcafé custeio

Segundo informagdes do site do Banco do Brasil em
sua pagina de Agronegécio, Funcafé Custeio pode
ser denominado como;

Financiamentos para custeio das lavouras de café
desde os tratos culturais até colheita, incluindo as
despesas com aquisicao de insumos (fertilizantes,
corretivos e defensivos), mao-de-obra, operagdes
com maquinas e equipamentos, aplicacdo de
herbicidas, arruacédo, transporte para o terreiro e
secagem e beneficiamento.

Beneficiarios

Cafeicultores, em operacgdes diretas;

Valor Financiavel

Até R$ 4.500,00 por hectare de cafezal, respeitado
o limite de R$ 650 mil por produtor. ;

Taxa de juros
5,55 % ao ano.
5.4.2.2 - Barter

Segundo site da Wikipédia, a enciclopédia livre,
pode-se definir operacdes de Barter como;

Comércio de bens e servicos sem a utilizagdo de
dinheiro.

Atualmente estas operagdes s&o mais comuns nos
agronegocios envolvendo os produtores rurais e as
empresas fornecedoras de defensivos agricolas e
insumos para agricultura

A comercializacdo deste tipo ocorre devido a

necessidade de compra de insumos de producao
por parte dos produtores que comprometem em
entregar uma parte de sua safra em troca de insumos
necessarios para a conducao de sua lavoura, e pelo
fato do produto ser futuro, a operacao € lastreada
pela emissdo da CPR (Cédula de Produto Rural).

A cédula de produto rural € um titulo a ordem, liquido
e certo, representativo de promessa de entrega de
produtos rurais, com a finalidade de financiar as
atividades agropecuarias. Ela permite o arresto
ou busca e apreensdo do produto, o que torna a
operagdes de Barter mais seguras.

Com a informatizagao, o sistema Barter otimiza os
processos e gerencia dados do ciclo de producao
e comercial visando, entre outras fungdes, diminuir
o tempo de recebimento da producao rural que
foi subsidiada pelas empresas fornecedoras de
defensivos agricolas

Sendo assim as operagbes de Barter tendem a
crescer ainda mais, pois propicia o acesso do
produtor rural aos recursos de mercado a menores
custos, um financiamento sem a necessidade de
utilizacdo de dinheiro dispensando intermediarios
financeiros como os bancos por exemplo, e que se
tornaram mais seguras gracas a cédula de produto
rural que da um lastro juridico agil em caso de
problemas.

As cooperativas de produgdo, COOXUPE -
Cooperativa Regional dos Cafeicultores em Guaxupé
Ltda e também a Cooperativa Agropecuaria de
Sao Sebastido do Paraiso ja praticam ha alguns
anos este tipo de transagdo comercial com seus
cooperados.

Na figura 01 temos um exemplo de tabela
de troca oferecida a produtores de café por
empresas fornecedoras de defensivos, através das
cooperativas .

Figura 1 - Paridade de troca.

Paridade Campanha de Troca BASF 2013 x 2014

Oferta n° 01
Periodo de Inicio quinta-feira, 18 de abril de 2013
Vigéncia Fim sexta-feira, 19 de abril de 2013

Paridade
Embalagem
2013
0,2916
0,9651
04215
0,2675
1,2932
2,0140
0,7887

Tipo codigo
Oferta |cooxupe

Paridade Kg /

Produtos Lt 2013

Individual 12750 Cantus 150 g
Individual 12743|Cantus 500 g
Individual 9248|Comet 11
Individual 3036|0Operall
Individual 9364|0peras |
Individual 17568|Tutor 25 kg

Individual 1456|Counter 150 g 15 kg ¢f biodac

Fonte: Cooxupe.

1,9438
1,9302
0,4215
0,2675
0,2586
0,0806
0,0526
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Observa-se que nesta tabela ndo consta o preco da
mercadoria oferecida, tampouco o valor a ser pago
pelo café dado em pagamento, somente a relagéo
de troca, definida a qualidade do café no contrato
de troca.

5.4.2.3 - Cédula de Produto Rural - CPR

Segundo Castro Junior (2001) a CPR é um titulo
cambial como as seguintes caracteristicas:

O emitente vende a termo sua producao
agropecuaria, recebe o valor da venda a vista e
se compromete a entregar o produto negociado
na quantidade, qualidade, local e data estipuladas,
podendo ser realizada através de entrega financeira
ou de entrega fisica.

E valido o produto/qualidade nela declarado;
Pode ser transferida a outra pessoa por endosso;

E negociavel no mercado secundario, como ativo
financeiro.

E regulamentada pela Lei n °. 8.929, de 22.08.94

De acordo com Barros (2000) podemos definir
Cédula de Produto Rural como um titulo que
€ regulamentado pelas Leis n° 8.929/1994 e
10.200/2001. Sendo sua emisséao feita de acordo
com normas internas de estudo e viabilidade,
restrita a produtores e cooperativas previamente
cadastrados como clientes do sistema bancario. A
Cédula de Produto Rural pode ser considerada um
referencial de sucesso do agronegécio brasileiro,
pois passados varios anos da criacao do titulo,
pode-se afirmar que os produtores rurais brasileiros
dispdem de um sdlido e confiavel instrumento para
obter, no mercado, os recursos complementares
necessarios a continuidade das atividades
produtivas, de geracdo de renda, empregos e
alimentos para o pais. No apéndice 03 registra-se
um modelo de CPR utilizado pelas cooperativas
nas operagdes de venda futura realizadas por seus
cooperados.

5.5 - METODOLOGIA

Neste trabalho foi utilizado o método de pesquisa
exploratéria para atender aos objetivos propostos.
Paratanto, recorreu-se aumaanalise de informacdes
coletadas através de levantamentos sobre o perfil
da comercializagdo de café na Cooxupe, pelos
produtores da regido de Sao José do Rio Pardo
comparando com a comercializagdo de produtores
de outras regides de atuacdo daquela cooperativa
e também questionarios enviados aos produtores

daquela regiao especifica.

A escolha baseou-se na observacao de Gil (1998)
onde destaca:

“A pesquisa exploratoria tenta descobrir novas
relagcbes, identificando problemas. Este tipo
de pesquisa define um problema no qual sua
contribuicdo servira em estudos futuros. Em
outras palavras, o objetivo principal da pesquisa
exploratéria é formular problemas mais precisos ou
hipoéteses para futuros estudos”.

Os dados sobre a comercializagdo, precos e
qualidades foram fornecidos pela Cooperativa
Regional dos Cafeicultores em Guaxupé Ltda e sao
referentes a comercializacdo de café realizadas
com seus cooperados no ano de 2012.

Foram enviados um total de 62 questionarios
aos produtores rurais da regido de Sao Jose do
Rio Pardo no periodo de 03 de Janeiro até 08 de
Fevereiro de 2013 e somente 29 foram respondidos
de maneira satisfatéria sendo que 10 deles foram
respondidos em entrevistas pessoais, as respostas
das perguntas de numeros 09, 11, 12, 13 e 16
foram anuladas devido a discrepancia entres as
informacdes fornecidas fato este que levaria em um
resultado nao verdadeiro.

5.6 - RESULTADOS E DISCUSSOES

Neste capitulo é apresentado os resultados da
coleta de informagéo junto aos produtores rurais
entrevistados, avaliagcdo dos custos de producéo,
pesquisa sobre a performance de comercializagao,
perfil de qualidade, precos médios conseguidos
na comercializagdo de cafés dos cooperados da
Cooxupe nas vendas futuras e vendas diretas, bem
como uma breve analise das op¢des disponiveis ao
produtor de café para captagao de recursos.

O questionario é composto de 20 perguntas sendo
02 perguntas sobre a identificacdo e 18 perguntas
focadas no perfil administrativo do produtor de café
da regido de Sao José do Rio Pardo, 05 perguntas
nao foram tabuladas e divulgadas, devido a se
tratar de valores especificos e grande parte dos
entrevistados nao detinham informacdes precisas e
confiaveis por isto foram excluidas dos resultados.

6.1 - Resultado da pesquisa realizada com
produtores de café regido de Sao Jose do Rio
Pardo.
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Figura 2 - Pergunta 03 Figura 5 - Pergunta 06

Quantas sacas o 5r. produz em media.? Quanto o Sr. costuma negociar

Grande - desta forma? (antecipada)

Acima de
2000

sacas

10%

Mais de 30%

14%

De 20 a 30%
31%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
S3o José do Rio Pardo. Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de

Figura 3 - Pergunta 04 Sao José do Rio Pardo.

Figura 6 - Pergunta 07.

O Sr. conhece o que é Mercado Futuro.

Nao
24%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
S30 José do Rio Pardo. Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
Sao José do Rio Pardo.

Quais os tipos de venda futura o Sr. realiza?

CPR Bancaria.
17%

Garantia de Pregos
4%

Nenhuma delas
48%

Figura 4 - Pergunta 05
Figura 7 - Pergunta 08
O Sr. costuma vender parte de sua safra antes da colheita ?
Como o Sr. adquiri os insumos para a lavoura.

Troca direto com o fornecedor. Pagamento a vista ou no curto prazo.
10%

%

Financiamento
Bancario.
24%

Financiamento pela
Cooperativa ou revenda.
59%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de

Sao José do Rio Pardo. Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de

Sao José do Rio Pardo.
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Figura 8 - Pergunta 10 Figura 11 - Pergunta 17

Alem da venda de CPR e Garantia de Preco, o Sr.
Como foi vendido o café para o pagto deste compromisso.? conhece outro tipo de negocio no mercado futuro.

Troca direta com
Nao.
21%

o vendedor.
T%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de S350 José do Rio Pardo.

Sao José do Rio Pardo.

Antes da colheita.
24%

Apods a colheita.

69%

Figura 12 - Pergunta 18
Figura 9 - Pergunta 14

O Sr. costuma fazer ou ja fez Financiamento de Estocagem?

&

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
Sao José do Rio Pardo.

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de  Figura 13 - Pergunta 19
Sé&o José do Rio Pardo.

Figura 10 - Pergunta 15 Quanto o Sr. costuma financiar nesta modalidade.

y s Somente o necessario para Nada.
O Sr. costuma atualizar seu custo de producao. pauament;&ns d*vlm-‘ ‘ 21%

Mais de 50 % da safra.
0% N

Qual sua opiniao sobre vendas antecipadas da sua produgao?

F q -] s Totalmente
oferece boa oportunidade. favoravel.
14%

35%

Parcialmente
favoravel.
48%

Totalmente contra.
3%

Menos de 30 % da safra.
3%

Entre 30 e 50 % da safra.
7%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
Sao José do Rio Pardo.

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
Sao José do Rio Pardo.
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Figura 14 - Pergunta 20

Como o Sr. acompanha o mercado de café?

Através da bolsa
de valores.
%

Diariamente.

S$6 quando 24%
vou vender.
3%

Semanalmente
38%

Fonte: Pesquisa com produtores de café regido de
Sao Jose do Rio Pardo.

6.2 - Avaliagao dos custos de producéao de café
na regiao de Sao Jose do Rio Pardo.

Podemos incorporar a custos, todas as despesas
realizadas pelos produtores de café durante o ano
agricola desde os tratos culturais do pos colheita
do ano até a finalizagdo da proxima colheita.
Estes custos sao muitos variados tendo em vistas
as inumeras caracteristicas diferentes de cada
propriedade, a seguir estdo elencados alguns
deles para termos uma melhor compreensdo da
complexidade para a avaliagao do custo total médio;

Nivel tecnolégico

Tratos culturais empregados
Topografia

Possibilidade de mecanizagéao.
Variedades plantadas.
Espacamento entre plantas.

Tipo de mao de obra empregada. (Familiar, meacao,
comodato, parceria, troca )

Escasses da mao de obra empregada.
Distancia do ponto de entrega da produgéo.

Diante de tantas variaveis e também pela
inconsisténcia das informacdes passadas
pelos produtores entrevistados, optou-se pela
apresentacao de trés niveis distintos de produtores,
independentes dotamanhoda propriedade baseados
em seu nivel tecnologico, fato que diferencia tratos
culturais aplicados nas lavouras e com isto altera-se
também a producao obtida por area em anos de alta
producdo. As trés classificagdes sao;

Alta tecnologia

Média tecnologia
Baixa tecnologia.
5.6.2.1 - Produtor de Alta Tecnologia.

Entende-se por produtor de alta tecnologia
aquele produtor que consegue alta produtividade,
praticando de técnicas modernas de manejo, usando
racionalmente os insumos de maneira a conseguir
maior relacéo entre “custo e beneficio” tendo foco
na sustentabilidade econdmica, social e ambiental.
Este produtor geralmente bem equipado consegue
baratear seu custo fazendo uso da mecanizacéao e
a precisdo nas aplicagdes e uso de insumos. Abaixo
na figura numero 15 podemos analisar os diversos
grupos de despesas que compdem o custo deste
tipo de produtor;

Figura 15 - Custos do Produtor de Alta Tecnologia

CUSTO TOTAL DO HECTARE
R$ 10.294,76 X Producao de 60 sacos

R$ 3.000,00
RS 2 500,00
RS 2.000,00
R$ 150000 1
R$ 1.000,00

RS 500,00

s _.-l.-ll---_l.l-_--llll-lll
ﬁag@e A AN I fﬁ@@
f«;&ﬁé yﬁfe:;i &j@fyfyf@ff& f

Fonte: Cooxupe.
5.6.2.2 - Produtor de Media Tecnologia.

Produtor também focado em produtividade porem
nao tem assertividade nas praticas de manejo
bem como no uso dos insumos, consegue boa
produtividade, mas com um custo mais elevado por
unidade produzida. Abaixo na figura 16 podemos
analisar os diversos grupos de despesas que
compdem o custo deste tipo de produtor;

Figura 16 - Custos do Produtor de Media Tecnologia

CUSTO TOTAL DO HECTARE - R$ 8.248,60 X Produgao de 40 sacos

RS 2.500,00
S 2.000,00
5 1.500,00
RS 1.000,00

RS 500,00

-._l--ll-.l-l.l--..llll.lll
L ”@"’f.ff 2SI fff«"f & ,@;é;f 74
*‘ff PG 1

Fonte: Cooxupe.
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5.6.2.3 - Produtor de Baixa Tecnologia

Produtor que pratica a agricultura de subsisténcia
ou extrativista ndo faz uso de técnicas modernas de
conducgao da lavoura, focado apenas em fertilizagao
de solo sem orientagéo técnica, geralmente conduz
a propriedade em regime familiar e executa a maior
parte dos tratos culturais necessarios. Na figura 17
podemos analisar os diversos grupos de despesas
que compdem o custo deste tipo de produtor;

Figura 17 - Custos do Produtor de Baixa Tecnologia

CUSTO TOTAL DO HECTARE r$ 9.129,20 X Produgao 20 sacas
RS 4.000,00
S 3.500,00
RS 2.000,00
RS 2.500,00
RS 2.000.00
RS 1.500.00
RS 1.000.00

Rs:l:n_l__... = -__-l - l_lll_Il
@,9“‘.1#&9 Q,}":.‘ﬁ\faq) Q.\@ép‘fe e Of\» P &£ 4P
g
&
&

P
L ISP #
/e E: w7
ﬁ LGS Qﬁ&fﬁﬁjf &

Fonte: Cooxupe.

5.6.3 - Avaliacao das opgdes de captagcdes de
credito.

Analisando as varias opc¢oes de credito disponiveis
aos produtores na atualidade e comparando com
outras linhas de credito ndo agricolas, pode-se
constatar que as opgdes sao muito boas do ponto
de vista comercial porem é na forma de pagamento
que elas se diferem.

Nos compromissos de médio e longo prazo o
produtor deve avaliar e se programar anteriormente
para suportar as parcelas e compromissos vencendo
a cada ano subsequente a tomada do empréstimo
para conseguir honrar em dia com 0s compromissos
assumidos, ndo existe forma de neutralizar o risco
sobre o investimento assumido frente a volatilidade
do preco do café ao longo dos anos, os vencimentos
devem ser firmados preferencialmente em épocas
que nao coincidam com periodo de colheita e pos
colheita.

Compromissos de custeio (capital de giro ), estes
sdo gastos que inevitavelmente o produtor vai ser
obrigado a assumir todos os anos, para a condugao
da lavoura, colheita, preparo e armazenagem da
safra.

Estes compromissos na maioria das vezes sao
assumidos para liquidacdo logo apdés o termino
dos trabalhos de colheita. E exatamente ai que
a volatilidade dos pregos do café se mostra mais
perversa ao produtor. Nos meses de colheita e

pos-colheita o mercado “percebe a necessidade
de caixa” do cafeicultor e em varios anos usa isto
como arma para conseguir vantagens na aquisicao
de grande parte da safra que esta sendo colhida.

Este fato pode ser percebido nas figuras abaixo
que retratam a serie histérica dos precos pagos aos
produtores de café que negociaram a sua producao,
com a Cooperativa Regional dos Cafeicultores em
Guaxupé na ultima década.

Figura 18 — Comportamento dos preg¢os no ano de
2003.

Ano de 2003

W

¥ 8 8 8 8 3

10

o

janeira  feversira  margo abril mai junha Julha ageste  selembro  outubro  novembro dezembro

Fonte: Cooxupe

Figura 19 — Comportamento dos preg¢os no ano de
2004.

Ano de 2004

W

2 88 88 3 8 8

e

laneira  feversirc  margo abril maio Junha julhe  agosts  sstembro owtubro novembro dezembro

Fonte: Cooxupe.

Figura 20 — Comportamento dos pregos no ano de
2005

Ano de 2005

120
100

2 5

janeira  feversira  margo abril maig junha Juilha agosto  selembro  cutubro  novembro dezembro

Fonte: Cooxupe.
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Figura 21 — Comportamento dos pregcos no ano de

2006

Ano de 2006

T ———

janeirc  fevereiro  marco abril malo Juriha Juiho

Fonte: Cooxupe

Figura 22 — Comportamento dos precos no ano de

2007

Ano de 2007

140
120

janeire  feversico marge  abeil  maie  juhe  juiho  agoste  setembro  outubro novembeo dezembro

Fonte: Cooxupe.

Figura 23 - Comportamento dos pre¢os no ano de
2008

Ano de 2008

180,00

160,00
140,00
120,00
100,00

80,00
60,00
40,00

Janeire  feversiro  margo abrll mabo. Junho luha  agosto  setembro  cutubro novembro dezembro

Fonte: Cooxupe.

Figura 24 - Comportamento dos preg¢os no ano de
2009

Ano de 2009

e ———

jansire  feversire  marco abeil maio junha Juiha agesta  setembro  oulubro  novembro dezembro

Fonte: Cooxupe.

Figura 25 - Comportamento dos pregos no ano de
2010

Ano de 2010
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Fonte: Cooxupe.

Figura 26 - Comportamento dos preg¢os no ano de
2011

Ano de 2011
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Fonte: Cooxupe.

Figura 27 - Comportamento dos pregos no ano de
2012

Ano de 2012
280
00
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Fonte: Cooxupe

Nota-se que na ultima década, o “mercado” usou
varias vezes a oportunidade da necessidade de
caixa do produtor para comprar a precos menores,
boa parte da produgao colhida, trazendo sempre
perdas e prejuizos muitas vezes irreparaveis a uma
grande parte dos produtores de café, da regidao de
S&o Jose do Rio Pardo e do Brasil.

Diante deste quadro pode-se concluir que o produtor
deve evitar ao maximo a comercializagcao de cafés
nos meses de colheita e pos-colheita. A Cédula
de Produto Rural e o Barter sao ferramentas de
captagdo de credito que auxilia o produtor a nao
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precisar negociar sua safra nestes meses fatidicos
possibilitando assim melhores condi¢cdes de
mercado e pregos para seus produtos.

Estas novas ferramentas de comercializagcao
auxiliam os produtores a comprar insumos e captar
recursos para os gastos com a conducéo lavoura
e a colheita, e ao mesmo tempo neutralizar a
volatilidade de pregos da commodity que traz muita
inseguranga nas negociagdes destes produtores.

Realizando trocas e vendendo para entrega futura
0os produtores podem construir ao longo do ano
agricola um consistente pregco médio para seus
produtos e baratear os insumos utilizados na
producdo. Com 0s seus compromissos em sacas
de café fica muito mais facil gerenciar e controlar o
endividamento assumido.

Analisando o perfil de comercializacdo de varios
municipios de acdo da Cooxupe, constata-se que
os produtores da regido de Sao José do Rio Pardo
fazem muito pouco uso destas modalidades de
comercializagao, e consequentemente podem estar
perdendo uma boa margem de lucro da atividade.

A figura de numero 28 retrata o percentual de
realizacdo de venda futura e venda direta no total
comercializado pelos cooperados da Cooxupe na
regidao do Sul de Minas, Cerrado Mineiro e Alta
Mogiana no ano de 2012, em cada uma de suas
unidades.

Figura 28 - Percentual de vendas futura x vendas
diretas.
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Fonte: Cooxupe.

Nota-se claramente que os produtores de Sao José
do Rio Pardo, tiveram muito pouca participacao nas
vendas futuras ocorridas com aquela cooperativa no
ano de 2012.

Na figura de numero 29 nota-se que 0s pregos
médios conseguidos nas vendas futuras foram
significativamente melhores que os precos médios

praticados na venda direta.

Figura 29 - Media de pregos CPR x Venda Direta
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Fonte: Cooxupe.

Fato este que certamente contribui em parte para
diminuir o pre¢co meédio conseguido pelos produtores
de Sado Jose do Rio Pardo nas negociacdes
realizadas com a cooperativa naquele ano de 2012
como pode ser observado abaixo, na figura de
namero 30.

Figura 30 - Media Geral de Precos em 2012
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Fonte: Cooxupe.

Observa-se que o preco médio conseguido em
outras unidades da Cooxupe ficou acima dos pregos
médios conseguidos pelos cafeicultores da regiao
de Sao Jose do Rio Pardo, mesmo sendo esta uma
regido de produgao de cafés de boa qualidade como
observa se na figura de numero 31.
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Figura 31 — Percentual de cafés Finos Médios e
Baixos
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5.7 - CONCLUSAO

Apds analise dos dados obtidos na pesquisa de
precos e comportamento de comercializagao,
podemos afirmar que a Venda Futura, por si s nao
€ um fator gerador de melhores pregos, porem é
uma o6tima ferramenta de alavancagem de créditos
quando usada de forma racional, aproveitando as
oportunidades de mercado que acontecem ao longo
do ano agricola. E também um facilitador de gestdo
para o produtor rural, possibilitando criar parametros
consistentes de troca para o seu produto frente
a aquisicao de insumos que acontece todos os
anos, bem como melhorar a vigilancia do grau de
endividamento assumido.

Sugerimos aos gestores e agentes envolvidos na
comercializagao de cafés na regido de Sao Jose
do Rio Pardo que desenvolvam programas que
estimulem o uso desta ferramenta pelo produtor
rural de café daquela regiao.

Podemos afirmar que quando utilizada racionalmente
avenda futura outroca de café por produtos € umbom
negocio tanto no mercado de alta, pois ainda existira
possibilidade de comercializagdo da parte “livre da
safra” a precos mais altos, e também no mercado de
baixa, onde os compromissos ja assumidos foram
liquidados com a venda antecipada em condigdes
de precos melhores, restando apenas a simples
entrega dos cafés, desta forma, de maneira alguma,
a venda futura feita de maneira racional, trara
consequéncias desastrosas ao produtor rural.
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Apéndice; 01.

QUESTIONARIO

Tema; Perfil de comercializagado dos produtores de
cafés da regiao de Sao Jose do Rio Pardo.

Identificacao;

01 — Nome do Produtor;
02 — Localizacgao;

Municipio —

Bairro —
B — Perfil;
03 — Tamanho;
() - Pequeno — Abaixo de 500 sacas
( )—Médio — Entre 501 a 2000 sacas
( )— Grande - Acima de 2000 sacas
04 — O Sr. conhece o que é Mercado Futuro.
()—Sim
( )—Nao

05 — O Sr. costuma vender parte de sua safra
antes da colheita ?

()—Sim
( )—Nao
( ) — Esporadicamente sim.

06 — Quanto o Sr. costuma negociar desta forma.
? ( antecipada)
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( )-Nada

()—De 10 a20%

( )—De 20 a 30%

( ) — Mais de 30%

07 — Quais os tipos de venda futura o Sr. realiza?
( )— CPR Bancaria.

( ) — Garantia de Precos

( )= Troca por Produtos

( )—Todas

( ) — Nenhuma delas

08 — Como o Sr. adquiri os insumos para a
lavoura.

( ) — Pagamento a vista ou no curto prazo.

( ) — Financiamento Bancario.

( ) - Financiamento pela Cooperativa ou revenda.
( )= Troca direto com o fornecedor.

09 - Quanto foi gasto das ultimas safras na
compra de insumos.

( )= Ano de 2010 - R$
( )— Anode 2011 - R$
( )= Anode 2012 - R$

10 — Como foi vendido o café para o pagto deste
compromisso?

( ) —Antes da colheita.
( ) —Ap6s a colheita.
( ) — Troca direta com o vendedor.

11 — Qual o pre¢o médio alcangcado por estas
vendas.?

( )—Em 2010 — R$
( )-Em 2011 - R$
( )—Em 2012 - R$

12 — Qual o pre¢o médio alcangado nas vendas
antecipadas.

( )-Em 2010 — R$
( )—Em 2011 —R$
( )-Em 2012 - R$

13 — Qual o preco médio alcangado nas vendas
no pos colheita.
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( )—Em2010 - R$
( )—Em 2011 —R$
( )-Em 2012 - R$

14 - Qual sua opiniao sobre vendas antecipadas
da sua produg¢ao?

( ) — Totalmente favoravel.
() — Parcialmente favoravel.
( ) — Totalmente contra.

( ) — Favoravel quando o mercado oferece boa
oportunidade

15 — O Sr. costuma atualizar seu custo de
producgéo.

()—Sim.
( ) - Nao.
( ) — Eventualmente.

16 — Qual o custo de producgado das suas safras
anteriores.

Ano de 2010 — R$
Ano de 2011 — R$
Ano de 2012 — R$

17 — Alem da venda de CPR e Garantia de Preco,
o Sr. conhece outro tipo de negocio no mercado
futuro.

( ) - Nao.
( ) - Sim. Quais.??

18 — O Sr. costuma fazer financiamento de
estocagem?

( )—Nao
()—Sim

19 — Quanto o Sr. costuma financiar nesta
modalidade.

( )— Nada.

( ) — Menos de 30 % da safra.
( )—Entre 30 e 50 % da safra.
( ) —Mais de 50 % da safra.

( ) — Somente o necessario para pagamento das
dividas.

20— Como o Sr. acompanha o mercado de café?

( ) — Diariamente.

=/




( ) — Semanalmente
( ) - So quando vou vender.
( ) —Através da bolsa de valores.

e Elaborado em enviado em 15 de dezembro de
2012.

» Enviado a 62 produtores rurais da regidao de Sao
Jose do Rio Pardo entre 03 de janeiro e 08 de
fevereiro de 2013.

APENDICE 02

Figura 01 — Tabela de Troca Café por Insumos.
APENDICE 03

Modelo de cédula de produto Rural.

Cédula de Produto Rural - N. CPR7461/011/2011;

CPR NUMERO - Prego Futuro CAFE TIPO
6;

VENCIMENTO:02 de setembro de 2011;
CAFE CRU EM GRAOS: 2272 KG.

Aos 09 dias do més de setembro de 2011 , em
cumprimento das obrigagdes assumidas pela
emissdo da presente Cédula de Produto Rural,
consoante as determinagdes da Lei n° 8.929,
de 22/08/1994 e da Lei n° 1.200, de 14/02/2001,
prometo(emos) entregar a EMPRESA XYZ ou a
sua ordem, o produto abaixo caracterizado, nas
condicbes a seguir determinadas:

Produto

Constitui objeto desta Cédula 37,86 sacas de café
beneficiado, acondiconado em sacaria nova, de
juta, contendo 60,5 kg, cada uma, RA1 com 15%
de catagao, bebida dura para melhor, tipo 6 para
melhor, Safra Comercial 2011/2012 , Safra Agricola
2010/2011, livres de graos barrentos ou chuvados,
isento de gosto ou cheiro de secador, com aprovagao
de amostra prévia.

Local de Conducao da Lavoura

O produto a ser entregue, sera produzido em minha
propriedade agricola denominada Sitio Serra,
situada no municipio de Sao Sebastido da, comarca
de Sao Sebastido .

Garantias

Em garantia das obrigacdes assumidas na presente
Cédula, o emitente da e constitui em penhor
cedular de 1° grau, em favor da EMPRESA XYZ,
49,218 sacas de café com 60,5 Kg (peso bruto),

beneficiado, RA1 com 15% de catagao, bebida dura
para melhor, tipo 6 para melhor, da Safra Comercial
2011/2012 , Safra Agricola 2010/2011, de producgéao
da propriedade agricola dominada Sitio Serra,
situada no municipio de Sao Sebastido , registrado
sob n° 8481, do livro fls. , do Cartério de Registro de
Iméveis de Sdo SEBASTIAO.

Prazo e Local da Entrega

O produto, acima discriminado, devera ser entregue
nos Armazéns designados pela EMPRESA XYZ,
até o dia 02 de setembro de 2011, prazo esse
fatal e improrrogavel. O cumprimento parcial da
entrega antecipada do produto sera anotado,
sucessivamente, noverso desta cédula, tornando-se,
neste caso, exigivel apenas o saldo remanescente.

Condicao de Pagamento

Efetivada a entrega do produto, nos termos e
condigbes estabelecidos, o emitente recebera da
EMPRESA XYZ, no prazo de 10(dez) dias apods
o0 vencimento, o preco certo e de logo fixado de
R$ 520,00 (Quinhentos e vinte reais ) por saca
de café de 60,5Kg, sujeito aos descontos fiscais
e previdenciarios. O preco ora estabelecido
independera de qualquer oscilagdo do mercado
cafeeiro, mesmo que decorrente de acidentes ou
fendbmenos climaticos.

Previdéncia Social

Declaro(amos) que ndo somos responsaveis diretos
pelo recolhimento de contribuigdes sobre a minha
(nossa) produgao para a Seguridade Social e nao
comercializo (amos) nossa produgao no exterior
nem diretamente no varejo ao consumidor (Letra B
do Paragrafo Sexto Inciso Il do ART. 47 da LEI 8212,
de 24.07.91 com as modificagcdes da Lei 8218,
de 29.08.91, regulamentada pelo Decreto 356, de
07.12.91, com a nova redacado dada pelo Decreto
612, de 21.07.92) e Decreto 3048 de 06/05/1999
Dou em 12/05/1999 ART.257 Item IV.

Multa por Inadimplemento

Se a partir do 10° (décimo) dia, a contar da data
limite para entrega prevista nesta cédula, nao tiver
sido entregue o produto na qualidade e quantidade
previstas neste instrumento, ou no caso de
vencimento extraordinario, incidira multa de 10%
(dez por cento) calculada sobre o valor da obrigacao
principal, sem prejuizo dos juros moratérios de 12%
(doze por cento) ao ano. Estes encargos deverao
ser pagos em produto do mesmo género e qualidade
especificados nesta cédula.
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Despesas com Conservagao

Até a data do vencimento das obrigacdes desta
cédula, as despesas com manuteng¢ao, conservagao,
armazenagem, transporte e outras, se houver,
relativamente ao produto, correrdo exclusivamente
por minha(nossa) conta, sendo certo que apds a
entrega do produto para quitagcdo do compromisso
de entrega do produto, tais despesas serdo de
responsabilidade da EMPRESA XYZ.

Condigoes Gerais

A) - Além do disposto nesta Cédula e, tendo em
vista as condigbes previstas no Estatuto Social da
EMRPESA XYZ em seu artigo 16, paragrafo 2°,
letras “a@” e “e”, obrigo-me (amos-nos), a depositar
toda minha(nossa) producao de café nos armazéns
da EMPRESA XYZ, bem como damos poderes
a esta para comercializar o café depositado para
amortizagao parcial ou total do saldo devedor e

outros débitos existentes na EMPRESA XYZ.

B) - Obrigo-me(amo-nos) a conduzir a lavoura para
a obten¢do do produto ora negociado, na area e
local determinados nesta cédula;

C) - A Garantia pignoraticia constituida nesta Cédula
€ oponivel a terceiros em qualquer circunstancia.

D) - Permanecerei(emos) na posse imediata do bem
ora dado em penhor, assumindo, desde ja, o encargo
de fiel(eis) depositario(s), nos termos do paragrafo
1°, do artigo 7°, da Lei n® 8.929/94, razao pela qual
tenho(emos) ciéncia de que nao poderei(emos)
grava-lo ou aliena-lo em favor de terceiros, durante
a vigéncia desta cédula;

E) - Fica desde ja franqueado a empresa XYZ livre
acesso apropriedade onde estiverformadaalavoura,
armazenado o produto ou conservadas as garantias,
de forma a lhe permitir averiguar a regularidade de
atendimento as condicdes estipuladas nesta cédula;

F) Esta cédula podera ser retificada ou ratificada, no
todo ou em parte, por meio de aditivos que passarao
a integra-la;

G) - Obrigo-me (amo-nos) a emitir ou autorizar a
emissao, na data oportuna, de todo e qualquer
documento fiscal correspondente a operagao
efetuada em decorréncia desta Cédula;

H) - As partes concordam e aceitam com todos os
termos e condicdes da presente Cédula;

) - Para dirimir qualquer questao oriunda da
presente contratagao fica eleito o Foro do domicilio
de XYFX - MG.
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AVALIAGAO EXPLORATORIA DA SUSTENTABILIDADE
AMBIENTAL DE PROPRIEDADES PRODUTORAS DE
CAFE NO SUDOESTE DE MINAS GERAIS

Cesar Augusto Correa Candiano

O café continua sendo um dos principais produtos
agricolas brasileiro, sendo o Brasil o0 maior produtor
e segundo maior consumidor mundial do alimento. A
area plantada com as espécies arabica e conilon no
pais totalizam 2.375,79 mil hectares, com producao
estimada pela CONAB - Companhia Nacional de
Abastecimento para a safra de 2013 entre 46,97 e
50,16 milhdes de sacas de 60 kg. Esta produgéao
deve gerar para o pais, algo em torno de R$ 15
bilhdes em exportacoes.

Além das exportacdes, o consumo interno do produto
€ de extrema importancia para os brasileiros, pois
o café é parte integrante da nossa cesta basica de
alimentos e 0 nosso “cafezinho”, que reline pessoas,
anima para o trabalho e traz energia em nosso dia-
a-dia nao pode faltar em nossa mesa.

Mas nao basta apenas produzir um café de boa
qualidade, é importante produzi-lo de maneira
sustentavel, sem agredir o meio ambiente e as
pessoas envolvidas no processo, sendo necessario
ainda que a produgdo seja economicamente viavel
e possa trazer retorno financeiro para o cafeicultor.

Esta analise foi desenvolvida baseada no aspecto
ambiental da producao, identificando os aspectos
positivos e negativos das fazendas cafeeiras e
indicando agbes de mitigacao para os possiveis
impactos negativos que a atividade possa estar
trazendo ao meio ambiente. O principal objetivo
deste trabalho foi de apresentar acbes que possam
ser colocadas em pratica nas fazendas, para que
estas estejam adequadas a producao, garantindo a
preservacao ambiental.

6.1 - INTRODUGAO

A agricultura tem sido e continuara sendo motivo
de discussdao e questionamentos na sociedade
atual, seja pelos beneficios que ela pode trazer ou
pelos problemas ambientais que ja causou, causa
ou que ainda podera causar. Quando se fala sobre
agricultura, principalmente nas grandes cidades,
logo se inicia a discussao sobre os impactos
ambientais causados por ela, sejam eles positivos
ou negativos.
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A degradacdo ambiental € um dos principais
problemas que ocorre ndo sO nas areas rurais,
mas também nas urbanas, sendo que a agricultura
esta diretamente relacionada a este problema.
Os desmatamentos, o uso inadequado das aguas
e dos solos, o uso indiscriminado ou incorreto de
defensivos agricolas, a geragdo de residuos e
seu descarte inadequado no meio ambiente, entre
outros, sdo alguns dos grandes causadores da
degradacao ambiental.

A preservagao, manutencédo e o monitoramento dos
recursos naturais, s&o maneiras de garantir estes
recursos para as geracgdes futuras, principalmente se
utilizados com parciménia e de maneira sustentavel.

Sendo a cafeicultura umas das principais atividades
agricolas do Brasil, que é o maior produtor e segundo
maior consumidor de café, conseguir identificar os
problemas nesta atividade e dar solugbes factiveis
para serem aplicadas é de suma importancia para a
sustentabilidade da producao cafeeira.

6.1.1 Justificativa

Os recursos naturais estio, em sua maioria, dentro
das propriedades rurais e devem ser respeitados
nao so pelos proprietarios rurais, mas também por
toda a populagao. Identificar e avaliar as atividades
que possam afetar estes recursos e auxiliar os
produtores a mitigar os impactos negativos causados
por elas é de suma importancia para que todos
possam trabalhar dentro das leis que protegem
estes recursos, e que é de extrema importancia
para todos.

Na cafeicultura, o cuidado com o meio ambiente tem
crescido constantemente por alguns motivos, entre
eles:

» Conscientizacdo e/ou filosofia dos cafeicultores
em respeitar o meio ambiente,

* Necessidade de trabalhar dentro da lei, para evitar
multas e passivos ambientais e,

» Possibilidade de agregar valor ao seu produto,
através da “Certificacdo de Sustentabilidade”
das propriedades cafeeiras, considerando que
atualmente o mercado externo pode pagar mais,
por produtos produzidos dentro do conceito
“Ecologicamente Correto”, “Socialmente Justo” e
“Economicamente Viavel”.
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6.1.2 - Problema

E possivel entdo produzir café de maneira
sustentavel no que diz respeito ao Meio Ambiente?
As propriedades cafeeiras estdo adequadas para a
producao de café de maneira sustentavel? O que
fazer para mitigar os possiveis impactos ambientais
negativos que a atividade pode ocasionar?

6.1.3 - Objetivos
6.1.3.1 - Objetivo geral

A presente avaliagdo tem como objetivo geral
a identificacdo e avaliagcdo das atividades em
fazendas produtoras de café, que possam causar
impactos ambientais negativos ao meio ambiente.

6.1.3.2 - Objetivo especifico

A presente avaliacdo tem como objetivo especifico
criar recomendagdes que possam auxiliar na
mitigagdo de impactos ambientais negativos
causados pela atividade cafeeira no Sudoeste de
Minas Gerais.

6.2 - REFERENCIAL TEORICO

6.2.1 Sustentabilidade e produgao agricola

Desde adécadade 80, o conceito de sustentabilidade
vem sendo divulgado por todo o mundo, tendo como
um dos marcos iniciais deste movimento, o Relatério
de Brundtland, apresentado pela Comissao Mundial
da ONU sobre Meio Ambiente e Desenvolvimento,
que definiu “Desenvolvimento Sustentavel como
aquele que satisfaz as necessidades do presente
sem comprometer a capacidade das futuras
geracoes satisfazerem suas proprias necessidades”
(WCED, 1987).

O termo Sustentabilidade foi fortalecido no inicio
da década de 90, mas exatamente em 1992 com
a RIO 92. Foi nesta conferéncia que se consagrou
o termo “Desenvolvimento Sustentavel”, como
solugdo para modelos de desenvolvimento que
conciliem a necessidade de crescimento econémico
a conservagao ambiental e inclusdo social (Revista
Brasilis, 2012).

Produzir alimentos de boa qualidade e que sejam
“sustentaveis” pode agregar um diferencial de
preco ou ao menos preferéncia de compra do
produto, isto foi confirmado por em pesquisa
feita por Parreiras (Parreiras et al.,2007), que diz
que organismos nacionais e internacionais, que
fomentam a producdo agricola sustentavel, vém
buscando mostrar ao consumidor final a importancia
de comprar/consumir produtos que tenham sido
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produzidos de maneira sustentavel, sem agredir as
pessoas e o meio ambiente. Os consumidores, por
sua vez, estdo cada vez mais conscientes de seu
papel no consumo de produtos que nao agridam
0 meio ambiente e as pessoas envolvidas na
producdo e que sejam ainda saudaveis (Consumers
International, 2007).

Conforme ABIC (Abic, 2012), o consumo consciente,
a preservacao do meio ambiente, a redugdo do
uso de recursos naturais e de agentes poluidores,
a valorizagao social e econdmica dos produtores,
garantindo-lhes melhores condigbdes de vida, de
trabalho, de escolarizagéo e de cidadania, faz parte
das preocupagdes de um contingente cada vez
maior de pessoas, que traduzem sua adeséo a este
conceito, com uma mudanca em seu estilo de vida
e, principalmente, de consumo de bens, produtos
e servigos. A sustentabilidade &, dessa forma, uma
tendéncia que avanga também no Brasil. A producgao
do café, entre todos os produtos agricolas, €é umadas
que mais tem contribuido para a sustentabilidade
na agricultura, baseada nos principais programas
de certificacdo sustentavel da propriedade ou da
produgao agricola.

A producgao sustentavel de café, além de ser correta
em relagdo a todos os processos envolvidos, ainda
pode agregar valor quando certificada, como é
o0 caso de produtores certificados pela Fairtrade
International (Fairtrade International, 2012), UTZ
Certified (Utzcertified, 2012) e Rainforest Alliance
(Rainforest, 2012) que recebem um premio sobre os
precos normais de seus lotes de café. Caso este
premio deixe de acontecer, ainda assim o produtor
garante um maior acesso ao mercado, tendo a
preferéncia de venda de seu produto em relagdo a
outros produtores nao certificados. Os processos
de certificagdo garantem ainda ao produtor uma
melhor organizagdo das fazendas, diminuigéo
de desperdicio, maior controle e registros dos
processos, producdo de alimento seguro, entre
outros.

No caso da torrefadoraitaliana ILLY Caffee (clubeiilly,
2013), que mantémo “Programade Reconhecimento
as Melhores Praticas e Sustentabilidade da illycaffé”,
para de toda sua cadeia produtiva, fomentando
as boas praticas agricolas, o produtor ndo obtém
um certificado de sustentabilidade e prémio, mas
0s que participam das ac¢bes de sustentabilidade
da empresa recebem uma placa de participacéo
no programa e no certificado de fornecedor para
a empresa, existe uma mencido de participacéo
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no programa. As condi¢bes para participar destes
programas podem ser encontradas nos sites das
empresas.

Assim como ja acontece em alguns municipios
brasileiros, a preservacdo ambiental nas
propriedades rurais poderia ser recompensada ao
produtor rural, pela populagao urbana ou através de
incentivos fiscais, como sendo um servico prestado,
os chamados “Servigos Ambientais”. ONovo Codigo
Florestal Brasileiro - Lei 12.651 (2012) ja contempla
0s servigos ambientais e cita como podendo ser:

a) o sequestro, a conservacdo, a manutengado e
o0 aumento do estoque e a diminuicdodo fluxo de
carbono;

b) a conservagao da beleza cénica natural;

C) a conservagao da biodiversidade;

d) a conservacgao das aguas e dos servicos hidricos;
e) a regulacao do clima;

f)avalorizag&o cultural e do conhecimento tradicional
ecossistémico;

g) a conservagao e o melhoramento do solo;

h) a manutencdo de Areas de Preservacio
Permanente, de Reserva Legal e de uso restrito.

A possibilidade de agregar valor ao produto ou
mesmo de prestar servicos ambientais a sociedade,
através de compensagdes ou da preservacao das
aguas e das matas nas propriedades rurais, tem
sido discutida entre produtores rurais e cooperativas
e ja tem gerado receita extra em municipios onde a
conscientizagcao ambiental dos governantes e a visdo
de remunerar os produtores para motivar os servigos
ambientais tém acontecido. Alguns municipios no
Brasil ja estdo motivando seus produtores rurais a
fazer conservacao das areas ambientais através dos
chamados “ICMS Verde” e “ICMS Ecolégico”, isto
esta sendo visto em municipios do Rio de Janeiro,
Minas Gerais e Sao Paulo, entre outros. Conforme o
professor do instituto de Economia da Universidade
Federal do Rio de Janeiro, Carlos Eduardo Young (O
Globo, 2011), durante audiéncia publica no Senado
para discutir o novo Codigo Florestal. “O pagamento
por servicos ambientais premia o proprietario rural
que protege o meio ambiente e ainda presta um
servigo a sociedade”.

Para o IMAFLORA (Imaflora, 2012), organizagao
ndo governamental, que presta servico de
auditoria de programas de certificacao florestal, de
sustentabilidade e ambiental, considera-se “Servigos

Ambientais” os beneficios obtidos pelo homem,
a partir do funcionamento dos ecossistemas, tais
como: a formacgao do solo; a regulagao climatica; a
produgdo de oxigénio; o fornecimento de alimentos
e a protecao dos recursos hidricos. Para que esses
servicos permanecam em equilibrio € de extrema
importdncia que haja a reducdo dos impactos
gerados pelo homem nos ecossistemas e para isso
adequacgbes devem ser feitas nas propriedades
rurais.

6.2.2 - Uso da agua

A utilizacdo das aguas é um dos pontos mais
importantes no meio rural e deve ser visto como
estratégico na produgdo agricola brasileira, por
ser o Brasil rico neste recurso, mas que nao
é inesgotavel, caso seja utilizado de maneira
inapropriada. O uso da agua e controlado pela
ANA - Agencia Nacional de Aguas. A ANA (Ana,
2012) tem como missdo implementar e coordenar
a gestao compartilhada e integrada dos recursos
hidricos e regular o acesso a agua, promovendo
0 seu uso sustentavel em beneficio da atual e das
futuras geracdes. Além disso, a instituicdo possui
outras definicdes estratégicas centrais e tem como
negocio o uso sustentavel da agua. Tem como viséo:
ser reconhecida pela sociedade como a referéncia
na gestdo e regulagdo dos recursos hidricos e na
promogao do uso sustentavel da agua.

As condi¢cbes de uso da agua, regulamentadas
pela lei No 9443 (ANA,1997), sao utilizadas neste
trabalho como referéncia para as agoes de mitigagao
a serem recomendadas nas propriedades avaliadas.

Em pesquisa avaliando o uso da agua (Freitas et al,
2010) feita na regido de Franca-SP, foi identificado
que 91,63% dos produtores ndo adotam praticas
de reuso da agua, fator este de extrema relevancia,
visto que qualquer processo que utilize agua deve
estabelecer metas que promovam os 3R’s, reducao
do uso, reciclar ou no caso recircular e reutilizara
agua em outros processos.

A necessidade de outorga para o uso de agua néo é
necessaria para propriedades de uso insignificante
de agua, porem o CNARH — Cadastro Nacional de
Usuarios de Recursos Hidricos € obrigatério para
pessoas fisicas e juridicas, de direito publico e
privado, que sejam usuarias de recursos hidricos,
sujeitas ou ndo a outorga (Resolugdo ANA n°. 317,
de 26 de agosto de 2003, que instituiu 0 CNARH).
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6.2.3 - Preservacgao da fauna e flora

O uso e ocupagao do solo, dado pelas areas de
preservagédo permanente e areas de reserva legal,
estdo regulamentadas e protegidas pela lei 4.771
de 1965 (Ministério do Meio Ambiente, 1965) e que
acaba de ser atualizada pela lei 12.651 de 2012
(Cémara dos Deputados, 2012), conhecida como
Novo Coddigo Florestal Brasileiro. Estes recursos
nao devem ser colocados em risco, pelo fato de
serem meio de protecdo as aguas e habitat natural
da fauna e flora.

A Lei N° 9605/1998 - Lei dos Crimes Ambientais
(ministério do meio ambiente, 1998), dispde sobre as
sancdes penais relacionadas as atividades lesivas
ao meio ambiente, incluindo caga, desmatamento,
contaminagao das aguas, entre outros.

Segundo pesquisa de Freitas et al.(2012) 48,61%
dos produtores n&o tinham a area de Reserva Legal
delimitada, 51% nao tinha a area de Reserva Legal
preservada e 73,31% dos produtores avaliados nao
tinham ela demarcada e averbada. Dado a nova
legislacao recentemente oficializada, estes nimeros
devem mudar, pois muitos produtores aguardavam
a decisdo das mudancas da lei para fazer as
adequacobes necessarias. As areas de preservacgao
permanente se encontram também nas mesmas
mudancas, dentro do Novo Cadigo.

6.2.4 - Boas praticas agricolas e utilizagcao de
produtos fitossanitarios

A maior incidéncia de pragas e doencas nha
agricultura moderna, induzida pelas grandes
areas produtoras de uma mesma cultura, também
chamadas de monocultura, e também pela busca
de altas produtividades para um melhor retorno
financeiro da atividade, faz com que muitos
agricultores ndo consigam trabalhar sem defensivos
agricolas, mas existem condicbes importantes
para o uso destes produtos. Entre elas, o produto
deve atingir o alvo (pragas) de forma altamente
seletiva e deve ser eficaz com a aplicacdo da menor
quantidade possivel; ndo pode ser nocivo a saude
humana; deve ser compativel com o ambiente e
degradar-se, formando-se substancias, se possivel,
inofensivas; e ainda ser economicamente acessivel
aos agricultores. O uso de produtos fitossanitarios
pode causar impacto ambiental, no ar, no solo e na
agua e ainda contaminagao dos seres vivos.

Segundo um estudo recente da Kleffmann Group,
(ANDEF, 2013) entre os grandes paises agricolas, o
Brasil apresenta um dos menores investimentos por
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tonelada produzida e por area plantada em 2007,
no Brasil, o consumo, por unidade de area, foi de
US$ 88/ha, e por produgdo US$ 7,4/t. No Japdo,
respectivamente, foi de US$ 851/ha e US$ 73/t; na
Franca, US$ 197/ha e US$ 22/t. Em 2008, o Brasil
empregou 673 mil toneladas de defensivos para a
protecéo das lavouras.

Em 2007, o aumento no Brasil foi de apenas 1%,
muito inferior ao de paises como Argentina, 49%;
China, 25%; e Franga, 28%; houve queda apenas no
Japao e nos EUA, pais que cultiva em larga escala
variedades transgénicas — cerca de 90% em soja e
milho —, que exigem menor manejo com defensivos
agricolas.

Para o uso correto de agroquimicos e agrotéxicos,
os procedimentos e agdes devem ser adequados
a Norma Regulamentadora 31 (NR 31, 2005) e ao
“ Manual de Uso Correto e Seguro de Produtos
Fitossanitarios”(ANDEF, 2010) e serdo considerados
nas recomendacdes feitas no final deste trabalho.
Cuidados com a manipulacdo e armazenamento
estdo definidas no “Manual de Armazenamento de
Produtos Fitossanitarios” da Associagdo Nacional
de Defesa Vegetal (ANDEF, 2010)

Segundo pesquisas da FUNDACENTRO (2010), as
principais causas de exposi¢cdo aos agroquimicos
sdo: armazenamento inadequado, ndo seguir as
orientagbes agronémicas para a diluicdo na dose
certa, aplicar em locais proximos a nascentes, pogos
e cursos d’agua, e ainda resistir a utilizacado dos
equipamentos de protecaoindividual (luvas, mascara
para produto quimico, avental e vestimento).

Outro fato comum é o desconhecimento sobre o
tempo que o produto permanece na planta antes
de ser totalmente eliminado, chamado de periodo
de caréncia, que é o intervalo entre a aplicacdo do
produto e sua colheita. Aingestao destas substancias
pode trazer consequéncias graves, muita das quais
ainda ndo bem conhecidas.

Para a ANDEF (2013), Boas Praticas Agricolas é o
conjunto de medidas adotadas pelo agricultor com
0 objetivo de produzir economicamente fibras e
alimentos saudaveis, com qualidade e de forma a
preservar a saude das pessoas e o0 meio ambiente.
A boa pratica agricola €& considerada um dos
alicerces da agricultura sustentavel, pois somente
por meio dela os agricultores poderéo preservar os
recursos naturais para as geragdes futuras. Como
boas praticas agricolas relacionadas ao uso correto
e seguro de defensivos agricolas estao:
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* Manejo integrado de pragas.

* Manejo integrado de culturas.

* Preservacao das matas ciliares.

* Preservacéao dos recursos hidricos.

* Uso correto e seguro dos produtos fitossanitarios.
receituario

*  Adquirir sob

agrondmico.

produtos apenas

» Usar apenas produtos fitossanitarios registrados
para a cultura.

* Usar as doses recomendadas na rotulagem.

* Respeitar os periodos de caréncia (intervalo de
seguranga).

« Utilizar os Equipamentos de Protegao Individual.

» Calibrar
aplicadores.

adequadamente o0s equipamentos

* Realizar a triplice lavagem das embalagens.
* Descartar adequadamente as embalagens vazias.
6.2.5 - Lixos e residuos

Estes parametros deverao ser adequados segundo
o Ministério do Meio Ambiente, seguindo os padrdes
definidos pela versao preliminar do Plano Nacional
de Residuos Sélidos (2011) e pela lei n® 12.305, de 2
de agosto de 2010. No caso das aguas residuarias,
a destinacdo correta e condicbées de lancamento
deverdo ser baseadas na lei No 9443 (ANA,1997).

Em pesquisa realizada por Freitas et al. (2010),
identificaram que 21,9% dos produtores avaliados
descartam a agua utilizada na lavagem de maquinas
e equipamentos em local adequado, apenas
17,13% dos produtores descartam a agua utilizada
no lavador de café em local adequado e somente
2,39% dos produtores descartam a agua utilizada
no descascador de café em local adequado. Estas
aguas que contem diversos contaminantes s6 podem
ser langadas ao meio ambiente apds tratamento
prévio eficiente e com analises que comprovem
sua condi¢cao dentro dos parametros oficiais para
langcamento.

Conforme Matos (2008), aproximadamente 29% da
matéria seca do fruto é casca e 12% ¢é pergaminho,
portanto 41% no total ou seja , em 1 ha de café
com producdo média de 30 sc/ha ou 1800 kg, sédo
geradas 1200 kg de casca + pergaminho do café.
Estes residuos sao ricos em Potassio (31,7 a 47
g/kg) e Nitrogénio (13,2 a 18,8 g/kg) entre outros

nutrientes e devem ser reutilizados nas lavouras
como adubo organico apds sua compostagem.

A &gua residudria do processamento via Uumida
(retirada da casca e polpa do café) é outro residuo
gerado que deve ter atencao especial quanto ao
seu destino, primeiro porque é altamente toxico,
se langado em corpos de agua (o que € proibido)
e outro porque também é rico em nutrientes e pode
ser reutilizado em areas agricolas. Segundo Matos
(2003) a DBO - demanda bioquimica de oxigénio,
pode chegar a 14.000 mg/litro sendo que para ser
descartada em corpos d’agua deveria ser até 60
mg/litro, segundo a resolugdo 357 do CONAMA-
Conselho Nacional do Meio Ambiente(CONAMA,
2005).

As embalagens vazias de agrotoxicos s&o um dos
principais e mais perigosos residuos gerados nas
propriedades agricolas, por isso deve ser dada
atencao especial ao seu descarte. Neste caso
especifico os cuidados com este residuo devem
seguir o “Manual de Uso Correto e Seguro de
Produtos Fitossanitarios” (ANDEF, 2010)

6.3 - MATERIAIS E METODOS

6.3.1 - Diagnéstico

Entre 11/10/10 e 13/12/10, através de uma parceria
entre Cooparaiso e o Sebrae, foi realizada a pesquisa
Diagnostico das Unidades de Produgdo de Café
visando conhecer a realidade dos cooperados e das
propriedades cafeeiras espalhadas em 6 nucleos
da Cooparaiso. Este diagnéstico foi feito através de
questionario com 185 questdes, aplicado por seus
agrbnomos e técnicos agricolas, envolvendo itens
cadastrais das fazendas e dos produtores, questdes
sociais, trabalhistas, ambientais, econdmicas,
qualidade de producdo, saude e seguranga do
trabalho e do alimento.

6.3.2 - Caracterizagao das propriedades
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6.3.2.1 - Quantidade e localizagao

Foram avaliados 1335 produtores de café do
Sudoeste de Minas Gerais, nos municipios de
Sao Sebastido do Paraiso, Sdo Tomas de Aquino,
Itamoji, Jacui, Bom Jesus da Penha e Passos,
conforme figura 1.

Figura 1 — Municipios considerados para a avaliagao
6.3.2.2 - Quanto ao tamanho

Quanto ao tamanho das propriedades, foi feita
a seguinte classificagdo e porcentagem de
participacdo em cada grupo:

Respostas Quant. respostas| Percentual
Micro (area em café até 5 ha) 531 39,8%
Pequeno (area em café entre 5,1 e 15 ha) 478 35,8%
Médio (area em café entre 15,1 e 50 ha) 252 18,9%
Grande (area em café acima de 50,1 ha) 74 5,5%

= Micro (area em café até 5 ha)

= Pequeno (area em café entre 5,1 e 15 ha)

B Médio (area em café entre 15,1 e 50 ha)
Grande (area em café acima de 50,1 ha)

6.3.2.3 - Quanto a disponibilidade e origem da
agua
Na avaliacao feita foram encontrados os seguintes

resultados quanto a disponibilidade e procedéncia
da agua:

Respostas Quant. respostas| Percentual
Sem agua 148 1,1%
Rede Publica 0 0,0%
Rio ou Riacho 85 6,4%
Mina ou Pogo 1065 79,8%
Artesiano 29 2,2%
NA 8 0,6%

1%

6%

80%/

ESem agua ¥ RedePublica Rio ou Riacho
B Minaou Poco BArtesiano BNA

6.3.2.4 - Quanto ao tipo de processamento

Quanto ao processamento foram considerados dois
tipos de processamento:

Via seca ou café natural e Via Umida ou CD (Cereja
descascado), em fungédo do consumo de agua e da
geracao de agua residuaria que o segundo processo
gera, estando diretamente ligado aos impacto
ambiental na propriedade.

Descasca e desmucila o café depois de lavado?

Respostas

Quant. respostas

Percentual

Nao

362

27,1%

Parcial

12

0,9%

Sim

40

3,0%

NA

921

69,0%
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T ———_1%
3%

69%

Sim ®"NA

As respostas NA (n&o aplicavel) foram dadas por
produtores que ndo possuem lavador. As respostas
Parcial foram dadas por produtores que descascam
o café mas nao retiram a mucilagem. Portando nesta
distribuicdo foram encontradas:

" Nao ¥ Parcial

1283 propriedades Via seca ou café natural (96,1%)
52 propriedades Via Umida ou CD (3,9%)

E importante lembrar que estes nimeros s&o
referentes ao final do ano de 2010, portanto ja
devem ter aumentado, principalmente em virtude
dos bons pregos do café nas safras 2010, 2011 e
2012, fazendo com que maiores investimentos em
tecnologia e qualidade tenham sido feitos.

6.3.2.5 - Questoes utilizadas

Por se tratar de uma avaliacdo especifica da
dimensao ambiental das propriedades cafeeiras,
foram consideradas 40 questdes do diagnostico,
relativas somente a esta dimensdo. Como segue:

Preservacdo e Mapeamento das Matas

1. Possui mapa das areas de propriedade?

Respostas Quant. respostas | Percentual
Néo 829 62,1%
Parcial 89 6,7%
Sim 416 31,2%
NA 1 0,1%

0%

31%_\ I

Sim ®NA

B Nao ™ Parcial

2. Tem todas as areas de reserva identificadas no
mapa?

Respostas Quant. respostas | Percentual
Né&o 1021 76,5%
Parcial 65 4,9%
Sim 178 13,3%
NA 71 5,3%
13%

.

B,

Sim = NA

B Nao ®Parcial

3. Tem 100% das areas de reserva preservadas
(20% de reserva, em mapas e croquis) ?

Cadernos Universidade do Café - 2013




Respostas Quant. respostas| Percentual Respostas Quant. respostas| Percentual
Né&o 980 73,4% N&o 1059 79,3%
Parcial 109 8,1% Parcial 48 3,6%
Sim 173 12,9% Sim 153 11,5%
NA 74 5,5% NA 75 5,6%
11%

4%

. . ®Nio ®Parcial Sim ENA
" Nao ¥"Parcial Sim ®NA

Boas Praticas Agricolas e Uso Correto de

4. Tem todas as areas de reserva demarcadas e Produtos Fitossanitarios

: . o ’ ' )
averbadas, inclusive as compensadas? 6. Mantém registros/controles das operagdes de

Respostas Quant. respostas| Percentual campo, adubacédo, controle de pragas e doencas e
Nao 1093 81.9% ervas daninhas?
Parcial 66 5,0% Respostas Quant. respostas| Percentual
Sim 101 e Nao 669 50,1%
NA i S Parcial 203 21,9%
Sim 366 27,4%
NA 8 0,6%
1%

27%

B Nao " Parcial Sim ENA

"N&o ™Parcial Sim " NA
5. Possui mapa da propriedade identificando as
areas de preservagao permanente (APP) ?
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7. Os produtos fitossanitarios sao armazenados
adequadamente, em ambiente fechado, separado
de alimentos e racdes, mas ventilado, de acesso

9. Faz monitoramento frequente de pragas e
doencas, através de checagens e contagens,
avaliando a eficacia do tratamento?

restrito e com controle de estoque?
Respostas Quant. respostas| Percentual

Respostas Quant. respostas| Percentual N3o 524 39,2%
Nao 224 16,8% Parcial 407 30,5%
Parcial 235 17,6% Sim 398 29,8%
Sim 844 63,2% NA 7 0,5%
NA 31 2,4%

1%
2%
63% _/

B N&o ®Parcial Sim ®NA EN&o ®=Parcial Sim =ENA

8. Sabe identificar as principais pragas, doencas e

mato (plantas daninhas) do cafeeiro? 10. Faz calibragem do equipamento, antes de cada

aplicagdo, para conhecer e conferir a vazado do

pulverizador?

Respostas Quant. respostas| Percentual
Né&o 288 21,6%
Parcial 296 22,2%
Sim 747 55,9%
NA 4 0,3%
56%_r

®mNao = Parcial

Sim ENA

Respostas Quant. respostas| Percentual
Néo 383 28,7%
Parcial 301 22,6%
Sim 608 45,6%
NA 42 3,2%
3%
45%

= Nao m®Parcial
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11. Faz triplice lavagem e inutilizagéo (perfuragdo) 13. Faz controle misto do mato (herbicida e rogada) ?

das embalagens adequadamente (fazer triplice
. . . Respostas Quant. respostas| Percentual
lavagem direta no pulverizador mecanizado ou
costal)? Néo 26 1,9%
Parcial 50 3,7%
Respostas Quant. respostas| Percentual Sim 1256 94.1%
Nao 35 2,6% NA 3 0,2%
Parcial 92 6,9%
Sim 1200 89,9% 2%
: 0% 0
NA 8 0,6% 4%
0% f
94%
90%
mNao mParcial Sim mENA

B N3o ®Parcial Sim ENA

12. Compra todos os insumos com nota fiscal e 14. Sabe identificar as principais ~deficiéncias

receituario agronémico? (nota fiscal de compra)

nutricionais do cafeeiro?

Respostas Quant. respostas| Percentual
Né&o 496 37,2%
Parcial 437 32,7%
Sim 398 29,8%
NA 4 0,3%

Respostas Quant. respostas| Percentual

Nao 2 0,2%
Parcial 15 1,1%
Sim 1312 98,3%
NA 5 0,4%

0,2%

0,4% 1%
98%

B N&o EParcial Sim ENA

0%

30%

= N&o = Parcial
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15. Realiza analise de solo completa anualmente?

17. As adubacbes sdo feitas com base em analises

de solo?

Respostas Quant. respostas| Percentual
N3o 129 9,7% Respostas Quant. respostas| Percentual
Parcial 494 37,0% N&o 92 6,9%
Sim 707 52,9% Parcial 242 18,1%
NA 5 0,4% Sim 993 74,4%

NA 9 0,6%
0%
1%
53% “‘
4%
B Nao ®Parcial Sim ®NA
mNao mParcial Sim ENA

16. A coleta de amostra de solo para analise é feita
respeitando as diferencas de idade, variedade,

topografia e histérico dos talhbes?

Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 116 8,7%
—" 261 R 18.A estratf’agia de conservagép do solo é adequada
o 025 69.3% (curva de nivel, terragos, manejo de mato, etc)?
NA 33 2,4% Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 56 4,2%
2% Parcial 173 13,0%
Sim 1101 82,5%
NA 4 0,3%
0%
69% / -
B Nao ®Parcial Sim ®NA
uNao = Parcial Sim  =NA
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Lixos e Residuos

21. A casca do café colhido retorna para a lavoura?

19. O lixo caseiro produzido na propriedade é Respostas Quant. respostas| Percentual
descartado adequadamente (organico/ plastico, e 58 9,6%
papel, vidro e metal para o lixd0)? S— o 3.0%
Respostas Quant. respostas| Percentual Sim 1157 86,7%
Nao 187 14,0% NA L0 W
Parcial 219 16,4%
Sim 829 62,1%
NA 100 7,5% L
‘ y%
62% 87%
=Nso ®Parcial  Sim ®NA MINAG R MSim| . NA

20. O lixo da produgdo (sucata, sacos de adubo,

adequados? em local adequado?
Respostas Quant. respostas| Percentual Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 88 6,6% Nao 671 50,3%
Parcial 165 12,4% Parcial 143 10,7%
Sim 1072 80,3% Sim 329 24,7%
NA 10 0,7% NA 191 14,3%

80%

1%

B Nao = Parcial

»

Sim ENA

25%

mNgo ®Parcial
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23. Descarta a agua utilizada na lavagem de

25. Descasca e desmucila o café ?

magquinas e implementos em local adequado?
Respostas Quant. respostas| Percentual

Respostas Quant. respostas| Percentual N3o 362 27,1%
N&o 677 50,7% Parcial 12 0,9%
Parcial 98 7,3% Sim 40 3,0%
Sim 304 22,7% NA 921 69,0%
NA 257 19,3%

3%
23%
_ ) ) mNao mParcial Sim ®mENA
mNao mParcial Sim =NA

24. Descarta a agua do lavador (de café) em local 26. Descarta a agua do descascador em local

adequado? adequado?
Respostas Quant. respostas| Percentual Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 270 20,2% Nao 200 15,0%
Parcial 26 1,9% Parcial 10 0,7%
Sim 114 8,5% Sim 43 3,3%
NA 925 69,3% NA 1082 81,1%

= Parcial

= Nao

/2%

9%

Sim  ®=NA

» Nao
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27. Faz a devolugdo de embalagens vazias

Uso e conservagao da agua

29. Sao adotadas praticas de reuso da agua?

Respostas Quant. respostas| Percentual
Néo 515 38,6%
Parcial 16 1,2%
Sim 25 1,9%
NA 779 58,3%

anualmente, em um posto credenciado?
(comprovante de devolugéo).
Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 28 2,1%
Parcial 68 5,1%
Sim 1231 92,2%
NA 8 0,6%
1% ‘7] %
92%
mNao ®=Parcial Sim mENA

mNao =Parcial

2%1%

Sim ®mNA

30. Se utiliza irrigagédo, faz a captagdo da agua
corretamente e em local adequado?
28. O descarte dos esgotos/efluentes séo feitos em

local adequado, evitando a contaminag&o de corpos Respostas e M
d'agua? Nzo 36 2,7%
Parcial 2 0,2%
Respostas Quant. respostas| Percentual
Sim 10 0,7%
Nao 122 9,1%
NA 1287 96,4%
Parcial 149 1,1%
Sim 938 70,2%
NA 127 9,5%

70%

®Nao = Parcial

Sim ®=NA

mNao
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31. Utiliza equipamento de irrigacdo adequado para
0 uso racional da agua (gotejo, tripa, aspersao, etc)?

33. Faz o manejo correto da irrigagao (somente no
momento de precisédo e respeitando os periodos de

estresse)?
Respostas Quant. respostas| Percentual

Nzo 25 1,9% Respostas Quant. respostas| Percentual
Parcial 1 0,1% Né&o 28 2,1%
Sim 14 1,1% Parcial 5 0,4%
NA 1295 97,0% Sim 15 1,1%

NA 1286 96,3%

1%
o 1%

mNdo = Parcial

32. Monitora a quantidade de agua irrigada no solo

Sim ®NA

(tensiométro, tanque classe A, etc.)?

34. Tem outorga de agua?

= Nao

Sim  ®mNA

Respostas Quant. respostas| Percentual
Nao 27 2,0%
Parcial 3 0,2%
Sim " 0,8%
NA 1294 96,9%

®mNao = Parcial

Sim ®=NA

Respostas Quant. respostas| Percentual
Né&o 749 56,1%
Parcial 20 1,5%
Sim 268 20,1%
NA 298 22,3%

1,59

= Nao = Parcial
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35. Garante e protege as fontes de agua da

37. A caga de animais silvestres € proibida?

propriedade (minas, pogos artesianos, etc)?
Respostas Quant. respostas| Percentual
Respostas Quant. respostas| Percentual Nzo 14 1,1%
N&o 27 2,0% Parcial 3 0,2%
Parcial 23 1,7% Sim 1317 98,6%
Sim 1200 89,9% NA 1 0,1%
NA 85 6,3%
1%
0% 0%
2% 2% W
' ’ I
99%
90%
mNio ®Parcial Sim =NA EN&o mParcial Sim =ENA

36. E possivel constatar a presenca de passaros e
animais silvestres?

38. A propriedade propicia abrigos/habitats para
animais silvestres?

Respostas Quant. respostas| Percentual
Néo 2 0,2%
Parcial 20 1,5%
Sim 1312 98,3%
NA 1 0,1%
0%
0% 2%
98%
= Nao m®Parcial Sim ®ENA

Respostas Quant. respostas| Percentual
Nzo 84 6,3%
Parcial 49 3,7%
Sim 1194 89,4%
NA 9 0,6%
1%
89%

® Nao mParcial
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39. Utiliza somente lenha de fonte renovavel(de 6.4 - AVALIAGAO DOS RESULTADOS

eucalipto ou arvores velhas e mortas)? E RECOMENDAGOES PROPOSTAS
R e e e Apods a interpretacdo das questbes, foi feita a
Nao P 1.2% avaliacdo dos pontos de maior relevancia a serem
: ' trabalhados nas propostas de adequagdo das
Parcial 12 0,9% . . .
: propriedades. Estas propostas consideram as leis e
Sim 680 50,9% T . . .
cbdigos nacionais que devem ser obedecidos pelo
NA 627 47,0%
produtor rural.

6.4.1 - Preservacao ambiental e mapeamento da
propriedade

1% 1%

» 86,2% dos entrevistados disseram ter a origem

das aguas como sendo de minas, pogos d agua ou

rio e riachos. Os cuidados referentes a preservagao

‘ das APPs (areas de preservacédo permanente),
onde estdo incluidas as matas ciliares ao redor de

519% minas e riachos, sdo de extrema importancia para

a manutencao das aguas e devem ser observados

e recomendados de acordo com o Novo Cdédigo
Florestal Brasileiro;

* 62,1% dos entrevistados disseram n&o ter um mapa
uNzo =Parcial  Sim ®NA da propriedade;

 76,5%dos entrevistados disseram néo ter areas de

40. Mantém controle do gasto de lenha e outros do reserva demarcadas no mapa da propriedade e com

? : ~ i ~
secador? isto ndo tem a dimens&o correta de suas reservas;
e e * 79,3% dos entrevistados disseram nao ter as APPs
NZo 124 9,3% demarcadas em mapa;
Parcial 62 4,6% ~
arca « 81,9% ndo tem a reserva legal demarcada e
i 1 13,7%
Sl 8 E averbada.
NA 966 72,4%

Dado os nimeros acima, fica evidente a necessidade
de mapear as propriedades, medir as areas de
acordo com seu uso e ocupacgao do solo e gerar
informacbes para que estes produtores possam
saber qual a condigdo ambiental de sua propriedade
e as necessidades em relagdo a preservacao e
recomposicao das areas, que devem ser feitas para
estarem de acordo com a Lei.

ACooparaiso jatem e disponibiliza a seus cooperados,
um SIG - Sistema de Informagdes Geograficas,
chamado ViaSat Café. E uma ferramenta que,
através de computadores, imagens de satélite,
equipamentos GPS e o conhecimento visual do
proprietario e/ou técnicos de campo, pode gerar
mapas, criar tabelas e armazenar uma base de dados
capaz de gravar informagdes infinitas de uma mesma
propriedade. Apesar de ndo ser um mapeamento
oficial, este servigco pode auxiliar o produtor a ter um
melhor conhecimento de sua propriedade, no que diz
respeito as condicdes ambientais e de producao.

mN3o mParcial Sim mNA
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Existe uma ressalva referente a Minas Gerais, no que
se refere ao Novo Codigo Florestal Brasileiro, Lei N°
12.651, de 25 de maio de 2012, pois o estado mineiro
ainda nao aceita as condicbes impostas pelo novo
cédigo e, portanto continua valendo a lei de 4.771 de
1965, porem a situacao deve ser revista até o final
de 2013.

6.4.1.1 - Acoes propostas

* Fomentar junto aos produtores o mapeamento de
suas propriedades, através do sistema ViaSat Café,
de maneira que estes possam saber o tamanho da:

- Area em producéo de café e outras culturas
- Area de Preservagdo Permanente

- Area de Reserva (ap6s averbag&o ou registro no
CAR passaria a Reserva Legal)

- Area com Infra Estrutura

e Criar uma equipe de apoio para auxilio de
interpretacdo e aplicacdo “caso a caso” nas
propriedades, com base no Novo Cddigo Florestal
Brasileiro visando um menor custo de adequacao,
com sustentabilidade ambiental e da producgao.

Visto que 75,6% dos entrevistados tem area de
café inferiores a 15 ha, classificados como micro
ou pequenos produtores, e que provavelmente tem
propriedades abaixo de 4 modulos fiscais ou 112 ha
(4 x 28 ha - para os municipios que constam neste
estudo), algumas consideragbes ja podem ser feitas
baseada no Novo Cdédigo Florestal:

- Podera ser incluida a area de APP na soma para
reserva legal;

- N&o sera exigida a APP no entorno de reservatorios
artificiais de agua que n&o decorram de barramento
ou represamento de curso d’agua natural;

- Fica dispensada a APP no entorno de acumulagdes
de agua naturais ou artificiais, com superficie inferior
a 1ha, vedada nova supressao de areas de vegetacao
nativa;

- O registro da Reserva Legal no CAR (Cadastro
Ambiental Rural)desobriga a averbacdo da RL em
cartorio;

- Para APPs ao longo dos cursos d"agua com areas
consolidadas, deverdao ser recompostos para até 1
modulo — 5 metros de largura, 1 a 2 modulos — 8
metros de largura, 2 a 4 modulos — 15 metros de
largura, acima de 4 mddulos a recomposicao das
respectivas areas marginais de acordo com a largura
do curso d'agua.

146

- Para APPs no em torno das nascentes e olhos
d’agua perenes sera admitida a manutencado das
atividades agrossilvipastoris, ecoturismo e turismo
rural, sendo obrigatéria a recomposi¢ao de 15 metros.

- Para as APPs em torno de lagos, lagoas, naturais
sera admitida a manutengcdo das atividades
agrossilvipastoris, ecoturismo e turismo rural, sendo
obrigatéria a recomposicao de: Para até 1 médulo —
5 metros de largura, 1 a 2 modulos — 8 metros de
largura, 2 a 4 modulos — 15 metros e acima de 4
modulos — 30 metros.

6.4.2 - Boas Praticas Agricolas e uso correto de
produtos fitossanitarios

* 50,1% e 21,9% dos entrevistados disseram
respectivamente ndo manter ou manter parcialmente
registros ou controles da aplicagéo das operagdes de
campo na adubacéo, controle de pragas e doencgas e
ervas daninhas.

« 16,8% e 17,6% dos entrevistados disseram
respectivamente, ndo fazer ou fazer parcialmente
0 armazenamento adequado de agrotéxicos,
em ambiente fechado e ventilado, separado de
alimentos e ragdes, com acesso restrito e com
controle de estoque. Vale lembrar que os 63,2% que
responderam sim, ndo conhecem a NR 31 a fundo,
no que diz respeito a armazenagem correta e por
isso possivelmente ndo se encontram realmente
adequados a norma.

« 39,2 % e 30,5% dos entrevistados disseram
respectivamente, ndo fazer ou fazer parcialmente,
o monitoramento freqliente com checagem e
contagem de pragas e doencas e avaliar a eficacia
dos tratamentos.

e 28,7% e 22,6%dos entrevistados disseram
respectivamente, nao fazer ou fazer parcialmente,
a calibragem dos equipamentos antes de cada
aplicacéo, para conhecer e conferir a vazdo do
pulverizador.

Estes numeros mostram uma vulnerabilidade
nas condicbes de uso e armazenamento dos
produtos fitossanitarios, oferecendo um maior risco
contaminagdo humana e ambiental, uso excessivo
ou subutilizagédo dos produtos (que pode aumentar as
populacdes de pragas/doencas resistentes) e ainda
contaminacéo da produgao pela ndo observagao do
periodo de caréncia dos produtos, dada a falta de
registros das aplicac¢des.

Acdes referentes a conscientizacdo no uso de
produtos fitossanitarios ja sado tomadas pela
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Cooparaiso através de palestras, artigos no jornal
e principalmente nos cursos de “Cuidados na
Aplicagcdo e Manuseio de Agrotéxicos” oferecidos
pela cooperativa em convenio com o SENAR-MG e
devem ser continuadas.

Quanto as boas praticas agricolas relacionadas ao
uso de adubos, foram encontrados os seguintes
resultados:

e 28,7% e 22,6% dos entrevistados disseram
respectivamente, ndo saber ou saber parcialmente
identificar as principais deficiéncias nutricionais
do cafeeiro e por isso poderiam usar adubos que
nao fossem os mais indicados para a deficiéncia
encontrada.

* 52,9% dos entrevistados disseram fazer analise de
solo anualmente. Apesar de serem mais da metade
dos cafeicultores pesquisados, este numero deve
aumentar e atingir niveis o mais proximo possivel
a 100%. O custo da analise de solo € muito baixo
em relagdo ao que resultados positivos que ela pode
trazer, tanto em relacdo a melhor recomendagao
de adubacdo, quanto na economia na compra dos
adubos.

6.4.2.1 - Acoes propostas

* Criar e distribuir uma cartilha padrdo sobre
“Cuidados na Armazenagem, Aplicacdo e Manuseio
de Produtos Fitossanitarios”;

* Fomentar cursos de monitoramento de pragas e
doencas do cafeeiro;

» Nao comercializar e divulgar a lista de produtos de
uso proibido e banidos nos paises consumidores;

» Divulgar de maneira eficiente os cuidados
relacionados ao periodo de caréncia e reentrada nas
lavouras apos a aplicagcao de produtos fitossanitarios.

e Criar e distribuir anualmente um caderno de
controle de aplicagdo de produtos fitossanitarios,
que contemple:

- Data,

- Local da aplicagao,

- Equipamento de aplicagéo,

- Responsavel pela aplicacao,

- Ficha de calibragem,

- Produto,

- Dose por bomba, pé e/ou hectare,

- Quantidades utilizadas,

- Periodo de caréncia do produto,
- Prazo de Reentrada na lavoura.

*Desenvolveruma planta basica, paraumarmazémde
produtos fitossanitarios, voltado principalmente para
0 pequeno cafeicultor, que contemple as exigéncias
da NR 31 e recomendacgbes de armazenagem. Entre
elas:

- O depdsito deve ficar num local livre de inundagdes
e separado de fontes d’agua e de outras construgoes,
como residéncias e instalagdes para animais (minimo
de 30 metros);

- A construcdo deve ser de alvenaria, com boa
ventilagdo e iluminagdo natural, ndo permitindo o
acesso de animais.

- Devem ter afixados placas ou cartazes com
simbolos de perigo.

- Se os produtos forem guardados num galpao de
maquinas, a area deve ser isolada com parede, ter
saida independente e mantida fechada a chave;

- O piso deve ser cimentado e sem fissuras e o
telhado resistente e sem goteiras, para permitir que o
deposito fique sempre seco;

- As instalagbes elétricas devem estar em bom estado
de conservacgao para evitar curto-circuito e incéndios;

- As portas devem permanecer trancadas para
evitar a entrada de criancas, animais e pessoas nao
autorizadas;

- As embalagens devem ser colocadas sobre
estrados, evitando contato como piso.

- As pilhas devem ser estaveis e afastadas das
paredes e do teto, seguindo a recomendagdo do
fabricante quanto ao empilhamento. Pode ser aceita
a colocagao de embalagens isoladas em prateleiras
de metal;

- Nao armazenar produtos fitossanitarios junto com
alimentos, racbes, sementes ou medicamentos.
Devem ser armazenados separadamente por tipo
(herbicidas, inseticidas, fungicidas, etc.). Os produtos
inflamaveis serdao mantidos em local ventilado,
protegido contra centelhas e outras fontes de
combustao;

-Naofazerestoque de produtos além das quantidades
para uso a curto prazo, como uma safra agricola;

- Todos os produtos devem ser mantidos nas
embalagens originais. Apos

uma remoc¢ao parcial do conteudo, as embalagens
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devem ser novamente fechadas;

- Nunca armazenar restos de produtos em
embalagens sem tampa, com vazamentos ou sem
identificacao;

- No caso de rompimento das embalagens, estas
devem receber uma sobrecapa, preferencialmente
de plastico transparente, com o objetivo de evitar
o vazamento de produto. E importante o rétulo
permanecer sempre visivel ao usuario

- Nunca reutilizar embalagens vazias de produtos
fitossanitarios.

* Fortalecimento da assisténcia técnica no campo,
através dos agrénomos da cooperativa.

* Fomentar a analise de folhas para a identificacao de
deficiéncias nutricionais nas plantas e manutencao
das recomendacbes de adubacao feitas pelos
agrébnomos.

* Fomentar e divulgar a importancia da analise de
solo anual das lavouras

6.4.3. - Lixos e residuos

Este item apresenta algumas acgbes a serem
adequadas nas propriedades. O conceito dos
3Rs deve ser aplicado quanto aos lixos e residuos
gerados, ou seja, reduzir a utilizagdo, reciclar e
reutilizar os residuos.

Apesar de 62,1% dos entrevistados terem dito que o
lixo caseiro produzido na propriedade é descartado
adequadamente, isto ndo é visto nas propriedades
rurais, o que se vé é residuos de diversas origem
(organico, plastico, papel, vidro e metal) serem
descartados em buracos feitos na propriedade
e queimados posteriormente, sem haver uma
separacao dos residuos e destino adequado para
postos de reciclagem ou associagdes de catadores,
nas cidades.

As aguas residuarias sdo um dos maiores problemas
entre os residuos gerados, pois:

50,3% dos entrevistados nao lava suas maquinas e
equipamentos em local adequado.

50,7% dos entrevistados ndo descarta a agua de
lavagem das maquinas e equipamentos de maneira
adequada.

Dos 410 produtores que lavam o café cerca de 2/3 ou
270 produtores ndo descartam a agua residuaria do
lavador de maneira adequada.

Dos 53 produtores que descascam café, 42 disseram

descartar a agua residuaria de maneira adequada e
10 disseram que nao descartam a agua de maneira
adequada.

6.4.3.1 - AgOes propostas

* Fomentar cursos e palestras para os produtores e
empregados sobre a conscientizagdo da separagao
e destino adequado dos residuos e lixos gerados na
propriedade.

* Fomentar cursos e palestras para os produtores
e empregados sobre a reutilizagdo dos residuos
organicos na prépria propriedade, através da
producéo de compostos organicos.

* Demandar junto as prefeituras locais, o recolhimento
dosresiduos ndo organicos gerados nas propriedades
rurais, para serem destinados as associagbes de
catadores e empresas de reciclagem.

* Divulgar as acoes corretas para tratamento e destino
adequado das aguas residuarias dos lavadores e
descascadores de café, lavadores de tratores e
implementos e esgoto doméstico. Destas acgbes
podemos citar:

- Construir lavadores de tratores e implementos com
caixas separadoras de 6leos e graxas;

- Fomentar a implantacdo de caixas/canaletas de
sedimentacido para os lavadores de café, para
separar os solidos da agua antes desta ir para os
recursos hidricos, evitando o assoreamento;

- Implantar caixas de conteng¢ao da agua de lavagem
de EPIs e pulverizadores para reter as aguas
contaminadas e dar destino adequado;

- Fazer caixas de contencdo e sedimentacéo,
impermeabilizadas, para a agua residuaria dos
descascadores e desmuciladores para posterior
destino adequado e/ou reutilizacgdo em areas
agricolas;

» Fomentar a instalacao de fossas sépticas ou outras
alternativas de tratamento para os esgotos das casas
das propriedades rurais;

e Criar uma cartilha, de facil leitura,adequada ao
produtor rural que inclua todos os itens citados acima.

6.4.4 - Uso e conservagao da agua

97% dos produtores nao tem irrigacao e apenas 3,9%
utilizam agua para descascar o café, por isso 0 uso
das aguas pode ser classificado como insignificante
para a maioria dos produtores. Mesmo assim, dada a
importancia da agua para nossa geragao e geragées
futuras, algumas agdes serdo indicadas.
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6.4.4.1 - Acoes propostas

* Fomentar a analise de potabilidade e divulgar os
processos de tratamento da agua utlizada para
consumo nas propriedades.

* Divulgar a importancia da protecao dos mananciais
de agua nas propriedades, principalmente das minas
e riachos.

* Divulgar a importancia de reduzir, reciclar e reutilizar
as aguas utilizadas para descascar o café.

* Divulgar a obrigatoriedade de fazer o CNARH
-Cadastro Nacional de Usuarios de Recursos
Hidricos.

6.4.5 - Preservacgao da fauna e flora

98,3% dos entrevistados disseram ser possivel
constatara presenca de passaros e animais silvestres.

98,6% dos entrevistados disseram que a cacga de
animais silvestres é proibida.

89,4% dos entrevistados disseram que a propriedade
propicia abrigos/habitats para animais silvestres.

50,9% dos entrevistados disseram que utilizam
somente lenha de fonte renovavel (de eucalipto
ou arvores velhas e mortas), sendo que 47%
responderam como n&o aplicavel, pois ndo utilizam
lenha.

6.4.5.1 - Acoes propostas

Devido aos bons resultados obtidos neste item as
acbes propostas sdo apenas para reafirmar a boa
conduta dos produtores.

 Divulgar a importancia da proibicdo da caga nas
propriedades

* Divulgar uma lista de animais em extincado que vive
em nossa regido e conscientizar os produtores quanto
a necessidade de preservacao destes animais.

6.5 - CONCLUSAO

Como conclusdo deste trabalho, foi considerado os
aspectos positivos encontrados nas propriedades
(tabela 1) e os aspectos que necessitam de melhoria
(tabela 2), que estao resumidos a seguir, para facilitar
a visualizagdo. Uma recomendacdo mais detalhada
das propostas de melhoria pode ser encontrada nas
conclusdes do trabalho, no capitulo 4.

Tabela 1 — Itens positivos identificados.

Item

Situagao encontrada

Compra de insumos

98,3% adquirem os insumos com nota fiscal
e receituario agronémico

Embalagens vazias
de defensivos
agricolas

89,9 % fazem a triplice lavagem e
inutilizagdo das embalagens92,2% fazem
a devolugao de embalagens vazias em um
posto credenciado.

Controle de mato

94,1% usam outros métodos de controle,
nao so o controle quimico do mato.

Analise
do solo e
adubacgao das
lavouras

69,3% fazem a amostragem de solo
diferenciando idade das lavouras,
variedades, tipo de solo, topografia, etc.

74,4% fazem as adubagdes baseadas em
analises de solo.

Conservagao do solo

82,5% tem uma estratégia adequada de
conservagao, com curvas de nivel, terragos,
manejo de mato, etc.

Lixos e residuos

80,3% dao destino adequado aos residuos
da produgao.

86,7% reutilizam a casca de café como
adubo organico.

86,7% reutilizam a casca de café como
adubo organico.

Uso das aguas

89,9% garantem e protegem as fontes de
agua da propriedade.

Vida Silvestre

98,3% tem passaros e animais silvestres na
propriedade.

98,6% proibem a caga.

89,4% propiciam abrigo/habitats para os
animais silvestres.

Matas

50,9% usam somente lenha de fonte
renovavel.

47% nao usam lenha.
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Tabela 2 — Itens que necessitam de adequacbes
nas fazendas avaliadas e respectivas propostas de
melhoria.

Item Situagao encontrada

Fomentar junto aos produtores o
mapeamento de suas propriedades,
através do sistema ViaSat Café.

Mapeamento da
propriedade

Criar uma equipe de apoio para auxilio
de interpretacao e aplicagao do
Novo Cadigo Florestal Brasileiro, visando
um menor custo de adequagéo.

Preservagéo ambiental

94,1% usam outros métodos de controle,

Controle de mato . o
nao so6 o controle quimico do mato.

Criar e distribuir uma cartilha padrédo sobre
“Cuidados na Armazenagem, Aplicagéo e
Manuseio de Produtos Fitossanitarios”;

Fomentar cursos de monitoramento de
pragas e doengas do cafeeiro;

Nao comercializar produtos proibidos
e banidose divulgar regularmente
uma lista de todos eles.

Divulgar os cuidados relacionados
ao periodo de caréncia e reentrada
nas lavouras apés a aplicagéo
de produtos fitossanitarios.

Boas Praticas
Agricolas
e uso correto
de produtos

fitossanitarios . N
Criar e distribuir anualmente um caderno

de controle de aplicacéo de produtos
fitossanitarios.

Desenvolver uma planta basica para um
armazém de produtos fitossanitarios,
que contemple as exigéncias da NR 31 e
recomendacdes de armazenagem.

Fortalecer a assisténcia técnica no campo.

Fomentar a analise de folhas para a
identificagéo de deficiéncias nutricionais.

Fomentar cursos e palestras sobre a
conscientizacao da separacao e destino
adequado dos residuos e lixos gerados

na propriedade.

Fomentar cursos e palestras para os
produtores sobre a reutilizagéo dos residuos
lorganicos na propria propriedade, através da
produgéo de compostos organicos.

Lixos e residuos Demandar junto as prefeituras locais, 0

recolhimento dos residuos ndo organicos
gerados nas propriedades rurais, para
serem destinados as associagdes
de catadores e empresas de reciclagem.

Divulgar as ac¢des para tratamento e
destino adequado das aguas residuarias
dos lavadores e descascadores de cafe,

lavadores de tratores e implementos e
esgoto doméstico.

Item Situagao encontrada

Fomentar a analise de portabilidade e divulgar
0s processos de tratamento da agua utilizada
para consumo nas propriedades.

Divulgar a importancia da protecao dos
mananciais de agua nas propriedades,

~ principalmente das minas e riachos.
Uso e conservagao

da agua

Divulgar a importancia de reduzir,
reciclar e reutilizar as aguas
utilizadas para descascar o café.

Divulgar a obrigatoriedade de fazer
o CNARH -Cadastro Nacional de
Usuarios de Recursos Hidricos.

Divulgar a importancia da
proibigéo da caca.

Preservacgéo da
Fauna e Flora Divulgar a importancia da proibigao
da cacga nas propriedades e também

uma lista de animais em extingéo que

vive m em nossa regiao.
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